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ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA TALİMATNAMESİ 
 

1 – BÖLÜM 
 

Umumi Yerlerde ve Genel taşıt Araçlarında Herkesin Uyacağı 
Belediye Emir ve Yasakları 

 
 Umumi yerlerde huzur ve sükunla ilgili emir ve yasaklar. 
 Madde 1 - 
 Aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Halkın huzur ve sükununu bozacak fiil ve hareketlerde bulunmak, 
 b)Genel taşıt araçlarında sigara içmek, (araç sahipleri, işletenler ve araç 
şoförleri araçlarına 4207 sayılı yasa gereği “sigara içmek yasaktır” ibresi yazılı bir 
levha asmaya mecburdur. 
 c)Ana seyrüsefer yollarında, meydanlarda genel taşıt araçlarında gezici 
çalgıcılık ve satıcılık yapmak. 
 ç)Yüksek sesle bağırarak ve ses yükseltici hoparlörlü araçlarla hareket veya 
durarak satış, reklam, ilan yapmak ve müşteri çekmek maksadı ile bağırıp çağırmak, 
klakson çalmak, (Bazı özel durumlarda Belediyeden  hoparlörlü ilan müsaadesi 
alınacaktır.) 
 

(1) Umumi yerler (Umumun kullanımına ve istifadesine mahsus yerler)  : 
 Şehrin, sokak, cadde, meydan, arsa ve derelerle, camii avluları, abidelerin 
civarı, park, koru, mezarlık, koşu yerleri, açık ve kapalı spor alanları, istasyon durak 
yerleri, terminal binaları ve hava meydanı vb. gibi halkın gelip geçtiği, girip çıktığı 
her maksatla istifade ettiği yerlere denir. 
 Genel taşıt araçları (otobüs, troleybüs, dolmuş yapan kaptı kaçtı, minibüs ve 
otomobiller, tünel ve banliyö trenlerdir.) 
 d)Yapılışları, görünüşleri ve kokuları ile gelip geçenleri tiksindirecek, rahatsız 
edecek çöp, sakatat, yaş deri vs. gibi şeyleri açıkta taşımak, 
 e)Hayvan dövmek, eziyet etmek, hayvan oynatmak ve dövüştürmek, hayvanın 
gücünü üstünde yük yüklemek, halkın şefkat hislerini rencide edercesine 
kırbaçlamak, kırbaç şaklatmak,  
 f)Parklardaki kanepelerde yemek yemek, içki içmek ve yatmak, 
 g)Belediyece tayin edilmiş olanlar dışında umumi çeşmelerden motorlu ve 
motorsuz araçlarla veya hortumla inşaatına, evine su almak, çeşmenin etrafını 
kirletmek ve devamı işgal etmek, bu yerlerde her çeşit eşya, taşıt aracı ve hayvan 
yıkamak, 
 h)Caddeler, sokaklar ve yaya kaldırımları hiç bir kimse tarafından hiç bir sebep 
ve suretle işgal olunmaz, mağaza, dükkan ve bilumum iş yerleri tarafından cadde, 
sokak ve yaya kaldırımlarına hiç bir eşya vb. konarak muvakkat dahi olsa işgal 
olunmaz. 



 
 ı)Meydan, cadde, sokak ve yaya kaldırımlarına araba, kamyon, otobüs ve 
otomobil bırakılarak işgal edilmez, müsait olan yerlerde Belediyece tayin edilecek 
şekil zaman ve sayıda vasıta bırakma müsaadesi alınır, 
 i)Umumi yerlerde top oynamak, oyun ve spor aletleri çalıştırmak ve bırakmak, 
 j)Apartmanlarda oturanların huzur ve istirahatını bozacak şekilde gürültü 
yapmak, geceleri 22.00 den sonra sessizliği bozacak ve başkalarının uykusuna mani 
olacak şekilde harekette bulunmak, 
 k)Klakson çalarak sükunu bozmak yasaktır. 
 
 

Umumi yerlerde herkesin uyacağı temizlikle ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 2 - 
 
 Temizlikle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Her ne suretle olursa olsun yerleri kirletmek, 
 b)Genel taşıt araçlarını temiz bulundurmamak, 
 c)Tükürmek, sümkürmek 
 ç)Çöp, süprüntü kağıt, meyve artıkları, yemiş kabukları, inşaat, 
 d)Her türlü yıkımlarda, etrafı rahatsız edici toz ve toprakların etrafa 
yayılmasına mani olacak tedbir almamak, 
 e)Yol ve caddelerdeki kanalizasyon ve kanal temizliği için ruhsatsız baca 
açmak, kanal ve kanal bağlantısı yapmak, 
 f)Etrafı kirletecek veya fena koku neşrederek deri, gübre, paçavra vs. sermek 
dökmek ve kurutmak, 
 g)Binaların, abidelerin, yeraltı ve yer üstü geçitlerinin camilerin ve her türlü 
ibadet yerlerinin yüzlerini, duvarlarını, cadde ve sokaklarla tratuvarları tebeşir, yağlı 
boya, katran vs. ile karalamak, yazmak, şekil çizmek, izinsiz ilan asmak ve kirletmek, 
 h)Çeşme sebil, havuzları kirletmek, öteberi atmak, eşya, hayvan yıkamak, 
sulamak , 
 ı)Binek ve koşum hayvanı olarak kullanılan hayvanların yerleri kirletmesine 
meydan vermek, (Bu araçların sürücüleri uygun şekilde süpürge, faraş ve kova 
bulundurarak, hayvan pisliğini derhal temizleyecektir.) 
 i)Yollara paspas atmak  
 j)Her çeşit eşya ve malzemenin yükleme, boşaltma ve tamiri sırasında yerleri 
ve etrafı kirletmek, 
 k)Asfalt kaplamalı yollarda ve tratuvarlarda araçların tamiratı esnasında yolları 
ve tretuvarları tahrip edecek ve kirletecek fiillerde bulunmak, kriko altında kalas 
koymamak,  
 l)Gider sularını caddeye akıtmak 
    m)Soba katranını sokağa akıtmak,  
 
 
 
 



 
Umumi Yerlerde herkesin uyacağı nizam ve intizamla ilgili emir ve yasaklar 

 
 Madde 3 - 
  
 Umumi yerlerde herkesin uyacağı nizam ve intizamla ilgili aşağıdaki fiil ve 
hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Ana Cadde ve meydanlarda fıçı, bidon, tekerlek, çember vs. yuvarlamak 
inşaatlarda işgaliye ödenen tahta perde ile çevrili kısım haricinde herhangi bir iş 
yapmak, işgaliye ödenen kısımdaki yol veya tratuvarların vasfını bozmak ve tahrip 
etmek, 
 b)Kümes, ahır ve ağıl hayvanlarını sokaklara bırakmak, park, bahçe, arsa, 
camii ve diğer mabetlerin avlularında otlatmak, Belediyece tayin edilen cadde ve 
yollar dışındaki yollardan ve meydanlardan geçirmek, 
 c)İnşaat ve tamirata ait tuğla, taş, toprak, kireç, kum, çimento, tahta, varil, 
kazma, kürek vb. gibi inşaat malzemelerini ve artıklarını cadde ve sokakların 
üzerinde işgaliye ödenen sahanın dışında bırakmak, inşaat artıklarını kaldırmamak, 
 ç)Çimenlere ve çiçek parklarına basmak, top oynamak, ağaçlara, fidanlara, her 
ne suretle olursa olsun zarar vermek, çiçek koparmak, ağaçlara çıkmak veya bu 
hareketleri hayvanlara yaptırmak, hayvan bağlamak, ağaçlara ilan yapıştırmak, 
salıncak kurmak, çivi çakmak, isim yazmak, şekil çizmek, tahrip etmek,  

 d)Dükkan ve binaların sokak cephelerine dikey (Yaya kaldırımı genişliğinden 
fazla olmaz) olan üç mt. yükseklikten aşağıya perde, saçak, siper, ilan reklam ile 
tratuvarlar üzerine her çeşit ilave işaret levhası, reklam panoları dikmek ve 
bahçelerden sarkan ağaç dallarını yukarda belirtilen yükseklikten aşağı sarkmasına 
meydan vermek, 
 e)Parklarda yasak olan müsaade edilmeyen yollardan geçmek, 
 f)Her türlü inşaat ve tamirat artıklarını ve molozlarını Belediyece tarif edilen 
yerler dışında yollara, tratuvarlara ve arsalara dökmek ve bırakmak, yollara dökerek 
taşımak, 
 g)Bu gibi yerlerdeki ağaçlara, tellere vb. şeyler üzerine çamaşır, kilim, yatak, 
yorgan, çarşaf gibi eşya asmak, kurutmak, 
 h)İnşaatlara sarı zemin üzerine siyah yazı ile en az 50-70 cm ebadından küçük 
levha asmamak, inşaatlara asılan ve mal sahibi ile sorumlu fen insanının kim 
olduğunu, inşaatın fenni ve teknik vasfını, ruhsat tarihini göstermek üzere bu levhalar 
üzerinde gerekli açıklamayı bulundurmamak, 
 

Umumi yerlerde herkesin uyacağı sağlık – emniyet ve selametle ilgili 
emir ve yasaklar 

 
 Madde 4 - 
 
 Sağlık, Emniyet ve selametle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak 
yasaktır. 
 a)Gelip geçenlere zarar verecek derecede azgın ve huzursuz olan hayvanlara 
umumi yerlerde binmek, bunları tedbir almadan yedekte götürmek, 



 
 b)Belediyeden müsaade almadan, hayvan sağlık belgesi olan menşe 
şahadetnamesi ve hayvan sağlık raporunu ibraz etmeden sirk veya dağınık halde 
hayvanları şehre sokmak veya bunları şehrin içinde bir yerden bir yere götürmek 
(Nakle ait tertibatın yeterliliği Belediyenin mütehassıs memurlarınca tespit edilir.) 
 c)Belediyece kayıt edilmemiş, numara almamış, aşılanma işlerini süresi içinde 
yaptırmamış, tasmasız, ağızlıksız, yularsız veya yuları gelip geçenlere zarar verecek 
kadar uzun, sahibi elinde tutulmaksızın etrafa zarar verecek şekilde hayvan geçirmek, 
bu gibi hayvanları serbest, başıboş bırakmak ve şehir içinde hayvan koşturmak, 
 d)Meydan, yol ve tratuvarlarda her türlü tamirat ve hafriyatta lüzumlu emniyet 
tedbirlerini almamak ve geceleri ışıklarla tehlikeyi belirtmemek, 
 
 
   2. BÖLÜM 
 

Her türlü binalarda uyulacak Belediye emir ve yasakları 
 Her türlü binalarda uyulması gereken huzur ve sukunla ilgili emir ve 
yasaklar 
 
 Madde 5 - 
 Her türlü binalarda uyulması gereken huzur ve sukunla ilgili aşağıdaki fiil 
ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Bu gibi yerlerde apartman ve çevre sakinlerini rahatsız edecek şekilde bağırıp 
çağırmak, şarkı söylemek, her türlü çalgı aletlerini, radyo, pikap vb. Yüksek sesle 
çalmak ve diğer şekilde gürültü çıkarmak, 
 b)Gece saat 22.00 den sabah 07.00 ye kadar türlü şekilde gürültü yapmak, 
 c)Etrafı rahatsız edecek şekilde hayvan bulundurmak, 
 ç)Şehrin meskun sahası dahilinde bulunan ev ve apartmanların, iş yerlerinin 
herhangi bir yerinde tavuk ve diğer hayvanlarının beslenmesi ve bu tür hayvanların 
barınması için kümes ahır ve ağıl yapmak ve diğer surette koyun, kuzu ve benzeri 
gibi hayvanların beslenmesi, 
 d)Umumi Hıfzısıhha Kanununun 268/275 nci maddeleri kapsamına giren, 
neşrettikleri koku, duman, is, gaz, toz, gürültü vb. ile civar halkın sıhhat ve 
istirahatını bozan her türlü iş yerlerinin iskan hududu içinde tesisi yasaktır. Bu gibi 
yerler Belediyece tayin ve tespit edilen sanayi bölgesine kurulur, 
 e)Neşrettikleri koku, toz, duman, kurum vb. ile civardaki halkın sıhhat ve 
istirahatını bozan depoların iskan hududu dahilinde bulundurulması yasaktır. Bu gibi 
yerler Belediyece tayin edilen bölgelerde kurulur. 
 f)Depoların gerek iç kısmı ve gerekse civarı daima temiz bulundurulacaktır. 
 g)Bu yerlerde şehir suyu bulundurulması, şehir suyu bulunmayan yerlerde 24 
saat ihtiyacı karşılayacak miktarda madeni, sağlam kapaklı su depoları ve musluk 
tertibatı bulundurulması mecburidir. 
 h)Bu yerlerde çalışan personelin yıkanıp temizlenmesi için lüzumlu yıkama 
yerleri bulundurulacaktır. 
 
 



 
Her türlü binalarda uyulması gereken temizlikle ilgili emir ve yasaklar 

 
 Madde 6 - 
 Temizlikle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Belediyece kabul edilen standartlara uygun çöp kabı bulundurmamak, ancak 
akmayan kokmayan ve etrafa herhangi bir şekilde zarar vermeyecek hususlarla iştigal 
eden müesseselerin, akacak kokacak maddeleri koymamak şartı ile çöp kapları 
madeni olmayabilir. 
 
 Çöp Gereçleri Şunlardır : 

 
 1-Plastik çöp torbası :Sağlam plastikten 15 ila 20 kg kadar çöp alabilecek 
büyüklükte yapılmış olup içine çöp doldurulduktan sonra, ağzı bağlanarak çöp 
bidonuna atılacaktır. 
 2-Çöp Kovası :Madeni veya plastikten sağlam Kapaklı, akıntı yapmayacak ve 
koku neşretmeyecek şekilde olacaktır.(Gerektiğinde çöp torbası kova içine 
konulabilir, mecburi değildir.) 
 3-Çöp bidonu   :Madeni veya plastik akıntı yapmayacak ve koku 
neşretmeyecek şekilde sağlam  kapaklı olacak ve bir temizlik işçisinin kaldırabileceği 
büyüklükte olacaktır.(azami 50 kg.) çöp bidonları apartmanlarda 2 daireye bir adet 
olmak suretiyle hesap edilecek ve apartmanların evvelce bu iş için inşa edilmiş uygun 
bir yerinde muhafaza edilecektir. 
 4- Çöp süprüntü kavramı :Çöp ve süprüntü kavramı içinde aşağıdaki hususlar 
girer, 
 a)Mutfak ve yemek artıklarını 
 b)Soba, kalorifer kül ve cürufları, 
 c)Bilumum konserve yağ tenekeleri, ilaç kutu ve şişeleri, cam parçaları plastik 
kutu kova, küçük bidon vb. 
 ç)Elektrik süpürgesi artıkları, süpürge artık ve süprüntüleri, her türlü kağıt 
mukavva kutu ve parçaları caddenin ve yolların kardan temizletilmesi ile elde edilen 
artık,  
 d)Ev dikiş artıkları paçavra ve bezler, 
 e)Ağaç yaprakları, yol ve caddelerde hayvan pislikleri, 
 f)Daimi ve geçici pazar yerleri süprüntüleri ve hal çöpleri, 
 g)Sahipsiz her türlü hayvan leşleri, 
 5-Çöp ve süprüntü kapsamına girmeyen maddeler :  
 a)her türlü inşaat artıkları, taş, tuğla, molozlar, kereste, demir, malzeme ve 
artıkları (çimento, kireç vs.) 
 b)Evlerden çıkacak kereste ve odun parçaları, 
 c)Bilumum imalathane ve fabrika artıkları, 
 ç)Budanan, kesilen ve kırılan ağaçlar, ağaç dalları park, bahçe, sebze ve meyve 
bahçesi artıkları, 
 d)çöp ve süprüntü ile ilgisi olmayan bilumum çöp artıkları ve süprüntü kavramı 
içine girmeyen malzeme ve imalat artıklarını her müessese kendi imkanları ile 
temizleyip toplamaya ve Belediyeye ait çöp imha sahalarına taşımaya mecburdur. 



 
 6-Her bina, müessese, fabrika, imalathane vesaire sorumluları kendi ön cephe 
tratuvarlarını, bordür taşlarına kadar olan müessese kendi imkanlarıyla temizleyip 
toplamaya ve belediyeye ait çöp imha sahalarına taşımaya mecburdur. 

7- Her bina, müessese, fabrika, imalathane vesaire sorumluları kendi ön cephe  
tratuvarlarının, bordur taşlarına kadar olan kısımları ve arka bahçelerini süpürmeye 
temizlemeye ve her zaman temiz tutmaya, borulardan çıkacak süprüntüleri kendi çöp 
veya bidon kovalarına koymaya, 7-8 Daireden daha fazla olan her apartmandan çöp 
toplamak için çöp bacası yapmaya mecburdur. 
 Çöp toplama mahalleleri çöp araçlarının kolayca yanaşıp boşaltma 
yapabilecekleri yerlerde yapılacaktır. 
  a)Ayrık nizam binalarda :Çöp toplama yerleri ön bahçenin caddeye bakan 
uygun bir yerinde, estetik bakımından iyi görünüşlü betondan yapılmış, içerden 
sürmeli ve demir kapaklı olarak inşa edilir. Çöp bidonları çöp toplama saatleri dışında 
burada muhafaza edilir. Çöp toplama saatlerinde apartman veya bina sorumlusu 
bidonları temizlik görevlisinin alabileceği yere çıkarır. (Göz estetiğini bozmayacak 
şekilde, gömme veya daha başka biçimlerde de çöp biriktirme alanları yapılabilir.) 
 b)Çöp kaplarının üstü kapalı da olsa, çöp toplama saatleri dışında ana cadde ve 
meydanlarda bırakmak: Çöp toplama saatleri dışında üstü açık olarak ve etrafa 
dökülebilecek şekilde kaldırım ve sokaklarda bırakmak, çöp konteyner dışına çöp 
atmak, 
 c)Çöp kaplarına taş, toprak, kum, çakıl vb. gibi inşaat malzemesi koymak, 
 ç)Kapı, pencere, balkon, teras hava ve ışık mahallerinde sokağa, caddeye, 
arsaya, aydınlığa, bahçeye veya bitişik evlerin teraslarına damlarına çöp, süprüntü, 
paçavra, kağıt, yemek artıkları, bulaşık veya çamaşır suyu atmak, dökmek suları 
caddeye akacak şekilde çiçek sulamak ve yıkamak, ayrıca; teras, aydınlık, balkon 
pencere ve merdivenlerde halı, kilim, elektrik süpürgesi torbası muhteviyatı, temizlik 
bezleri, paspas vb. silkelemek ve dökmek (herhangi bir kimseyi rahatsız etmemek 
şartıyla yalnız pazartesi günleri 09.00 ile 12.00 arasında halı ve kilim silkelenebilir.) 
 Karlı havalarda ev ve apartmanların kapı ve tratuvarlarında biriken karları 
temizlememek, 
 d)Binalardan dışarıya soba borusu, baca, kanalizasyon, fosseptik ve her türlü 
sanayi ve çirkef sularının, akıntı ve sızıntısına mani tedbir almamak, yağmur suyu 
borularını tabana kadar indirmemek, 
 e)balkon, pencere ve teraslarda etrafı rahatsız edici koku neşredecek durum 
yaratmak ve bunları kirletmek, pis su dökmek, 
 f)Bina yüzleri yıkanırken veya kaldırımlarda temizlik yapılırken gelip 
geçenlerin üstlerini kirletmek, (Temizlik saat 24.00 – 07.00 arasında gürültü 
çıkarmadan yapılacaktır.) 
 g)Dükkanlar temizlenirken kirli, çamurlu ve çirkef sularını yaya kaldırımlara 
taşırmak,   
 h)Her türlü bina ve inşaat dahilinde çıkan suları yollara ve yaya kaldırımlara 
akıtmak (zorunlu hallerde bu gibi boşalmalar en yakın kanal ızgarasına hortum 
vasıtasıyla akıtılabilir.) 
 ı)Ön balkon ve pencerelerine kurutmak ve havalandırmak maksadıyla çamaşır 
vb. asmak, 



 
 i)Mozaik suyunu kanalizasyona akıtmak yasaktır. 
 
 

Her türlü binalarda uyulması gereken intizamla ilgili emir ve yasaklar 
  

 Madde 7 - 
 İntizamla ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Kapı, pencere, duvar, saçak gibi dışardan görülen yerlere tente olarak hasır, 
çuval, bez vb. gibi görünüşleri çirkin şeyleri asmak, takmak, 
 b)Binaların caddelere, meydanlara bakan yüzlerindeki kapı, pencere, balkon ve 
teras ile ön bahçelerine çamaşır, kilim, yatak, yorgan, çarşaf vb. gibi eşya asmak ve 
kurutmak, 
 c)Dükkanların önüne tezgah, tabla, sandalye, küfe, sandık vb. koymak çıkıp 
buralarda oturmak, 
 ç)Sakatat satan dükkanların vitrinlerinde temizlenmemiş halde işkembe, paça, 
baş ve benzerlerini .koymak suretiyle teşhir etmek, satışa sunmak. 
 
 
 

Her türlü binalarda uyulması gereken intizamla ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 8 - 
 Sağlık, emniyet ve selametle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak 
yasaktır. 
 a)Yol üzerinde binaların yüzlerine bayrak, levha, afiş ve benzerlerini sağlam 
bir surette monte etmemek, 
 b)Binaların ön tarafındaki pencere, balkon, teras vb. yerlerine sabit ve lüzumlu 
tedbirleri almaksızın çiçek saksısı testi ve her türlü eşya koymak, 
 c)Şehrin içindeki arsalarda bulunan sarnıç, kuyu, kireç kuyusu, bostan kuyusu, 
mahzen vb. gibi çukurları üstü açık bulundurmak veya etrafını çevirmemek, gerekli 
emniyet tertibatı almamak,  
 ç)Dam, teras ve balkonlarda biriken karları yola atmak, 
 d)Merkezi ısıtma tertibatı mevcut olan her türlü binalarda bina sahipleri veya 
bunları idare edenlerin bina içindeki ısıyı kaloriferlerle ilgili hükümlerde belirtilen 
dereceden aşağıya düşürmek, 
 e)Bitişik nizam binalarda apartmanlarda kümes hayvanları beslemek, 
 f)İş hanları ve pasajlarda yönetici bulundurmamak, 
 g)Şehir içinde ahır yapmak, 
 h)İskan şartları sağlığa elverişli olmayan yerlerde iş yeri kurmak, 
 ı)Oda sayısı 10’dan fazla iş hanı ve pasajlarda wc.ve lavabo bulundurmamak  
 i)Asansörlerin, yetki belgesi olan ehliyetli kimselerce (firmalarca) yapılması ve 
senede en az bir defa Belediye yetkililerince mevcut asansörlerin emniyet ve teknik 
kontrolünün yapılması mecburiyetine uyulmaması, 
 
 



 
Mezarlıklar 

 
 Madde 9 - 
 Mezarlıklarda aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Sarhoşların, dilencilerin, seyyar satıcılarının, yanında velisi bulunmayan 
çocukların beraberlerinde köpek vb. hayvanları getirenlerin mezarlık içine girmesi, 
 b)Mezarlıkları çeviren duvar parmaklık vb. gibi manilere çıkmak ve tırmanmak 
mezarların üzerine çıkmak veya oturmak, çiçek, fidan, ağaç veya herhangi bir bitkiyi 
koparmak, mezarlara zarar vermek, 
 

Hayvan ölüleri ile ilgili Belediye emir ve yasakları 
 

  
 Madde 10 - 
 Belediyece hayvan ölülerini yakma fırını veya hayvan mezarlığı 
yapılıncaya kadar hayvan ölüleri hakkında aşağıdaki gösterildiği şekilde 
hareket edilecektir. 
 a)Büyük ve küçük her türlü hayvan ölülerini her nerede olursa olsun açıkta 
bırakmamak, umuma mahsus yerlere atmak veya gömmemek, 
 (Ahır ve ağıl hayvanlarının ölüleri, bu hususta Belediyece hazırlanmış özel 
vasıtalarla nihai işlemi yapılacak yere kadar ölü hayvanın nakli kabul edilecek 
tarifeye göre yapılacaktır. Hayvan ölüleri sahipleri tarafından kokuşmaya meydan 
verilmeden diğer hayvanlar tarafından eşilip çıkarılmayacak surette şehir dışında 
gömülecektir. Bunlar; gıda maddeleri, insanlara ait eşya veya yada insan taşımaya 
mahsus araçlarla taşınmayacaktır.) 
 b)Kedi, köpek ve kümes hayvanlarının ölülerini kokutmadan diğer hayvanlar 
tarafından çıkarılmayacak ve koku neşretmeyecek şekilde hususi yerler gömmemek 
veya ilk geçecek temizlik arabalarına teslim etmemek, 
 c)Bulaşıcı hastalıklar neticesinde veya şüpheli olarak ölen hayvanlar mahalli 
Belediye Şubesi Müdürlüklerine haber vermemek ve bu gibi hayvanlar için hayvan 
sağlık zabıtası nizamnamesi hükümlerine göre işlem yaptırmamak, 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
3. BÖLÜM 

 
Belediyenin denetimine ve ruhsatına tabi her türlü iş yerleri ile 

buralarda çalışan personelin uyacakları Belediye emir ve yasakları 
 

Genel hükümler  
 

Her türlü iş yerlerinde çalışan personellere ilişkin Belediye denetim ile ilgili 
Emir ve yasaklar 

 
 Madde 11- 
 Belediye denetim ile ilgili müesseselerde çalışan personel aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 1-Ustalık belgesi sahibi olmak, halkın yiyip içmesine, yatıp kalkmasına, taranıp 
temizlenmesine ve eğlenmesine mahsus yerlerde çalışan işçilerin görevlerindeki 
yeterlik derecesi 1580 sayılı Belediye Kanununun 15. maddesinin 8. bendine göre 
hazırlanmış ve onaylanmış bulunan imtihan yönetmeliğindeki hükümlere göre 
yapılacak imtihanla tespit olunur. Bu imtihan heyetinde işçinin bağlı bulunduğu iş 
kolu seviyesindeki yetkili sendika temsilcisi de hazır bulunur, Bu imtihanlar her yılın 
Ocak, nisan, Temmuz ve Ekim aylarının ilk haftasında yapılır. İmtihan ve daveti de 
keza yeminli sendika tarafından yapılır. 507 sayılı Esnaf Odaları kanununa tabi olan 
iş yerlerinde çalışan çırakların, ehliyet imtihanları da yukarda zikredilen aynı heyet 
tarafından yapılır. Ancak bu heyete çırağın bağlı olduğu Oda veya Başkanın tensip 
edeceği bir temsilci de katılır. 
 Berber, ayakkabıcı, terzi gibi iş kollarının çıraklık imtihanlarında kendi meslek 
odalarının temsilcileri de bulunur. 
 2-Denetime ve ruhsata tabi müesseselerin uyacağı Belediye emir ve 
yasakları: 
 a)Bu gibi müesseselerde sokağında şehir suyu geçtiği takdirde şehir suyu 
tesisatı bulunacak ve kullanılacaktır. Şehir suyu geçmeyen yerlerde ise temiz sularla 
doldurulmuş madeni ve kapalı depolara bağlı, akarsu bulundurulacaktır. Ayrıca her 
müessesenin 24 saatlik su ihtiyacı karşılayacak su deposu bulunacaktır. 
 b)Bu gibi yerlerde mecraya, mecra bulunmayan yerlerde fosseptiğe bağlı 
sifonlu lavabo bulundurulacaktır, personelin temizliğine ait lavaboların bulaşık 
yıkamak maksadıyla kullanılmayacaktır. 
 c)Yenilecek veya kullanılacak bir şeyi içine koymak veya sarmak için 
kullanılan her türlü kağıt ve kese kağıtları satıcılar tarafından parmakla ağızda 
ıslatılmak suretiyle tutulmayacak ve üfleyerek açılmayacaktır. Gıda maddelerinin 
ambalajına mahsus kağıtlar temiz ve evvelce kullanılmamış olacaktır. Çimento torba 
kağıdı ambalajda kullanamaz. 
 ç)Kabukları soyulmadan, pişmeden ve yıkanmadan yenilecek maddeleri 
satanlar bunları temiz vasıtalarla alıp kağıtlara veya kutulara koyacaklar, elle 
dokunmayacaklar. Pişmeden veya yıkanmadan yahut kabukları soyulmadan yenilen 
gıda maddeleri açıkta muhafaza, teşhir ve satılmayacaktır. Bunlar dışarıdan sinek ve 
toz girmeyecek surette kapalı yer veya kaplarda bulundurulacak ve el değirmeksizin 



 
uygun araçlarla alınıp müşteriye verilecektir. Bu maddeler ambalajsız tartılıp 
satılmayacak ve müşterilerin el ile tutulup bırakmalarına meydan verilmeyecektir.  
 d)Besin maddelerinin ayıklama, parçalama, temizleme, tartılma, hazırlama, 
ambalajlanmasında kullanılan her türlü alet, edevat, vasıta ve temizliği kolay cins, 
evsaf ve biçimde olacak bu işte kullanılacak masa, sehpa, raf vs. üzerleri cam, 
mermer, fayans vs. gibi parlak ve temizliği kolay cinsten bir madde ile kaplanmış 
olacak ve daima temiz bulundurulacaktır. 
 e)Bu gibi yerler daima badanalı, boyalı ve temiz bulundurulacak, temizlik sıhhi 
ve fenni usullerle toz kaldırılmadan ve iş saatleri dışında yapılacaktır. 
 f)Bu yerler ikamet etmek, yatıp kalkmak gibi hususlarda kullanılmayacak besin 
maddelerinin sıhhi vasıflarını her hangi bir suretle ihlal edebilecek sair işlere tahsis 
edilmeyecektir. 
 g)Bu yerlerin ikametgahlarla ve diğer iş yerleriyle bağlantısı olmayacaktır. 
 h)Bu gibi yerlerde çalışanların elbiseleri besin maddelerine temas edecek 
yerlere konmayacaktır. Besin maddeleri imalathaneleri ve hazırlama yerlerinde 
işçilerin günlük ve iş elbiseleri özel bir dolap içinde bulundurulacaktır. 
 ı)Besin maddeleri sıhhi şekilde ambalajlanmış ve her türlü sıhhi tedbirleri 
alınmış olarak taşınacaktır. 
 i)Bu yerlerde Belediyece hazırlanmış ve mahalli zabıta amirlerince tasdik 
edilmiş teftiş defteri bulundurulacak dolan defterler 3 yıl müddetle muhafaza edilerek 
teftişlerde vazifelilere gösterilecektir. 
 j)Bütün personele ait sağlık cüzdanları ile müessese sahibinin nüfus sureti ve 
ikametgah ilmühaberleri müessesede bulundurulacak ve her teftişte gösterilecektir. 
 k)Bu yerlerde mahalli itfaiye, sıhhi imdat ve Belediye zabıtası telefon 
numaraları, varsa telefonun yanına, yoksa kolaylıkla görülebilecek bir yere asılmış 
olacaktır. 
 l)Bu yerlerde lüzumu kadar madeni veya plastik mazbut kapaklı, akıntı ve koku 
neşretmeyecek şekilde ve bir işçinin kaldırabileceği büyüklükte çöp kabı 
bulundurulacaktır. 
 m)Bu yerler Belediyece tespit edilen ve ilan edilmiş bulunan açma ve kapama 
saatlerine riayet edeceklerdir. kapama saatinden evvel gelen müşterileri işi bitene 
kadar müessesede kalabilirler, fakat yeniden müşteri alınmaz, müessese sahipleri ve 
işçiler işleri tedvir ve temizlik maksadıyla kapama saatinden itibaren (Kapıları 
kapamak ve kapalı tabelasını indirmek suretiyle) müessesede kalabilirler. 
 n)Besin maddeleri gerek imalden evvel, gerekse imalden sonra bilhassa 
hayvani menşeli olanların, 1234 sayılı hayvan Sağlık Zabıtası kanunu ve kanuna 
bağlı hayvan Sağlık zabıtası Nizamnamesi uyarınca, muayene edilerek imalden sonra 
hazırlanmış et preparatlarından usulen alınacak numuneler ise 1580 nolu kanunun 15. 
maddesinin 29, 58.nci bentleri ve aynı kanunun 70 nci maddesinin 18 nci bendi 
uyarınca yapılacak laboratuar analiz işlemleri sonucu sağlığa uyarlı ve yenilmelerinde 
mahzur bulunmayanların sıhhi ve fenni şartlar dahilinde muhafaza ve istifleri 
sağlanacak, kokuları birbirine sinecek maddeler ayrı konulacak, lüzumlu hallerde 
tabanla temas etmeyecek şekilde ızgara askı dolap yapılacaktır. 
 o)Ekşiyebilecek veya hararet dolayısıyla evvasfı bozulabilecek her türlü gıda 
maddeleri (Gerek ham, Gerekse mamul) soğuk hava depolarında muhafaza ve teşhir 



 
edilecektir. 
 ö)Bu gibi yerlerde çalışanlar iş elbisesi giyecekler üst ve başları daima temiz 
olacaktır. 
 p)Bu gibi yerlerin imalathanelerinde sigara içilmeyecek ve duvarlara 4207 
sayılı yasa gereği (Sigara içmek yasaktır)ibareli levhalar asılacaktır. 
 r)Besin maddeleri, imal hazırlama, depo ve satış yerlerinde çalışan bilumum 
işçiler buralarda bir fiil çalışan müessese sahipleri de dahil ve besin maddelerini satan 
seyyar esnaf her üç ayda bir (1, 4, 7, ve 10 uncu aylar içinde bitirilmiş olmak şartıyla) 
Belediye hekimlerine sıhhi muayenelerini yaptırmış olacaklardır. Muayenesi tamam 
olmayanlar çalışmayacak ve çalıştırılmayacaktır. 
 s)Bu gibi yerlerde hayvan bulundurulmayacak ve beslenmeyecek (Akvaryum 
ve kafes hayvanları hariç) her türlü haşaratın bulunmasına mani tedbir alınmış 
olacaktır. 
 ş)Bu gibi yerler daimi olarak sıhhi ve fenni şekilde havalandırılacaktır.  
 t)Bulaşık yıkama tenekeleri mermer, fayans, paslanmaz çelik ve benzerinden 
olacak, sıcak ve soğuk su bulunacaktır. Ayrıca yıkanan kapların süzülmesine mahsus 
bir kısım bulunacaktır. Taban dışarıya su akıtmayacaktır. 
 u)Bulaşık kapları sabunlu ve sodalı sıcak sularla yıkandıktan sonra ayrıca 
kaynar sulardan geçirilecek, bulaşıkta deterjanlı maddeler kullanılmayacaktır. 
 ü)Wc ve banyo mecburiyeti olan iş yerlerinde : 
 WC: Tabanlar mermer, karo mozaik olacak, duvarlar tabandan itibaren bir 
buçuk metre yüksekliğe kadar mermer veya fayans ile kaplanmış olacak, akarsu sifon 
rezervuar bulunacak, dış hava ile irtibatlandırılmış olacaktır. 10 kişiye bir WC ve bir 
lavabo olacaktır. 
 Banyo:Taban mermer veya karo mozaik olacak, duvarlar iki metre yüksekliğe 
kadar fayans veya mermer olacak, sular kanal olan yerlerde kanala, kanal olmayan 
yerlerde septik çukurlara ızgaralı bir sifonla bağlanmış olacak. Sıcak su tesisatlı 
olacak ve dış hava ile irtibatlandırılmış olacaktır. 
 v)Her türlü iş yerlerinde yangın çıkmasına mani tedbirler ile yangın söndürme 
cihaz tesisatları talimatnamenin yangından koruma ile ilgili Belediye emir ve 
yasakları bölümündeki hükümlere uygun olacaktır. 
 y)Gayri Sıhhi müesseseler listesinde yer alan müesseselerin açılıp 
işletilebilmesi için, gerek tesis ve gerekse çalışma izinleri işlemlerinin 
tamamlanmasından evvel ayrıca iç tesisleri ve Belediye mütalaası ve müsaadesinin 
alınması gerektir. 
 z)Teftişlerde işçi sağlığı ve iş güvenliği tüzüğü göz önünde bulundurulacaktır. 
 1)Bütün bu yerlere zararlı böceklerle mücadele için gerekli ensektisit ilaçlarla 
bunların tatbikine yarayan aletler bulunacaktır. 
 2)Bu yerlerin ve bölmelerin gündüz ışığı ile veya buna imkan olmayan hallerde 
suni ışıkla yeteri kadar ışıklandırılması sağlanacaktır. 
 
 
 
 
 



 
Besin maddeleri imal eden, hazırlayan, depo eden ve perakende satan 

yerlerin uyacağı özel hükümler 
 
 

Değirmen ve kırmacıların uyacağı özel hükümler : 
 

 Madde 12 - 
 Değirmen ve kırmacılar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Değirmen ve kırmacılar öğüterek hazırladıkları unların çuvalları üzerine en 
az 0,08x0,005 metre ebadında francala unları için beyaz, ekmeklik unlar için kırmızı 
ve çavdar ekmeklik unlar için mavi renkte birer etiket koymaya ve etiketlerde 
değirmenci ve kırmacının ismini ve ticaret adresini, randımanını ve unun nevini yazı 
ile göstermeye mecburdurlar 
 Değirmenlerde, un depolarında etiketsiz veya etiketleri açılmış un çuvalı 
bulundurmak ve un çuvallarını içindeki unun nevine uymayan etiket yapıştırmak 
yasaktır. 
 b)Değirmenlerde hububat ve müstahzaratın temizlenme, öğütme, eleme ve 
doldurulmasında çıkacak tozların etrafa yayılmalarına meydan vermeyecek tesisat ve 
tertibatın bulunması mecburidir. 
 c)Bu iş yerlerinde çalışan personelin bej renginde iş gömleği giymeleri 
mecburidir. 
 ç)Bu iş yerlerinde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve banyo bulunacaktır. 
 d)Yeniden yapılacak değirmenler Belediye sıhhat ve fen heyetince tasdik 
edilecek planlara göre yapılacaktır. 
 e)Bu günkü değirmenler her tarafı kargır olmak üzere ishal edilecek ve hiç bir 
yerinde delik deşik bulunmayacaktır. 
 f)Un torbaları, çuvalları bir defa kullanılacaktır. 
 g)Yol üzerine buğday vb. dökülmesi yasaktır. Bunlar kamyonlardan aspiratörle 
veya yere dökülmeden değirmene taşınacaktır. 
 
 
 
 

 
Ekmek veya francala fırınlarının uyacağı özel hükümler 

 
 Madde 13 - 
 Ekmek ve francala fırınları aşağıdaki özel hükümlere tabidir. 
 a)Fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alması mecburidir. Halen işletilmekte 
olan ekmek ve francala fırınları aşağıdaki hükümlere uyacaktır. 
 b)Fırınların un depoları, harman ve hamur yerleri birbirinden kargır bölmelerle 
ayrılmış olacaktır. Fırınların her tarafı kafi miktarda ve genişlikte pencerelerle 
aydınlatılacak ve bu pencerelerin dış tarafları azami 2 mm. lik ince tel ile örtülü 
olacak ve pencerelerin üst taraflarında veya binanın münasip yerlerinde hava 
temizleme tertibatı bulunacaktır. 



 
 Fırınların sokak cepheleri, tamamen ve girip çıkılan tarafların bakan yan 
cephelerin tezgah veya raflara kadar camekanla örtülü olacaktır. 
 c)Un Deposu : Taban mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile diğer kısımları 
ise mermer, fayans, mozaik, karo mozaik veya muşamba döşenmiş olacak, tavanı 
aralık, delik girinti veya çıkıntısı bulunmayacak şekilde ve parlak yağlı boya ile 
boyanmış olacaktır. 
 Duvarları :tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, 
suni fayans, mozaik karo mozaik ile döşenmiş olacaktır. 
 Un Çuvalları fırınların un depolarından ızgaralı tahtalar üzerine etiketleri 
görülecek surette depo edilecektir. Fırınlarda değirmenlere ait orijinal etiketler 
yapıştırılmamış veya yazıları okunmayacak şekilde bozuk ve silintili etiketli çuval 
bulundurulmayacaktır. 
 ç)Tezgah en az bir metre yüksekliğinde olacak ve diğer yerlerden kafi derecede 
geniş bir gezinti aralığı ile ayrılmış bulunacaktır. Tezgahın genişliği de üzerine 
çıkılmaksızın ekmeklerin uzanarak toplanabileceği kadar olacaktır. Tezgah üzerine 
çıkılmayacak ve ekmek konan yerler üzerine basılmayacaktır. Ekmek konan rafları 
tabandan en az 50 cm. yükseklikte olacaktır. 
 d)Harman yeri ve odası : Tabanı mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile 
döşenmiş olacak, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans 
mozaik, suni fayans, karo mozaik ile döşenmiş, tavanı aralıksız, deliksiz girinti ve 
çıkıntısız bulunacak şekilde ve parlak yağlı boya olacaktır. Harman yeri tabandan en 
az 050 metre yükseklikte bir duvar ile ayrılarak köşeleri yuvarlak bir boru şeklinde 
yapılacak ve iç yüzü fayans, mozaik, çimento şapı gibi uygun bir madde ile 
muntazam bir surette döşenmiş veya sıvanmış olacaktır. Bu mahallin içerisine 
girilecek çalışılmayacak, kullanıldığı zaman kapısı daima kapalı bulunacaktır. 
 e)Harman yeri ile hamur yoğurma yeri arasında unların harman yerinden 
hamurluğa  geçirilmesini temin edecek; deliklerinin arası iki mm.yi geçmeyen 
galvanizli tel veya 20 no. Naylon elek (otomatik veya mekanik elek tertibatı ) 
bulunacaktır. 
 f)Hamur yalnız hamur makinesi ile yoğrulacak, hamur yoğurmada el ve ayak 
kullanılmayacaktır. 
 g)Hamura konacak tuz, üstü kapalı mazbut depolarda muhafaza edilecek ve 
kapaklı temiz madeni kaplarda eritildikten sonra yalnız bu maksat için kullanılacak, 
temiz beyaz tülbentlerden süzülerek hamura ilave edilecektir. 
 h)Ekmek ve francala fırınlarında Belediyece tayin ve tespit edilen evsaf ve 
şekil haricinde ekmek, francala ve diğer unlu mamuller imal edilmeyecektir. Ekmek 
ve francala fenni maya ile imal edilecek eski maya kullanılmayacaktır. 
 ı)Hamur hanede çalışan personel beyaz iş gömleği ve beyaz renkte başlık 
giyecek ve önlük takacaktır, pişiriciler tezgahtarlar ve çıraklar bej rengi ceket 
şeklinde iş elbisesi giyeceklerdir. 
 i)Her fırında temiz olarak yedi takım hassa bezi bulundurulacaktır. Kullanılmış 
hassa bezleri yıkanmadan kullanılmayacaktır. 
 j)Ekmek ve pide satılan yelerde otomatik, ibreli, gram taksimatlı tek kefeli 
terazi bulunduracak, francala ekmeğinin ağırlıklarını piştikten iki saat sonra yapılan 
tartı ile tespit edilecektir. Taze bayat ekmek ve francalalar ayrı ayrı yerlere konacak 



 
ve üzerine taze, bayat olduklarını gösterir levhalar bulundurulacaktır. (Pişmesinin 
üzerinden 24 saat geçmiş ekmekler bayat sayılır, bayat ekmek hamur haline getirilip 
bundan ekmek yapılması yasaktır.) Bunların fiyatı o günün azami fiyatlarından aşağı 
olmak üzere satan ile alan arasında kararlaştırılır. 
 k) Ekmekler yalnız bu işe tahsis edilmiş, ekmeğin kirlenmesine, bayatlamasına 
ve ezilmesine mani kaplı temiz kap ve araçlarla taşınacaktır. Diğer işlerde kullanılan 
kaplarla ve genel taşıt araçları ile taşınmayacaktır. Ekmeklerin fırından perakende 
satış yerlerine veya tüketim yerlerine taşınması için, içi tamamı ile çinko ve 
galvanizli saç veyahut kontrplak döşenmiş ve toz girmeyecek surette her tarafı kapalı, 
kapağı yan ve arka tarafından açılan üzerleri açık renk, yağlı boyalı yan taraflarında 
fırın sahibinin adı yazılı, ekmeklerin ayrı ayrı konacak raf tertibatına haiz hususi 
kamyonla veya arabalarda taşınır. Diğer taşıt araçları ile taşınması gerektiğinde, içi 
aynı şekilde galvanizli saç veya çinko ile kaplı özel yapılmış kaplar kullanılacaktır. 
 l)Ekmek ve francala hamur iken üzerine bıçak vurularak derin bir çizgi 
açılacaktır. 
 m)WC kokusu fırına yayılmayacak şekilde tecritli olacak ve personel iş 
elbisesini çıkartıp buraya girecek, işi bitince elini sabunla yıkayacaktır. 
 n)Bu yerlerde WC, banyo lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 o)İşçilerin fırında yatması için temiz, muntazam demir karyolalı yatak odası 
bulundurulacaktır. (Bir postadan fazla işçi çalıştıran büyük fırınlar için) 
 ö)Fırın hamur hane yatak, WC vb. gibi yerlerin pencerelerinin 2 mm. 
Geçmeyen tel kafes konacaktır. 
 p)Ekmek fiyat tarifesi halkın göreceği yere asılacaktır. 
 
 
 

Simitçi, galeta ve sandviç fırınlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 14 - 
 Simitçi, galeta ve sandviç fırınları aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a-Bu fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 Hamur yoğurma Yeri : 
 b)Tabanı Mermer, mozaik, karo mozaik ile kaplı olacak, duvarları tabandan 1,5 
metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile 
döşenmiş tavanda aralık, delik ve çıkıntı bulunmayacak şekilde parlak yağlı boya ile 
veya beyaz badanalı olacaktır. 
 c)Hamur yoğurma yerinde akar şehir suyu tesisatı bulunacak, musluğun altında 
suyun etrafa sıçramayacak derinlikte ve şekilde mermer veya fayanstan bir ucu 
mecraya bağlı bir küvet bulunacak, sular sıhhi tertibatı ile temin edilecektir. 
 ç)Hamur yoğurma yerlerinde kullanılacak su taşıma kapları kullanma zamanı 
dışında üzeri kapalı ve temiz bir şekilde muhafaza edilecektir. Bu kaplar küvet içinde 
devamlı bırakılmayacaktır. 
 d)Hamur yalnız hamur makinesi ile yoğrulacak,hamur yoğurmada el ve ayak 
kullanılmayacaktır. 
 e)Hamura konacak tuz, üstü kapalı mazbut depolarda muhafaza edilecek ve 



 
kapaklı temiz madeni kaplarda eritildikten sonra yalnız bu maksat için kullanılacak, 
temiz beyaz tülbentlerden süzülerek hamura ilave edilecektir. 
 f)Hamur hanede maya tekneleri en az 20 cm. Yükseklikte ve üzeri mermer, 
fayans ve emsali gibi parlak bir yüzle kaplı ve büyüklüğü mayaların yere düşmesine 
mani olacak geniş bir tezgah üzerine konulacaktır. Bu iş için kullanılan teknelerin 
üzerine hiç bir surette çuval örtülmeyecek bu maksatla temiz ve toz bırakılmayacak 
bezler kullanılacak ve yeteri kadar yedeği bulundurulacaktır. 
 g)Hamur hanede hamur üzerine un, ancak kıl bırakmayacak bezden yapılmış 
bir torba vasıtası ile serpilecek ve bu maksatla kullanılacak un temiz olacaktır. 
 h)Sandviç, simit, börek ve tost ekmeği imal ruhsatına haiz olan yerler dışında 
bu maddelerin imali yasaktır. Bu nevi mamuller için ruhsat almış yerlerde ise, ekmek 
ve francala imali yasaktır. 
 Her iki hale aykırı hareket edenlerin, bunun tekrarı halinde ruhsatları iptal 
edilir. 
 Harman Yeri : 
 ı)Tabanı mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile duvarları zeminden 1,5 
metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, suni fayans, mozaik, karo 
mozaik ile döşenmiş, tavanı aralık, delik, girinti, ve çıkıntı bulunmayacak şekilde ve 
parlak yağlı boya olacaktır. Harman yeri yerden en az 50 cm. Yükseklikte bir duvar 
ile ayrılacak köşe yeri yuvarlak bir havuz şeklinde yapılacak ve iç yüzü fayans, 
mozaik, çimento şapı gibi münasip bir madde ile muntazam bir surette döşenmiş veya 
sıvanmış bulunacaktır. Harman yerine girerek çalışılmayacak, kullanılmadığı zaman 
kapısı daima kapalı bulunacaktır. 
 i)Un çuvalları tahta ızgaralar üzerinde muhafaza edilecektir. 
 j)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 
 k-Bu müesseselerde çalışan personel ekmek fırınları için kabul edilen iş 
elbisesi giyeceklerdir. 
 l-Bu müesseselerde banyo, WC , lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 

Yufka, kadayıf ve emsallerinin yapımında uyulacak özel hükümler  
 

 Madde 15 - 
 
 Yufka, kadayıf ve emsallerine ait imal yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınması mecburidir. 
 b)Bu yerler imal ve satış yeri olmak üzere birbirinden ayrılmış olacaktır. 
 c)İmalathane, pasta, çörek ve pide fırınlarındakilerle aynı olacak ve bacaya 
bağlı davlumbaz tertibatı bulunacaktır. 
 ç)Satış yerlerinde satışa arz temiz camekanlar içinde muhafaza edilecektir. 
 d)Hamur yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacaktır. 
 e)Bu yerde çalışan personeller ekmek fırınları için kabul edilen iş elbisesini 
giyeceklerdir. 
 f)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 



 
 g)Bu müesseselerde WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 

Kuru pasta, pasta, çörek, peynir kıyma vb. ilavesi ile yapılan pide, lahmacun 
Pizza fırınlarının uyacağı özel hükümler  

 
 Madde 16 - 
 Kuru pasta, pasta, çörek, peynir kıyma vb. ilavesi ile yapılan pide, 
lahmacun, Pizza fırınları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Un imalathanenin ayrı bir mahallinde çuvallar içinde veya kapalı kaplar 
içinde bulundurulacaktır. 
 c)İmal ve hazırlama yeri satış yerinden ayrı bir bölmede olacak, 
 ç)İmal yerinin tabanı beton, mozaik, karo mozaik, mermer ve emsali ile 
duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans ile döşenmiş olacaktır. 
Tavanı düz ve pürüzsüz badana ve yağlı boya olacaktır. 
 d)Ayrı bir bölmede bulaşıkhanenin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, mozaik, suni fayans, karo mozaik ile yapılmış olacaktır. 
 e)hamur, yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan personel, ekmek fırınları için kabul edilen iş elbisesini 
giyeceklerdir. 
 g)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 
 h)Bu müesseselerde WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 (Küçük imalathaneler için Belediye hamur makinesi bulundurma mecburiyetini 
kaldırabilir.) 
 

Ekmek fabrikalarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde  17  - 
 a - Ekmek fabrikası yapmak ve işletmek ruhsata tabidir. 
 b - Ekmek fabrikası yapma ruhsatı iktisat komisyonunun vereceği işe başlama 
belgesine dayanır. 
 1)İktisat Komisyonu Teşkili : İktisat Komisyonu iktisat işleri Müdürlüğünün 
bağlı olduğu Reis Muavini Başkanlığında iktisat işleri Müdürlüğü iktisadi Teftiş 
Heyeti Reisi , Sağlık İşleri Müdürü , Plan proje Müdürü, Ruhsat ve Denetim Müdürü, 
Destek Hizmetleri Müdürü ile mahalli Şube Müdüründen müteşekkildir. Müdürlerin 
yokluğunda, Muavinleri heyete iştirak ederler. Reis Muavini bulunmadığı zaman, 
iktisat işleri Müdürü Komisyona başkanlık eder. 
 2) İktisat Komisyonunun görev ve yetkileri : 
 3) Ekmek fabrikası tesis ve inşa etmek isteyen Gaziantep Şahinbey Belediye 
Başkanlığına bir dilekçe ile müracaat ederek bu komisyondan (işe başlama belgesi) 
almaya mecburdurlar. Bu belge alınmadan meydana getirilecek tesislerin açılma ve 
işletilmesine müsaade edilmez. Destek Hizmetleri Müdürlüğü işe başlama belgesi 
ibraz edilmedikçe ekmek fabrikası hususunda hiç bir talebe kabul edemez ve 
muamele yapılamaz. İşe başlama belgesi verebilmek için aşağıdaki esasları aramaya 



 
mecburdur. 
 c) Fiilen işletmekte oldukları namlarına ruhsatlı kubbeli fırınları fabrikaya 
çevirmek isteyenlerden belge aranmaz. 
 d) Ekmek fabrikası yapılmak istenen yerin 500 metre çevresinde daha evvel 
kurulmuş ekmek fabrikası olmaması ve bu talimatnameye göre alınmış ve müddeti 
geçmemiş işe başlama belgesi verilmemiş bulunması. 
 e) Daimi trafik tıkanıklığı olan bir yerde bulunmaması. 
 f) İmar mevzuatına ve inkişaf sahası şartlarına aykırı bir ciheti olmaması. 
 g) Ekmek fabrikalarının bir semtte toplanmayıp şehrin her tarafında kurulması 
hakkındaki temel prensibe ve işletme iktisadi esaslarına uygun mahalli şartların haiz 
olması. İktisat komisyonu, fabrika kurmak isteyenlere fabrika bulunan saha dışında 
ve fabrikaya ihtiyacı olan semtleri gösterip tavsiye etmek yetkisine sahiptir. 
 h) Aynı bölge için lüzumundan fazla talep vaki olduğu takdirde bunlardan 
modern tesisi kuracak olanı işe başlama belgesi verilir. Ancak talipler arasında o 
bölgede kubbeli fırını olup da bu fırını kapatmayı taahhüt ederse (belge) tercihen ona 
verilir. 
 ı) Fabrikaların meydana gelmesinden sonra işletme ruhsatına esas olmak üzere 
yapılan işlemin bu talimatname ile diğer mevzuat hükümlerine uygunluk derecesi 
mahallen tetkik ve tespit edilir. Komisyon bu sırada Belediyenin her şubesindeki 
lüzumlu elemanlardan faydalanabilir. Bu tetkiklerde talimatnameye veya diğer 
hükümlere aykırılık ve noksanlık görülürse ıslah ikmal ettirilir. Mümkün olmazsa 
(tamam) raporu verilmez ve işletme ruhsatı alınmasına müsaade olunmaz. Eksiği ve 
aykırılığı görülmezse tanzim edilecek rapor iktisat Müdürlüğüne tevdii edilir. Bağlı 
olduğu Belediye Şubesinin dosyasının tasdikli bir sureti iktisat Müdürlüğüne 
gönderilir. Dosyanın aslı iktisat Müdürlüğünce saklanır. Bu şekilde hazırlanmış ve 
Belediye Başkanlığınca gönderilmiş bir dosya olmadıkça başka bir usul ve şekilde hiç 
bir ekmek fabrikası tesisini şubelerce muvaffakta olsa çalışma müsaadesi verilmez. 
Komisyonun yazı işleri iktisat Müdürlüğünce yürütülür. 
 4 – Ekmek fabrikalarının haiz olacakları vasıflar  : 
 a) Pişirme tesisi : Taban yüzünde tahribat yapılmamak kayıt ve şartı ile ısı 
dolaşımı temin eden kanallar veya borularla ısıtılan ve tamamen dışarıdan bir ısıtma 
teşkilatı ve tesisatına bağlı sisteme dayanmalıdır. 
 b) Un deposu , fabrika kapasitesinin yedi günlük miktarını alabilecek 
büyüklükte ve müstakil olacaktır. Duvarlarının 1,5 metre yükseklikte mermer veya 
fayans olması lazımdır. 
 c) Un deposunun tabanı bir haftalık un çuvallarının miktarını alabilecek ve 
kalın doğramadan tahta ızgaralarla kaplanmış olacak. 
 ç) Otomatik ve kapasiteye uygun bir elek , depodan ayrı bir yerde fabrikanın 
çalışma deposuna uygun olarak monte edilecektir. 
 d) Hamur yoğurma makineleri : Mevsim icaplarına göre ısıyı dışardan kontrol 
edebilen sıcak veya soğuk hava ıssını temin eden aletle donatılmış ve tamamen 
müstakil surette tesis edilmiş olacaktır. 
 e) Hamur dinlendirme odaları : Mevsim icaplarına göre ısıyı dışardan kontrol 
edebilen sıcak veya soğuk hava ısısını temin eden aletle donatılmış ve tamamen 
müstakil surette tesis edilmiş olacaktır. 



 
 f) Tuz odası : En az üç ton ince ve temiz tuzu alabilecek büyüklükte içi 
fayanslarla kaplı , tamamen müstakil bir oda halinde olacaktır. 
 g) Otomatik çuval ve silkme makinesi monte edilmiş olacaktır. 
 h) Kesme ve takma makineleri: Hamur yapılan iş yerinin uygun bir yerine 
kapasiteyi karşılayacak güçte ve adette kolay kullanılan şekilde monte edilmiş 
olacaktır. 
 ı) Kesme ve takma makinelerinin çalışıp çalışmadıkları makine elektrik ve 
sanayi işleri şubesinden görevlendirecek beş kişilik bir heyet tarafından fiili tatbikat 
yaptırılarak tespit edilecektir. Bu şartlar tamam olmadıkça ruhsat muamelesi 
yürütülmeyecektir. 
 i) Tek gözlü ibreli terazi kullanılacaktır. 
 j) Şekil verme makinelerinin ekmek fabrikalarında kullanılma zamanı iktisat 
Komisyonunca tayin edilir. 
 k) Ekmek fabrikasının içi 2 mt. yükseklikte mermer veya fayansla kaplanmış 
Yatakhaneler, İdare odaları, yemekhaneler, soyunma odalarının duvarları yağlı boya 
olacaktır. 
 l) Hareket getiren kuvvet ve aydınlatmalar için gerektiğinde kullanılmak üzere 
ekmek fabrikalarında kafi güçte bir jeneratör grubu monta edilmiş bulunacaktır. 
 m) Fabrika bu sistemle ısıtılacaktır. 
 n) İş yerinde ve lüzumlu görülecek pencerelerde 2 mm. tel süzgeç bulunacaktır. 
 o) Hamur hane (işyerinin sahası) en az 60 M2 ve yüksekliği 3 metre olacak, 
işçilerin beheri için 40 M3 hava temin edilecektir. 
 ö) Hamur hane ile ekmek pişirme mahalli aynı kısımda olmayacak, fırınların 
ağzı ve kendisi hamur hane içinde bulunmayacaktır. 
 p) Fabrikada işçi yatırılması yapılmaz, yatakhaneler fabrika binası dışında ve 
bundan tamamen ayrı olarak tesis edilebilir. 
 r) Fabrikada işçi sayısına yetecek kadar duş yerleri, tuvalet, pisuar, soyunma 
yerleri soyunma dolapları olacak her işçiye bir dolap verilecektir. 
 s) Fabrikanın teras ve damında asgari 10 tonluk bir su deposu bulunacaktır ve 
bu depo otomatik tertibatla çalışacaktır. 
 ş) Fabrikaya ruhsat verilmeden önce iktisat Komisyonunca, itfaiye 
Müdürlüğünden bir mütehassısa tetkik ettirilecektir. Tesiste itfaiye Müdürlüğünce 
mahsur veya noksan gösterildiği takdirde tamamlattırılacaktır. 
 6 – Geçici hükümler :  
 a) Bu talimatnameden önce Ekmek fabrikası olarak ruhsata bağlanmış tesisler 
bu talimatnamede ön görülen tesisat makine vesaire malzemeyi talimatnamenin resmi 
gazetede ilanından itibaren 4 yıl içinde tamamlamaya mecburdur. Aksi halde işletme 
ruhsatları iptal edilir. 
 b) Kubbeli fırınlar 4 sene içinde bu talimatnameye uygun hale getirilmedikleri 
taktirde 
İşletme ruhsatları iptal edilecek ve buralarda ekmek ve francala imaline müsaade 
edilmeyecektir. Dört yıl içinde bu talimatnamenin 17’inci maddesinde yazılı 
şartlara uygun ekmek fabrikasına çevrilmeyen ekmek ve francala fırınlarının 
ruhsatlarının iptali için iktisat Müdürlüğü bağlı bulundukları idari merciye başvurur. 
 Aynı şekilde 4 yıl içinde eksiklerini tamamlamayan ekmek fabrikalarının 



 
ruhsatları iptal ettirilir. 
 Ancak fabrikasyon haline dönüşmek isteyenlerden iktisat Komisyonu 4. 
Fıkranın B-E bentlerindeki şartlar aranmaz. 
 Talimatnamenin resmi gazetede ilanından evvel fabrikasyona dönüşmek için 
ilgili mercilere yapılan müracaatlar hükümsüzdür. 
  

Ekmek satış yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 18 – 
 Ekmek satış bayileri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Ekmek ve francala fırınlarında, Bakkallarda ve mahalli ihtiyaçlara göre 
mevkileri, Belediyece tayin olunacak ekmek satışına mahsus dükkan’larda 
satılacaktır. 
 c) Ekmek satışına mahsus dükkanlarda ve bakkallarda ekmek ve francala o 
zeminden en az yarım metre yükseklikte ve lüzumu kadar raflı ve tamamen kapalı ve 
yalnız bu işe mahsus camekanlı bölümlerde olacak bu mahallerin dışındaki yerlere 
ekmek ve francala konulmayacak ve açıkta bulundurulmayacaktır. 
 ç) Ekmek ve francala satılan yerlerde otomatik ibreli ve gram taksimatlı tek 
kefeli terazi bulundurulacaktır. 
 d) Taze ve bayat francala ve ekmekler ayrı ayrı yerlere konulacak ve üzerinde 
taze ve bayat olduklarını gösterir levhalar bulundurulacaktır. Pişirilmesinin üzerinden 
24 saat geçen ekmekler bayat sayılır ve bunların fiyatı o günün azami fiyatından aşağı 
olmak şartı ile satan ile alan arasında kararlaştırılır. 
 e) Talimatnamede gösterilen yerlerin dışında ekmek ve francala satılması 
yasaktır. Açıkta veya camekan içinde Belediyece müsaade edilmeyen yerlerde ekmek 
ve francala sattıran fırın ve fabrikaların ruhsatları iptal edilir. 
 Belediye hudutları dışındaki Köy ve Belediyelerde inşa edilmiş bulunan fırın 
ve fabrikalarda yapılan ekmek ve francalaların Belediye hudutları içinde satılmak 
üzere bakkallara veya ekmek satılan diğer yerlere dağıtılması, gezici olarak açıkta 
veya camekan içinde satılması yasaktır. Bu şekilde ekmek satılan fırın ve fabrikaların 
ruhsatlarının iptali için gerekli işlem yapılır. 
 Bu talimatnamenin resmi gazetede yayınlanmasını takip eden 4. Yılın ilk üç ayı 
içinde 17’inci madde hükmüne göre kurulmuş olan iktisat Komisyonu fırın ve 
fabrikaları kontrol eder. Bu talimatnameye göre yapılması gerekli hususiyetin 
bulunması halinde un tahsislerinin devamına karar verilir ve her fırının elde ettiği 
yeni kapasiteye göre. 
 f) Pideler ancak fırında satılır, bayilerde satılması yasaktır. 
 
 
 
 
 
 
 



 
Makarna, İrmik, Şehriye, Diyet gıda yiyecekleri, güllaç ve benzeri yapım 

Yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 
 Madde 19 – 
 Makarna, İrmik, şehriye, Diyet gıda yiyecekleri, güllaç ve benzeri 
imalathaneleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler kagir binalar,  
     Ham madde depolama,  
     İmal yeri, 
 Mamul madde depolama, 
 Yerlerini içermelidir ve bu yerler kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış 
olacaktır. (Depoların tabanında en az 25 Cm. yükseklikte ızgaralar bulunacaktır.) 
 c) Bu yerlerin tabanı, mozaik veya karo mozaik ile döşenmiş olacak, tabandan 
itibaren 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, mozaik ile döşenmiş 
bulunacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde 
sabit veya septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. Duvarların 
diğer kısımları ve tavanı yağlı boya ve badana olacaktır. Her bölme gündüz ışığı ile 
aydınlatılacak ve uygun tabi havalandırma mümkün olmadığı yerlerde suni 
havalandırma tesisat ve tertibatını içerecektir. Pencereleri, delikleri iki milimetreyi 
geçmeyen tel süzgeç ile hariçten örtülü bulunacaktır.  
 ç) Ocaklar dumanlarını içeriye ve dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette 
çekecek tertibat bulunacaktır. 
 d) Artıklar ve süprüntüler kapalı silindir seklinde madeni veya plastik kaplara 
konacak ve bu kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 e ) İşçiler beyaz renk iş elbisesi ile başlık giyeceklerdir. 
 f) Bu yerlerde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 
Süt ve sütten yapılmış besin maddeleri  imal, hazırlama, elde etme, depo ve satış  

yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 
 Madde 20 –  
 Süt ve sütten yapılmış besin maddeleri imal, hazırlama, elde etme, depo ve 
satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabiidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Yapma, elde etme ve hazırlama yerleri satış yerlerinden tamamen ayrı bir 
bölmede olacaktır. Bu yerlerin tabanı, mermer mozaik, kara mozaik veya benzeri 
maddelerden yapılmış olacaktır. 
 c) Duvarları tabandan en az 1,5 metre yükseklikte fayans, mermer ve benzeri 
malzemeden diğer kısımları açık renk yağlı boya veya badana yapılmış olacaktır. 
 ç) Bu yerler süt veya mamullerinin elde etme ve satışına mahsus yer ve 
levazım süt veren hayvanların yaşadıkları ve sağıldıkları yerlerin sıhhi şartlarını 
gösteren ve umumi hıfzısıhha Kanununun 171. maddesi gereğince hazırlanan süt 



 
talimatnamesi ve hayvan sağlık zabıtası nizamnamesinin 213. maddesi hükümlerine 
tabidir. 
 d) Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e) Bu işyerlerinde katiyen işçi yatırılmayacaktır. 
 f)Yalnız süt deyince inek sütü anlaşılır diğer hayvanların sütleri kendi isimleri 
ile anlaşılır.(Koyun sütü, Keçi sütü, Manda sütü gibi). 
 g) İnsan gıdası olarak kullanılacak sütler sıhhati yerinde olan hayvanlardan 
sağılan sütlerdir. İnsanlara bulaşıcı (Verem vs. gibi)hastalıklara musap hayvanların 
sütünü satmak yasaktır.  
 h) Hayvanlar doğurmadan evvel 15 gün doğduktan 7 gün sonraya kadar sağılan 
sütlerle ağızlı sütlerin satılması yasaktır. 
 Zehirli ilaçlarla tedavi edilmekte olan hayvanların sütleride bu zehiri havi 
olacağından satılmaz.(Tedaviden 3 gün sonraya kadar). 
 ı) Sütlerin rengi, kokusu, lezzeti tabii olmalıdır. Tuzlu, kirli, tortulu, kanlı ve 
irinli tadı acı veya ekşi, boyalı veya fena kokulu sütlerin satılması yasaktır. 
 i) İyi beslenmemekten kaşekkitk olan veya çürük gıdalarla beslenen ve çok 
yorgun veya ateşli hastalığı veya ishali veya herhangi bir meme hastalığı olan 
hayvanlardan sağılmış sütlerin satılması yasaktır. 
 j) Sütlerin her ne şekilde ve miktarda olursa olsun su veya bozulmasın diye 
kimya maddeleri, buz, kar veya kola vesaire gibi yabancı bir madde katmak yasaktır. 
 k) Satılığa çıkarılan süt kaplarının üzerine içindeki sütün ney’ini gösteren etiket 
yapıştırılması mecburidir. 
 l) Sütler hayvanın memesi kamilen sağılık boşaltılarak bir kap içinde 
karıştırıldıktan sonra  şatlığa çıkarılabilir. Muhtelif cins hayvanların sütleri 
karıştırılarak satılamaz. 
 m) Kaymağı, yağı, yarı alınmış veya tam alınmış sütlerin halis sütle 
karıştırılması yasaktır. 
 n) Sütleri terkibi: Halis sütün kesafetli 15 ısı derecesinde 1023-1034 arasında 
olmalıdır. Tereyağı miktarı 80 gramdan aşağı olmamalıdır. Sütlerin teamülü asit olup 
mavi turnosal kağıdını kızartmalıdır. Litresinden en az 20 gram yağı olan sütlere ( 
Yarı kaymağı alınmış) ve 20 gramdan az tereyağı olan sütlere( Tam kaymağı alınmış) 
süt denir. Ve bunlar bu adla satılır. 
 

Süt tozundan çocuk maması yapılan yerlerin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 21 – 
  Süt tozundan çocuk maması yapılan yerler aşağıdaki hükümlere tabidir:  
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Yapma, elde etme ve hazırlama yerleri satış yerlerinden tamamen ayrı bir 
bölümde olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı, mermer mozaik, kara mozaik veya benzeri maddelerden 
yapılmış olacaktır. Duvarları tabandan en az 1,5 metre yükseklikte fayans, mermer ve 
benzeri malzemeden diğer kısımları açık renk yağlı boya veya badana yapılmış 
olacaktır. 
 ç) Bu yerler süt veya mamullerinin elde etme ve satışına mahsus yer ve 



 
levazım süt veren hayvanların yaşadıkları ve sağıldıkları yerlerin sıhhi şartlarını 
gösteren ve umumi hıfzısıhha Kanununun 171. maddesi gereğince hazırlanan süt 
talimatnamesi hükümlerine tabidir. 
 d) Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e) Bu işyerlerinde işçi yatırılmayacaktır. 
 

Süt yağından başka yemeklik diğer hayvan yağları ve hayvani margarin 
İmal yerlerinin uyacağı özel hükümler 

 
   
 Madde 22 –  
 Süt yağından başka yemeklik diğer hayvan yağları ve hayvani margarin 
yapım yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu gibi yerler kagir ve müstakil binalar, 
      Ham madde saklama deposu, 
      Ayıklama ve temizleme, 
      Eritme ve çökertme, 
      Kutulama ve ambalaj, 
      Yapılmış maddeler saklama deposu, 
 Yerlerini ihtiva edecek ve bu yerler birbirinden kargır bölme ile ayrılacaktır.  
 c) Saklama yeri soğutma tesisatlı olacak, duvarları ve tavanı fayans emaye, 
plastik, paslanmaz çelik ve emsali gibi kolay temizlenir, parlak ve düz yüzlü 
maddelerden yapılmış olacaktır. 
 Tabanı mermer, karo, simon karo mozaik ve emsali malzeme ile döşenmiş 
olacaktır. Saklama yerinde raflar ve kaplar kolay temizlenebilir ve paslanmaz 
maddeden yapılmış olacaktır. Burada ispirtolu bir termometre bulundurulacaktır. 
 ç) Temizleme ve ayıklama yerinin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, mozaik ve emsali maddeden yapılmış olacaktır. Diğer 
kısımları ve tavanı plastik badana, yağlı boya ile boyanmış olacaktır. Tabanı mermer 
mozaik, karo, siman ve emsali maddelerden yapılmış olacak ve bir ucu mecraya bağlı 
sifonlu bir teknelik bulunacaktır. Ve tabanda üstü ızgaralı oluklar bu deliğe 
bağlanmış olacaktır. Bu kısımda bulunan yıkama havuzları ve tezgahlar mermer veya 
paslanmaz çelikten yapılmış olacaktır.  
 d) Ayıklama sonunda çıkan artıklar, kapalı, sızmaz, madeni veya plastik 
kaplara konacak ve kokularına mani tedbir alınacaktır. 
 e) İmal yerinin duvarları, tavanı, tabanı temizleme ve ayıklama yerlerindeki 
şartlara haiz olacaktır. 
 f) İşçiler beyaz renkli iş elbisesi ile, başlık tahta pabuç veya plastik çizme 
giyecek ve su geçirmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerlerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent maske 
takacaklardır. Bu yerlerde sigara içilmeyecektir. 
 g) Bu yerlerde hayvani yağlardan başka yağlar yapılmayacak ve 
bulundurulmayacaktır. 
 h) Bu yerlerde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 



 
  
 

Kasap dükkanlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 23 –  
 Kasap dükkanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a-Bu yerler ruhsata tabidir. Yeni açılacak kasap dükkanları Belediye, sıhhat, 
Fen ve veteriner, Dairelerince tespit ve Encümence istenilen şartları yerine 
getirdikten sonra çalışabilir. 
 b- Kasaplık hayvanlar yalnız mezbahada kesilir. Ve Belediye Veterineri 
tarafından kontrol edildikten sonra damgalanır. Damgasız et her ne suretle olursa 
olsun kaçak sayılır. Koyun ve kuzu etleri mor, keçi ve oğlak etleri kırmızı renkte 
damgalanır. 
 c- Mezbahada kesilen hayvan etlerinin nakli için içi galvanizli saç veya çinko 
ile döşenmiş her tarafı kapalı hususi kamyonlar veya hususi arabalar kullanılacaktır. 
Bu vasıtalarda bir çok havalandırma menfezleri bulundurulacak ve etler birbirine 
sıkıştırılmadan üst üste konmadan çengellere asılı olarak naklettirilecektir. 
 ç- Mezbahada kesilen hayvanlar 24 saat soğuk hava depolarında bekletildikten 
sonra Belediyenin hususi et kamyonu ile nakledilir. Kebapçı ve lokantacılar aldıkları 
etleri içi çinko kaplı üzerleri örtülü kaplarla nakletmek mecburiyetindedirler. 
 Kasap dükkanlarında aşağıdaki sıhhi hususlar aranacaktır.  
 d) Kasap dükkanları, her tarafı kargır binalarda olacak ve diğer işler yapılan 
veya yatılan, oturulan yerlerle doğrudan doğruya alakası olmayacaktır. 
 e) Dükkanların giriş çıkış kapısından başka ön kısmı tamamen camekanlı 
olacaktır. 
 f) Dükkanların zemini ve zeminden en az 2 metre yüksekliğe kadar duvarları 
her zaman yıkanacaktır. Temizlenebilecek türden fayans, karo siman, mozaik gibi su 
geçmez münasip bir madde ile döşeli bulunacaktır. Duvarları tavana kadar geri kala 
kısımları ile tavan kısmı sıvalı, üzeri yağlı boya olacak hiç bir tarafta delik deşik 
bulunmayacaktır. 
 g) Kasap dükkanlarında şehir suyu bulunması mecburidir. Kirli suların 
mecraya veya septik çukurlara aktığı yerlerde sifonlar bulundurulacak el yıkamak 
için bir lavabo yapılacaktır. 
 h) Tezgahlar mermer veya mozaik gibi su geçmez ve kolayca yıkanabilir bir 
madde ile döşenmiş olacak, ağaç kütükleri, kıyma makineleri iş haricinde bir kapakla 
örtülü bulunacaktır. 
 ı) Tezgah altında içi çinko veya galvanizli saç levhalarla yapılmış olması lazım 
gelen dirhem dolabından başka dolap ve çekmece bulundurulmayacaktır. 
 i) Günlük etler madeni veya içi çinko döşeli ve yağlı boyalı en çok 2 mm 
genişlikte delikleri olan tel kafeslerde bulundurulacaktır. Ve büyük parçalar halinde 
aralıklı olarak asılacaktır. Dükkan dışında ve giriş çıkış yolu üzerinde ve dolaplar 
haricinde et asılması yasaktır. 
 j) Et asılan çengeller temiz olmayan şeylerle temas ettirilmeyecek, dolap ve 
kafeslerde sinek bulundurulmayacaktır. Sinek ve haşarat mücadelesi için sık sık 
D.D.T. ve emsali maddelerle temizlik yapılacaktır. 



 
 k) Tamam veya parça halinde bulunan bilcümle etlerin üzerine koyun, keçi, 
sığır, manda, dana, deve, kuzu ve oğlak ilah... ile erkek veya dişi olduğunu etin nev’i 
ve mahiyetini ve fiyatını bildirir boyalı çinko etiketler konacaktır. Keçi ve manda eti 
satan kasapları bu etlerin dükkanlarında satıldığını gösterir levha asılacaktır. 
Levhaların görülmesine mani olacak hiç bir şey bulundurulmayacak ve temiz 
tutulacaktır. 
 l) Satılan etler tartıldıktan sonra ambalaj kağıdına sarılarak her tarafı tamamen 
örtülü muntazam bir paket halinde müşteriye verilecektir. Etleri kaba kağıtlarla 
beraber tartılması yasaktır. Gazete, kitap kağıtları, ambalaj kağıdı olarak kullanılmaz. 
 m) Kasap dükkanlarında kıyma makinesi bulundurulması mecburidir. Kıyma 
müşterinin gözü önünde ve istediği şekilde yapılacaktır. Hazır kıyma bulundurmak 
yasaktır. 
 n) Başka yerlerde kesilip temizlenmiş olarak ve ayrı dolap içerisinde 
bulundurmak şartı ile kasap dükkanlarında kümes hayvanları satılabilir. Ancak 
ayaklarının hanes mafsalında kesilmiş olması lazımdır. 
 o) Dükkan her gün yıkanacak, tezgah ve kütükler, kıyma makineleri sabunlu ve 
sodalı sularla fırçalanarak temizlenecektir. Kullanılan kesici aletler paslanmaz 
cinsinden olup, sapları madeni veya sert tahtadan olacaktır. Kasap dükkanlarında 
çalışanlar uzun ve temiz bir gömlek giyeceklerdir. 3 ayda bir sıhhi muayeneye tabi 
olup, sıhhat vesikasının imzalatmayanlar ve ibraz etmeyenler cezalandırılır. 
Çırakların muayenesinden ustaları mesuldür. Aynı ceza mesuliyeti ceza iyesi, varsa 
çıraklardan alınır. 
 ö) Kasap dükkanlarından başka hariçte et satılması seyyar kasaplık yasaktır. 
 p) Kasap dükkanlarında etten maada deri vesaire hiç bir şey bulundurulamaz. 
Her ne suretle olursa olsun et pişirilemez. Kedi vesaire hayvan beslenilmez. 
 r) Kasap dükkanlarında satışa hazırlamak maksadıyla ufak parçalar halinde et 
bulundurmak yasaktır. (Koyun, keçi etlerinin karıştırılarak satılmasını önlemek 
maksadıyla) 
 s) Çalışan personel beyaz renkli iş elbisesi giyecek ve su geçmez önlük 
takacaktır. 
 ş)Bozulmuş veya bozulmaya yüz tutmuş etlerin satılması veya dükkanda 
bulundurulması yasaktır.  
 t) Keçi, oğlak, manda ve malat eti satan dükkanlar ayrı olacaktır.  
 u) Kasap dükkanlarında buz dolabında etlerin saklanması mecburidir. 
 ü) Kasap dükkanlarında ayrı özel bir bölümde temizlenmiş karaciğer, beyin, dil 
ve yürek satabilir. 
 

Sakatat dükkanlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 24 – 
 Sakatat dükkanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler, satış temizleme ve ayrılma yeri olarak birbirinden tamamen 
ayrılmış iki kısımdan ibaret olacaktır. 
 c) Satış yerinde sakatat devamlı olarak buzdolaplarında saklanacak ve satışı 



 
buzdolabından alınarak yapılacaktır. 
 ç) Mezbahadan alınan sakatatın taşınması için galvanizli veya çinko ile 
döşenmiş her tarafı kapalı hususi kamyon araba ve kaplar kullanılacaktır. Bu 
arabalarda bir çok havalandırma menfezleri bulunacak sakatat bu işe mahsus kamyon 
ve arabalardan başka taşıt araçlarıyla veya açıkta taşınmayacak ve sakatat 
taşınmasına mahsus araçlarla sakatattan başka bir madde taşınmayacaktır. 
 d) Sakatat cins ve ebadı Belediyece tayin edilen Kağıtlarla satılacaktır. Tartıyı 
müteakip ayrı bir ambalaj kağıdına sarılarak muntazam bir paket halinde müşteriye 
verilecektir. Sakatat evvela plastik veya ince yağlı kağıda sarılacaktır. 
 e) Bu dükkanların sokak yüzleri sabit camekânlı olacaktır. 
 f) Bu dükkanların geceleri havalanması temin için kapılarında, delikli iki 
milimetrelik tel ile tamamen örtülüp hava delikleri bulunacaktır. 
 g) Dükkanların tabandan en az 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, 
fayans veya benzeri ile döşeli olacak, duvarların geri kalan kısımları ile tavanı sıvalı 
veya boyalı olacak ve hiç bir tarafında delik deşik bulunmayacaktır. 
 h) Tabanı mermer, karo siman, karo mozaik veya emsali döşeli olacak ve 
tabanda mecraya, mecra bulunmayan yerlerde fosseptiğe bağlı ızgaralı ve sifonlu 
delik bulunacaktır. 
 ı) tezgahlar mermer veya fayans ile döşeli olacak. Kütükler iş haricinde çinko 
veya galvanizli saç levhalarla kaplı tartı aletleri, bıçak, para dolaplarından başka 
dolap veya çekmece bulunmayacaktır. 
 Artıklar ve çöpler ağzı kapaklı madeni veya plastik kaplara konacak ve kaplar 
her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 i) Sakatatlarına her hangi bir yere gönderilmesi için kullanılan çinko veya 
galvaniz kapların her tarafı fırçalanarak temizlenecektir. 
 j) Dükkanlar her gün yıkanacak, tezgah ve kütükler, aletler, sodalı sabunlu 
sularla fırçalanarak temizlenecektir. 
 k) Sakatat dükkanlarında satışa arz edilen sakatatın cinsini alış ve satış fiyatını 
gösteren bir levha müşterinin görebileceği bir yere asılmış olacaktır. 
 l) Temizleme ve ayırma yerinin tabanı mermer, mozaik, karo siman veya 
emsali maddeden,  Duvarları tabandan 2 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans veya 
emsali madde ile kaplanmış, geri kalan kısmı ile tavanı yağlı boaya veya badana 
olacaktır. 
 Bu yerde mermer veya fayanstan bir havuz bulunacak ve havuza akacak 
şekilde su tesisatı bulunacaktır. 
 m) Temizlenmiş sakatat ve şişirilmiş ciğer satılamayacaktır. 
 n) Sakatat seyyar olarak satılamaz (Et balık kurumu müstesna) 
 o) Damgalanmamış sakatat satılamayacaktır. 
 ö) Çalışan personel beyaz renkli iş elbisesi giyecek ve su geçirmez önlük 
takacaktır. 
 p) Sakatat dükkanlarında kıyma makinesi bulundurmak yasaktır. 
 r) Gerek mezbahada kesilmiş hayvanların gerekse sair sebeple (Kurban 
bayramında) kesilen hayvanlardan hasıl olan gerekse Belediye sınırı dışından 
getirilen bağırsakları bir tane dahi olsa ev aralarında ve hususi mahallerde 
temizlenmeyecek, bu işin mezbahanın bu işe tahsis edilmiş bağırsak hane kısmında 



 
yapılması mecburidir. 
 s) İşkembeler mezbahada temizlenir ve ayakları ile birlikte hususi 
dükkanlarındaki temiz çift kapaklı raflar üzerinde ve kafesler içerisinde satılır. 
 
 
 

Kümes hayvanlarını keserek satan dükkanların uyacağı özel hükümler 
 
  

 Madde 25 –  
 Kümes hayvanlarını keserek satan dükkanlar aşağıdaki hükümlere 

tabidir bu hükümler Belediyece kurulacak kanatlı hayvan mezbahası ve 
muayene yeri kurulana kadar geçerlidir. Belediyece kanatlı hayvan muayene 
yerleri tahsis edildiği tarihten itibaren dükkanlarda, kesilmiş ve Gaziantep 
Belediye damgasını taşımayan kanatlı havyan bulundurulması ve satışı yasaktır. 
Kanatlı havyan mezbahası tahsisinden sonra tavukçu dükkanlarında b.(1),(2) ile 
ilgili hükümler geçersizdir. 

a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
b) Bu yerler; 
    Diri kümes hayvanlarının kafeslerinin bulunduğu yerler. 
    Kesim yeri, 
    Kesilmiş kümes hayvanlarının satış yeri. 
Olmak üzere üç kısımdan oluşacaktır. 
Bu kısımlar birbirinden kagir duvar ve boyalı mazbut kapılarla ayrılmış olacak 

ve her bölümü gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve uygun havalandırma tertibatını 
içerecektir. Pencere delikleri 2 mm.lik tel süzgeç ile dıştan tamamen örtülecek ve 
tavanları sıvalı badanalı veya boyalı olacaktır. 

Bu yerlerin tabanları mermer, karo, siman ve karo mozaik ile döşeli olacaktır. 
Ve tabanı uygun bir yerinde bir ucu mecraya ve umumi mecra bulunmayan yerlerde 
sabit veya septik çukurlara bağlı, sifonlu ve ızgara delikler bulunacaktır. Bu 
dükkanların meskenlerle veya baksa dükkanlara bağlantısı olmayacaktır. 

c) Canlı hayvanların kafeslerin bulunduğu yer ile satış yerinin duvarları 
tabandan 1,5 metreye kadar (Kafeslerin yüksekliği kadar) Olan kısımları mermer, 
fayans olacaktır. 

ç) Kesim ve tüy yolma yerinin alanı 5 metre kareden ve yüksekliği 2,5 
metreden az olmayacak ve duvarları tabandan 2,5 metre yüksekliğe kadar mermer, 
fayans olacaktır. 

d) Tüy, kan, ahşa, ayaklar madeni ve plastik ve kapaklı kaplara konacak ve bu 
kaplar her gün boşaltılacak ve yıkanarak temizlenecektir. Tüy kaplarının en az bir 
metre derinlikte ve 50 santimetre çapında silindir şeklinde olması mecburidir. 

e) Yine hayvanların bulunduğu kafesler açık renkli boyalı ve altları çıkarılıp 
temizlenebilen çinkodan yapılmış olacak yem ve su kapları daima temiz tutulacaktır. 
Hayvanlar kafes dışında bulundurulmayacak ve kafeslere sıkışık olarak 
konulmayacaktır. Hayvanlar çeşitlerine göre ayrı ayrı kafeslere konulacaktır. 

f) Kesilmiş hayvanların iç ve dış organları temizlendikten ve ayakları hanes 



 
mafsalından kesildikten sonra soğuk hava dolap veya depolarında bulundurulacaktır. 

g) Satıcı daima beyaz ve temiz gömlek, kesici ise, bej renkli tulum gömlek ve 
lastik çizme giyecek ve önüne her zaman yıkanabilir şekilde kauçuk veya plastik 
önlük takacaktır. Satıcı ve kesici ayrı ayrı şahıslar olacaktır. 

Kesilmiş olarak tesir edilen veya kesildikten sonra verilen hayvanların ayakları 
hanes mafsalından kesilerek dükkanda kesim yerinde bulunan kapalı kaba atılacaktır. 
  

h) Kesilmiş hayvanlar şişirilmeyecek ve boyanmayacaktır. 
ı) Kesildikten sonra iç organları çıkarılan hayvanların yenilebilecek iç organları 

(Karaciğer, yürek ve temizlenmiş taşlık) ancak kullanılmamış temiz plastik veya 
naylon torbalara sarılarak yeniden içine konulabilir. 

i) Kümes hayvanlarında hastalık veya ölüm olduğu zaman dükkan sahipleri 
olayı derhal Belediye Şube veterinerliğine bildirilecektir. 

j) Dükkanlarda kasaplık hayvan eti satılmayacak ve kesilmiş kümes 
hayvanlarının bulundukları dolaplara tüylü av hayvanları konulmayacaktır. Kesilmiş 
tüylü av hayvanları ayrı soğuk hava dolabında , canlı ise tel kafeslerde 
bulundurulacaktır. 

k) Av kuşları hariç olmak üzere, tavuk hindi, ördek ve emsali kümes hayvanları 
kesildikten sonra tüylü olarak ahşası çıkarılmadan teşhir edilmeyecektir ve 
saklanmayacaktır. 

l) Tavukçu dükkanlarında yumurtadan başka herhangi bir şey satılmayacaktır. 
m) Kümes hayvanları kesilmiş olarak gezici şekilde dükkanların dışında 

satılması yasaktır. 
 

Et konservesi imalat yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 
 Madde 26 –  
 Et konservesi imalat yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler kagir ve müstakil binalarda. 
 Ham madde saklama, ayıklama, hazırlama,  
 Pişirme, kutulara koyma, 
 Takim etme,  
 Etiketleme, depo etme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Kutu yapma (kutu konserve yapım yerinde yapıldığında aranır) 
 Yerleri içerecektir ve bu yerler birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabandan itibaren 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, 
fayans, karo, simon veya mozaikle döşenmiş olacaktır. Taban mermer, mozaik, karo 
siman veya karo mozaik ile döşeli bulunacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu 
mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı 
delikler bulunacaktır. Duvarlarının diğer kısımları ve tavanı yağlı baya veya badana 
olacaktır. 
 ç) Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılacaktır. Tabii havalandırma mümkün 



 
olmayan yerlerde suni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. Pencereler delikleri 
2 mm. geçmeyen tel kafes ile dıştan örtülü bulunacak ve tavanları sıvalı, badanalı ve 
boyalı olacaktır. 
 d) Ocaklar içeriye veya dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette buharı ve 
dumanı çekecek tertibatlı olacaktır. 
 e) Konservesi yapılacak etler soğuk hava dolap ve odalarında saklanacaktır. 
 f) Ham maddelerin ayıklanıp hazırlanmasına mahsus masaların üzeri mermer, 
fayans, paslanmaz çelik veya emsali gibi düz ve parlak yüzlü madde ile kapalı 
olacaktır. 
 g) işçiler beyaz renkte iş elbisesi ile başlık, tahta pabuç veya lastik çizme 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli maske takacaklardır. 
Bu yerlerde 4207 sayılı yasa gereği sigara içilmeyecektir. 
 h) Artıklar ve süprüntüler kapalı silindir seklinde madeni veya plastik kaplara 
konulacak ve bu kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 ı) Et konservesi yapılan yerlerde diğer konserveler yapılmayacaktır. Et 
konserveleri yalnız Gaziantep Şahinbey Belediyesi damgalı kesilmiş etlerden 
yapılacaktır. Bu yerlerde frigorifik tesisatı kafi genişlikte soğuk hava odaları ile 
kontrol numunelerini almaya yetecek genişlikte muntazam işlerle reğilatörlü bir 
yüksek ısılı sterilizasyon dezenfeksiyon tertibatı bulunacaktır. 
 i) Bu yerlerde WC , sıvı sabunluk, lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 j) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 k) Etiketli olmayan veya içindeki maddenin bozulduğuna işaret edecek en ufak 
çukurluk veya kabarıklar bulunan konserveleri satmak yasaktır. 
 
 
 
 
Pastırma- sucuk , sosis, salam salamura, et ve kavurma imal yerlerinin uyaçağı 

özel hükümler 
 
 

 Madde 27 –  
 Pastırma- sucuk , sosis ,salam imal yerleri aşağıdaki hükümlere 

tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  ruhsat alınacaktır. 

 b) Bu yerler bağımsız kargır  binalarda, 
 Ham madde saklama, ayırma, kıyma, doldurma, 
 Pişirme, 

 Kutulama,  
 Etiketleme, depo etme, 

 Bulaşık yıkama, 
 Yerlerini ihtiva edecek ve bu yerler birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış 
olacaktır. 



 
 c) Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo, karo mozaik  döşenmiş 

olacak. Ve tabanda  mecraya bağlı ve  mecra bulunmayan yerlerde septik çukura 
bağlı, sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. Duvarları  tabandan 1,5 metre 
yüksekliğe kadar mermer, fayans, ile kaplanmış geri kalan yerleri ve tavanı yağlı 
boya ile boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. 
 ç) Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve uygun havalandırma tesisatı ile 
mümkün olmayan yerlerde suni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. 
Pencereleri delikleri 2 mm.lik tel kafes ile dıştan örtülü bulunacaktır. 
 d) Ham maddelerin ayrılma, kıyma ve doldurulmasına mahsus masaların 
üzerleri mermer, fayans, paslanmaz çelik ile kaplanmış olacaktır. 
 e) İmal yerinde etler soğuk hava dolap ve odalarında bulundurulacak ve başka 
bir yere konulmayacaktır.Bakır,kursun sırlı ve tahta kap kullanılmayacaktır. 
 f) İşçiler beyaz renkte iş elbisesi ile başlık, tahta pabuç veya lastik çizme 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır.  
 g) Kıyma makineleri ile bıçak, testere, huni vesaire aletler passız olacak ve 
daima yıkanıp temizlenecektir. 
 h) Ocak ve kazanlar etlerin bulundurulduğu ve tuzlandığı yerlerden ayrı 
olacaktır. Duman veya gaz çıkararak imalat yerinin içine ve dışına zarar vermemeleri 
için muntazam bacaları bulunacaktır. 
 ı)İmalatta yalnız et ve etin kendi yağı bulunacaktır. İşkembe, bağırsak, iç yağı 
karıştırmak ve dışarıdan kıydırılarak getirilmiş etler kullanmak yasaktır. 
 i) Doldurma yerinde bulunan ve kullanılan bütün tekne ve kaplar mermer ve 
paslanmaz çelik ve benzeri gibi kolay yıkanır, temizlenir kimyevi reaksiyonlardan 
müessir olmayan maddeden yapılmış olacak ve üzerine ham maddeleri gösterir 
etiketler konulacaktır. 
 j) Sucukların kurutulmasına mahsus yer bol hava cereyanı olacaktır. 
 k) Bu yerlerde WC lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 l) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 m) Harice açılan kapıların iç tarafında içe ve dışa açılan kapı bulunacaktır. 
 n) Kutuların üzerinde içindeki maddeyi, imalat yer ve tarihini gösterir etiket 
buluna-çaktır. 
 
 
 

 
Balıkçılarla ilgili hükümler 

 
 Madde 28-  
 Balıkçı dükkanları  aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Balıkçı dükkanlarının meskenlerle veya başka dükkanlarla hiçbir alakası 
olmaya-çaktır. Zemini ve zeminden 2 metre yüksekliğe kadar duvarlar daima 
yıkanabilir şekilde su geçmez bir maddeden yapılmış olacak ve dükkanların içinde ve 
zeminin münasip bir yerinde bir ucu kanalizasyona bağlı ızgaralı ve sifonlu bir delik 



 
bulunacaktır. 
 c) Dükkanın sokak yüzünde, kirli suların dışarıya akmaması için en az 10. cm 
yüksekliğinde bir duvar yapılacaktır. 
 ç) Balıklar; üzeri beton, mermer veya çinko döşenmiş raflar veya masalar 
üzerinde bulundurulacaktır. Bu masa veya raflar sık sık yıkanarak suları sağlam bir 
boru ile doğrudan doğruya kanalizasyona akıtılacaktır. 
 d) Balıkçı dükkanlarında akar su tertibatı bulundurulması şarttır. 
 e) Her türlü artıklar ve süprüntüler ağzı daima kapalı duran madeni kaplarda 
toplanacaktır. 
 f) Balık satanlar kısa beyaz ceket ve su geçirmez birer önlük giyeceklerdir. 
 g) Balıkçılar sattıkları balıkları müşterilerine önce poşömine kağıtlarına suları 
ve kanlarını dışarıya hiç sızmayacak surette muntazam paket yapıp verecektir, Açıkta 
balık taşımak yasaktır. 
 h) Dükkanda bozulmuş, kokmuş ve kokmaya yüz tutmuş, kulakları boyanmış 
balık satmak yasaktır. 
 ı) Balıkçı dükkanlarında soğuk hava cihazı bulunacaktır. Balıklar o dolap 
içersinde muhafaza edilecektir. 
 i) Balıkçı dükkanlarında satılan balıkların fiyatlarını gösterir etiket 
bulunacaktır.  
 j) Balıkçı dükkanlarında tezgahtarları ve tezgahları ayrı ayrı olmak ve frigrofik 
vitrinlerinde muhafaza edilmek şartıyla balık ve kesilmiş tavuk eti satılabilir. 
 

Balık Nakliyatı 
 

 Balık nakli aşağıdaki şartlara tabidir. 
 a) Balıklar meşelerinden itibaren içleri tamamen çinko kaplı ve araları odun 
talaşı gibi mücerrik bir madde ile dolu çift cidarlı ahşap sandıklar içersinde buzla istif 
edilmiş olduğu halde balıkçı dükkanlarına kadar nakil olunacaktır. 
 b) Balıkçı dükkanları haricindeki balık satışları aşağıdaki tarzda semt 
pazarlarında yapılacaktır. 
 c) İçi çinko kaplar, kaplar içinde balık suyunu ve kanının etrafa akmaması için 
gerekli tertibatı yapmak sureti ile ruhsat aldıktan sonra pazarda balık satısı yapılabilir. 
 ç) Balık artıkları yanlarında bulunduracakları kapaklı ve madeni kaplara 
konacak ve hiçbir surette dışarı atılmayacaktır. 

       d) Kapların içi ve dışı beyaz yağlı boya olacaktır. 
       e Balık satış ve artık kapları her zaman gayet temiz tutulmak sureti ile 

kokuya meydan verilmeyecektir. 
       f)Pazar yerinde satılan balıkların en az 2 günde bir muayenesi ve balıkçı 

yanında bulundurmaya mecbur olduğu defterine(Muayene edildi) şerhini 
yaptıracaktır. 

       g)Bu balıkçılarda dükkancılar gibi kısa beyaz ceket ve su geçmez önlük 
giyeceklerdir. 

       h) Müşterileri aldatmak için balıkçıların solungaçlarını boyamak yasaktır. 
Bozuk ve kokmuş balık satılamaz. Menşe şahadetnamesiz ve Belediye 
veterinerliğinden müsaadesiz balık satılmaz. 



 
 
Çikolata, kuru pasta ,şeker, şekerleme, tahin helvası ve benzerlerinin 

İmalat yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 29 –  
 Çikolata , kuru pasta , şeker ve şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin imalat yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler : 
  Ham madde deposu 
  Yapım yeri ve ocak, 

  Hazırlanmış maddeler deposu,  
  Bulaşık yıkama yeri, 
 Kısımlarını içerecektir ve bu yerler bir birinden kagir bölümlerle ayrılmış 
olacaktır. 
                  c) Bu yerlerin tabanı  mermer, tabanı mermer, mozaik, karo siman , karo 
mozaik ve benzeri madde ile  döşeli olacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu 
mecraya,  mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacaktır. Tabandan itibaren duvarlarının 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, karo siman veya mozaik ile döşenecek  diğer kısımları ve  
tavanın yağlı boya  veya badana olacaktır. 
 ç) Bu yerlerde bulunan masaların üzerleri mermer, fayans, paslanmaz çelik gibi 
düz yüzlü bir madde ile kaplı olacaktır. 
 d) Her bölme sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı içerecek ve pencereleri 
delikleri 2 mm. geçmeyen tel süzgeç ile dıştan örtülmüş olacaktır. 
 e) Kazanlar, tencereler, formlar vesaire kaplar temiz dolaplara veya raflara 
konulacak, ham maddeler ağızları kapalı kaplar veya kapalı dolaplar içinde 
bulundurulacaktır. 
 f) Bu yerlerde kullanılan bakır kaplar kalaylı ve temiz olacaktır.( Şekerci ve 
helvacıların yapım için kullandıkları kazan ve tencerelerin kalaylanması şart 
değildir.Ancak çok temiz tutulması zorunludur.) 
 g) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık giyeceklerdir.  
 h) Yapım yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli iş elbisesi ile başlık 
giyeceklerdir. 
 ı) Yapım yerlerinde sigara içilmeyecek ve yasağı gösteren levhalar görülen 
yerlere asılmış olacaktır. 
 i) Bu yerlerde WC lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 j) Bu yerlerde hamur yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacak, hamur 
yoğurmada el ve ayaklar kullanılmayacaktır. 
 k) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 l) (Bisküvi imalathaneleri için) imalathane büro kısmından ayrı olarak; 
 İptidai maddelerin depo edileceği yer,  
 İptidai maddelerin hazırlama, hamur yapılma, silindirden geçirilme, kesilme, 
damgalama ve fırınlama, ( Çikolata imalathaneleri için) kakao kavurma, 



 
değirmenlime, kalıplama yerleri ve buzluğu, 
 Ambalaj ve mamul maddeleri depolanma yerleri ayrı ayrı yerleri içerecektir. 
 

Çikolata, kuru pasta, şeker, şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin satıldığı yerlerin uyacağı özel hükümler 

 
 Medde 30 -  
 Çikolata , kuru pasta , şeker , şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin satıldığı yerler aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  Belediyeden ruhsat alınacaktır. 

 b) Önlerinde sabit bir camekan bulunacak ve gıda maddeleri her tarafı 
kapalı toz girmeyecek camekanlarda veya ağzı daima kapalı duran kavanozlarda veya 
hususi kaplarda muhafaza edilerek  teşhiri yapılacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, mozaik, parke , marley, muşamba ve 
benzerleri ile kaplanmış,  diğer kısımları badana veya yağlı boya olacaktır. 
 ç) Buralarda sağlık ve teknik şartlarına uygun havalandırma tertibatı 
bulundurulacaktır. 
 d) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Yapım ve satış yerinin bir arada olduğu yerlerde satış yeri için Belediyeden 
ayrıca ruhsat alınacaktır. 
 f) Bu yerlerde WC ve lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
  

Bitkisel yağ imal yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 31 –  
 Bitkisel yağ imal yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler  kagir müstakil  binalarda; 
 Ham madde saklama deposu, 
 Ayıklama ve temizleme, 
 Eritme ve çökertme,  

 Kutulama ve ambalajlama, 
 Yapılmış maddeleri saklama deposu, 
 Kısımlarını içerecektir ve bu yerler birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış 

olacaktır. 
 
 c) Saklama yeri soğutma tesisatına haiz olacak, duvarları ve tavanı 

fayans, emaye, plastik, paslanmaz çelik ve emsali gibi kolay temizlenir parlak ve düz 
yüzlü maddelerden, tabanı mermer, karo mozaik ve benzeri malzeme ile döşenmiş 
olacaktır, Saklama yerinde raflar ve kaplar kolay temizlenebilir ve paslanmaz 
maddelerden yapılmış olacak ve burada ispirtolu ve termometre bulunacaktır. 

 ç) Temizleme ve ayıklama yeri duvarları  tabandan 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, mozaik ve benzeri maddeden, diğer kısımları ve  tavanı plastik 
badana ve yağlı boya ile boyanmış, tabanı mermer, mozaik, karo siman ve benzeri 
maddelerden yapılmış olacak, ve mecraya bağlı sifonlu bir delik bulunacak ve tabanı 



 
üstünde ızgara oluklar olacak ve oluklar ve deliğe bağlanmış olacaktır. Bu kısımda 
bulunan yıkama havuzları ve tezgahlar mermer veya paslanmaz çelikten yapılmış 
olacaktır. 

 d) Ayıklama sonunda çıkan atıklar kapalı, sızdırmaz, madeni veya 
plastik kaplara konacak ve kokmalarını önleyecek tedbir alınacaktır. 

 e) Yapım yerinin duvarları, tavanı ve tabanı temizlenir ve ayıklama 
yerlerindeki şartları haiz olacaktır. 

 f) İşçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık tahta pabuç ve lastik çizme 
giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent takacaklardır. 
Bu yerlerde sigara içilmeyecek ve bu yasağı bildiren levhalar asılmış olacaktır. 

 g) Bu yerlerde WC, Lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır.  
 h) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme 

yerleri olacaktır. 
 

Bitkisel yağların doldurma yerlerinde uygulanacak özel hükümler 
 

 Madde 32-  
 Bitkisel yağların doldurma yerleri aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler tam kagir binalarda olacak,  
 Depo, 
 Şişe yıkama, 
 Doldurma ve etiketleme kısımlarını içerecek ve bu yerler birbirinden 

kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman veya karo mozaik, 

tabandan itibaren 1.5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, karo siman, 
mozaik ve benzeri ile döşenmiş olacak, diğer kısımları ve tavanı yağlı boya ve 
badanalı olacaktır.Tabanın uygun bir yerinde bir ucu mecraya bağlı ve mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 
bulunacaktır. 

 ç) Doldurma yerlerinde bitkisel yağların niteliğini bozmayan üstü sıkıca 
kapalı bir hazne bulunacak bu hazneden doldurma musluğuna kadar sabit yağın 
niteliğini bozmayacak borular bulunacaktır. 

 d) Şişeler sıcak ve sodalı sularla fırçalanıp yıkandıktan sonra şehir 
suyundan geçirilecektir. (Şişe kullanılmayan yerlerde bu bölme ve şartlar aranmaz.) 

 e) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz önlük ve başlık giyecekler, kauçuk 
veya plastik önlük takacaklardır. 

 f) Bu yerlerde WC. Lavabo  sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yeteri kadar soyunma, giyinme yerleri 

bulunacaktır. 
 

 
 
 



 
 
 

 
Meyve ve Sebze Konservelerinin imalatı,depolandığı ve satıldığı  

yerlerin uyacağı özel hükümler: 
 
 Madde 33- 
 Sebze,meyve ve benzeri konserve imal yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir… 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler tam kagir binalarda; 
 Ham maddelerin saklama deposu, 
 Ayıklama ve temizleme, 
 İmalat, 
 Kutulama ve etiketleme, 
 Mamul konserve deposu, 
 Kısımlarından oluşacak ve bu yerler birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış 
olacaktır. 
 c)Her kısmın tabanı mermer, mozaik, karo siman, tabandan itibaren 1,5 metre 
yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, karo siman , mozaik ile döşenmiş olacak, 
diğer kısımları ve tavanı badanalı veya boyalı olacaktır.Tabandan mecraya bağlı, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 
bulunacaktır.  
 ç)Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılmış olacaktır.Gündüz ışığının olmadığı 
yerlerde sıhhi ve fenni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. Pencerelerin, 
delikleri 2 mm.lik tel süzgeç ile dıştan örtülü olacaktır 
 d)Ham maddelerin ayıklanıp hazırlanmasına mahsus masaların üzerleri 
mermer, fayans, paslanmaz çelik gibi düz parlak yüzlü madde ile kaplanmış olacaktır. 
 e)Ocaklar, dumanları içeriye ve dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette çekme 
tertibatına olacaktır. 
 f)Artıklar ve süprüntüler kapaklı silindir şeklinde madeni veya plastik kaplara 
konacak ve bu kaplar her gün yıkanılarak temizlenilecektir. 
 g)Sebze ve meyve konservesi yapılan müesseseler içerisinde balık ve et 
konserveleri yapılmayacaktır. Ham maddelerin bozulmaması için soğuk hava 
tertibatına sahip soğuk hava depoları bulunacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık, tahta papuç veya 
lastik çizme giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, 
pişirme ve kutulara koyma yerlerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent 
maske takacaklardır. Bu yerlerde sigara içilmeyecek ve yasağı gösteren levhalar 
asılmış olacaktır. 
 ı)Bu yerlerde WC.lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma ,giyinme yerleri 
bulunacaktır. 
 
 



 
 
 
 

Meyve ve Sebze bostanlarının  uyacağı özel hükümler  
 

 
 Madde 34 - 
 Meyve ve Sebze bostanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bostandaki kuyuların etrafı ve üstü kapalı olacaktır. 
 b)Toplana meyve ve sebzeler, şehir suyu ile, şehir suyu olmayan yerlerde temiz 
kuyu suyu ile yıkanıp satılabilir. Çamurlu ve yabancı maddelerden arınmamış mal 
satmak yasaktır. 
 
 
 
 
 
 

Meyve ve Sebze Yerlerinin Uyacağı Özel Hükümler 
 
 

 Madde 35 - 
 Sebze ve meyve satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik, duvarların ve 
rafların dışında klana kısımları badanalı veya yağlı boyalı olacaktır. Tabanın uygun 
bir yerinde bir ucu mecraya ,mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara 
bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 c)Sebze ve meyveler ve bunların muhtevi her çeşit kaplar ve raflar tabandan en 
az 30 cm. yüksek yerde ve üzerinde etiket bulunacaktır. 
 ç)Yıkanmadan, pişirilmeden, kabukları soyulmadan yenilen yemişler kapalı yer 
veya kaplarda bulundurulacaktır.  
 d)Artıklar ve süprüntüler madeni veya plastik kapalı kaplara konulacaktır. 
 e)Sebzeler su içinde tutulmayacak, çamur ve toprakları ile satılmayacaktır. 
Lahanaların kökleri kesilmiş olacak, Pırasaların yeşil kısmı 20 cm. den fazla 
olmamak üzere kesilmiş olacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçiler bej renkte kısa iş gömleği giyeceklerdir. 
 g)Bu müesseselerde fiyatları gösterir (35 x 55 ) cm. ölçülü beyaz taban üzerine 
siyahla yazılmış bir levha müşterinin görebileceği bir yere asılacaktır. 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Sirke, turşu, şıra, boza ve benzeri besin maddelerinin imal yerlerinin  
uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 36 - 
 Sirke, turşu, şıra, boza ve benzeri besin maddelerinin imal yerleri 
aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil binalarda olacak, 
 Ham madde depolama, 
 Yıkama ,temizleme ,ve hazırlama , 
 İmalat, 
 Kutulama ve şişelere doldurma , 
 Kutulanmış ve şişelere konulmuş maddeleri depolama , 
 Kısımlarından oluşacaktır. ve bu yerler kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış 
olacaktır. (Bu bölmelerin tabandan 1,5 metre yükseklikten geri kalan kısımları 
camekan olabilir.) 
 Bu yerlerin tabanı mermer ,mozaik ,karo siman döşeme, tabandan en az 1,5 
metre yüksekliğe kadar mermer ,fayans ile kaplanmış, kalan kısımları ve tavanı yağlı 
boya ile boyanmış olacak veya badana edilmiş olacaktır. Tabanın uygun bir yerinde 
bir ucu mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu 
ve ızgaralı delikler bulunacaktır.   
 c)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak, sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı 
bulunacaktır. Pencereler delikleri 2 mm.lik tel süzgeç  ile dıştan örtülü olacaktır. 
 Yapımda kullanılan fermantasyon (ekşime) fıçıları ve diğer kaplar tabandan 
yüksekçe bir yerde bulundurulacak, üzerleri muntazam kapaklı olacak ve bunlar her 
boşalışında iyice temizlenecektir. Büyük fıçıların temizliğinin temini için alt 
kısımlarına tapa veya musluk konulmuş olacaktır. 
 d)Bütün süprüntü ve artıklar ağzı kapaklı madeni ve plastik kutularda 
saklanılacak bu yerlerde çalışan işçiler beyaz iş gömleği, başlık ve tahta papuç 
giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. 
 e)Bu yerler WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
bulunacaktır. 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Turşu ,şıra ,bira ,boza ,meşrubat ,ve su satış yerlerinin  
uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 37 - 
 Turşu ,şıra ,bira ,boza ,meşrubat ve su satış yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler doğrudan doğruya kargır ve diğer işyerleri ile alakası olmayan 
yerlerde olacaktır. 
 c)Dükkanların sokak cepheleri camekanla örtülü olacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer ,mozaik ,karo siman döşenmiş, Duvarları 
tabandan en az 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer ,fayans veya benzeri su geçirmez 
parlak ve düz yüzlü malzeme ile kaplanmış olacak ,geri kalan kısımları ve tavanı 
yağlı boya ile boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. Tabanında bir ucu mecraya 
bağlı, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı 
delikler bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Cam bardakla su ve diğer içilecek şeyler ancak, sıcak su, dönerli yıkama 
fırçası ve tazyikli su tertibatı bulunan dükkanlarda satılabilir. 
 Su ve diğer içilecekler bu şekilde yıkama tesisi olmayan yerlerde bir defa 
kullanılarak atılan cinsten bardaklarla satılacaktır.Açık su ve diğer içecekler 
satılmayacaktır. 
 f)Şerbet satış yerleri, imalat yerlerinden tamamen ayrı olacak, şerbet satılan 
yerlerin tabanı mermer, fayans, karo mozaik olacak, duvarları 1,5 metre yüksekliğe 
fayans ,mermer veya karo mozaik olacak ve tabanda pis suların kanalizasyona veya 
kanal bulunmayan yerlere septik çukurlara bağlanmasına mahsus delikli ,ızgaralı bir 
sifon bulunacaktır.Kullanılan kaplar emaye ,paslanmaz çelik veya cam 
olacaktır.Yerden1,5 metre yüksek raflarda bulundurulacak ve ağızları kapalı 
olacaktır. 
 g)Bu yerlerde lavabo  ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 ğ)Turşu ve turşu suları bulundukları kaplardan temiz maşa veya emaye 
kepçelerle alınacaktır. 
 h)Seyyar turşuculuk yasaktır. 
 
 

Gazoz imalathaneleri – Meyan şerbetçileri ,Limonatacılar  
(Alkolsüz içkiler) 

 
 

 Madde 38 - 
 a)Bu gibi yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 



 
 b)Alkolsüz içki yapma yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. Bu imalathaneler 
,meskenlerle veyahut sanat ve ticaret yerleri ile doğrudan doğruya alakası olmayan 
her tarafı kagir binalarda tesis edilecektir ve birbirinden ayrı olarak; 
 (Mevcutsa) iptidai maddeler deposu ,boş şişeler deposu, 
 Şurup imal yeri,  
 Gazoz hazırlama kısmı, 
 Kirli ve kullanılmış şişelerin yıkandığı kısım, 
 Doldurulmuş şişelerin depo yeri, 
 İşçi yerlerinden oluşacaktır. 
 c)Bütün bu kısımların zemini ile işçi yerlerinden başka diğer kısımların 2 
mt.yüksekliğe kadar duvarları fayans, mozaik ,şap çimento gibi su geçirmez ve 
yıkanarak temizlenebilir ,bir madde ile örtülmüş olacak ve zeminin münasip 
yerlerinde kirli bulaşık sularını kanalizasyona sevk edecek ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır.Tavanlar toz dökülmeyecek şekilde olacak duvarların geri kalan kısmı 
badanalı ve boyalı bulunacaktır. 
 ç)Her tarafın gündüz ışığı ile tamamen aydınlatılmasına kafi,adet ve ebatta 
,sinek girmeyecek surette telle kapalı ,pencereleri bulunacak; sağlıklı çalışır halde 
havalandırma tertibatı olacaktır. 
 d)Muhtelif imal ve temizlik işleri için kullanılan bütün raflar ,masalar ,küvetler 
ve depoların üzerleri fayans veya buna benzer bir madde ile örtülecek bunlardan 
madeni olanların emaye ile döşeli bulunması veyahut etkilenmeyen ve bozulmayan 
evsafta olması temin edilecektir. 
 e)Yıkama ,doldurma ve kapaklanma el değdirmeden yapılacaktır. 
 f)Boş ve kirli şişeler ,otomatik yıkama makinesinde 70 ile 80 derecede ısıtılmış 
sodalı su tabanına bağlı ve aşağıdan yukarıya kuvvetli basınç ile fışkıran sularla içi 
dışı iyice dezenfekte edildikten sonra yine aynı surette aşağıdan yukarıya fışkıran 
kuvvetli ,basınçlı temiz su cereyanı ile yıkanıp temizlenecektir. 
 g)Bu yerlerde deterjanlı maddelerle şişe yıkanmayacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz kısa önlük, çizme veya pabuç giyecekler ve 
su geçirmez önlük takacaklardır. 
 ı)Bu yerlerde WC, lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 j)Kirli şişelerin kaba kirleri alındıktan ve etiketleri çıkarıldıktan sonra 6. 
maddedeki otomatik cihaza verilecektir. 
 k)Gazoz imalinde kullanılacak şişeler renksiz olacak ve doldurulmuş şişelerin 
ağızları iç kısmı alüminyum veyahut kalay kaplı madeni kapsüllerle kapatılacaktır. 
Kullanılmış ve paslı kapsüller kullanılması yasaktır. 
 l)Perakende gazoz satılan ve içilen yerler perakende su satışı yapılan yerler 
hakkındaki hükümlere tabidir. 
 m)Gazoz imalathanelerinde şehir suyu bulundurulması mecburidir. 
 n)Gazoz şişelerinin niteliği: 
 Renkli çıplak şişeler kullanmak yasaktır. 
 Gazoz şişelerinin üstünde : 
 Fabrikasının yeri , 



 
 Firmanın adı , 
 Kullanılan maddelerin cinsi ve nev'i bulunacaktır. 
 Gazoz şişelerinde göz ile fark edilebilir tortu ,çöp kıl vesaire gibi şeyler 
görülürse gazozlar imha edilir ,sahibi cezalandırılır. 
 Açıkta muayene ile anlaşılmayan gazoz muhtevisi tahlil için muayene 
usullerine göre alınarak gönderilir. 
 o)Meyan şerbeti yapanların evinde şu tertibatı olmalıdır. 
 ö)Şehir su tertibatı bulunup başka hiçbir su kullanılmaz. 
 p)Meyan temiz kaplarda dövülüp, temiz kalaylı kap veya bu iş için kullanılan 
temiz tenekelerde ıslatılır. Meyanın ayak ve elle ezilmesi yasaktır. 
 r)Şerbet yapılan yerin zemini ve duvarları yıkanabilecek bir maddeden 
yapılmalıdır. 
 s)Bu işler ile uğraşanlar ve bütün ev halkı sıhhi muayeneye tabidir. 
 Ş)Şerbetin tadını bozacak hiçbir madde karıştırılamaz. 
 t)Temiz yıkanan buzdan başka soğutmak için hiçbir madde (kar vesaire) 
kullanılamaz. Kar'la soğutulan şerbetler imha edilir. 
 u)Yazın soğuk olarak satılan portakal ve limonata gibi şerbetlere suni esanslar 
katılmaz veya boyanması yasaktır. Asit ilavesi icap ederse ancak sitrik veya tahrik 
asitleri kullanılabilir. Şeker olarak yalnız sakaroz şekeri ilave edilecek ve miktarı 
%10 dan aşağı bulunmayacaktır. 
 ü)Meyan şerbeti ,limonata vesaire içecekleri satanlar, seyyar su satanlarla aynı 
hükümlere tabidirler. Gerek kendileri gerekse malzemeleri ayda bir sıhhi muayeneye 
tabidirler. Bardakları temiz ,çatlak olmayacaktır.Temiz beyaz gömlek ve beyaz 
başlıkları olacaktır. 
 
 

Memba ve İçme Sularını Elde Eden ve Satanların  
Uyacağı Özel Hükümler 

  
 
 Madde 39 - 
 Memba ve içme suları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Memba ve içme sularını elde etmek ve satışını yapmak, Sağlık ve Sosyal 
Yardım Bakanlığının bu konuda tanzim edeceği memba suları yönetmeliğine göre 
olur. 
 b)Her taraf kagir olacak mesken veya başka dükkanlarla alakası olmayacaktır. 
Zeminleri ve zeminden 2 metre yüksekliğe kadar duvarı ve büyük masalar her vakit 
yıkanabilecek surette su geçirmez bir madde ile örtülecek ve duvarlarının üst 
kısımları ile tavanları yağlı boya ile olacaktır. Zeminin münasip bir yerinde 
kanalizasyona bağlı ızgaralı delikli taşlar olacak ve hiç bir yerinde su birikintisi 
olmayacaktır. 
 c)Bu yerler en az aşağıda gösterilen kısımları birbirinden ayrı ayrı 
oluşturulacaktır. 
                   Memba suyu damacanalarının depoya nakli, 
                   Şişelerin doldurulma ve kapanma yeri , 



 
 Etiketleme ve dolu şişelerin depo edilme yeri , 
 Kirli şişelerin yıkanma yeri ,bütün bu kısımlar kafi derecede gündüz ışığı 
alacak şekilde yapılmış olacaktır. 
 ç)Yıkanma yerinde kullanılan sular doğrudan doğruya lağıma merbut 
ızgaralarla yalaklara akıtılacaktır. 
 d)Büyüklü küçüklü bütün su kaplarının üzerinde hangi memba suyuna ait 
olduğu ve dolduran firmanın ismi, adresi açıkça yazılıp birer etiket konacaktır. 
Şişelerin ağızlarında aynı şekilde birer kontrol etiketi bulunacaktır. 
 e)Depoda veya dükkanda bulanık, tortulu su bulundurmak veya kimyevi 
vasıfları değişmiş su satmak veyahut muhtelif suları birbirine karıştırmak yasaktır. 
 f)Bardaklar şehir suyuna bağlı kuvvetli su cereyanı ile içine el sokmadan 
yıkanarak her tarafı camlı kaplı raflarda bulundurulacaktır. 
 g)Perakende su satışı için kullanılan depoların üzerine hangi memba suyu 
olduğu açıkça yazılacaktır. 
 h)Satıcılar sattıkları suyun hakiki vasıflarına uygun olduğunu belgelemeye  
mecburdurlar. 
 ı)Perakende olarak ancak memba suları satılabilir.Diğer suları satmak ve 
memba sularını birbiriyle veyahut diğer sularla karıştırmak yasaktır. 
 i)Memba sularının “Memba suyu” vasfını kaybettikten sonra bardak, şişe, 
damacana ve bidonlarla satılması yasaktır. 
 j)Kuyu ve sarnıç suları Belediye tarafından yapılan tahlil ve tetkik neticesinde 
kirli ve ıslahı mümkün olmadığı şeklinde sonuç verirse münasip şekilde iptal edilir. 
Kullanma ve suyu olarak kullanılamaz. 
 k)Tahlil için alınacak numuneler : 
 l)Gıda maddesi yapan ve satanlar Belediyece istendiğinde numune vermeye 
mecburdurlar. 
                   m)Numuneler Belediyenin yetkili kişileri tarafından alınır. 
 n)Numuneler 2 adet alınır. Birisi kimya haneye gönderilir. İkincisi de raporun 
sonucu alınıncaya kadar mühürlü şekilde Sağlık Müdürlüğünde kalır. Tahlil sonucu 
bozuk çıkmayan maddelere ait olan ikinci numune aynen sahibine geri verilir. 
 o)Alınan numuneler ağzı açılmayacak şekilde bağlanıp resmi ve sahibinin 
mührü ile mühürlenir. 
 ö)Numune kaplarının üzerine alınan numunelerin cinsi, numune sahibinin 
adresi, numuneyi alanın ve Belediye Zabıta Memurunun imzalarını taşıyan basılı bir 
etiket yapıştırılacaktır. Ayni imza ve adreslerin tutanakta da bulunması şarttır. 
 p)İlgili memurlar numuneleri muntazam bir deftere kaydedeceklerdir. 
 r)Kimya haneye gönderilen numuneler kimya hanece tahlil edilir. Tahlil 
sonucu verilen rapora nazaran bozuk olduğu anlaşılanlar hakkında ceza tutanağı 
tutulur. 
 s)Tahlil sonucuna kadar satılmasında sakınca görülen gıda maddelerinden 
numune alınır. Fazlası tahlil sonucuna kadar mühür altında bulundurulur. 
 ş)Numune kapları temiz olacaktır. Numunenin üzerine konulan etiket ve 
tutanaktaki adres ve imzalarda açıklık ve eşlik olacaktır. 
 t)Basılı ve çıkmayacak şekilde üzerinde etiketi olan ve başkası tarafından hile 
karıştırıldığına dair işaret bulunmayan maddelerden karışık ve bulaşık çıkanlarla bu 



 
maddelerin yapımındaki herhangi bir kusurdan dolayı bozuk çıkanların cezası firma 
sahibine aittir. Ancak muhafazası kayda ve zamana tabi olan maddelerden bozuk 
çıkanların (karıştırılmış ve tartısız) cezaları satana aittir. 
 u)Muayene için alınacak numunelerin miktarı Belediyece tespit edilecektir. 
 ü)İçinde yenilecek, içilecek şeyler bulundurulacak veya pişirilecek olan her 
türlü kapların bu şeyler için hiç bir surette zarar verilmeyecek maddelerden yapılmış 
olması şarttır. 
 
 

Ot, Saman ve suni ve tabii hayvan yemi perakende satış yerlerinin 
 uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 40 - 
 Ot, saman ve suni ve tabii hayvan yemi perakende satış yerleri aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler, kagir binalarda olacaktır. 
 c)Bu yerlerin ön kısmı tamamen camekan veya duvarları örtülü olacaktır. 
 d)Bu yerlerde, dışarıya toz sızdırılmayacak şekilde tertibat alınacak ve tozlar 
aspiratör vasıtasıyla bina yüksekliğini aşacak bir bacadan dışarıya atılacaktır. 
 
 

Hububat, yem, kuru sebze, kuru yemiş, kahve, kakao, çay, patates, soğan ve 
yumurta depoları ve toptan satış yerlerinin uyacağı özel hükümler : 

 
 

 Madde 41 - 
 Hububat, yem, kuru sebze, kuru yemiş, kahve, kakao, çay, patates, soğan 
ve yumurta depoları ile toptan satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda, besin maddelerini dış tesirlerden koruyacak ve 
kirlenmesine mani olunacak nitelikte bulunacaktır. 
 c)Bu gibi yerler daima badana ve boyalı, temiz bulundurulacak, temizlik sıhhi 
ve fenni usullerle toz kaldırılmadan ve iş saatleri dışında yapılacaktır. 
 ç)Bu yerlerde her türlü böcek ve zararlı hayvanlarla mücadele için 
pencerelerinde delikleri 2 mm.lik tel kafes ile binanın içinde fare kapanı 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerin meskenlerle ilişiği bulunmayacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar kısa bej iş gömleği giyeceklerdir. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Kuru yemiş, çay, kakao ve kahve perakende satış yerlerinin  
uyacağı özel hükümler 

 
 

 Madde 42 - 
                  Perakende kuru yemiş, çay, kahve, kakao satış yerleri aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin mesken veya başka işyerleri ile ilişiği bulunmayacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, marley, muşamba veya benzeri 
maddelerle kaplı duvarları badana veya yağlı boya olacaktır. 
 ç)Ambalajsız satılan besin maddeleri kapalı camekanlı dolap veya kaplarda 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerde kuru yemiş yapma ve hazırlama veya kahve çekildiği takdirde bu 
gibi kısımlar ayrı bölümlerde olacaktır.(Bu bölmeler tamamen camekan olabilir) 
 e)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş gömleği giyeceklerdir. 
 
 

Alkollü içki yapım yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 43 - 
 Alkollü içki yapım yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil ve kagir binalarda olacaktır.Bu yerlerde; 
 Boş şişeleri depolama, 
 Şişeleri yıkama ve temizleme, 
 Ham maddeleri hazırlama, 
 İmalat ve dinlendirme, 
 Şişe doldurma, kapama ve etiketleme, 
 Dolu şişeleri saklama ve depolama, 
 İşçiler için soyunma odası veya dolabı, kısımları bulunacaktır. Bu kısımlar 
birbirinden kagir bölümlerle ayrılmış olacaktır.(Bu bölmeler tabandan 1,5 metre 
yükseklikte sonraki kısımları camekan olabilir). 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik döşenmiş, 
duvarları tabandan en az 1,5 metreye kadar mermer, fayans veya benzeri su geçirmez 
parlak düz yüzlü malzeme ile kaplanmış olacak ve geri kalan kısımları ve tavanı yağlı 
boya veya badana edilmiş olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır.  
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak, sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı 
bulunacak ve kirli hava aspiratör ile dışarıya atılacaktır. Pencerelerin delikleri 2 
mm.lik tel süzgeç ile dıştan örtülü olacaktır. 
 d)Yıkama, doldurma ve kapaklanma el değmeden yapılacaktır. 



 
 e)Boş ve kirli şişeler otomatik yıkama makinesinde 70-80 derecede ısıtılmış 
sodalı su kazanına bağlı ve aşağıdan yukarıya kuvvetli basınç ile fışkıran sularla içi 
dışı iyice temizlendikten sonra yine aynı suretle aşağıdan yukarıya  fışkıran kuvvetli 
basınçlı temiz su cereyanı ile yıkanıp durulanacaktır. 
 f)Bu yerlerde deterjanlı maddeler ile şişe yıkanmayacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz kısa önlük, çizme veya tahta papuç 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır. 
 h)Bu yerlerde W.C, lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 ı)Şaraphaneler ve şarap doldurma evleri ve şarapların sağlık bakımından 
kontrolleri Tekel idaresinin bu konuda çıkaracağı yönetmelik hükümlerine göre 
yapılır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma,giyinme yerleri 
olacaktır. 
 
 

Tuz imalatı, depolama ve hazırlama yerlerinin uyacağı özel hükümler  
 
 

  
 Madde 44- 
 Tuz imalatı, depolama ve hazırlama yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil ve kagir binalarda olacaktır. 
 Ham maddeler deposu, 
 Öğütme yeri, 
 Ambalajlama, 
 Mamul ve madde deposu, bölümlerinden oluşacaktır 
 İşçiler için soyunma oda ve dolapları, kısımları bulunacaktır ve bu yerler 
birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarları en az 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans su geçirmez düz 
satıhlı malzeme ile kaplanmış olacak, geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya ile 
boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. Tabanda bir mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu, ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)İmalat sırasında demir ve saç kürek kullanılmayacaktır. 
 d)Değirmenin bulunduğu yerde öğütülmüş tuzlar tahta veya plastikten yapılmış 
sandık veya kutulara atılacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışan işçiler kısa beyaz iş gömleği ile başlık giyeceklerdir. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme depoları 
olacaktır. 
 g)Bu yerlerde W.C , lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 
 
 
 



 
 
 
 

Bakkalların uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 45 - 
 Bakkallar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerde çalışanlar bej renkli iş gömleği giyeceklerdir. 
 c)Kavrulmuş kahveyi motorlu değirmende öğütmek ve buna ait ayrıca bir yer 
tahsis edilmek ve Zabıta Talimatnamesinin kahve satıcıları hakkındaki hükümlerine 
riayet edilmek şartıyla bakkal dükkanlarında kahve satılabilir. 
 ç)Tütün, sigara, kibrit, kapalı şişelerde alkollü içkiler ve memba suları, gazoz 
kuru yemişler, çikolata, çiklet, konserveler ve benzeri maddeler ile açıkta olmamak 
kaydıyla sandviç, kurabiye, paket tereyağı, peynir, yoğurt gibi maddeler küfelerde 
satılabilir. 
 d)Gazete kulübelerinde gazete, mecmua, tekel maddeleri ile kağıt, zarf ve 
çikolata çiklet satılabilir.Yukarıda zikri geçen yiyecek maddeleri satanlar ruhsata tabi 
olup satmayanlar muaftır. 
 e)Dükkanın başka dükkan ve meskenle alakası olmayacak dükkanların kagir 
olması tercih edilir.İçinde akarsu ve yer sifonu olacaktır. 
 f)Zemin su geçirmez, kolayca temizlenebilir beton ve sair bir maddeden 
yapılacaktır. Sokak cephesi camekanlı olacaktır. 
 g)Dükkanın hiçbir tarafında delik deşik bulunmayacaktır. Tavan muntazam toz 
dökülmez bir vaziyette bulunacak içerisi bol ışıkla aydınlanacaktır. 
 h)Raflar temiz bir şekilde olacaktır. Üzerindeki camekan veya kavanozlar 
sağlam ve temiz bulunacaktır. 
 ı)Pişirilmeden, soyulmadan çiğ olarak yenilen maddeler ayrı ayrı camekanlı 
bölmelerde bulundurulacaktır. 
 i)Her malın üzerinde fiat ve cinsini bildirir etiket bulundurulacaktır. 
 j)Yağ, zeytinyağı, tane zeytin, yoğurt, pekmez, bal ve sair buna benzer 
maddelerin üzerinde cam kafes bulunacaktır. 
 k)Bakkal dükkanlarında fare, sinek, böcek gibi her türlü haşarat 
barındırılmaması için lazım gelen mücadele yapılacaktır. 
 l)Bakkal dükkanlarında kedi, koyun vesaire hayvan beslemek yasaktır. 
 m)Bakkal dükkanlarında çalışanların hepsi bej renkli gömlekli giyecek sıhhat 
cüzdanları bulunacaktır. Çırakların muayenesinden ustaları mesuldür. Ayni ceza; 
ceza sorumluluğu varsa çıraklardan da alınacaktır. 
 n)Terazi, kantar ve kefe ile eşya tarttıkları taslar temiz bulunacak, kese ve 
ambalaj kağıtlarının kullanılmış kağıtlardan yapılması ve ağır bir madde ile 
yapıştırılması yasaktır. 
 o)Salamura, peynir, salça, turşu gibi maddeler paslı, çürümüş tenekelerde 
bulundurulmayacaktır. 
 ö)Sucuk ve pastırmaların kimin tarafından yapıldığına dair etiketleri olması 



 
şarttır. 
 p)Bakkal dükkanlarında kokmuş, bozulmuş maddeler satılamaz ve 
bulundurulamaz. Yiyecek maddelerinin evsafını bozacak maddeler zararsız dahi olsa 
ilave edilmez. 
 r)Eşyalar dükkanın önüne konulamaz.Fuzuli işgal yapılamaz. 
 s)Gerekliliği Belediye Encümenince tespit edilmek şartıyla bakkal 
dükkanlarında, manavların uyacağı şartlara uyulmak kaydıyla yaş sebze ve meyve 
satışı yaptırılabilir. 
 
 

Soğuk Hava Depolarının uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 46 - 
 Soğuk hava depoları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Besin maddelerini soğutarak veya dondurarak saklamaya yarayan genel 
soğuk hava depoları tesisi için bina, makine ve teferruatıyla teçhizatını gösterir plan 
ve projeler Belediyece verilecek ve bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat 
alınacaktır. 
 b)Bu yerler mesken ve diğer müesseselerle doğrudan doğruya alakası olmayan 
kagir binalarda olacak, işin gerektirdiği oda ve bölmeleri içerecektir ve her odanın 
tesisatı teknoloji şartlarına uygun bulunacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile olacak 
duvarların geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana edilmiş olacaktır. 
Tabanda bir mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bina dışına çıkan kapılarda içe ve dışa açılan ikinci bir kapı olacak, bu 
kapılarla bina dışına açılan pencerelerde delikleri 2 mm.lik tel süzgeç örtülü olacaktır. 
 d)Her odanın içinde bir ucu makine dairesindeki ışıklı numaratöre bağlı birer 
zil tertibatı ile birer termoğraf ve 2’şer ispirtolu termometre bulunacaktır. 
 e)Soğuk havayı besin maddelerinin her tarafına aynı suretle tesir ettirilecek 
serbestçe sirkülasyon temini için bu maddeler tabana temas etmeyen ızgaralar ve 
raflar üzerine seyrek istif edilecek ve parça arasına çıtalar konulacak veya çengellere 
aralıklı asılacaktır. Her istif arasında serbestçe geçilecek genişlikte geçit yerleri 
bırakılmış olacaktır. Çeşitlerine göre ısı ve rutubet dereceleri bir olmayan ve birinin 
kokusu diğerine sinen değişik besin maddeleri bir odada bulundurulmayacak ve 
odalara besin maddelerinden başka şey konulmayacak veya her hangi bir surette 
delikleri bozulmuş veya ambalaj açılmış veya ileri derecede paslanmış ambalajlı her 
türlü besin maddeleri bu depolara kabul edilerek saklanmayacaktır. 
 f)Bu depolarda her çeşit konservelerle taze balık, kümes hayvanları, tavşan ve 
av kuşları, sebze ve meyve, yumurta, her çeşit yemeklik yağlar, süt ve sütten yapılmış 
besin maddeleri kabul ve muhafaza olunur. Her çeşit taze etlerle, (Tavşan ve av 
kuşlarından başka) diğer av hayvanları, bu depolara kabul edilmeyecek ve 
saklanmayacaktır. 
 Taze etler Belediyenin ve diğer resmi dairenin soğuk hava depolarında 



 
saklanabilir. 
 Çiğ balıklar niteliğini bozmayacak raf ve ızgaralarla, Tuzlu balıklar kapalı 
kapta veya teneke ambalajlarında, Yumurta sandıkları araları yanlarından 8-10, alt ve 
üstlerde 3-5 cm, aralık olmak üzere istif edilecektir, Yaş sebze ve meyveler 
ambalajları ile, Hayvani yağlar, yumuşak peynir, kremalı, yoğurtlar ve benzeri sütten 
yapılmış besin maddeleri her tarafı ve sızdırmaz kaplar içinde; kaşar, gravyer gibi sert 
peynirler ambalajlı ve açık olarak ayrı kompartımanlarda, Pastırma ve sucuklar ve 
diğer konserve etler ambalajlı ve açık olarak raf ve çengellerde saklanacaktır. 
 g)Bu depolardaki işçilere mahsus soyunma, giyinme, yemek, temizleme yerleri 
ve W.C’nin besin maddelerinin depo yerleriyle doğrudan doğruya bağlantısı 
bulunmayacaktır. 
 h)İşçilerin soğuk hava depolarında çalışabilmeye bünyelerinin uygun olduğunu 
gösterir sağlık raporları bulunacaktır. Böyle raporu olmayanlar bu depolarda 
çalıştırılmayacaktır. 
 ı)Soğuk hava depolarında depoya giren ve çıkan besin maddelerinin çeşit ve 
miktarı ile giriş ve çıkış tarihlerini kaydetmeye yarayan Belediye İktisat İşleri 
Müdürlüğünce tasdikli bir defter bulundurulacak, bu deftere yapılacak kayıtlar 
silintisiz, kazıntısız ve muntazam olacaktır. 
 i)Soğuk hava depolarında; besin maddelerinin çeşitlerine göre korunmaları için 
ısı dereceleriyle orantılı ısı rutubeti tanzim ve devam ettirmek üzere makineleri bilfiil 
işletmekle görevli bir mütehassıs bulunacaktır. 
 j)Soğuk hava depolarında tesisatın soğutucu maddesinin çeşidine uygun en az 2 
gaz maskesi idare odasında çalışır halde bulundurulacaktır. 
 k)Bu yerlerde çalışan işçiler bej renkli iş gömleği, su geçirmez önlük 
takacaklar, tahta pabuç veya çizme giyeceklerdir. 
 l)Besin maddeleri yapılan ve satılan yerlerde bulunan hususi soğuk hava veya 
depolarında ancak bu yerlerde yapılan veya satılan besin maddeleri ve bunların 
yapımında kullanılan ham maddeler saklanacaktır. Bunlardan bozulmuş veya kokmuş 
olanlar ile diğer besin maddeleri ve büyük av hayvanları buralarda muhafaza 
edilmeyecektir. 
 m)Bir ucu hususi soğuk hava depolarında olan ve sesi müessesenin her 
tarafında kolayca işitebilecek bir zil tertibatı ile ispirtolu bir termometre bulunacaktır. 
 
 

Market - Süper Market ve, besin pazarlarının uyacağı özel hükümler: 
 
 

 Madde 47 - 
 Market ve Süper market  ve besin pazarları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 Tarif: Market ve Süper marketler besin maddeleriyle beraber diğer ihtiyaç 
maddelerinin satıldığı büyük mağazalardır. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Ruhsat özel 
veya tüzel bir kişiye ait olup, tamamının sorumluluğu bir kişiye aittir. 
 b)Marketlerde en az 200 ve süper marketlerde en az 300 metrekare alanda ve 
kagir binalarda olacaktır.(Tespit edilen saha net satış sahası olup, malların satışa arz 



 
edildiği ve müşterilerin alış veriş için girebileceği yerleri göstermektedir. Fazla 
malların muhafaza edildiği depolar, soğutma odaları, hazırlama kısımları ve personel 
servisleri bu alana dahil değildir.) 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, karo mozaik döşeli, Duvarların 
tezgahlar dışında kalan kısımları 2 mt.ye kadar fayans, mermer, alüminyum ve 
benzeri kolay yıkanabilir düz ve cilalı bir madde ile döşenecek geri kalan kısımları ile 
tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve yeterli suni aydınlatma 
(elektrik)tesisatı bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerin ısıtması merkezi ısıtma suretiyle yapılacaktır. 
 e)Bu yerlerin giriş çıkış kapıları olacak ve mümkün olan hallerde bu kapılar 
ayrı sokaklara açılacaktır. 
 f)Bu yerlerde sebze ve meyve satış seksiyon ve reyonları özellikle duvar 
tarafında olacak ve bu kısım diğer besin maddelerinin satıldığı seksiyondan 1 metreye 
kadar olan kısmı iki taraflı fayans ve benzeri madde kaplı kagir bölme ile veya 
alüminyum, paslanmaz çelik gibi yıkanabilir ve parlak yüzlü bir madde ile 
bölünecektir. Bu bölmenin 2 metreden sonraki kısmı cam olabilir. 
 Niteliği itibari ile ambalajlanmış olarak satılmayan besin maddeleri ayrı 
bölmelerde saklanacak ve kokuların diğer maddelere geçmesi önlenecektir. 
 Ambalajlanarak satılması mümkün olan pişmemiş besi maddeleri, üzerine net 
gramajları yazılı, özel ambalajları içinde satılacaktır. Bu şekilde ambalajlı olarak 
satılan besin maddeleri arasında bölme yapılması zorunlu değildir. 
 g)Bu yerlerde kanal sistemi, havalandırma tertibatı bulunacak ve zorunlu çekiş 
ve itişli aspirasyon bacası binanın çatı seviyesinin üstüne kadar yapılacaktır. 
 h)Bu yerlerde satılan gıda maddelerinden ısı tesiri ile bozulabilecek olanlar, 
vitrinli buzdolaplarında teşhir ve satışa arz edilecektir. Vasıfları itibariyle birbirini 
etkileyecek gıda maddeleri ile değişik iş kollarına ait maddeleri ayrı ayrı buz 
dolaplarına konulacaktır. 
 Bu nitelikteki besin maddelerinin depolanması ve saklanması için ayrıca bir 
veya birkaç soğutma odası bulundurulacaktır. 
 ı)Reyonda birer kişinin çalışması gereken hallerde bir işçi yalnız bir reyonda 
çalışacaktır.(Bütün besin maddelerinin ambalajlanmış olarak teşhir edildiği ve 
satıldığı yerlerde bu hüküm aranmaz.) 
 i)Buralarda satılan besin ve ihtiyaç maddelerinin fazlalarının depo edilmesi ile 
depo mahalli ve mahalleri bulunacak, depoların ayrı servis kapısı olacaktır.(Ayrı 
servis kapısı olmayan yerlerde tamamlanma işlemleri, depolamalar çalışma saatleri 
dışında yapılacaktır.)  
 j)Ruhsat sahibinin müessesede devamlı olarak bulunmadığı hallerde bir 
sorumlu müdür veya yetkili şef bulundurulacaktır. 
 k)Bu yerlerde pişmemiş deniz ürünlerinin satılması halinde, bu maddeler 
soğutma dolaplarında muhafaza ve teşhir olunacak ve kısım diğer kısımlardan tavana 
kadar bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 l)Bu mahallerde kullanılan teraziler, gram taksimatlı ve iki taraftan görülebilen 
ibreli cinsten olacaktır. 



 
 m)Bu yerlerde çalışan işçiler için soyunma dolaplarını içeren soyunma odası ile 
işçi sağlığı ve iş güvenliği tüzüğünün gerektirdiği personel servisleri bulunacaktır. 
 n)Bu müesseselerde telefon bulundurulacaktır. 
 o)Bu yerlerde yemek veya meze gurubuna giren besin maddelerinin pişirilerek 
hazırlanması halinde bu işlerin yapıldığı kısımlar ilgili iş yerlerinin bu bölümlerinin 
niteliğinde olacaktır. 
 Birden fazla katlı market ve süper marketlerin bir katı lokanta veya kafeterya 
olarak kullanılmak üzere tahsis edilebilir. Bu takdirde bu yerler lokanta ve 
kafeteryalar vasfında olacaktır. 
 Tek katlı market ve süper marketlerde lokanta ve kafeterya açılıp işletilmesi 
istenildiği hallerde bu kısımlar müessesenin satış alanından tamamı ile ayrılarak 
müstakil bir müessese durumuna getirilecektir. 
 ö)Belediye hudutları içinde birden fazla market ve süper marketleri bulunan 
müesseselerin market ve süper marketlerinde sattıkları maddeler ait faturaları 
bulundurma zorunluluğu yoktur. Bu müesseseler faturalarını merkez idarelerinde 
bulunduracak ve her istenildiğinde ibraz edeceklerdir. 
 p)Bu talimatnamenin yürürlüğe girmesinden evvel alınan ruhsatlar geçerlidir. 
 r)Bu müesseselerin temizliği elektrikli vasıtalarla yapılacaktır. 
 s)Bu müesseselerde satılan diğer maddelerin besin maddelerine zarar 
vermemesi için gerekli tedbirler alınacak, tozlu, kokulu ve sair ile besin maddelerini 
zararlı tesiri olabilecek iş kolları tavana kadar bölünmüş ayrı yerlerde yapılacaktır. 
 
 

2.Besin Pazarları  
 
 

 Tarif : Besin pazarları çeşitli besin maddelerinin satıldığı yerlerdir. Buralarda 
oturarak veya ayakta yemek yenilmez. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Ruhsat özel 
veya tüzel bir kişiye ait olup, sorumluluk bir kişiye aittir. 
 b)Bu yerler en az 150 m2 alanında ve kagir binalarda olacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, karo mozaik veya profil döşeli, 
duvarların tezgahlar dışında kalan kısımları 2 metre kadar fayans, mermer, profil, 
alüminyum ve benzeri kolay yıkanabilir düz ve cilalı bir madde ile döşenecek diğer 
kısımları ile tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve yeterli suni aydınlatma (elektrik) 
tesisatı bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerin 200 m2 büyük olanlarında giriş ve çıkış kapıları ayrı olacak ve 
mümkünse ayrı sokaklara açılacaktır. 
 e)Bu yerlerde satış seksiyon ve reyonların birbirinden bir metreye kadar kısmı 
iki tarafı fayans veya benzeri madde kaplı kagir bölme ile veya alüminyum 
paslanmaz çelik gibi yıkanabilir ve parlak yüzlü bir madde ile bölünecektir. 
 Bölmelerin 2 metre yüksekliğe kadar olan kısımları cam olabilir. Satılan besin 
maddelerinin hepsi ambalajlı olarak satıldığı zaman bu bölmeler aranmaz. Mahiyeti 



 
itibariyle ambalajlı olarak satılmayan besin maddeleri ayrı bölmelerde saklamak ve 
kokularının diğer maddelere sinmesi önlenecektir. 
 f)Bu yerlerde fenni havalandırma tertibatı ve yeteri kadar aspiratör 
bulunacaktır. 
 g)Besin pazarlarında satılan besin maddelerinde ısı tesiri ile bozulabilecek 
nitelikte olanlar vitrinli buz dolaplarında teşhirle satışa arz edilecektir. Nitelikleri 
itibariyle birbirini etkileyecek besin maddeleri ile değişik iş kollarına ait besin 
maddeleri ayrı ayrı buz dolaplarına konulacaktır. Bu nitelikteki besin maddelerinin 
depolama ve kutulanması için ayrı bir soğutma odası bulundurulacaktır. 
 h)Reyonlarda birer kişinin çalışması gereken hallerde bir işçi yalnız bir 
reyonda çalıştırılacaktır. (Bütün besin maddelerinin ambalajlanmış olarak teşhir 
edildiği ve satıldığı yerlerde bu hüküm aranmaz.) 
 ı)Besin pazarlarının sattığı malların depolanması için buz odasından başka ayrı 
bir depo yeri bulunacak ve burada tamamlama işlemleri ile depolamalar çalışma saati 
dışında olacaktır. 
 i)Bu müesseselerde pişmemiş deniz mahsulleri ve balık satılamaz. 
 j)Bu yerlerde kullanılan teraziler, gram taksimatı ve iki taraftan görülebilen 
ibreli cinsten olacaktır. 
 k)Besin pazarlarında çalışan işçiler için soyunma dolaplarını içeren soyunma 
odası ile işçi sağlık ve iş emniyeti tüzüğünün gerektirdiği personel servisleri 
bulunacaktır. 
 l)Bu yerlerde yemek veya meze gurubuna giren besin maddelerinin pişirilerek 
hazırlanması halinde bu işlerin yapıldığı kısımlar, ilgili işyerlerinin bu bölümlerinin 
niteliğinde olacaktır. 
 m)Buralarda temizlik iş saatleri dışında toz kaldırmadan ve elektrikli araçlarla 
yapılacaktır. 
 
 

Daimi ve Gezici pazaryerlerinin uyacağı özel hükümler  
 
 

 Pazar yerinin veya pazarcı esnafının tarifi: Pazarların şekilleri, kuruluşu 
naklediliş ve tamamıyla kaldırılışlarının nasıl yapılacağına dair uygulamalar: 
 
 
 Madde 48 - 
 1-Semt sakinlerine, yaş, kuru meyve ve sebze, günlük ihtiyaç maddeleriyle 
giyim ve ev eşyası gibi birçok ihtiyaçlarının evlerine yakın ve dışarıya oranla 
nispeten daha ucuz olarak temin etmeleri imkanını vermek amacıyla bu maddeleri 
satan esnafın toplanarak haftanın bir veya iki gününde veya devamlı olarak her gün 
satış yapmaları için Belediyece evvelden tespit edilmiş yerlere pazar yeri denir. Bu 
yerlerde satış yapan esnafa pazarcı esnafı denir. 
 2-Belediye hudutları içerisinde kurulan pazar yeri daimi ve geçici olmak üzere 
iki türlüdür. 
 a)Daimi pazarlar :Her gün kurulan pazarlardır. 



 
 b)Geçici pazarlar:Haftanın bir veya iki değişik günlerinde kurulan pazarlardır. 
 3-Daimi ve geçici pazarlar yeniden kurulurken veya başka yere taşınırken, 
kurulacakları ve taşınacakları yerlerin vaziyetleri, bağlı bulundukları Belediye veya 
Belediye Şube Müdürlüğünce idari, inzibati, sıhhi, toplumsal, iktisadi, itfaiye, turistik 
şahsi mülkiyet ve şehrin imar durumları bakımından incelenecektir. 
 Şube müdürlükleri bu incelemeleri yaparken ayrıca Vilayet Trafik Müdürlüğü 
ile temasa geçip trafik durumunda anılan müdürlükçe incelemeleri temin 
edeceklerdir. 
 4-Üçüncü maddede bahsi geçen inceleme sonunda; yukarıda sıra ile sayılan 
yönlerden herhangi bir sakınca bulunmadığı anlaşıldıktan ve pazara katılacak pazarcı 
esnafı da temin edildikten sonra, en geç 6 ay müddetle tecrübe mahiyetinde kurulup, 
bu tecrübe devresi sonunda her bakımdan olumlu sonuç verdiği anlaşıldığı takdirde, 
tescili bilahare Belediye Meclisince yapılmak üzere, pazarın faaliyeti için ilgili 
Belediye Şube Müdürlükleri tarafından, Belediye Başkanlığına teklif yapılacak, 
pazarın kurulacağı veya taşınacağı yeri gösterir 3 nüsha basit kroki yaptırılacak ve 
şubece tasdik edilerek, teklif yazısına ekli gönderilecektir. Bu teklif Başkanlık 
Makamınca onaylandıktan sonra pazar yeri çalışmaya başlayacaktır. 
 5- Bu hükmün 4..maddede bahsi geçen 6 aylık tecrübe sonunda, olumlu sonuç 
verilen pazarların tescili yapılmak üzere Belediye Şube Müdürlükleri tarafından, 
Belediye Başkanlığına teklif yapılacak ve bu teklif İktisat Müdürlüğünce gerekli 
formaliteleri tamamladıktan sonra, Belediye meclisinin onanmasına sunulacaktır. 
 6 Söz konusu 6 aylık tecrübe neticesinde, olumlu sonuç vermeyen ve zararlar 
meydana getiren pazarlar yine Başkanlık Makamının onayı ile kaldırılır. 
 7-Tescil edilmiş olup ta zamanla çeşitli zararlar meydana getiren ve 
kaldırılmasına kati zaruret hasıl olan pazar yerleri ancak Belediye Meclisince 
verilecek kararlarla kaldırılır. 
 8-Pazarlar hakkında yapılacak şikayetler, ilgili Belediye Şube Müdürlüklerince 
yerinde yapılacak incelemeden sonra, haklı oldukları anlaşıldıkları takdirde: 
 a)Yukarıda bahsi geçen Müdürlükler alacakları idari, inzibati, sıhhi sağlık 
tedbirlerle şikayeti gidereceklerdir. 
 b)Şikayet (A) fıkrasında belirtilen tedbirlerle önlenmediği ve pazarın başka 
yere taşınması kati zaruret hasıl olduğu takdirde, ilgili Şube Müdürlüklerinin 
bölgeleri içinde pazar kurmaya uygun 3.cü maddede belirtilen niteliklere sahip 
taşınması için Başkanlık Makamına teklif yapacaklardır. 
 9-Pazar yerlerinde nizam ve intizam, Belediye Şube Müdürlüklerine bağlı 
Belediye Zabıtasınca temin edilecektir. 
 10-Pazar yerleri mahalli Belediye Zabıtası Sağlık Ekipleri ve sair ilgili 
yetkililer tarafından sık sık ve devamlı olarak kontrol edilecektir. 
 11-Pazarcıların Belediye Meclisi kararında veya Başkanlık onayında pazar yeri 
olarak gösterilen mahallerin sınırlarını aşmaları yasaktır. 
 12-Daimi ve geçici pazar yerlerinde faaliyette bulunacak her çeşit esnafın 
Belediye Şube Müdürlüklerince tescil edilerek tescil cüzdanları almaları zorunludur. 
Daimi pazar yerlerinde çalışan esnaf o pazarın bulunduğu yerin bağlı olduğu Şube 
Müdürlüğünce tescil cüzdanı alacak, geçici pazar yerinde çalışan esnaf ise, tescil 
cüzdanını ikametgahının bulunduğu yerdeki Belediye Şube Müdürlüğünden alacak ve 



 
iştirak edeceği pazar yerinin bağlı bulundukları Şube Müdürlüğüne, tescil cüzdanının 
mahsus hanesine (Başkaca hiç bir işleme tabi tutulmadan sadece şubemiz dahilindeki 
kurulan geçici pazara iştirak edebilir)şeklinde bir şerh verilerek, vize alacaklar ve 
vize aldıkları Şube Müdürlükleri çevresinde istedikleri geçici pazarlara kolayca 
iştirak edebileceklerdir. Kavun, karpuz ve narenciye sergileri için o yer Belediye 
Şube Müdürlüklerince kurulması gayesiyle müsaade almaya zorunludur. Müsaadeler 
münhasıran mevsimlik olarak geçerli olup, müsaade belgesinde yazılı olanlar dışında 
satış yapılamaz. 
 13-Pazarcılar; pazar yerini ve çevresini temiz tutmaya, hususi çöp kabı 
kullanmaya pazarın devam ettiği müddetçe sağlık muayene kart ve tescil cüzdanlarını 
(ruhsatı) yanlarında taşımaya ve ilgililerce her istendiğinde göstermek, temiz iş 
gömleği giymek zorunluluğundadır. 
 14-Pazarcı esnafı yerden aynı yükseklikte olan bir çeşit satış tezgahları 
kullanmaya ve tezgahların sağ başına isim ve soyadları, sicil no.sunu ve yaptığı işi 
belirten 25x40 ölçüsünde kırmızı üzerine beyaz renkli bir çeşit tabelaları asmaya 
zorunludurlar. 
 15-Pazar esnafı ölçüler kanunu gereğince damgalanmış ölçü aleti kullanmaya 
zorunludurlar. 
 16-Pazarcıların rahatsızlık verecek derecede bağırıp, çağırmaları mesken, 
apartman ve dükkan gibi taşınmaz malların kapılarının önlerini geçilmez bir şekilde 
kapamaları, duvarlara çivi çakmak, pencere demirlerine ip bağlamak gibi zarar verici 
hareketlerde bulunmaları ve her türlü yıkım yapmaları yasaktır. 
 17-Pazar yerlerinin ortası halkın ve lüzumu halinde taşıt araçlarının serbestçe 
geçmesine uygun bir halde açık bulundurulacak ve bu geçit yerleri geçici bir surette 
araba ve işporta ile satış yapanlar tarafından hiç bir şekilde işgal edilmeyecektir. İşgal 
edenler hakkında cezai hükümler uygulanacaktır. 
 18-Pazarlar saat: 07.00’den itibaren faaliyete geçecekler ve bu faaliyet akşam 
ortalık kararana kadar devam edecektir. Pazarın kurulmasından bir gün evvel pazar 
yerlerini işgal etmek ve pazarın kurulduğu günün akşam ortalık karardıktan sonra 
burada kalarak satışa devam etmek yasaktır. 
 19-Yıkanmadan, soyulmadan ve pişirilmeden yenecek her türlü besin 
maddeleri açıkta satılmayacaktır. 
 20-Belediye Zabıta talimatnamesinin I ve II. Bölümde herkesin uyacağı emir 
ve yasaklarla 3.  bölümdeki hükümler daimi ve geçici pazar yerleri için geçerlidir. 
 21-Geçici pazar yerlerinde kendi yetiştirdiği sebze ve meyveyi getirip satanlar 
müstahsil olduklarına dair Zabıta Memurluğu yoksa ihtiyar heyetinden fotoğraflı 
kimlik belgesi almaya ve bu belgede uğraştığı konuyu belirtmeye, bu belgeyi daima 
yanında bulundurmaya zorunludur. 
 
 

Besin Maddelerini gezici olarak satanların uyacağı özel hükümler 
 
 

 Madde 49 - 
 Besin maddelerini gezici olarak satanlar aşağıdaki hükümlere tabidir. 



 
 a)Besin maddesinin satıldığı kapların her tarafı kapaklı ve camekanlar 
dışındaki yerler yağlı boya olacak ve kaplar devamlı kapalı bulunacaktır. Satış kapları 
özel olarak tayin edilmiş olan satıcıların başka tip satış kabı kullanması yasaktır. 
 b)Sağlık muayenelerini her üç ayda bir (1, 4 ,7 ve 10. aylar içinde bitmiş 
olacak) Belediye Hekimlerine yaptırmış olacaklardır. Sağlık muayene cüzdanı 
olmayan muayenelerini zamanında yaptırmayanların çalışmaları yasaktır. 
 c)Kıyafetleri :Gri bir ceket, Gri bir önlük, 
 Yakasında derneğin armasını taşıyan kokart, cebinin üzerinde sicil nosu, unlu 
mamuller satıcılarında ayrıca satışta fırın veya imal yerinin isim ve adresi yazılmış 
olacaktır. 
 ç)Yol, meydan, yaya kaldırımı, geçit, pazar, iskele, köprü hiç vesile devamlı 
işgaline müsaade edilemez, gezici satıcıların mahalli Şube Müdürlüğünden izin 
almadan çalışmaları yasaktır.(Bu işlem yapılırken nüfus cüzdanı suretiyle bir 
ikametgah değişikliğinde yeni ikametgah getirilecek ve 6 ayda bir ikametgah 
senetleri yenilenecektir) 
 d)Satıcıları elbiseleri, el ve yüzleri temiz olacaktır. Pişirilmeden, yıkanmadan 
ve soyulmadan yenen gıda maddeleri kullanılmamış kağıtlara sarılarak ve el 
değmeden müşteriye verilecektir. Bu maddelerin müşteriler tarafından elle tutulup 
bırakılmasına meydan verilmeyecektir. 
 e)Besin maddelerini geçici olarak satacak esnaf bu maddeleri, şekil ve 
niteliğini Belediyece tespit ve ilan edilen kaplarda saklayacak ve satacaklardır. 
 f)Gezici olarak satış yapanlar sattıkları malın alış faturasını daima yanlarında 
bulunduracak ve her isteyişte göstereceklerdir. 
 g)Açıkta bardakla su, ayran ve benzerinin satışı yasaktır. 
 h)Belediyece seyyar olarak satılması yasak edilen maddeleri satmak yasaktır. 
Seyyar gıda maddeleri satmak için Belediyeden izin almak mecburidir. 
 ı)Seyyar olarak, et, ciğer, işkembe satmak yasaktır. Seyyar esnafın büyük 
caddelerde, meydanlarda, köprülerde, istasyon giriş ve çıkış yerlerinde, okul, park 
kapıları, cami avluları, otobüs durakları ve otobüs gibi umumi nakil vasıtaları içinde 
satış yapmaları yasaktır. 
 i)Muayyen ve sabit bir imalathanede yapılan gıda maddelerini satan muhtelif 
seyyar satıcılar bu imalathane ye ait müsaadeden istifade edebilirler. Bu halde sabit 
imalathane sahibi kendi mamulatını verip sattırdığı kimselerin isimlerini ayrı ayrı bir 
beyanname ile bulunduğu mıntıka Belediye Tabipliğine bildirerek, buradan alacağı 
ve sıhhat cüzdanlarını seyyar satıcılara taşımak üzere verecektir. 
 j)Başka yerlerde önceden hazırlanmış olan Ayran, şerbet, limonata, dondurma 
ve gıda maddeleri satan seyyar satıcılar bu gibi maddelerin yapılacağı yerleri önceden 
Belediyeye dilekçe ile bildirerek bu yerlerin bu maksat için kullanılmasında sıhhi ve 
idari bir mahsur olmadığını bildirir müsaade almaları lazımdır. 
 k)Limonata, şerbet, su gibi içecek şeyler camdan, veya bunların vasıflarını hiç 
bozmayacak bir maddeden yapılmış mazbut ağızları kapalı ve musluklu kaplar 
içerisinde satacaklardır. Bu kaplar içerisindeki maddeler o anda musluktan alınarak 
müşteriye verilecektir. Dondurmacılar ağzı sağlam kapaklı kaplar içerisinde 
dondurma satacaklardır. Bardak ve fincanlar toz, toprak girmeyecek, sinek 
konmayacak şekilde camdan veya uygun bir maddeden yapılmış kapalı kaplarda 



 
bulundurulacak ve bunlar satıcının yanında bulunduracağı temiz sularla her kullanışta 
iyice yıkanacaktır. Kova, testi, bakraç gibi kaplarda su ve emsali içecek satmak ve bu 
kapların içinden içeceği kepçelerle almak yasaktır. 
 l)Satış münasebetiyle olacak her türlü döküntü, kırıntı satıcının beraberinde 
bulunduracağı kapalı kaplarda biriktirilecektir. 
 m)Yenilecek içilecek şeyleri satan seyyar esnaf gerek şahsi temizlik ve sıhhi 
muayyene ve gerekse kullandıkları malzeme, vasıta, alet ve sair bakımından aynı 
şeyleri satan dükkanlar ve satıcılar hakkındaki hükümlere tabidirler. 
 n)Birkaç şeyi birden satanlar bunların birbirine zarar vermeyecek türden 
olmalarını temine ve Belediyeden ruhsat almaya mecburdurlar. 
 o)Seyyar satıcıların saat: 20.00’den sabahın 08.00’ne kadar sokaklarda 
bağırmaları bu süre içinde gürültü yapmamaları, düdük, çalgı vb. çalmaları, gazel ve 
şarkı söylemeleri yasaktır. 
 ö)Ayakkabı boyacıları ancak Belediyece kendilerine gösterilen yerlerde 
çalışabilirler. 
 p)Yıkanmadan, pişirilmeden ve soyulmadan yenecek şeylere sinek 
toplanmasına; etrafı kirletmeye ve suları akmaya müsait her türlü maddeler, her tarafı 
camekanla veya toz, çöp, sinek girmeyecek surette  kabul edilebilir. Uygun bir madde 
ile örtülü ve kapalı arabalar içinde satılacaktır.Açıkta satılan bu gibi şeyler hekim 
raporu ile imha edilebilecektir. 
 r)Simit,çörek ve benzeri şeyleri satan seyyar esnafın; 
 s)El ve yüzleri yıkanmış, tıraşlı ve temiz olacaktır. Temiz ve mavi renkte, önü 
gömlek gibi ilikli ceket veya tulum giyeceklerdir. 
 ş)Simit, çörek ve benzeri maddeler üstten açılır, camlı kapaklı, ön yanları camlı 
ve her şahsın taşıyabileceği büyüklükte, bağımsız şekilde ve ahşap kısmı düzgün ve 
turuncu renkli boyalı kaplar olacaktır. 
 t)Simit, çörek ve emsali yiyecek maddelerini satacak olan seyyar esnafın kapalı 
yukarıda bahsedilen nitelikte kapalı taşıyıcıları olmadığı takdirde fırınların bu gibi 
maddeleri vermeleri yasaktır. 
 u)Şehir içinde seyyar meyve ve sebze satacak olan esnafın toptancı hal 
komisyoncuları cemiyetinin kefaleti altında ve cemiyetin vermiş olduğu hüviyet 
varakası ile çalışabilirler. 
 ü)Bilumum cadde, meydan, parklar ve istasyon önlerinde bulunmamak, 
durmamak, halkı rahatsız etmemek, trafiği aksatmamak şartıyla şehrin mahalle 
aralarında 3 tekerlekli bisiklet tipi kendileri tarafından kullanılan el arabaları ile satış 
yapabilirler. 

 Bu maddelere riayet etmeyen seyyar satıcıları Belediye Zabıtasınca ticaretten 
men edilebilecekleri gibi, Belediye cezalandırılacaktır.      

   
 
 
 
 
 
 



 
Lokantalar, içkili Lokantalar, Tavernalar, Kebapçı, İşkembeci ve paçacıların 

uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 50 - 
 Lokantalar, içkili Lokantalar, Tavernalar, Kebapçı, İşkembeci ve 
paçacılar aşağıdaki  hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Lokantalar kagir binalarda, 
 Yemek pişirme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Yemek yeme (Salon) 
 El yıkama ve tuvalet 
 Ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemeleri olacaktır.  
 Bu kısımlar kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış olacak ve bölmeler dış hava 
ile bağlantısı olacaktır. (Günlük ihtiyaçtan fazla ham madde bulunan yerlerde; bu 
alanların dışında bir ham madde deposu bulunacaktır.) 
 c)Yemek yeme yerlerinde insan başına 1 m2 ye isabet edecek şekilde masalar 
tertiplenecek ve salonun alanı lokantalarda ve tavernalarda en az 40 M2, kebapçılarda 
35 M2, işkembecilerde 30 M2  olacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, marley, muşamba ve benzeri 
maddelerden, duvarları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. (Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılacaktır.) 
 d)Yemek pişirme yerinin alanı, bir kenarı 2 mt.’den aşağı olmamak üzere 5 
metre olacak, taban mermer, mozaik veya karo mozaik döşenecek, duvarları tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme kaplanmış olacaktır. tabanda bir 
ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacak Bu yerlerde tezgahın üstü mermer, paslanmaz çelik ve 
benzeri madde ile kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında dolaplar bulunacaktır. 
 e)Bu yerler sağlığa uygun bir şekilde havalandırılacaktır. 
 f)ocağın üzerinde yeter genişlikte davlumbaz bulunacak, baca ucu yakınında 
bulunan binaların çatısını aşmış olacaktır. 
 g)Bulaşık yıkama yerinin alanı, bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 den 
aşağı olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarlar tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans, malzeme ile 
kaplanmış olacak geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. 
tabanın bir mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacak 
 h)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere 
en az 2,5 metre kare olacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik 
döşenmiş olacak, tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile 
kaplanmış, geri kalan kısımlar ve tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanda bir mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 
bulunacaktır. Müşterinin el yıkaması için konan lavaboda, ayna, sıvı sabun ve kağıt 
peçete bulundurulacaktır. 
 ı)Bu gibi yerlerde buzdolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliğini 



 
değiştirilecek maddeler buzdolabında saklanacaktır. 
 i)lokantaların sokağa bakan cepheleri camekanlı; camekanların 2 metreye 
kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş olacaktır. 
 j)Pişmiş yemeklerin satıldığı yerler aile mutfakları hakkındaki hükümlere 
tabidir. 
 k)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket ve forma giyecekler, mutfakta çalışanlar 
beyaz ceket ve başlık takacaklardır. 
 l)İmalat ve hazırlama yapmayan lokantalarda mutfak kısmına ait hükümler 
aranmayacak ancak lokantaları işletenler kendi adlarına ruhsatlı bir mutfak 
göstereceklerdir. Bu gibi mutfaklar aile mutfakları hükümlerine tabidir.  
 m)Lokantalarda belirtilen şartları taşıyan erkek ve kadın WC leri ayrı ayrı 
olacaktır. 
 n)Kullanılan maddeler katıksız ve temiz olup, pişirilen yemek ertesi güne 
bırakılmayacaktır. Müşteriye artık yemek vermek yasaktır. 
 o)yemeklerde tat, şekil ve kokular birbirine karışmamalı; içerisinde kum, taş 
gibi yabancı cisimler bulunmamalıdır. 
 ö)İçerde kışın soba ve kalorifer, yazın vantilatör ile sükunet normal vaziyette 
tutulacaktır. 
 p)Masalardaki tabak, bardak, çatal, kaşık ve peçeteler, temiz passız olacak, 
bıçaklar keskin bulunacaktır. Tuzluklar kapalı cinsten olacaktır. 
 r)Her masada yemeklerin isim ve fiyatlarını bildirir yemek listeleri 
bulundurulacaktır. 
 s)Soğuk yemek, tatlı ve meyveler her tarafı cam dolap veya soğuk dolaplarda 
bulundurulacaktır. 
 ş)Yemekler masaya geldikçe müessesenin ismini taşıyan adisyon veya hesap 
pusulası yazılıp müşterinin yanına bırakılacaktır. İşletme müşterilere kopyalı adisyon 
veya hesap pusulası vermek mecburiyetindedir. 
 t) Porsiyonlar fiyat tarifesinde belirtilen fiyat ve miktarda olacak, müşterilerin 
artıkları ayrı bir kaba boşaltılacaktır. Tarifeye uyulacaktır. 

u) Tahminen bir öğünlük ihtiyaca yetecek miktardan fazla çekilmiş et 
bulundurmak yasaktır. Eğer müşteri arzu ederse çekilmiş et kullanmayıp bütün etten 
kesilerek istenilen şekle sokulur. Bozulmuş katıntılı et ve mezbaha harici kaçak et 
kullanılmaz. 
 ü)Saplanmış veya pişirilmiş kebap ile hazır lahmacun bulundurulamaz. Bunlar 
müşterilerin istediği zaman pişirilir. 
 v)Açıkta kebap ve lahmacun nakledilmez. Üzerleri temiz bir kap veya kağıtla 
örtülü olarak nakledilir. 
 y)Çiğ yenen taze soğan, maydanoz, tere gibi sebzeler iyice bol klorlu su ile 
yıkanarak temizlenmelidir.  
 z)İçkiler tekelin veya resmi müsaadesi bulunan müesseselerin içkileri olup 
kapalı bir şekilde müşterinin gözü önünde açılacaktır. 
 1)18 yaşında küçük olanlara ve fazla sarhoş olanlara içki verilmez. 
 2)18 yaşında küçük olanlar garson olarak çalıştırılmaz. 
 3)Müşterinin bağırıp çağırması, yüksek sesle başkalarını rahatsız etmesi 
yasaktır. 



 
 4)Birinin önünden kalkan içki ve meze diğerlerine verilmeyip hususi artık 
bidonlarına dökülür. 
 
 
 
 
 

Aşçılar ve köftecilerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 51- 
 Aşçılar ve köfteciler aşağıdaki  hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda, 
 Yemek pişirme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Yemek yeme (Salon) 
 El yıkama 
 Yerlerini içerecek ve bu kısımlar kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış olacak 
ve bölmeler dış hava ile bağlantısı olacaktır. (Günlük ihtiyaçtan fazla ham madde 
bulunan yerlerde bu alanların dışında ayrıca bir ham madde deposu 
bulundurulacaktır.) 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, marley, muşamba ve benzeri 
maddelerden, duvarları ve tavanı yağlı boya ile badana yapılmış olacaktır. (Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılacaktır.) 
 ç)Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacak ve 
salon büyüklüğü 10 M2 den küçük olmayacaktır. 
 d)Yemek pişirme yerinin alanı, bir kenarı 2 metreden aşağı olmamak üzere 5 
metre olacak taban mermer, mozaik veya karo mozaik döşenecek, duvarları tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer fayans, malzeme kaplanmış olacaktır. Bu 
yerlerde bulunacak olan tezgahın üstü mermer, paslanmaz çelik ve benzeri madde ile 
kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında mazbut dolaplar bulunacaktır. tabanda bir ucu 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacaktır.  
 e)ocağın üzerinde kafi genişlikte davlumbaz bulunacak baca ucu komşu 
binaların çatısını aşmış olacaktır.  
 f)Bulaşık yıkama yerinin alanı, bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 den 
aşağı olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarlar tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans, malzeme ile 
kaplanmış olacak geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana edilmiş 
olacaktır. Tabanın bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik 
çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacak 
 g)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere 
en az 2,5 metre kare olacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik 
döşenmiş olacak tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile 
kaplanmış olacak, geri kalan kısımlar ve tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanda bir ucu 



 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacak, müşterinin el yıkaması için konan lavaboda, ayna, sabun 
ve kağıt peçete bulundurulacaktır. 
 h)Bu gibi yerlerde buzdolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliğini 
değişebilecek maddeler buzdolabında saklanacaktır. 
 ı)Aşçı ve Köfteci dükkanlarının sokağa bakan cepheleri camekanlı olacak ve 
camekanların 2 metreye kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş 
olacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket ve forma giyecekler, mutfakta çalışanlar 
beyaz ceket ve başlık takacaklardır. 
 
 

Kantin ve Büfelerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde :52- 
 Kantin ve Büfeler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Yönetmeliğe uygun mutfağı bulunmayan büfelerde imalat; hazırlama ve 
bulaşık yeri olmayan kantin ve büfelerde servis yapılmayacaktır. 
 c)Ancak sıcak su ve döner yıkama fırçası ve basınçlı su tertibatı ve yıkama 
yerleri bulunan müesseselerde su vesaire içecekler cam bardakla satılabilir. 
 Su tesisatı olmayan yerlerde satılacak su ve diğer içecekler bir defa 
kullanılarak atılan cinsten bardakla satılacaktır.Bu hüküm dışında açıkta içeceklerin 
satışı yapılmayacaktır. 
 ç)Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkte kısa ceket biçiminde iş elbisesi 
giyeceklerdir. 
 d)Büfelerde açıkta içki satılamaz ve işyeri içerisinde açıkta içki içilemez 
levhası konulması zorunludur.  
 e)Büfelerde kesinlikle işyeri içerisinde bölme yapılmayacaktır.(Ardiye, Depo, 
Ambar) 
 
 

Uçak, otobüs firmaları ve bilet satış merkezlerinin uyacağı özel hükümler 
 

  Madde 53 - 
  Her tür bilet satış büroları aşağıdaki hükümlere tabidir. 

a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu işyerlerinin tabanı mermer, mozaik, karo, karo mozaik vb.) malzemeden 
olacak duvarı ve tabanı boyalı olacaktır. Tabandan mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit veya septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 c)Bu işyerlerinin sokak cepheleri camekanlı olacaktır. 

 
 
 
 



 
Kıraathane ve Kahvehanelerin uyacağı özel hükümler  

 
 Madde 54 - 
 Kıraathaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda ve tavanı en az 3,5 metre yüksek olan yerlerde 
açılır. Salon, ocak, büfe yeri ve 50 kişi için bir pisuvar ve WC bulunacaktır. 
 c)Salonu 50 M2 den küçük olmayan, okuma, istirahat ve oyun yerleri ayrı, 
tabanı mermer, mozaik gibi yıkanabilen madde ile kaplanacaktır. 
 ç)Bu yerlerde sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik havalandırma tertibatı 
bulunacak pis su WC. Ana mecraya ana mecra bulunmayan yerlerde septik çukurlara 
bağlanacaktır. 
 d)Salonda masalar şahıs başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde tertiplenecektir. 
Fincan, tabak gibi kaplar camekan içinde veya raflarda temiz bulunacak, duvarlar 
daima temiz ve badanalı olacaktır. Masalarda günlük ve haftalık gazete ve mecmua 
bulundurulacaktır. Umumi hükümlere göre bulundurulmasına izin verilmiş kağıtları, 
oyun aletleri ve masaları bulundurulur. Oyun aletleri temiz olacaktır. 
 e)Ocak tezgahları alanı, büfe yeri ile beraber bulunduğu hallerde en az 2x4 M2 
ocak ayrı bulunan hallerde 4 M2 den az olamaz. Ocaklarda duman ve kokulu hava, 
bir baca ile binanın çatı hizasına çıkarılacaktır, 
 f)Büfe yerleri vasıflandırma ve sınıflandırma yönetmeliğine göre yapılır. 
Burada çalışanlar açık renkte iş gömleği veya ceket giyeceklerdir. Bu yerlerde 24 
saatlik ihtiyacı karşılayacak özel su deposu bulunacaktır, 
 g)Kıraathanelerde WC. Lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 II KAHVEHANELER 
 Kahvehaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda açılarak işletilir.Bu yerler camekan olabilir. 
 Salon, 
 Ocak, 
 Yerlerini içerecek ve bu kısımlar birbirinden 2 metreden aşağı olmamak üzere 
bir bölme ile ayrılmış olacaktır. 
 c)Salon 50 M2 'den aşağı olmayacaktır. Tabanı muşamba, marley, mermer, 
karo  mozaik, karo siman türünden yıkanabilen malzemeden olacak, Tabanda 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve 
sifonlu delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerlerde sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla 
havalandırılacaktır. 
 d)Salonda yapılacak dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılmış 
olacaktır. 
 e)Salonda insan başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde masalar tertiplenecektir. 
 f)Tabak ve fincan gibi kaplar camekan içinde temiz bulundurulacaktır. 
 g)Bu yerlerin duvarları yağlı boya veya badana olacaktır. Yılda bir boya 
yenilenecektir. 



 
 h)Kahvehanelerde en az üç adet günlük gazete bulundurulacaktır. 
 Buralarda kullanılan oyun aletleri ve kağıtları daima temiz bulundurulacaktır. 
Bu yerlerde içilecek şeylerin soğutulması ve soğuk halde muhafaza için soğutma 
dolabı bulundurulacaktır. 
 ı)Kahvehanelerde WC. lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 i)Çay ve kahveleri karbonatlı su ile pişirmek yasaktır. 
 j)Kahvehanelerde kışın hararet 18-20 santigrat olacak, görülebilecek yerde 
termometre bulundurulacaktır. Müşterilerin kalktığı masalar ve sandalyeler derhal 
temizlenecek ve muntazam olarak dizilecektir. 
 k)Kapatma sanatları Belediyece karara bağlanıp teklif vilayetçe onaylanır. 
 l)Tüm oyun malzemeleri de temiz ve muntazam bulundurulacaktır.  
 m)Çatlak, kırık fincan, nargile, bardak ve vesaire ile paslı ve kırık kaşık 
kullanmak yasaktır. 
 n)18 yaşından küçük olanlar ve sıhhat cüzdanı bulunmayanlar garsonluk 
yapamazlar, kadın garsonların 30 yaşından yukarı olması lazımdır. 
  
 III ÇAY OCAKLARI 
 Çay ocakları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda olabilir. 
 c)Bu yerler oyun, kağıt, alet ve masası bulundurmayan sattıkları, içecekleri el 
veya askılarla müşterilerine dağıtan han, apartman ve geçitlerdeki iş yerleridir. Resmi 
kuruluşlar, terminal, otel vb. gibi. 
 ç)Bu yerlerin ocak mahalleri 3 M2 'den küçük olamaz ve kahvehanelerin ocak 
yerleri hükümlerine tabidir. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkte kısa biçimde iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Bardak, tabak, fincan vb. yıkamak için şehir suyu varsa şehir suyu yoksa bir 
günlük ihtiyacı karşılayacak musluklu depo bulundurmak zorundadırlar. 
 
 
 
 
 

İnternet salonlarının uyacağı özel hükümler 
 

  Madde 55 -  
  İnternet Salonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 

a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
b)  Bu yerler kargır binalarda ve tavanı en az 3.5 metre yüksek olan 

yerlerde açılır. 
c) Bu işyerlerinin salonu 50 M2 den küçük olmayan tabanı 

seramik,mermer,mozaik vb.) gibi yıkanabilir madde ile kaplı olması 
gerekir. 

ç)   Bu işyerlerinin girişinde yeterli büyüklükte antre bulunmalıdır. 
d) Bu işyerleri amacına uygun bir şekilde dizayn edilmeli ve bilgisayarların 



 
ekranları salonun ortasına dönük olmalıdır. 

e) Bu işyerleri daima temiz tutulmalı, yağlı boya ve badana yapılmalıdır.  
f) Bu işyerlerinde ısıtma , soğutma ve havalandırma için yeterli teknik 

tesisat bulundurulmalıdır. 
g) Bu işyerlerinde bay ve bayanlar için havalandırma tertibatlı WC 

bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan , kağıt peçete ve 
çöp kabı bulunması şarttır. 

h) Bu işyerlerine 12 yaşından küçükler ancak yanlarında veli yada vasileri 
ile girebilirler  15 yaşından küçükler yanlarında veli yada vasileri 
olmadan saat: 20.00 dan sonra alınamazlar.  

ı)   Bu işyerlerinde 4207 sayılı kanun gereği Tütün ve tütün mamulleri 
kullanmak yasaktır levhasının müşterilerin rahatça görebileceği yerlere 
asılması gerekmektedir. 
i) Bu işyerlerinde ki bilgisayarlarda uyuşturucu veya uyarıcı madde 

alışkanlığı, intihara yönlendirme, cinsel istismar, (müstehcenlik, fuhuş, 
şiddet, kumar, vb.) kötü alışkanlıkları teşvik eden ve 18 yaşından 
küçüklerin psikolojik ve fizyolojik gelişimine olumsuz etkisi olabilecek 
oyunların oynatılması ve bu sitelere girilmesi yasaktır.ayrıca 
müşterilerin rahatça görebileceği bir yere yasak olduğunu bildirir 
levhaların asılması gerekmektedir.      

j) Ruhsat sahibi tüzel yada gerçek kişi de olsa sürekli işyerinde bulunmak 
yada sorumlu müdür bulundurmak zorundadır.  

k) Bu işyerlerinde 12 kilogram yangın tüpü bulundurulmalıdır. 
l) Bu işyerlerinde ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemesi 

bulunmalıdır. 
m) Bu yerlerin Okul ve mabetlerden uzaklığı en az 100 metre olmalıdır.  
n) Bu işyerlerinin Zemin katları ile 2.3. vb.) katlarda açılması 

yasaktır.ancak yüzey katta ve içerisi gözükebilir şekilde açılacaktır. 
o) Bu işyerlerinde saatlik ücretini bildirir fiyat tarifelerinin bulundurulması 

şarttır. 
 

 
 Fas food, kafeterya ve pizza salonlarının uyacağı özel hükümler 

 
 

Madde 56 -  
Bu işyerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 
a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
b) Bu işyerlerinin temizleme, imalat ve satış yerleri birbirinden tamamen 

ayrılmış iki kısımdan ibaret olacaktır. 
c) Bu işyerlerinin imalat kısmının duvarları tabandan tavana kadar mermer, 

fayans,vb.) madde ile kaplanmış olacak geri kalan yerleri ve tavanı yağlı 
boya veya badana olacaktır. 

ç)  Bu işyerlerinin bulaşık yıkama yerleri tabandan 1.5 metre yüksekliğe kadar 



 
mermer, fayans ve emsali malzeme ile yapılmış olacaktır. 
d) Bu işyerlerindeki atıklar ve çöpler ağzı kapaklı madeni veya plastik kaplara 

konacak ve kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
e) Bu işyerlerinde çalışan bilumum işçiler buralarda bilfiil çalışan işyeri 

sahipleri de dahil (1.4.7. ve 10. aylarda) her üç ayda bir sağlık 
muayenelerini yaptırmış olacaktır. 

f) Bu işyerlerinde bay ve bayanlar için havalandırma tertibatlı WC 
bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan , kağıt peçete ve çöp 
kabı bulunması şarttır. 

g) Bu işyerlerinde kesinlikle loş ışık ve karanlık gösterir ışık kullanılamaz ve 
işyerleri daima aydınlık olacaktır 

h) Bu işyerleri daima temiz tutulmalı, yağlı boya ve badana yapılmalıdır 
ı)   Bu işyerlerinin imalat  kısmında fırının üzerinde bacaya bağlı kafi derecede 
davlumbaz bulunacak ayrıca kokuyu emici aspiratör bulunacaktır. Baca 
olmayan yerlerde bina sahibinden muvafakat name alındıktan sonra da binanın 
çatısını aşmış olacaktır. 
i)  Bu işyerlerinde kullanılan maddeler katıntısız ve temiz olup müşteriye 
sunulan serviste kullanılan alet ve edevat daima temiz olacaktır. 
j)  Bu işyerlerinde çalışan personel sayısına yetecek kadar giyinme dolabı ve iş 
gömleği olacaktır 
k) Bu işyerlerinde buz dolabı bulundurulacak zamanla bozulacak ve niteliği 
değişecek maddeler buz dolabında saklanacaktır. 
l)  Bu işyerlerinde yeteri kadar yangın tüpü bulundurulacaktır. 
m)Bu işyerlerinde ecza dolabı bulundurulacak ve içerisinde yeterli sayıda ilk 
yardım malzemesi bulundurulacaktır. 
n) Bu işyerlerinde esnaf kontrol defteri bulundurulacaktır. 
o) Bu işyerlerinde müşterinin görebileceği bir yere t4207 sayılı kanun gereği 
tütün ve tütün mamulleri kullanmak yasaktır levhasının müşterilerin rahatça 
görebileceği yerlere asılması gerekmektedir. 
i) Bu işyerlerindeki bilgisayarlarda uyuşturucu veya uyarıcı madde alışkanlığı 
intihara yönlendirme, cinsel istismar ( müstehcenlik, fuhuş, şiddet) kumar vb. 
kötü alışkanlıkları teşvik eden ve 18 yaşından küçüklerin psikolojik ve 
fizyolojik gelişimine olumsuz etkisi olabilecek oyunların oynatılması ve bu 
sitelere tarife asılacaktır. 

 
Cafelerin uyacağı özel hükümler 

 
  Madde  57 – 
 Cafeler aşağıdaki hükümlere tabidir. 

a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
b) Bu yerler kargır binalarda olacaktır, 
c) Bu yerlerin mutfak kısımlarının duvarları tabandan tavana kadar 

mermer, fayans vb.) malzeme ile kaplanmış geri kalan yerleri yağlı boya 
veya badana olacaktır.   

ç)   Bulaşık yıkama yeri tabandan 1.5 metre yüksekliğe kadar mermer , 



 
fayans veya emsali malzeme ile yapılmış olacaktır. 
d) Bu işyerlerinin Zemin katları ile 2.3. vb.) katlarda açılması 

yasaktır.ancak yüzey katta içerisi gözükebilir şekilde açılacaktır. 
e) Bu yerlerin Okul ve mabetlerden uzaklığı en az 100 metre olmalıdır.  
f) Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla 

havalandırılmalıdır. 
g) Bu tür işyerleri 50 M2 den aşağı olan yerlerde açılamaz, tabanı mermer, 

karo, mozaik  vb.)  kolay yıkanabilir türden  malzeme olacaktır.  
h)  Bu gibi yerler salon ve ocak kısmından oluşur ikisi birbirinden ayrı 

olmak zorundadır. 
ı)    İşyerlerinin suyu şehir şebekesine bağlı olacak,  sıcak ve soğuk su 
tertibatı bulunup       gider su kanalları ızgaralı ve sifonlu olup kanala bağlı 
olacaktır.     
i) Atık ve çöpler ağzı kapalı madeni ve plastik kaplara konacak ve kaplar 

her gün yıkanarak temizlenecektir. 
j) Bu işyerlerinde çalışan bilumum işçiler buralarda bir fiil çalışan işyeri 

sahipleri de dahil (1.4.7.10 aylarda) her üç ayda bir sağlık muayenelerini 
yaptırmış olacaktır.    

k) Bu işyerlerinde bay ve bayanlara ait havalandırma tertibatlı WC 
bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan, kağıt peçete ve 
çöp kabı bulunması şarttır. 

l) Bu işyerleri daima temiz boyalı ve badanalı bulunacaktır. 
m) Bu işyerlerinde yeteri kadar yangın tüpü bulundurulacaktır. 
n) Bu işyerlerinde Ecza dolabı bulundurulacaktır. 
o) Bu işyerlerinde Esnaf kontrol defteri bulundurulacak bitmiş defterler üç 

yıl süreyle korunup gerektiğinde ve kontrollerde görevli zabıta 
memurlarına gösterilecektir. 

ö)  Bu işyerlerinde müşterilerin kolay görebileceği bir yere fiyat tarifesi 
asılacaktır.  

 
 
  Muhallebici-Tatlıcı ve Pastanelerin uyacağı özel hükümler  
 
 Madde 58-  
 Muhallebici, tatlıcı ve pastaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda; 
    Salon, 
    Bulaşıkhane, 
    Pişirme, 
    El yıkama,  
    Yerleri içerecek bu kısımlar birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Bulaşıkhane, pişirme ve el yıkama yerinin tabanı mermer, mozaik, karo 
siman, karo mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar 
mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak. Geri kalan kısımları ve tavanı yağlı 



 
boya badana olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit 
ve septik çukurlara bağlı ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Salon 20 M2 'den aşağı olmayacaktır. Tabanı muşamba, marley, mermer, 
karo  mozaik, karo  siman cinsten yıkanabilen malzemeden olacak. Tabanı mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır. 
 d) Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
Salonda yapılacak dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılmış olacaktır. 
 e)Salonda insan başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde masalar tertiplenecektir. 
 f)Bu yerlerin sokağa bakan cepheleri camekanlı olacaktır. Camekanlar 2 metre 
yüksekliğe kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş olacaktır. 
 g)Muhallebi ve pasta pişirilen yerlerin alanı bir kenarı 2 metreden aşağı 
olmamak üzere en az 5 M2 olacak şekilde taban mermer, mozaik, karo siman, karo 
mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar  mermer,fayans  
malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana 
olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik 
çukurlara bağlı ızgaralı delikler bulunacaktır. (İmalat bulunmayan yerlerde pişirme 
aranmaz.) 
 h)Bulaşık yıkama yerinin alanı bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den az 
olmayacaktır. Tabanı mermer,  mozaik, karo mozaik  ile döşenmiş olacak, tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan 
kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı delikler 
bulunacak, 
 ı)Bu yerlerde kullanılan örtü ve peçeteler temiz olacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket veya forma giyecekler imalat yerinde 
çalışanlar beyaz giyecek ve başlık takacaklardır. 
 j)Bu yerler WC. lavabo ve sıvı sabun bulunduracaklardır. 
 

Kır Kahvelerinin uyacağı özel hükümler    
 
 Madde 59-  
 Kır kahveleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Be yerlerin ocak yerleri kagir olacaktır. 
 c)Ocak yerinin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans ile 
kaplanmış, geri kalan kısımları yağlı boya veya badana olacaktır. Tabanı mermer, 
mozaik karo siman, karo mozaik olacak ve tabandan bir uca mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır. 
 ç)Ocak yerinin alanı an az 1x1,5 M2 olacaktır. Ocağın üzerinde yeteri 
büyüklükte davlumbaz bulunacak ve baca bina çatısını aşmış olacaktır. Ancak likit 
gaz kullanılması halinde baca ucunun bina çatısını aşması şart değildir. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar beyaz önlük giyeceklerdir. 
 e)Akarsu tesisatını içerecek sifonlu ve bir ucu mecraya, mecra bulunmayan 



 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı umumi hükümlerdeki şartlara uygun 100 
kişiye en az bir erkek bir kadın WC.si 2 pisuar lavabo ve sıvı sabunluk 
bulundurulacaktır. 
 f)Fincan ve bardaklar camekanlarda muhafaza edilecektir. 
 
 
 
 
 

Gazinoların uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 60-  
 Gazinolar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Gazinolar yemekten ziyade eğlenmek maksadıyla tesis edilen programlı, 
programın icrasına mahsus kısımları bulunan içkili veya içkisiz yerlerdir. 
 b)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 c)Bu yerler kagir binalarda; 
    Yemek pişirme, 
    Bulaşık yıkama, 
    Hammaddeler deposu, 
    Salon, 
    El yıkama ve tuvalet, 
 Kısımları içerecek ve her bölme birbirinden en az 2 metre yükseklikte sabit 
duvarlarla ayrılmış olacaktır. 
 ç)Yemek pişirme yerlerinin alanı, bir kenarı 2 metreden aşağı olmamak üzere 5 
M2 olacaktır. Tabanı mermer, mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre 
yüksekliğe kadar  mermer, fayans malzeme ile kaplanmış, geri kalan kısımları ve 
tavanı yağlı boya boyanmış veya badana yapılmış olacaktır. Tabanda bir ucu 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ızgaralı 
delikler bulunacak, Bu yerlerde bulunan tezgahın üzeri mermer, paslanmaz çelik ve 
benzeri madde ile kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında dolaplar olacaktır. 
 d)Ocağın üzerinde yeteri genişlikte davlumbaz bulunacaktır. Baca ucu komşu 
binaların çatısını aşmış olacaktır. 
 e)Bu gibi yerlerde  buz dolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliği 
değişecek maddeler dolapta saklanacaktır. 
 f)Bulaşık yıkama yerinin alanı bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den az 
olmayacaktır. Tabanı mermer,  mozaik, karo mozaik  ile döşenmiş, tabandan 1,5 
metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan 
kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. 
 g)Gazinolarda müzik ve aletlerin çalındığı kısmın dışında programın icrası ve 
dans edilmesi için en az 15 M2 'lik bir yer bulunacaktır. 
 h)Bu yerler salonda sabit işaretlenerek ayrılacaktır. 
 ı)Bu yerler belirtilen maksat dışında kullanılmayacaktır. 
 i)Salon duvarları ve tavanı yağlı boya ve badana yapılmış olacaktır. Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerden yapılmış olacaktır. 



 
 j)Salonda programın icra edildiği ve dans edilen yer hariç olmak üzere konan 
sandalye adedi, şahıs başına 1 M2 yer olmak üzere ayrılarak konacaktır. Salon alanı 
pist hariç 40 M2 'den az olmayacaktır. 
 k)Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 l)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenerı1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den 
az olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik  ile döşenmiş, 
tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak 
umumi hükümlerdeki şartlara haiz yeteri kadar kadın ve erkek WC. ayrı ayrı 
bulundurulacaktır. 
 m)Müşterilerin el yıkaması için konan lavabo tuvaletten ayrılmış olacak 
lavaboda, ayna, sabunluk, kağıt peçete bulundurulacaktır. 
 n)Bu yerlerde çalışanlar özel forma giyeceklerdir. 
 o)Gazinolarda; Belediyeden izin almak şartıyla, yemek esnasında veya 
program arasında gecede bir defaya mahsus olmak üzere 20 dakikayı geçmemek 
kaydıyla sansür belgesi olan kısa filmler oynatılabilir. Bu filmlerin 8 mm.lik filmler 
olması ve portatif makinelerde gösterilmesi halinde özel idare tesisatı aranmaz. 
 

Kır Gazinolarının uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 61-  
 Kır gazinoları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler Gazinoların salon dışındaki diğer hükümlere tabidir. 
 c)Salon yerine kullanılacak açık yerin tabanı en an az çakıl dökülerek toz ve 
çamura mani olunacaktır. 
 ç)Programın icrasına ve dansa mahsus yerin alanı en az 15 M2 ve tabanı şaplı 
çimento, mozaik,  karo mozaik, tahta parke, muşamba, marley veya benzeri ile 
döşenmiş olacaktır. 
 d)Bu yerler kadın ve erkek için ayrı ayrı olmak üzere yeteri kadar WC. lavabo 
ve sıvı sabun bulundurulacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket veya özel forma giyeceklerdir. 
 f)Turistik belgeye haiz bulunsun veya bulunmasın açık hava eğlence yerlerinde 
müzik yayınına saat 24 'te son vermek şartı ile saat bire kadar müsaade edilir.  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



 
Halkın yatıp kalkmasına mahsus yerlerin uyacağı temel hükümler  

  
 Madde 62 - 
 Halkın yatıp kalkmasına mahsus yerler genel olarak aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
  
 a)Bu yerler başka iş yeri ve ikametgahlarla doğrudan doğruya irtibatlı 
olmayacaktır. 
 b)Bu yerlerin akar suyu binanın en üstünde en az 24 saat su ihtiyacını 
karşılayacak kapasitedeki depolardan dağıtım yapacak donanıma sahip olacaktır. 
 c)Bu yerlerin kullanılmış suları, mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve 
septik çukurlara akıtılacaktır. 
 ç)Binaların her kısmı açık renk badanalı ve boyalı olacaktır. Hiç bir kısımda 
delik deşik olmayacak, sıhhi ve teknik şekilde fare ve zararlı böcek mücadelesi 
yapılacaktır. 
 d)Bu yerlerde umumi temizlik sıhhi ve teknik araçlarla yapılacaktır. 
 e)Bu yerlerde lüzumu kadar çöp kabı, temizlik malzemesi bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışanlar; müessese sahipleri de dahil işe başlamadan önce 
sağlık muayene cüzdanlarını alacaklar ve 1, 4, 7 ve 10.  aylar içinde Belediye 
Doktorlarına sağlık muayenelerini yaptıracaklardır. 
 g)Bu yerler itfaiye, sıhhi imdat, Belediye Zabıtası ve polis telefon numaraları 
belirli bir yerde bulundurulacaktır. 
 h)Bu yerlerde teftiş defteri bulundurulacaktır. Dolan defter müessesede 3 yıl 
süre ile muhafaza olunacak ve teftişte gösterilecektir. Teftiş defterleri Belediye 
Zabıtası Amirliklerince her sahifesine sıra numarası verilerek mühürlenecek ve baş 
tarafında kaç sahifeden ibaret olduğu yazılarak tasdik olunacaktır. 
 ı)Bütün personele ait muayene cüzdanları ile müessese sahibinin tasdikli nüfus 
sureti ikametgah ilmühaberleri müessesede bulundurulacaktır. 
 i)Binanın tamamını ve odaların yatak adetlerini ölçülü olarak gösterilen bir 
plan yapılacak ve plan ruhsat komisyonunda tasdik edilerek ve ruhsatla birlikte 
müdür odasında asılı bulundurulacak ayrıca kat planları ait oldukları katlarda görülür 
yerlere asılmış olacaktır. 
 j)Ruhsat ve tasdikli plan dışında odalara veya koridorlara yatak serilmeyecek 
ve karyola konulmayacaktır. 
 k)Bu yerlerde telefon bulundurulacaktır. 
 l)Bu gibi yerlerde bu talimatnamede gösterilen yangın söndürme alet ve 
malzemeleri bulundurulacaktır. 
 m)Bu yerlerde kullanılan yatak, yastık kılıfları, yatak örtüleri, havlu ve benzeri 
eşyaların parazit ve mantar gibi hastalık yapan etkenlerin bulaştığı şüphesi 
durumunda, Belediye Doktorlarının göstereceği lüzum üzerine Belediye emir ve 
yasaklarına uymak zorunludur. 
 n)30 kişiye kadar insan yatan umuma mahsus binalarda merkezi ısıtma tesisatı 
yaptırılması zorunlu olmakla beraber, bu gibi yerlerin ısıtılması (ısıtma araçları) 
hakkındaki hükme tabidir. 
 30 kişiden fazla insan yatan umuma mahsus yerler merkezi kalorifer usulü ile 



 
ısıtılacaktır. (18-20 derece) 
 o)Bası yayın ve Turizm Bakanlığından Turistik olduğuna dair belge almak 
suretiyle kısmen veya tamamen ahşap binalarda açılmış bulunan turistik otel ve 
pansiyonların merkezi ısıtma ile ısıtılmak, yangına karşı her türlü koruyucu tedbir 
almak ve devam ettirmek şartı ile talimatname yürürlüğe girdiği tarihten itibaren üç 
sene içinde (tarihi yalı ve konaklar hariç) kargırlaştırılması zorunludur. 
 ö)Bu yerlerde odaları banyolu olmayanların her katında kadın ve erkek için 
ayrı ayrı WC. lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır.  
 
 
 
 
 
 
 

Otellerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 63- 
 Oteller aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil kagir binalarda olacak ve aşağıdaki bölümleri içerecektir. 
 Giriş yeri, 
 İstirahat salonu, 
 Yatak odaları, 
 Banyo,tuvalet, el yıkama yeri, 
 Depo, 
 c)Giriş, istirahat salonu, yatak odaları, depo yerlerinin tabanı tahta parke, 
mermer, mozaik, karo mozaik, karo siman veya benzeri ile döşeli olacaktır.  
 ç)Giriş yeri danışma ve idari odasını ihtiva edecektir. 
 d)İstirahat salonu, yatak adedinin %10 oranında oturma yerlerini içerecektir. 
 e)Yatak odaları tek yatakta 7 M2, çift yataklarda 10 M2, üç yataklılarda 15 M2, 
olacaktır. Üç yataklıdan fazla olanlarda şahıs başına 5 M2 ilave edilerek 
hesaplanacak her odanın hava hacmi tek yataklılarda 25 M3, diğerlerinde şahıs başına 
en az 15 M3 olacak şekilde her odanın yatak adedi tayin edilecektir. 
 f)Her odada zil, telefon , termometre ve yangın talimatı bulundurulacak.Yatak 
adetini ve ücret  tarifesi gösterir levha kolayca görülebilecek yerde olacaktır. 
 g)Yatak odalarında müşteri elbiselerini koymak için her müşteriye ayrı bölmeli 
kilitli gardırop yetecek kadar askı tertibatı bulundurulacaktır. 
 h)Karyolalar boyalı ve nikelajlı, somyalar sağlam ve muntazam yatak ve yastık 
kılıfları yorgan yüzleri beyaz ve açık renk,çarşaf ve örtüler açık renkte 
olacaktır.Yatak ve yastık örtüleri ile yorgan nevresimleri, müşteri değiştikçe ve aynı 
müşteri için her hafta temizleri ile değiştirilecek ve çıkanlar kaynatılarak yıkanacak 
ve ütülenecektir. 
 ı)Yatak odalarında müşteriler için terlik bulundurulmayacaktır. 
 (Müşterilerin talebi üzerine havlu ve yıkanabilen, temizlenebilen cinsten terlik 



 
verilebilir.) 
 i)Yatak odalarının pencerelerinde keten veya benzerinden kalın bir perde 
bulunacaktır. 
 j)Banyo, tuvalet, el yıkama yerlerinin tabanı mermer, mozaik, karo mozaik ile 
döşeli olacak, duvarları tabanından 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans, mozaik, 
mermer, karo mozaik, karo siman veya benzeri madde ile kaplanmış, geri kalan 
kısımları ve tavanı, badana edilmiş veya yağlı boya olacaktır. 
 k)Kata ait genel tuvalet yeri bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere asgari 1,5 
m2 olacak. El yıkama yerleri tuvaletten ayrılmış olacak buralarda ayna ve sıvı sabun 
bulundurulacaktır. 
 l)Kullanılmış yatak takımları depo dışında saklanacaktır. 
 m)İçinde lokanta, çamaşırhane ve sair bulunan otellerin bu kısımlar için 
talimatnamenin bu gibi yerlere ait hükümleri uygulanır. 
 n)Bu yerlerde çalışanlar iş elbisesi olarak beyaz ceket veya özel forma 
giyeceklerdir. 
 o)Bütün işçilerin sağlık muayene defterleri dolacak ve belli zamanlarda 
muayenelerini yaptıracaklardır.Muayenesiz olduğu görülen işçiler patronları ile 
beraber cezalandırılır. 
 ö)Bütün oda ve salonlar bol gündüz ışığı ile aydınlanacak şekilde yeterli 
miktarda ve şekilde pencereleri, hava değiştirme tertibatı olacak veyahut bir kısım 
pencerelerin üst camları vasistas tarzında hareketli olacaktır. 
 p)25 yataktan daha az yataklı otel açılamaz. 
 

Pansiyonların uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 64- 
 Pansiyonlar  aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 Pansiyon, uzun süreli kalacak şahıs veya ailelere, oturmak, yatmak, pişirme, 
yeme ve temizlenme imkanlarını sağlayacak şekilde sıhhi tesisleri bulunan ve bu 
tesisleri şahıs veya ailelerin kullanmalarını tahsis edilen bina, daire ve odalara denir. 
 a)Bu yerler açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alacaktır. 
 b)Her odasında veya müstakil bölümünde banyo, tuvalet ve lavabo sıvı sabun  
bulunmayan pansiyonlarda; her kata akarsuyu bulunan en az 10 yatağa bir tane 
düşecek şekilde WC, lavabo ve banyo bulunacaktır. banyoda akar sıcak su tertibatı ve 
elbise asmaya yarayan askı bulunacaktır. Bunların nitelikleri otellerle aynı olacaktır. 
 c)Bu yerlerde çamaşır makinesi ve çamaşır kurutma yerleri bulunacaktır. 
 ç)Tabldot sistemi bulunmayan pansiyonlardan her kata ihtiyacı karşılayacak 
genişlikte sağlık ve teknik şartlarda uygun birer mutfak ile bulaşıkhane 
bulundurulacaktır. 
 d)Dinlenme salonu yatak sayısının %50 'si oranında oturma yerinin 
içermelidir.(Bu yer tek olabildiği gibi bir çok salonlarda ayrılabilir. 
 e)Odalarda ihtiyacı karşılayacak sayıda askılık veya aynalı gardırop 
bulundurulacaktır. 
 f)Her odada termometre, fiyat tarifesi, personeli çağırmaya mahsus zil tertibatı, 
yangın talimatı ile sürahi bulundurulacaktır. 



 
 g)Yatak odaları yataklardan 7 M2, çift yataklılardan 10 M2, 3  yataklılardan 15 
M2  olacaktır. Üç yataklılardan fazla olanlardan şahıs başı 5 M2 ilave edilerek 
hesaplanacak, her odanın cephesinde pencere  bulundurulacaktır. 
 h)Karyolalar boyalı, nikelajlı, somyalar sağlam ve muntazam, yatak ve yastık  
kılıfları, yorgan nevresimleri beyaz ve açık renk, çarşaf ve örtüler beyaz renkte 
olacaktır. Yatak ve yastık örtüleri ile yorgan nevresimleri müşteri değiştikçe ve aynı 
müşteri için her hafta temizleri ile değiştirilecek ve çıkanlar kaynatılarak yıkanacak 
ve ütülenecektir. 
 ı)Yatak odalarının pencerelerinde bir kalın bir ince tül veya benzeri perde 
bulundurulacaktır. 
 
 
 
 
    

Ev ve Öğrenci pansiyonların uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 65- 
 Ev ve Öğrenci Pansiyonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Ev ve öğrenci pansiyonları uzun süreli kalacak sezonluk şahıs ve ailelere, 
oturma, yatma, pişirme, yeme ve temizlenme imkanlarını sağlayabilecek şekilde sıhhı 
tesisleri bulunan vb. tesisleri şahıs ve ailelerin kullanımlarına tahsis edilen ticari 
amaçlı bina, daire ve odalara denir. Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden 
ruhsat alınacaktır 
 b)Kız ve Erkek öğrencileri ayrı ayrı belirten levhaların olması zorunludur. 
 c)Ev ve öğrenci pansiyonları  diğer pansiyonlarda aranacak şartlara tabidir.  
  

Erkek Berberlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 
 Madde 66- 
 Erkek berberleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
     1- Ustalık belgesi almadan berberlik veya kalfalık yapmak yasaktır. 
 2- Her berber veya kafa ehliyetlerini müşterilerinin görebilecekleri bir yere 
asmak mecburiyetindedirler. 
 b)Bu yerlerde en az 8 M2 alanında olacak ve tabanı mermer, mozaik, karo 
mozaik, karo siman, veya benzeri ile döşenmiş ve tabanda bir ucu mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı, sifonlu delik olacaktır. 
 c)Tabandan itibaren duvarları 1,5 metreye kadar olan kısımları fayans, mermer 
veya sudan etkilenmeyen parlak yüzlü malzeme ile, diğer kısımları ve tavan badana 
veya boyalı olacaktır. 
 ç)Masaların üzerleri mermer, fayans, cam, formika veya benzeri ile döşeli 
olacaktır. 
 d)Berber dükkanlarında başka bir sanat icra edilmeyecek, lavanta, kolonya, 



 
pudra sabun gibi tuvalet eşyasından başka bir şey satılmayacak başka işlerin 
yürütüldüğü dükkanlarda berberlik yapılmayacaktır. 
 e)Dükkanların sokak tarafındaki yüzü camekan ile örtülü; tıraş olunan kısmın 
dışarıdan görülmemesi için gerekli yüksekliğe kadar tül perde veya benzeri örtü ile 
örtülü olacaktır.  
 f)Bu yerlerde çalışır vaziyette aspiratör bulunduracaktır. 
 g)Her türlü levazım gayet temiz, havlular, örtüler vb. beyaz renkte veya cam 
dolaplarda bulundurulacak. Pudralar her müşteriye ayrı ayrı pamuk parçası veya 
hususi surette yapılmış kağıt pudriyer ile sürülecek ve kullanılmış kağıt ve pamuk 
derhal çöp kutusuna atılacaktır. 
 h)Tıraş ederken ustura üzerine biriken kıl ve sabun parçaları hususi, ince, 
yazısız ve önceden  kullanılmış kağıtlarla temizlenecektir. Bu maksatla lastik küvet 
ve benzerleri kullanılmayacaktır. 
 ı)Ustura, makas, ve tıraş makineleri sterilizasyon cihazında dezenfekte 
edilecek, makine gibi şeyler ya özel kuru hararet fırınlarında veya her tıraştan önce 
alevden geçirmek yahut %3,4 likroloysol veya yeter yoğunlukta antiseptik 
mamullerden birine batırılarak temizlenecektir.  
 i)Tıraş olurken müşterilerin koltukta başlarını dayadıkları yer her defasında 
temiz bir kağıt veya bu maksat için yapılmış ufak ölçüde beyaz temiz bir bezle 
örtülecektir. 
 j)Burada çalışanlar uzun beyaz renkte iş önlüğü giyeceklerdir. 
 k)Gezici berberlik yasaktır. 
 l)Bu yerlerde çalışanların, bu işi yapabileceklerine dair ustalık belgesi 
bulunacak ve müessesede asılı olacaktır. 
 m)Berberlerin kullanacakları sabun cildi tahriş etmeyen cinsten olacak ondüle 
ve tuvalet için saçlara ve cilde zarar verecek kimyevi maddeler kullanılmayacaktır. 
  

Kadın Berberleri ve Güzellik Enstitülerinin uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 67- 
 Kadın berberleri ve güzellik enstitülerinin aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin saç kesme ve düzeltme yeri en az 12 M2 olacak ve kullanılacak 
alet ve cihazlar temiz tutulacak kıvırma ve boyama için kullanılacak kimyasal 
maddelerin formülleri Belediyenin müsaade denetimine tabii olup, bunlar müşterilere 
zarar vermeyecek surette sağlık ve teknik esaslara uygun olarak tatbik edilecektir. 
 c)Bu yerlerin camekanları dışarıdan görülmeyecek şekilde tül perde veya 
benzeri ile örtülü olacaktır. 
 ç)Bu yerler sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 d)Kadın berberlerinde de diğer hususlarda erkek berberlerindeki hükümler 
aynen uygulanacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar temiz iş gömleği giyeceklerdir. (Laboratuarlarda 
boyanın hazırlanmasında renkli önlük giyilebilir.) 
 f)Bu yerlerde boya vesaire hazırlanmasına mahsus sabit tezgahlı bir bölme 



 
bulunacaktır. Bu bölmenin tabanı yıkanabilir bir madde ile döşenmiş olacaktır. 
 g)Bu yerlerde sağlık şartlarına uygun yeteri kadar WC. ve lavabo sıvı sabun 
bulunacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışanların bu işi yapabileceklerine dair ustalık belgesi 
bulunacak ve müessesede tasdikli fiyat bildirir tarifesi asılı olacaktır. 
 

 
Hamamlar -Duşlu Banyolar ve Saunaların uyacağı temel hükümler  

  
 
 Madde 68- 
 Hamamlar, duşlu  banyolar ve saunalar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin dışa açılan kapıları iç içe çift olacak ve her iki tarafa açılacaktır. 
 c)Müşterilerin soyunup giyinme yerleri ikametgahla ayrılmış ve uygun yerlerde 
bir termometre ile yıkanma ve duş tarifelerini gösterir bir levha camlı çerçeve ile asılı 
bulunacaktır. 
 ç)Ahşap döşeli kısımların tabanı kolay yıkanır ve temizlenebilen cinsten ve 
benzeri gibi maddelerle kaplı bulunacaktır. 
 d)Yeni ruhsat alacak hamam, duşlu banyo ve saunalarda soyunup giyinme 
yerleri merkezi ısıtma usulü ile ısıtılacaktır, buralarda ısı 20 derecenin altına 
düşürülmeyecektir.  
 e)Bu yerlerin soyunma, yıkanma yerlerinde camlar ve çerçeveler sağlam ve 
muntazam olacaktır. 
 f)Bu gibi yerlerin içi daima açık renk badanalı bulunacaktır. 
 g)Takımlar mutlaka her müşteri için temizleri ile değiştirilecek ve kullanılmış 
olanlar sabunlu, sodalı su ile yıkanıp kurutulduktan sonra ütülenecektir. 
 h)Kirli, yıpranmış, yırtılmış takımlar kullanılmayacaktır. 
 ı)Yıkanma yerleri ile tuvaletlerin tabanı mermer, mozaik veya karo mozaik ile 
döşeli olacak ve tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit 
ve septik çukurlara uygun ızgaralı ve sifonlu delikler bulunacak ve kullanılmış sular 
muntazam kanallarla bu deliklere akıtılacaktır. 
 i)Yıkanma yerlerinin ve tuvaletlerin tabandan itibaren duvarları 1,5 metre 
yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, mozaik ve karo ile döşeli olacaktır. 
 j)Yıkanma yerlerinin, tuvaletlerin tabanları ve duvarları ile küvetler yıkanarak 
daima temiz bulundurulacaktır. 
 k)Hamamlarda duş tertibatı olan en az iki oda bulundurulacaktır. 
 l)Hususi temizleme aletleri kullanıldıktan sonra kaynatılacak veya alevden 
geçirilecek ve %2 lisolmahlülüne batırılacaktır. Tahta saplı usturalar 
kullanılmayacaktır. 
 m)Bu yerlerde kan alınmayacaktır, sülük tatbik edilmeyecek ve benzeri 
hareketler yapılmayacaktır. 
 n)Bu yerlerde kirli ve temiz takımlar açıkta bulundurulmayıp  ayrı ayrı ve 
kapalı dolaplar içinde muhafaza edilecektir. 
 o)Bu yerlerde ilk yardım bulunacaktır. (Aşağıdaki listeden H. harfi ile işaretli 



 
olanlardır), 
 ö)Buralarda kahve ve çay ocağı bulunduğu takdirde, çay ocağı hakkında 
hükümler aranacaktır.  
 p)Her türlü süprüntüler ve döküntüler ağzı kapalı madeni kovalarda 
toplanacaktır. 
 r)Hamamların her tarafı altı ayda bir badanalanacak, yerden 1,5 metreye kadar 
koyu kahverengi olacaktır. Ustura yerleri ile WC.lerin daha sık badanalanması sık sık 
temizlenmesi koku yapmaması lazımdır. 
 s)Hamamlarda çalışanlar azami temizliğe dikkat edeceklerdir, kansız, zayıf, 
hastalıklı kimseler çalıştırılamaz, bütün müstahdemler üç ayda bir sıhhi muayeneye 
tabidirler.  
 ş)Hamamlarda; hamam böcekleri, bit, tahta kurusu vb. haşaratla mücadele 
edilecek sık sık D.D.T ve emsali maddeler kullanılacak peştamal, havlu ve keseler 
ayda bir yüksek buhara tutulacaktır. 
 t)Hamamlarda her ne suretle olursa olsun kil kullanılması ve bulundurulması 
yasaktır. Aksi halinde; hamam sahipleri kiralayanlar, kasiyer, müdüriyet, işletmeci 
vekili veya temsilcisi) sorumludur.  
 u)Hamamlarda yemek yapmak, çiğ köfte ve yemek yemek yasaktır. (Portakal, 
elma vesaire gibi şeyler yenebilir kabukları çöp kovasına atılması lazımdır.) 
 ü)Hamamlarda çamaşır yıkamak, alkollü içki kullanmak herkesi rahatsız 
edecek şekilde bağırıp çağırmak, şarkı söylemek yasaktır. 
 
 

Yüzme Havuzlarının uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 69- 
 Yüzme havuzları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Yüzme havuzlarında, su ister kuyudan isterse şehir şebekesinden temin 
edilsin, otomatik cihazlarla klorlanmadan halkın istifadesine sunulması yasaktır. 
 c)Havuzları her hafta suyu boşaltılarak klorlu su ve fırça ile yıkanıp 
temizlenecektir. 
 ç)Bina kısımları kagir olacaktır. 
 d)Yüzme havuzunun derinliği 1,5 metreyi geçmeyecektir. 
 e)Havuza sandal, motor vesaire sokulmayacaktır. 
 f)Kafi miktarda tatlı ve temiz su musluğu, duş, el yıkama yeri, erkek ve kadın 
için WC.ler, sıvı sabun ve pisuvar bulunacak, kullanılan su havuza sızdırılmayacaktır. 
 g)Havuz kenarında cam, çivi, kesici ve delici maddeler bulundurulmayacaktır.  
 h)Kedi, köpek gibi hayvanlar havuzun kenarına alınmayacaktır. 
 ı)İlk yardım ve kurtarma malzemesi olarak listede gösterilen maddeler hazır 
bulundurulacaktır. 
 i)Soyunmak için kafi miktarda gardırop ve oda bulundurulacaktır. 
 j)Kıymetli eşyayı muhafaza için emanet dolabı olacaktır. 
 k)Müdüriyette teftiş defteri, sağlık muayene cüzdanları, ruhsatname kontrole 



 
tabi diğer evrak daima bulunacaktır. 
    
 

Halkın eğlenmesine mahsus yerlerin uyacağı temel hükümler 
 
 Madde 70- 
 Halkın eğlenmesine mahsus yerler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerler başka iş yerleri ile ikametgahlarla doğrudan doğruya bağlantılı 
olmayacaktır. 
 b)Bu yerlerde kullanılan sular, mecraya, mecra olmayan yerlerde sabit ve 
septik çukurlara akıtılacaktır. 
 c)Bu yerlerde genel temizlik, müşterilerin bulunmadığı zamanlarda sağlığa 
zararlı olmayacak teknik usullerle yapılacaktır. 
 ç)Bu yerlerde yeteri kadar çöp kovası, izmarit kutuları, temizlik malzemesi 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar; müessese sahipleri dahil işe başlamadan önce sağlık 
muayene cüzdanı alacaklar ve 1,4,7,10. aylar içinde Belediye Hekimliklerine sağlık 
muayenelerini yaptırmış olacaklardır. 
  
                 e)Bu yerlerde; itfaiye, sağlık, imdat, Belediye zabıtası ve polis telefon 
numaraları belirli bir yerde asılı bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde teftiş defteri bulundurulacaktır. Dolan defterler müessesede 3 yıl 
süre ile saklanacak ve teftişte gösterilecektir. Teftiş defteri Belediye Zabıtası 
Amirliklerinde her sahifesine sıra numarası verilecek mühürlenecek ve baş tarafına 
kaç sahifeden ibaret olduğu yazılarak tasdik olunacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan bütün personele ait sağlık muayene cüzdanları ile 
müessese sahibinin tasdikli nüfus sureti ikametgah ilmühaberleri müessesede hazır 
bulundurulacaktır.  
 h)Bu yerlerde şehir suyu tesisatı, sokağından şehir suyu, geçmeyen yerlerde 
temiz su ile doldurulmuş en az 24 saatlik ihtiyaca yetecek madeni ve kapaklı depoya 
bağlı akarsu tertibatı bulundurulacaktır. 
 ı)Yatılı okul, hastane, garaj, müze ve mabetlerin bitişiğinde parlayıcı, patlayıcı 
madde yapan veya bu maddelerle çalışan iş yerleri tesis edilemez.  
 i)Ayrı bir çıkış kapısı bulunmayan bodrum katlarında bu tür eğlence yerleri 
inşa ve tesis edilemez, halen ruhsatlı olarak çalışmakta olanlar talimatnamenin 
yürürlüğe girdiği tarihten üç sene içinde bu hükme uymaya mecburdur. 
 j)Bu yerlerde müşterilerin istifadesine sunulan WC. ler ücretsiz olup bu hususu 
belirtir yazıları asılacaktır. 
 
 
 
 
 
 
 



 
Kapalı Sinema ve Tiyatroların uyacağı özel hükümler 

 
 
 Madde 71- 
 Sinema ve tiyatrolar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Sinema tesisi ve işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Bu yerler 
tamamen kagir binalarda olacak ve her kısmın tabanı mermer, mozaik veya  karo 
siman döşeli ve merdivenleri beton veya mozaik olacaktır. 
 b)Sinemalarda giriş ve çıkış kapıları ayrı ayrı olacaktır. Dışa çıkış kapıları en 
az 2 şer metre genişliğinde olmak üzere; seyirci sayısı 500 ile iki bin kişi kapasiteli 
olanlarda dört kapı, binden iki bine kadar olanlarda 6 kapı bulunacak ve iki binden 
yukarı olanlarda bu miktara her beş yüz kişiye kadar birer kapı ilave edilecektir. 
Balkonlarda ve kaza ilk kattan koridora açılan kapı adet ve genişliği sığma haddine 
göre aynı oranda artacaktır. Çıkış kapılarının üstü tehlike ışığı ile aydınlatılacak ve 
hiç bir surette kilitlenmeyecektir. 
 c)Koridorlar balkonlar ile katın en az iki tarafında ve bunlarla aynı seviyede 
olacak ve genişlikleri ilk katın ve keza balkonların alabileceği seyirci sayısına göre 
her 500 kişiye kadar en az 2  şer metre olacak ve 500' den fazla olduğunda her 250 
kişi için koridor genişliklerine en az yarımşar metre ilave edilecektir. Koridorlar ilk 
kat ve balkonlarda duvar tamamen ayrı olacak ve her koridor ayrı ayrı olarak 
doğrudan doğruya çıkış kapılarına açılacaktır. İlk katı doğrudan doğruya sokağa 
açılan sinemalarda ilk kat için sokak tarafından koridor bulunmasına lüzum yoktur. 
 ç)Koridorlar basamaksız olacak ve koridorlarla merdivenlerde serbestçe girişi 
bozacak çıkıntılı ve girintili engeller bulunmayacaktır. İnşaat bakımından koridorların 
basamaksız yapılmasına imkan olmayan yerlerde iyice ışıklandırmak kaydı ile 
koridor üzerine normal ölçüde bir veya iki basamak bulunabilir. 
 d) Sığma haddi binden fazla olan sinemaların dışa çıkış kapıları en az 6 mt.lik  
iki ayrı sokağa açılmış bulunacaktır. Sinema salonu ensiz fakat uzun olduğu ve uzun 
kenarı geniş bir cadde üzerinde bulunduğu takdirde ölçülü miktar oranı aynı kalmak 
üzere dışa çıkış kapıları bu caddeye açılabilir. Koridor ve merdivenlere ait hükümler 
saklıdır. 
 e)Balkonlardan ve keza ilk kattan koridora açılan kapılar eşiksiz olacak ve 
koridora doğru açılmayacaktır. Açıldığı takdirde koridorun genişliğine daraltıp geçişe 
engel olmayacak şekilde olacaktır. Yine bu kapılar seyirci sayısına uygun adet ve 
büyüklükte olacak ve bulunduğu duvarın uzunluğu ile orantılı şekilde bölünmüş 
olacaktır. Bütün kapılar açıldıklarında otomatik bir yay ile tespit edilecektir. 
Sinemada halk varken kapılar herhangi bir şekilde kilitli ve sürgülü bulunmayacaktır. 
 f)Sinemanın bulunduğu bina içinde tiyatro, lokanta, bar, kahvehane veya ikinci 
bir vesaire gibi umumun toplandığı yerler bulunduğu takdirde her birinin dışarıya 
çıkış kapıları ayrı olacaktır. 
 g)Parterin içinde gezinti alanı içinde, basamak olmayacak ve eğitimi %10 
oranını geçmeyecektir. Balkonlardaki basamakların yüksekliği en az 15 cm. olacaktır. 
 h)Alabileceği seyirci adedine göre bu yerlerde birer gardırop bulunacak bunlar 
koridor üzerinde bulunduğu takdirde koridorların genişliğini daraltmayacak şekilde 
olacaktır. 



 
 ı)Buralarda büfe bulunduğu takdirde bu yerler talimatnamenin büfelere ait 
hükümlerine ait olacaktır. Ancak bu yerlerde hazırlama, ısıtma pişirtme işleri için 
elektrikli ocaklar kullanılacaktır. Bu yerler koridor üzerinde bulunduğu takdirde 
koridorların genişliği daraltılmayacak şekilde olacaktır. Salonda yenecek ve içecek 
satılmaz.  
 i)Bu yerlerde girişleri ayrı sıhhi ve fenni şartlara uygun seyirci sayısına her 200 
koltuk için biri kadın biri erkeklere ait WC. ve sıvı sabun bulunacak, erkekler için 
ayrıca WC. adedinin iki katı pisuvar bulunacaktır. 
 j)Sinemalar merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılacaktır. 
 k)Sinemalarda uygun bir yerde ilk sıhhi imdat çantası bulundurulacaktır. 
 l)Sinemalarda salon, loca, balkon ve koridorlar, gardırop ve makine 
dairelerinde sigara içilmeyecek ve içirilmeyecektir. Bu yasağı ifade eden levhalar bu 
kısımlara ayrı ayrı asılacaktır. 
 m)12 yaşından aşağı çocuklar sinemaya sokulmayacak ve kabul 
edilmeyecektir. Ancak 6 yaşından 12 yaşına kadar olanlar gündüzleri eğitimle ilgili 
veya özel nitelikte film gösteren sinemalara girebilir. 
 n)Arka arkaya birden fazla esas film gösteren sinemalarda her biten esas filmin 
sonunda 
10 dk. ara verilecektir. Kondisyon havalandırma tertibatı olmayan sinemalarda bu ara 
15 dk. olacaktır. Tek film gösteren sinemalarda keza filmin yarısında 10 dk. ara 
verilecektir. Sağlık bakımından zaruri olan bu aralarda reklam filmi dahil hiç bir film 
(gelecek program vs.) gösterilmez. Sinemalar gösterdikleri filme ait sansür belgesinin 
bir suretini filmin gösterildiği sürece müdürlük odasında muhafaza edeceklerdir. ve 
her talepte göstereceklerdir. Yeterli aspiratör ve vantilatör konacak hava temizliği 
sağlanacaktır. 15 dk aralarda kapı ve pencere açılacak, havalandırma yapılacaktır. 
 o)Buraları işletenler sinemanın her tarafını daima temiz bulunduracaklardır. 
Temizlik süpürge usulü ile değil toz kaldırmayan fenni surette seyirci bulunmadığı 
zamanlarda yapılacaktır. Ve seyirci girmeden evvel bitirilmiş olacaktır. Belediyece 
yapılan dezenfeksiyonlardan başka müşterilerin değdikleri yerler her gün antiseptik 
madde ile temizlenecek ve sinemalarda daimi olarak pülverizatör bulundurulacaktır. 
 ö)Sinema işletenler sinemanın ilk kat, balkon loca koridor, merdiven giriş ve 
çıkış kapılarını, oturacak yerlerin durumu ile geçit yerlerini, tehlike, aydınlatma ve 
yangın söndürme, havalandırma ve ısıtma donatımı ile, makine dairesinin serbest 
şehir telefonu ile ilk sağlık yardım çantasının bulunduğu yerleri ve yine müşterilere 
ait mevkilere ve bu mevkilere düşen sıra veya koltukların dağıtım şeklini ve adedini 
gösteren belli ölçüdeki 4 nüsha planın bir adedini müdüriyet odasına ve Belediyece 
tasdikli tarifeye bilet satılan yerlerin yanından kolayca görülebilecek uygun bir 
yerinde camlı çerçeveler içinde asılı olarak bulundurulacaktır. Projeler teknik 
talimatnameye uygun olarak hazırlanacaktır. 
 p)Programcılar koyu renkli ceket şeklinde forma giyeceklerdir. 
 r)Sinemalarda sığma haddini lüks ve 1 A sınıflarında % 70 'i koltuk ve balkon 
%30 'u 1. mevki, diğer sınıflarda %65 'i koltukla balkon %35 'i 1. mevki olarak 
ayrılacaktır. Sıra başlarında önden başlamak suretiyle yaldızlı rakamlarla 1,2,3... 
zincirleme olan numaralar konacaktır.  
 s)Sinemalarda kapasite sayısından fazla müşteri kabul edilmeyecek, yer 



 
gösterme veya program verme karşılığında müşterilerden para alınmayacaktır. Esas  
planda gösterilmiş müşterilere mahsus mevkilere ve bu mevkilere düşen sıra veya 
koltukların dağıtım şekli veya adedi değiştirilmeyecektir. 
 ş)Sinemalarda; saat 11.00'den önce başlamak şartı ile saat 14.00' ten önce 
yapılan matineler fiyat bakımından %50 tenzilatlı olacaktır. Tenzilatlı matinenin 
biletleri film başlamadan 1 saat önce satışa çıkartılacak ve film başladıktan sonra 30 
dk. devam edecektir .Haftanın bir günü Belediye 'ye  bildirilmek ve halka afişlerle 
ilan edilmek sureti ile bütün matine ve seanslar için %25 tenzilatlı halk günü 
yapılacaktır. Halk gününün değişikliliği ancak Belediyenin izni ile yapılabilir. 
 t)Film (reklam vesaire filmler dahil) başladıktan sonra sinema salonuna müşteri 
alınmaz. 
 u)Boş yerlerin veya yolların ayakta durarak, sandalye koyarak işgali 
yapılmayacaktır. 
                  (Yangınla ilgili emir ve yasaklar bu talimatnamenin 124 ncü 
maddesindedir.) 
 ü)Sinema biletleri yalnız sinema gişesinde satılır, bunun dışında bilet satmak  
ve sattırmak yasaktır.  
 v)Sinema salon ve koridorlarında sigara içmek ve buraya yanan pipo ve sigara 
ile girmek yasaktır. 
 y)Sinema Müdüriyeti sigara içme yasağının tatbikinden mesuldür. Bu nedenle 
memur ve müstahdemlerini sigara içenlerini yasağa riayete davet ettirmeye ve 
dinlemeyenler olduğu takdirde hemen zabıtaya bildirmeye mecbur kılmalıdır. Sinema 
salonu ile koridorlara okunaklı 4207 sayılı yasa gereği kapalı alanlarda sigara içmek 
yasaktır levhası asılacaktır. 
 z)Açık hava sinemalarında dışarıda ısı derecesinin 15 dereceden aşağı düştüğü 
takdirde müşteri kabul etmeleri yasaktır. 
 1)Sinema salonunda alkollü içecek satılmaz. 
 2)Gişe önünde kalabalık olduğu zaman kuyruk yapmak mecburidir. Biletler 
seans sonuna kadar saklanır. 
 3) Uygun olan seyyar sinemalar ile okul sinemaları Belediye'ye bildirilecek. 
Gerekli kontrolü yapılarak müsaade alacaklardır. 
 
 

Barların uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 72- 
 Barlar aşağıdaki hükümlere tabidir 
 a)Bar açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bar kargır binalarında en az 15 M2 büyüklükte pisti bulunan içki verilen 
konsomatris çalıştıran, caz kadrosu müzik şekil ve atraksiyon programına göre 
taktikli tarifeler gösterildiği üzere ücret alınan eğlence yerlerine denilir. Buralarda  
loca  veya benzeri yerler bulunabilir.Yemek verilmez. 
 c)Bu yerler müstakil kagir binalarda veya kagir binaların zemin katında olacak 
ve tüm sahası 100 M2  'den az olmayacaktır. 



 
 ç)Bu yerler ;  
    Antre ve vestiyer, 
    Salon,  
    Bulaşıkhane, 
    Ofis ve kiler, 
    Personel servisleri kısımlarına içerecek; 

   Bu kısımlar birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 d)Antre  en az (vestiyer sahası hariç ) 5 M2 olacak ve vestiyerde salonun 
olacağı insan sayısı kadar askılık bulunacaktır. 
 e)Bölümlerin tabanı yıkanabilir bir madde ile döşeli olacak ve uygun yerlerinde 
umumi mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu 
ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 f)Kadın ve erkekler için sağlık ve teknik şartları olan yeteri kadar (en az birer) 
WC. lavabo ve sıvı sabun bulunacaktır. 
 g)Personel, konsomatris ve artiklerin soyunmaları için dolapları olan kadın ve 
erkek için ayrı ayrı olmak üzere en az birer oda bulunacaktır. 
 h)Genel telefon bulundurulacaktır. Polis ve sıhhi imdat telefon numaraları 
yazılı levha asılacaktır. 
 ı)Bulaşıkhanenin müessesenin ayrı bir yerinde ve tam kagir bölme ile ayrılmış 
bulunması zorunludur. Buranın duvarları 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans veye 
benzeri madde ile döşeli olacaktır.  
 i)Kirli kapların toplanacağı tezgah, mermer, fayans, granit vb. bir madde ile 
döşenecek, yıkanmış kapların saklanması için kolay temizlenen bir cinsten yapılmış 
raflar bulunacaktır.  
 j)Sıcak ve soğuk akar su tertibatı ve otomatik döner fırçalı bardak yıkama 
tesisatı bulunacaktır. 
 k)Buralarda sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla çalışan havalandırma 
tertibatı bulundurulacaktır. 
 l)Bu yerlerde çalışanlar iş elbisesi olarak beyaz ceket ve forma giyeceklerdir. 
 m)Barlar sınıflarına göre Belediyece tayin edilecek ve mefruşat süsler ve 
bezekler ile gereken tertibatı içerecektir. 
 

Pavyonların uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 73- 
 Pavyonlar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Kargır binalarda en az 15 M2 ölçüde pisti, cazı bulunan, içki verilen yerleri 
yabancı atraksiyon programlı yapılan eğlence yerleridir. Buralarda yemek verilmez 
ve lokanta olarak kullanılamaz, loca veya benzeri bölümler bulunmaz. Genel telefon 
bulundurulacak, polis ve sıhhi imdat telefon noları yazılı  levhaları asılacaktır. 
 c)Döner fırçalı ve akar sıcak sulu bardak yıkama yerinin tabanı karo mozaik, 
Duvarları  1,5 metre yüksekliğe kadar olan fayans veya benzeri madde ile döşeli 
olacaktır. Servis yerinde kirli kapların yıkanmasına mahsus bölmelerde sağlık ve 



 
teknik şartları olan bulaşık yıkama ve temiz kapları saklama yerini ihtiva edecektir. 
tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı bir delik bulunacaktır 
 ç)Salon sağlık şartlarının gerektirdiği teknik şekilde havalandırılacaktır. 
 d)Yeter miktarda kadın ve erkek WC., lavabo ve sıvı sabunluk olacak 
nitelikleri diğer bölümlerdeki WC. nitelikleri aynı olacaktır. 
 
 

Kokteyl Salonları, Diskotekler, Dansinglerin  uyacağı özel hükümler  
 

  
 Madde 74- 
 Kokteyl salonları, diskotekler, dansingler, kahveler; içki verilen pikap, 
teyp gibi müzik bulunan, yemek verilmeyen loca ve benzeri bölmeleri 
bulunmayan eğlence yerleri olup, aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu iş yerlerini açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda ; 
    Antre, 
    Salon,  
    Servisleri kısımlarına içerecek; 
Bu kısımlar birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Antre  en az 5 M2 olacak ve vestiyerde salonun olacağı insan sayısı kadar 
askılık bulunacaktır. 
 ç)Salon Amerikan bar dahil, 50 M2 'den küçük olmayacaktır. Salonda müşteri 
başına en az 20 M2 'lik isabet edecektir. 
 d)Salon sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 e)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo  mozaik, tahta, parke, veya benzeri 
ile döşeli olacaktır. 
 f)Bu yerlerde kadın ve erkekler için ayrı ayrı girişleri olan, genel hükümlerde 
yazılı şartları olan WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 g)Servis yerinde kirli kapıların yıkanmasına mahsus ayrı bölümde sağlık ve 
teknik şartları olan bulaşık yıkama ve temiz kapları muhafaza yeri olacaktır. 
 h)Döner, fırçalı ve akarsulu aşağıdan yukarıya basınçlı bardak yıkama yeri 
bulunacaktır. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
Düğün Salonlarının uyacağı özel hükümler  

 
 
 Madde 75- 
 Düğün salonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyemizden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler tamamen kagir binalarda tesis edilecektir. 
 c)Düğün salonlarında idari işlerin  yürütülmesi ve gelinle damadın hazırlıkları 
tamamlamaları için ayrı ayrı birer oda bulunacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo  mozaik, tahta, parke, veya benzeri  
olacaktır. 
 d)Bu yerler kadın ve erkekler için ayrı ayrı en az ikişer tane WC. 
bulundurulacaktır. Her WC.ye iki tane olmak üzere pisuvar bulundurulacak WC. 
lavabo ve pisuvarlar fayans olacaktır. Lavabolarda ayna, sıvı sabun ve el kurulama 
için ince kağıt bulundurulacaktır. 
 e)Salon sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 f)Bu yerlerde büfe ve benzeri bulunduğu takdirde talimatnamenin bu büfelere 
ait hükümleri aynen uygulanacaktır. 
 g)Fiyat bildirir tarifesi ve yangın merdivenleri bulundurulacak. 
 h)Masalara konan örtüler temiz ve ütülü her düğünden sonra değiştirilecek. 
 ı)Düğün salonları merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılacaktır.(Kalorifer ve klima ile) 
 i)Salon sağlık şartlarına uygun kafi derecede teknik klima ile 
havalandırılacaktır. 
 j)Salon içerisinde kesinlikle alkol alınmayacak salonumuzda alkol alınmaz 
uyarıcı levhası gözükebilir çeşitli yerlere konacaktır. 
 k)Zemin katlarda çıkış kapısının dışında tehlike anında ikinci bir tahliye kapısı  
katiyen yangın merdiveni bulunacaktır. 
 l)Gürültü kirliliğine karşı desibel alarm ayar cihazı bulundurulacaktır. 
 m)Yangına karşı yangın söndürme cihazları görünür yerlerde kolay 
ulaşılabilecek şekilde her an işlemeye hazır halde bulundurulacak en fazla 15.5 m 
aralıklarla 1 adet 6 kğ kuru tozlu veya 1 adet 6 kğ 'lık tozlu veya 10 litreli kapaklı el 
yangın söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
 n)Girişte Bankolu vestiyer ve boy aynası olacaktır. 
 o)Salonun dışında işçilerin soyunma dolapları olacaktır. 
 ö)Elektrik kesilmesinde otomatik devreye girecek yeterli kapasiteye sahip 
jeneratör bulunacaktır. 
 p)Ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemeleri olacaktır.  
 
 

Açık Eğlence Yerleri ve Açık Sinemaların uyacağı özel hükümler: 
 

 Madde 76-  
 Açık eğlence yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyelerden ruhsat alınacaktır.  
     b)Bu yerler Mayıs başından Ekim sonuna kadar açık bulunabilir. Bu zamanlar 



 
dışında uygun havalarda çalışabilmeleri için Belediyelerden müsaade alacaklardır. 
Etraflarını rahatsız etmeyecek yerlerde açılacaktır. 
 c) Bu yerler tabanı en az karo beton döşenmiş olacaktır. 
 ç) Sinema ve tiyatro sahaları basamaksız olacak, arazi bakımından mutlak 
basamak yapmak zarureti varsa merdivenlerin yükseklikleri en çok 15 cm. 
derinliklerinde en az 30 cm. olacaktır. 
 d) Seyircilerin oturacağı yerler sandalye olmayıp koltuk şeklinde olacak. 
Tabanının toprak veya kumlu olmayıp beton şeklinde yıkanabilir ve bunların tabana 
ve aynı sırada olanları birbirine tespit edilmiş bulunacak ve koltuk genişlikleri en az 
50 ve arka arkaya 2 sıra arasındaki mesafe en az 90 cm. olacaktır. Koltuk sağlam 
boyalı ve temiz bulundurulacak, görüşe mani olmamak için her iki sıradaki koltuklar 
birbirine nazaran zikzak olarak yerleştirilecektir. Sıralar ile duvar arasında en az 1,5 
metre aralık bulunacak sıralar en çok 14 kişilik olacak ve sinema sahasının boyuna ve 
her 10 sırada bir enine kat eden geçit yerler 1,5 metre olacaktır. Perde ile ilk sıra 
arasındaki açıklık perde kenarının 5/6 kadar olacak en arka sıra makine dairesinden 2 
metre önde bulunacaktır. 
 e) Sahne yüksekliği ön sıradaki koltuk platosundan en az 125 en çok 150 cm. 
olacak ve perdenin alt köşesinin ön koltuk platosundan yüksekliği en az 180 cm. 
olacaktır. Bu yerlerdeki makine daireleri elektrik tesisatı sorumlu müdür ve 
makinistler için kapalı sinema ve tiyatrolardaki hükümler aynen uygulanacaktır. 
 f) Kapalı sinema ve tiyatrolardaki WC., lavabo, sıvı sabunluk, pisuvar 
hükümleri buralarda da uygulanacaktır. 
 g) Bu yerlerde büfe ve benzeri iş yeri mevcut ise bu talimatnamedeki o 
müesseselere ait hükümler aynen uygulanacaktır. 
 h) Bu yerlerde programcılar koyu renkte ceket şeklinde forma giyeceklerdir. 
 ı) Bu yerlerin uyacakları yangınla ilgili hükümler bu talimatnamenin 125 nci 
maddesinde gösterilmiştir. 
 
 

Kukla, Karagöz ve benzeri oyun yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 77- 
 Bunlar emniyet ve sıhhat şartları bakımından Belediyenin tetkik ve 
ruhsatına tabi olacaklardır. 
 
 

Lunapark, Sirk ve Bayram yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 78- 
 Lunaparklar, sirk ve bayram yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerlerin tabanı en az stabilize edilmiş olacaktır. 
 c) Elektrikli makine ve hareketli aletlerle çalışan tesisler makine, elektrik ve 
sanayi işleri müdürlüğüne; çalışmaya başlamadan ve çalışmaya başladıktan sonra her 
üç ayda bir kontrol ettirilecektir. 



 
 ç) Bu yerlerde büfe ve benzeri iş yerleri mevcutsa talimatnamenin bu 
müesseselerde ilgili hükümleri aynen uygulanacaktır. 
 d) Bu yerlerde her yüz kişi için bir adet olmak üzere kadın ve erkekler için ayrı 
ayrı WC.,lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 e) Bayram yerlerinin tayini Belediyeye aittir. Buralarda kurulacak olan salıncak 
vesaire gibi şeylerin Belediyece görülecek sıhhi ve fenni şartları haiz oldukları 
anlaşıldıktan sonra kullanılması müsaade edilmiştir, belgesini bulunması şarttır. 
 

İktisadi nizamla ilgili Belediye emir ve yasakları 
 

 Madde 79- 
 a) ETİKET    : 
 1- Dükkan, büfe mağaza, depo gibi yerlerde ile satılmak üzere mal teşhir edilen 
ve perakende  olarak satışa arz edilen bilumum malların üzerine veya ( o mala ait 
olduğu kolayca anlaşılacak şekilde) yakınına görünür ve okunabilir şekilde etiket 
konulması zorunludur. Malın niteliği icabı etiket koymaya uygun olmayan hallerde, 
müşterilerin görebileceği bir yere etiket muhteviyatını gösterir bir liste asılması 
zorunludur. 
 2- Kâr hadleri veya en çok satış fiyatları Belediyece tayin edilmiş mallara ait 
etiketlere alış fiyatları ile alış faturası tarih ve numarasının da yazılması zorunludur. 
 3- Etiket aranılan hususlar basılı olarak üzerinde veya ambalajında görünür 
şekilde yazılı bulunan mallar için etiket veya liste koyma zorunluluğu yoktur. 
  
b) FATURA   : 
 Dükkan, büfe, mağaza, depo gibi yerler ile satılmak üzere mal teşhir eden 
bütün yerlerde malların alış faturalarının bulundurulması ve kontrolde gösterilmesi 
zorunludur. 
 1) Satışa arz edilen her türlü maddeyi fiyatına tesir edecek şekilde fazla ağır 
ambalaj malzemesi ile veya ambalajının içine kaşık, mandal, sehpa örtüsü vb. gibi 
eşya ve mal koyarak satmak yasaktır. 
 2) 1580 sayılı Belediye Kanununun 15. maddesinin 150 sayılı kanunun 1. 
maddesiyle değiştirilen 3 ve 4. cü fıkraları ile 83. maddesinin 7. ci fıkrası 
hükümlerine göre Belediyece verilen tarife, en çok fiyat, ücret ve narhtan fazlasına 
satış yapılmayacaktır.  
 3) Herhangi bir malın fiyatını yükseltmek gayesiyle cinsi değiştirilmeyecek, 
karıştırılmayacak, çürük ve bozuklar satılmayacaktır. Belediyece tespit ve ilan edilen 
besin maddelerinin toptan ve perakende satışları orijinal ambalajları içerisinde 
yapılacaktır. 
 4) Bir çok satış fiyatı ve kâr haddine veya tarifeye tabi bir malın veya hizmetin 
satışından kaçınılması veya müşterinin istediği bir malın,  yanında başka mallarında 
alınması şartı ile satılması yasaktır.  
 c) TERAZİ    : 
 1- Gramaj ve fiyatları resmi makamlarca tayin ve tespit edilmiş bulunan 
malların satışı ile uğraşan müesseselerde terazi bulundurulması zorunludur. 
 2) Ölçülerin; ölçüler nizamnamesindeki eşkâl ve evsafı haiz olması ve bu 



 
ölçülerin temiz bulunması şarttır. 
 3) Tartılacak şeylerin ağırlığına ve içindekinin bedeli üzerine tesir edecek 
derecede kalın kaba kâğıt keselere, kutu vesaire bir şeylere koyarak tartmak yasaktır. 
 ç) HESAP PUSULASI : Lokanta, gazino, bar, pavyon ve kokteyl salonları ile 
benzeri müesseselerde;  
 1- Müessesenin unvanı, sınıfı, adresi ile sahibinin adı, soyadı yazılı ve 
sahifeleri cilt ve yaprak numaraların içeren, altındaki sütunlarda yenilen, içilen 
maddelerin cinsi, miktarı, birim fiyatları ile toplamını gösterir şekilde tanzim edilmiş, 
o günkü tarih atılmış ve sorumlu müdür veya servis garsonu tarafından imzalanmış en 
az iki nüshalı hesap pusulaları kullanılması ve bir nüshasının istensin veya 
istenmesin, müşteriye verilmesi zorunludur. 
 2- 1475 sayılı iş kanununun 48. ci maddesi uyarınca yüzde usulü uygulayan 
müesseseler en az üç kopyalı hesap pusulası kullanmak ve Belediyece soğuk damga 
yaptırmak zorundadır. 
 3- Zaruri ihtiyaçları toptan satan yerler sattığı maddelerin fiyatları, menşeleri 
ve satış fiyatı unsurları hakkında istenilen malumatı vermeye mecburdurlar. Bunlar 
stok miktarlarını talep vukuunda bildireceklerdir. 
 4- Daimi ve kazanç kastı ile geçici konser, bale ve emsali gösterilerde 
bulunacaklar veya organizatörler, tarife tanzim talebi için verecekleri dilekçeye 
sanatkarlarla yaptıkları anlaşmaların asıllarını veya tasdikli suretlerini 
ekleyeceklerdir. 
 5- Hesap pusulası kullanan bütün müesseselerde servis süresince masada 
bulundurulacak, masaya getirilen her madde getiriliş sırasına göre birim fiyatı ile 
birlikte müşterinin gözü önünde hemen yazılacaktır. Hesap pusulasının 3. cü nüshası 
müşteri istemeden kendisine verilecektir. İşletme Vergisi makbuzunun verilmesi, 
müessese sahibini bu yükümlülükten kurtarmaz. Hesap pusulaları mutlaka soğuk 
damgalı olacaktır. Özel hesap makinesi kullanılan müesseselerde bu hükme tabidir. 
 6- Maliye ve çalışma Bakanlığı gibi yetkili resmi mercilerde verilmiş özel izine 
dayanarak hesap makinesi kullanan müesseseler, 1 ve 3. cü maddeler hükümlerine 
uymakla yükümlüdür. 
 
 
 d) TARİFE   : 
 1- Ruhsatları Belediyece verilen, halkın yiyip içmesine, yatıp kalkmasına, 
taranıp temizlenmesine ve eğlenmesine mahsus yerlerde, Belediyece tasdikli sınıf ve 
ücretini gösterir tarifeler, açma ruhsatı ile birlikte çerçevelenip, görünür bir yere 
asılacaktır.  
 2- Tarifeye tabi müesseselerde tasdikli tarifenin 35x55 ölçüsünde büyütülmüş 
nüshaları dış kapılar ile müessesenin müşterilerce kolayca görünen değişik yerlerine; 
taşıt araçlarında yön ve ücreti gösterir levhalar ön camlara asılacaktır.  
 3- Halkın yatıp kalktığı, taranıp temizlendiği müesseselerde oda veya 
bölmelere, yiyip içilen yerlerde masalara ayrıca tarife konacaktır. Yiyip içilecek ve 
eğlenilecek müesseselerde alış fiyatına muayyen kâr ilavesiyle satılan meyve, balık, 
tavuk gibi maddelerin porsiyon, gramaj ve fiyatları her gün masa tarifelerine yazılmış 
olacaktır. 



 
 4- Tarifesinde bulunmayan herhangi bir maddeyi satan müessese, o madde 
hangi tarifede bulunuyorsa sınıfına uygun o tarifedeki fiyattan fazla talep edemez. 
Tarifeye tabi olamayan herhangi bir müessesede satıldığı takdirde, en az sınıf 
tarifesindeki fiyattan fazla satılamaz.  
 5- Müessesenin sınıflandırılması, Belediye meclisinin hazırlayacağı 
talimatnameye göre yapılır. Bu talimatnamede gösterilen şekilde bu müesseselerin 
sınıflarını belirten özel işaretler herkesin görebileceği şekilde bu müesseselerin dış 
kapılarına asılacaktır. 
 
 

Turizm ile uğraşan müesseselerin uyacağı özel hükümler  : 
 
 
 Madde 80- 
  Turizm ile ilgili Belediye emir ve yasakları : 
 a) Gezi maksadıyla Gaziantep’e gelen yabancıları (turistleri) profesyonel 
tercüman rehberlik yapmak isteyenler Belediye (Basın-Yayın ve Turizm 
Müdürlüğünden) çalışma izni almak zorunluluğundadırlar. Belediyeden ruhsat 
almadan turistlere profesyonel tercüman – rehberlik yapmak yasaktır. 
 b) Yabancı turistler ikametleri sırasında ve gezileri esnasında ve alış veriş 
yaparlarken rahatsız edilmeyecek, huzur ve rahatı bozulmayacak ve kötü muamelede 
bulunulmayacaktır. 

 
 

4. BÖLÜM 
Yangınla korunma ile ilgili Belediye Emir ve yasakları 

 
Genel Hükümler 

 
 

 Madde 81- 
 A-Yangından korunmak için aşağıdaki yazılı hükümlere uyulması 
mecburidir. 
 1- Yeniden inşa edilen binaların kargır olması şarttır. (Ancak özel 
talimatnamelerinde bina vasıfları tayin ve tespit edilmiş müesseseler ile, asli bünyesi 
ahşap olan eski eserler tamiratı ahşap olabilir) Her türlü bina ve iş yerlerinde itfaiyece 
gerekli görülen emniyet tedbirlerini almak mecburidir. 
 2- Yangın çıkmasına mani olmak üzere aldırılacak tedbirler ile yangınları 
söndürmek ve yayılmalarına mani olmak için yapılacak adi ve otomatik tesisat ve 
bulundurulacak söndürücü cihazların ve miktarı bu talimatnamede yazılı hükümlere 
göre itfaiyece tayin ve tesvit edilecektir. 
 3- Kapalı çarşı, pasaj, iş hanları, büyük mağazalar ve büyük fabrikalarda 
otomatik yangın ihbar ve döndürme tesisatı yapılması mecburidir. 
 4-Rabıt sıva (tel sıva): Ateşe dayanıklı olmayan malzeme üzerine en az 5 cm. 
kalınlığında çimento tel sıva kaplanacak olursa, o malzeme ateşe dayanıklı olur. 



 
Asma tavan kaplamalarında, sıvayı tavana asan ve tespit eden malzemenin yangına 
dayanıklı olması mecburidir. 
 5- Yangın su depolarından su almak, yangın musluklarını karıştırmak ve 
yangın musluklarının yerlerini gösteren işaret levhalarının yerlerini değiştirmek 
kırmak ve bozmak yasaktır. 
 6- Her ne suretle olursa olsun, yangın musluklarının üzerini kapatmak, cadde 
ve sokaklardan itfaiye aracının geçişini güçleştirecek şekilde ip çekmek, tente asmak 
ve sergi kurmak vb. fiil ve hareketlerde bulunmak yasaktır. 
 7- İtfaiyenin müsaadesi olmaksızın her ne maksatla olursa olsun açıkta kağıt 
bez, paçavra, çöp vb. yakmak yasaktır. 
 8- Umumi yerlerde el maytabı, Roma kandili, çanak ve emsali maytap grupları 
çakı felekler, güllü çark, fıskiyeli havuz, değirmen kanalı, Roketler, yer topu, havan 
bombaları, havai fişekler ile emsallerini yapmak, satmak ve atmak yasaktır. 
 9- Koru, park ve bahçelerde özel suretle yapılmış mazbut yerlerden gayri 
yerlerde ağaç dip ve kovuklarında ateş yakmak ve ateşle alakalı işler görmek yasaktır. 
 10- Yanmaya ve parlamaya müsait maddelerde kıvılcımlı külleri kapı önlerine, 
sokaklara, arsalara atmak ve yığmak yasaktır. 
 11- İtfaiye, yangın yerlerinde çalışırken her ne suretle olursa olsun vazifesini 
güçleştirecek vaziyetler ortaya çıkarmak, müdahalede bulunmak, sokaklara serilmiş 
hortumların üzerinden her türlü nakil vasıtasını geçirmek yasaktır. 
 12- Umumi garajların, tamirhanelerin, benzin depo ve istasyonlarının ve 
elbiseleri parlayıcı mayilerde temizleyen fabrikaların mecra sularını, özel 
süzgeçlerden geçirmeden umumi mecralara akıtmak ve dökmek yasaktır. 
 13- Üzerinde ikametgah bulunan binaların girişlerinde sabit veya seyyar 
dükkan ve vitrin ihdası yasaktır. Kapalı çarşı, pasaj, iş hanı, büyük mağazalar ve 
emsali yerlerin yangın emniyeti için antrelerini, merdivenlerini, koridorlarını, 
havlularını ve yollarını dükkân ve vitrin kurmak seyyar satıcı ikamesi, sergi 
yapılması, sabit veya seyyar eşya konulması suretiyle işgal  etmek ve ettirmek 
yasaktır. Yukarıdaki hükümlere aykırı olarak talimatnamenin yürürlüğe giriş 
tarihinden önce tesis edilmiş bulunan bu çeşit işgalleri mevcut imar mevzuatına bir 
aykırılık teşkil etmemesi halinde ruhsata bağlanır imar mevzuatına ayrılık teşkil 
edenlerin kaldırılması mecburidir. 
 14- Kapalı çarşı, pasaj, iş hanları, büyük mağazalar ve emsali yerlerde her cins 
akaryakıt ve patlayıcı madde depo edilmesi ve satılması ve bu maddelerin imalatta 
kullanılması yasaktır. 
 15- 14. cü fıkradaki yerlerde çemberle sıkıştırılmış ve yalnız baş kısımları açık 
3 balyadan fazla yün, pamuk, ot ve yapağı bulundurulması yasaktır. 
 16- Bu yerlerde mangal, maltız, odun, talaş ve gaz sobası, bütan gazı ocakları 
gaz, benzin ve ispirto ocakları gibi yangın tehlikesi arz eden teshin vasıtaları 
kullanmak yasaktır. 
 17- Bu yerlerde her nevi akaryakıtla çalışır şaleme  ile iş yapmak yasaktır. 
 18- Bu yerlerdeki dükkân ve mağazalarda ahşap bölme, asma kat ve merdiven 
yaptırılması yasaktır. 
 19- Kapalı çarşı, pasaj ve büyük mağazalarda kolonya imalathanesi, plastik 
sellüöit ve ahşap toz ve yonga talaşı çıkaran imalathanelerde, ot, kıtık, samanla 



 
çalışan iş yerleri tesisi yasaktır. 
 20- Yangın çıkması durumunda bölgenin itfaiyesine, polise veya Belediye 
zabıtasına yangın çıkan binayı işgal edenlerin, sahiplerinin ve mesul müdürlerinin 
yangını haber vermeleri, mecburidir. 
 21- Şehir telefonu bulunan yerlerde bölge itfaiye gurubuna ait telefon 
numarasının yazılı bulunması mecburidir. 
 22- Yangın bölgesinde ateş yayılmasını önlemek için bina sakinleri binalarını 
tamamen veya kısmen nüfustan ve eşyadan tahliyesi hakkında en büyük itfaiye 
amirinin verdiği emri ifa etmeğe mecburdurlar. 
 23- Her türlü binalarda sabit veya seyyar yangın söndürme tesisatı ve 
cihazlarını karıştırmak, bozmak, kırmak, kullanılmayacak hale getirmek veya bozuk 
bulundurmak yasaktır. 
 24- Her türlü binalarda fenni şartlara haiz bulunan mahsus yerlerden başka 
yerlerde ateş yakmak ve ateşle ilgili iş görmek yasaktır.  
 25- Yangına sebebiyet verecek şekilde soba kurmak yasaktır. (İnşa tarzı itibarı 
ile soba bacası bulunmayan binalarda soba boruları, cam yerine saç konan 
pencereden veya künklerle tecrit edilmiş duvar deliklerinden çıkarılacak ve saçtan 25 
cm. açıkta çatı seviyesinden 50 cm. yükseklikte bulundurulacaktır. Kurumların yere 
damlamaması için kurum borusu zemine kadar indirilecektir. 
 26- İtfaiyeye haber vermeden yakmak suretiyle baca temizlemek yasaktır. 
 27- Her türlü binalardaki kalorifer, ocak, soba ve fırın bacalarında yangına 
sebebiyet verecek miktarda kurum birikmesine mani tedbir almamak yasaktır. (Ana 
bacaların temizliği mülk sahibine, kat bacalarının temizliği kullanıcılarına aittir. 
 28- Her türlü binalarda, mazbut mahallerden gayri yerlerde katı, sıvı ve gaz 
yakacakları depo etmek yasaktır. 
 29- Sinemalarda gayri (İtfaiyece müsaade edilen yerler hariç) yerlerde 
nitroselülozlu filmler göstermek yasaktır.  
 B- Her türlü bina yapımında can, mal ve mülke ait yangın güvenliğinin 
sağlanması için alınacak lüzumlu tedbirler:  
 1- Yangın ihbar ve alarmı için telefon veya otomatik ihbar tesisatı, 
 2- Yangın söndürme can ve mal kurtarma için lüzumlu yardımcı malzeme, 
 3- Yangın söndürme, portatif ilk müdahale cihazları, 
 4-Yangından korunan yerlerde, yangına karşı güvenli durumun muhafazası için 
personelin eğitimi, 
 5- Yangın ihbar ve alarmı için telefon veya otomatik ihbar tesisatı : 
 6- Resmi ve özel sektöre ait bilumum iş yerlerinde yangın ihbarları için şehir 
telefonu bulunması gereklidir. Bulundurulacak telefon üzerinde bölge itfaiye 
gurubunun yangın ihbar numarasının yazılı olması lazımdır. 
 7- Yatılacak yerlerde, hususi okullar, akaryakıt ana ve ara depolarında, 
patlayıcı madde satılan çalışılan ve depo edilen yerlerde, 200 metrekareden büyük 
olan iş yerleri ve film stüdyoları gibi yerlerde, ihbar ve alarm tesisatı yapılacaktır. 
 8- Müze, Kütüphane, Hastane, Milli saraylar, Resmi Müsabaka yapılan kapalı 
spor salonları, büyük mağazalar, sinemalar, tiyatro ve müzik hollerde otomatik ihbar 
tesisatı yapılacaktır. Yukarıda sayılan yerler için yazılı bir yangın planı hazırlanarak, 
görünür bir yere asılacaktır. Herkes plandaki vazifesini bilecek ve eğitimli olacaktır. 



 
 C) Adi ve otomatik sprintler yangın söndürme tesisatı konulması mecburi olan 
binalar;  
 1- Müze, Kütüphane ve Milli Saraylar, (L.P.G.) depoları, hastane, resmi  
müsabaka yapılan büyük kapalı spor salonları, sinema, tiyatro ve müzikhollerde, 
kolay yanıcı maddelerin depo edildiği binalarda ve halkın yatıp kalkmasına mahsus 
yerler, özel okullar, ambar, depo ve antrepolar, fabrikalar, atölye, imalathane ve 
tamirhaneler ve film depolarına adi ve otomatik (sprintler) tesisatı yapılması 
mecburidir yapılacak tesisatın cinsi İtfaiye Müdürlüğünce tayin edilir.  
 2- Adi su şebekesinin boru çapı, iki parmaktan küçük olamaz. Yangın 
musluklarında su verici, dakikada en az 250 litre ve boru su tazyikinin 5 atmosfer 
olması lazımdır. 
 3- Bir binada birden fazla yangın musluğu icap etmesi halinde, en az iki 
hortumun faaliyet gösterdiği kabul edilerek, yangın musluğunun su verişi 1,5 
atmosfer tazyikin altına inmeyecek ve dakikada en az 500 litre olacaktır. 
 4- Yangın muslukları, tercihen koridor ve merdiven çıkışlarının yakınına 
konacaktır. 
 5- Yangın musluklarının yassılmış genişliği 85 ve iç kutusu 52 milimetre 
hortum takılacak, bu hortum uzunluğu, 15 metreden az ve 20 metreden fazla 
olmayacaktır. 
 6- Her takılan hortum o bina katında yanabilecek en uzak noktanın 9 metre 
yakınına ulaşabilecek şekilde hesap edilecektir. 
 7- Bu ölçüler altında kalan binaların kar katına sadece bir yangın musluğu 
konulması kifayet eder. 
 D) El yangın söndürme cihazları : 
 El yangın söndürme cihazlarının seçimi kapasitesinin tayini ve 
mevzilendirmesini aşağıdaki esaslara göre yapılacaktır; 
 Yangın türleri : (TS 862 Türk standartlarına göre) 
 Yangın türleri : A, B, C, D diye dört sınıfta toplanmıştır. 
 A Türü Yangınlar: Odun, kömür, kağıt, ot, dokumanlar, çöp, lastik plastikleri 
vb. gibi katı maddelerin yangınlarıdır. (Alevli ve korlu). 
 A türü yangınlar su, soda ve asitli ve köpüklü (su yahut sulu çözeltili) 
cihazlarla söndürülür. Çok maksatlı kuru tozlu cihazlarda kullanılabilir. Bu cihazların 
küçük tipleri otomobillerde çıkacak yangınlarda kullanılır. 
 B türü yangınlar   : Benzin, benzol, makine yağları, laklar (Boyalar) katran 
(Asfalt) eter, alkol, stearin, parafil vb. gibi sıvı yanıcı maddelerin yangınlarıdır. 
(Alevli) 
B türü yangınlar kuru tozlu, çok maksatlı kuru tozlu ve karbondioksitli, köpüklü 
cihazlarla söndürülür. 
B türü yangınlarda el yangın söndürme cihazları ulaşma mesafelerini ve tehlike 
derecesine göre mevzilendirilecek ve kapasite tayinleri yapılacaktır. 
 B türü yangınlarda ; Okullar, daireler, umumi binalar vb. gibi az tehlikeli 
yerlerde en az 15,5 metre aralık ile 1 adet 6 kiloluk karbondioksitli veya 1 adet 6 
kiloluk kuru tozlu veya 1 adet 6 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya bir adet 10 
litrelik köpüklü el yangın söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
 Büyük mağazalar, depo ve imalathaneler, oto galerileri, garajlar vb. gibi orta 



 
derecede tehlikeli yerlerde en fazla 15,5 metre aralık 1 adet 6 kiloluk kuru tozlu veya 
1 adet 6 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya 2 adet 10 litreli köpüklü el yangın 
söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
Marangozhaneler, kereste fabrikaları, oto tamirhaneleri, patlayıcı madde akaryakıt 
depoları vb. gibi çok tehlikeli yerlerde en fazla 15,5 metre aralık ile 1 adet 12 kiloluk 
kuru tozlu veya 1 adet 12 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya 3 adet 10 litrelik 
köpüklü cihaz bulundurulacaktır. Bu tür yangınlarda halojenlendirilmiş  
hidrokarbonlu cihazlarda kullanılır. Karbondioksitli cihazların küçük tipleri otomobil 
yangınları için kullanılır. 
 C türü yangınlar : Metan, provan, hidrojen, asetilen, hava gazı yanıcı 
maddelerin yangınlarıdır. (Alevli) 
 C türü yangınlar karbondioksitli, kuru ve çok maksatlı kuru tozlu cihazlarla 
söndürülür. 
 Bu cihazların mevkilendirilmesi ve kapasitelerinin tayini B türü yangınlardaki 
gibi yapılacaktır. 
 D türü yangınlar: Alüminyum, magnezyum, titanyum, sodyum, potasyum ve 
bunların alışımları (Alkali metaller hariç) gibi yakabilen hafif metallerin 
yangınlarıdır. 
 D türü yangınlar 12 kg. lık çok maksatlı kuru tozlu ve köpüklenen cihazlarla 
söndürülürse de esas olarak metal yangınları yangın potansiyeli ve yangın türü itibarı 
ile büyük değişiklik gösterildiğinden belli bir söndürücü maddesi yoktur. Yanan 
maddelerin cinsine göre imalatçısı tarafından yapılmış ve cihazın üzerine yazılmış 
olması lazımdır.  
 El yangın söndürme cihazlarının duvarlara asılmaları halinde cihazın üst 
noktasının yerden yüksekliği 150 cm. yi geçmemelidir. 
 Not : Yangının türleri ve bu türlere kullanılacak söndürücü maddeleri adli 
cihazlar ile bu cihazların dağıtımı, mevkilendirilmeleri ile ilgili kısımlar Türk 
standartları Ts. 862 ve Amerikan (National fire Codes) kitaplarından alınmıştır. 
 E) Yangın  söndürme, can ve mal kurtarma için lüzumlu yardımcı malzeme : 
 1- Her türlü bina ve tesislerde bulundurulacak su kovası, su varili, kum kovası, 
ateşe dayanıklı elbise ve örtü, gaz maskesi, kanca, balta, kürek, kazma portatif 
merdivenin miktarı, bulundurulacak mevkii itfaiyece tayin ve tespit olunacaktır. 
 2- Yangından korunan yerler ve yangına karşı güvenli durumun muhafazası 
için personelin eğitimi gereklidir. 
 3- Yangından korunması gereken her binada yangın söndürme cihazları; 
görünür yerlerde kolay ulaşabilecek şekilde ve her an işlemeye hazır halde muhafaza 
edilecektir. Personel bulunduğu yere has yangın tehlike meblağlarını bilecek ve 
yangından korunmaya karşı eğitimli olacaktır. 
 

 
 
 
 
 
 



 
Patlayıcı, Parlayıcı ve Yanıcı maddelerle, ağır ve tehlikeli iş yerleri, 

Depolar ve antrepolara ait hükümler  : 
 

 Madde 82- 
 Akaryakıtlar  
 a) Her cins akaryakıt satılan, akaryakıt ile çalışan ve depo edilen yerlerde uçak 
alanlarında tesis edilecek yer altı ve yer üstü akaryakıt depoları için Belediyeden 
ruhsat alınması mecburidir. 
 b) Az miktarda olsa dahi merdiven altlarında, koridor ve dehlizlerde ve bu gibi 
halkın girip çıkacağı yerlerde her nevi akaryakıt bulundurmak yasaktır. 
 c) Akaryakıtla alakalı işler, ateşe ve parlamaya sebep olabilecek diğer kaynağa 
yakın bir yerde yapılamaz.  
 ç) Her nevi akaryakıtın bulunduğu yerlerde kolayca görülebilecek şekilde cinsi 
ile (yangın tehlikesi vardır) ibaresini içeren bir levhanın bulundurulması mecburidir. 
Bu gibi yerlerde ateş bulundurmak, sigara içmek, çakmak vb. kullanmak yasaktır. Bu 
yerlerde 4207 sayılı yasa gereği (sigara içmek yasaktır) levhasının asılması 
mecburidir. 
 d) Her nevi akaryakıtını sıhhi ve tesisat ve kanalizasyon borularına denize, göle 
ve derelere akıtılması yasaktır. 
 e) Akaryakıt kolayca kırılmayan sıvı ve buhar sızdırmayan madeni kaplarda 
saklanır. Akaryakıt bulunan kapların üzerine (Akaryakıt çabuk ateş alır) etiketi 
konulması mecburidir. 
 f) Akaryakıtın bulunduğu bütün tank ve kaplar alabildikleri akaryakıtın en fazla 
% 95 e kadar doldurulur. % 5 i uçma payı bırakmak mecburidir. 
 g) Tamamen temizlenmiş olan bütün ( boş) akaryakıt kapları sıkıca kapalı 
tutulacaktır. 
 h) Motorlu araçlara akaryakıt konulurken veya boşaltılırken motoru çalıştırmak 
yasaktır. 
 ı) Benzin depo edilen tank ve bunların dolum ağzı, mabet, hastane, okul, kışla, 
sinema ve tiyatro gibi toplu bulunan yerlerin beden duvarlarından 5 metreden daha az 
mesafeye yapılamaz. 
 i) Her cins akaryakıt depo edilen yerlerde havai hat ile elektrik tesisatı 
yapılamaz. Nalçalı ve demir çivili kundura giyilemez,  
 j) Akaryakıt depolarındaki yer altı tankları ile bunların dolum ağzı ve dağıtım 
pompalarının kendi satış binaları hariç yakınındaki kargır binalar duvarlarından 
uzaklığı 3 metre yarı kargır ve ahşap olanlardan da 6 metreden az olamaz. 
 k) Akaryakıt ara depolarının sahalarının etrafında ve kendi arazileri üzerinde 
çepeçevre bir arazi şeridinin emniyet sahası olarak boş bırakılması mecburidir. Bu 
emniyet şeridinin depo tarafından duvarla, dış tarafında duvar, tel örgü gibi yanmaz 
bir mani ile hudutlandırılması lazımdır. Bu emniyet şeridinin üzerine herhangi bir 
tesis kurmak ve malzeme koymak yasak olup; daimi surette serbest ve temiz 
tutulması mecburidir. 
Akaryakıt yer altı tanklarının üstleri ile duvarlarının 10 metre civarı tehlike sahası 
olarak kabul edildiğinden üzerinde bina ve benzeri yapılamaz ve üzerinden her çeşit 
taşıt geçirilemez. Bunun temini için etrafı dikenli tel ile çevrilecektir. 



 
 l) Depolardan akaryakıt almak ve vermek için kullanılacak pompalar, kıvılcım 
yapmayan  cinsten elektro pompa olacaktır. Bu pompalar fenni şekilde 
havalandırılmış olan kapaklı yerlere konulabilir. 
 m) Dolum yeri  : 
Tanklardan kırılmaz madeni kaplara akaryakıt doldurmak için kullanılan yerlere 
dolum yeri denir. Bu yerlerin tabanı beton ve tek kat olarak inşa edilecek, çatısı hafif 
ve yanmaz malzemeden yapılmış olacaktır. Bu yerler kapalı olduğu zaman dahi 
akaryakıt buharının dışarı çıkması ve temiz havanın içeri girmesi, gerek çatıda ve 
gerekse duvarların tabana çok oldukları yerde alev ve ateş geçirmez havalandırma 
menfezleri bulunması lazımdır. Dolum yerlerinde lehim yapmak yasaktır. Bu yerler 
yalnız elektrikle aydınlatma yapılabilir. Priz tesisi yasaktır. Bu dolum yerlerinin 
tanklara ve binalara olan mesafesi 15 metreden az olamaz. 
 n) Enerji santralılarına 30 metreden daha yakın yerlere akaryakıt depo 
edilemez. 
 o) Yer üstü akaryakıt depoları açık ateşle ısıtılamaz. Bu depoların içinde bidon 
veya teneke doldurmak veya aktarmak, yanıcı maddeler bulundurmak yasaktır. 
Lojman, yazıhane ve buna benzer binalar ancak merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılabilir. 
 ö) Depolar sahasında içinde akaryakıt bulunan her çeşit teneke ve bidonlar 
dolum yerinden 30 metre, yer üstü depolarından 20 metre, yer altı tanklarından 10 
metreden daha az mesafede bulunamaz. 
 p) Her çeşit akaryakıt içeren yeraltı ve yer üstü depolarının tesis edileceği 
sahalar Belediyece tayin ve tespit olunur. 
 r)Fueloil ve mazot gibi akaryakıt ile ısıtma yapan fırınlar ısı artışlarında 
Fueloil ve mazot brülörlerinin meme tıkanmalarında ve baca gazlarının artmalarında 
tesisi kendiliğinden stok ettirecek otomatik cihazlarla parlama ve patlama güvenlik 
altına alınacaktır. Bu hükme uymayan fırınların çalışmasına müsaade edilmeyecektir. 
 s) Akaryakıt satılan yerlerde, varil içinde olmak şartı ile gaz, mazot, motorin 
gibi 3. cü sınıf akaryakıtlar 300 litre, varil içinde ve demir kapılı kagir odalarda 
olmak şartı ile 2000 litre yer altı tanklarında muhafaza edilmek şartı ile her sınıf 
akaryakıt en çok 24.000 litre bulundurulabilir. 
  
     Madde 83- 
 Patlayıcı maddeler  : 
 a) Patlayıcı madde paketlerini, sandıklarını atmak, yukarıdan bırakmak veya 
kaydırmak yasaktır. 
 b) Boş patlayıcı madde sandıkları, tutuşturma işlerinde kullanılamaz ve 
yakılmaz. 
 c) Elbise ceplerinde patlayıcı madde taşımak yasaktır. 
 ç) Patlama kapsüllerini veya elektrikli kapsülleri diğer patlayıcı maddelerle 
aynı kutu, kap ve aynı depoda beraber bulundurmak yasaktır. 
 d) Patlama kapsüllerini veya elektrikli kapsülleri güneş ışığına maruz bırakmak 
yasaktır. 
 e) Yıldırım düşmesi halinin belirmesi ve inkişafı hallerinde patlatıcı maddelerle 
uğraşmak (Taş ocaklarında ve patlayıcı madde depolarında) yasaktır. 
 f) El maytabı, roma kandilleri, çanak ve emsali maytap grupları, çarkı felekler, 



 
güllü çark fıskiyeli havuz, değirmen kanadı, roketler, yer topu ve havan bombaları, 
havai fişekler gibi şeylerin saklanması, taşınması ve şehir içinde atılması yapılması, 
fabrikanın hazırlanıp Belediyeye tasdik ettireceği tarifnameye göre yapılır. 
 g) Şenlik ve işaret fişekleri ile beraber oyuncak cinsinden olan bütün benzeri 
maddelerin korunması şekli ve miktarı hakkında ( barut ve patlayıcı maddelerle silah 
ve teferruatının ve av malzemesinin sureti murakabesine dair 4/7310 sayılı 
nizamname hükümleri uygulanır.) 
 
 Madde 84- 
 Barut ve av malzemesi satış yeri  : 
 a) Bu yerler üzerinde ikametgah ve iş yeri bulunmayan müstakil binalarda tesis 
edilebilir. 
 b) Her cins akaryakıt satılan, korunan ve depo edilen yerlerde barut ve av 
malzemesi satışı yapılamaz. 
 c) Satış yerlerinde her ne maksatla olursa olsun ateş bulundurulamaz ve ısıtma 
yapılamaz. 
 ç) Barutlar açık olarak satılamaz. Barutların dahilen aspesle tecrit edilmiş ve 
ateşe dayanıklı bir hale getirilmiş çelik saçtan mamul ve üzerinde (BARUT) ibaresi 
bulunan sandıklar bir yere taşınmaları sağlanabilir yerlerde bulundurulacaktır. 
 
 Madde 85- 
 Umumi Depolar  : 
 a) Bu depolarda ara bölmelerin ateşe dayanıklı malzemeden ve ara kapılarının 
demirden yapılmış olması mecburidir. 
 b) Depolar içerisinde tahtadan yazıhane asma kat yapılması yasaktır. 
 c) Depoların açık ateş ile ısıtılması yasaktır. 
 ç) Depolarda sigara içmek, kibrit ve çakmak yakmak yasaktır. 
 d) İstifler arasında geçitler bırakılması mecburidir. 
 e) Kendiliğinden ısınan ve ateş alan maddeler kendi tabiatlarına uygun özel 
yerlerde muhafaza edilmesi mecburidir. Bu maddelerin bulunduğu yerlere yanıcı, 
yakıcı ve parlayıcı maddelerin depo edilmesi yasaktır.  
 
 Madde 86- 
 Nakliyat ambarları : 
 a) Nakliyat ambarları, Belediyece gösterilecek mahallerde tesis edilecektir. 
 b) Ambar binaları, depo ve taşınacak eşya malzemenin özelliğine göre ateşe 
dayanıklı  malzemeden yapılmış olacaktır. 
 
 Madde 87- 
 Emanetçiler  : 
 a) Bitişiğindeki ve üzerindeki yerlere doğrudan doğruya bağlantısı bulunmayan 
ateşe dayanıklı malzemeden yapılmış yerler olabilir. 
 b) Bu yerlerin açık ateşle ısıtılması yasaktır. 
 c) Bu yerlere parlayıcı ve patlayıcı madde kabulü yasaktır. 
 



 
 Madde 88- 
 Likit Petrol gazı : 
 a) Likit petrol gazı tüplerinin perakende satış yerleri tamamen ateşe dayanıklı 
malzemeden yapılmış olacaktır. 
 b) Likit petrol gazı tüpü depoları, tek katlı ve tamamen ateşe dayanıklı 
malzemeden yapılmış olacaktır. Buralarda en çok 5000 kg. lık likit petrol gazı 
bulundurulabilir.Bu yerlerin döşeme ve duvar yüzlerinin en 10/1 kadar bir yüzünün 
herhangi bir patlama halinde basıncı azaltabilmesi için tavanda veya beden 
duvarlarında adi camla kaplı olacaktır. Bu yerler okul, hastane, cami, kilise, spor 
sahaları, sergi mahalleri, sinema, ve tiyatrolar, kapalı çarşı, iş hanları, oteller, blok 
apartmanları, parlayıcı ve patlayıcı madde depoları ikametgahlar ile diğer iş yerlerine 
beden duvarlarından 50 metre uzaklıkta olacaktır. 
 c) Perakende satış yapılan L.P.G tüplerinin dolu olanları ile boşalmış olanları, 
aynı yerde bulundurulamazlar. Bunların birbirlerinden belirli surette ayrılmış ve 
kutuplandırılmış yerlerde ve boş tüplerin açıkta veya sundurmalar altında muhafaza 
edilmeleri mecburidir. 
 ç) Tüplerin depo edildiği yerlerde ısıtma vesaire maksatlar için açıkta alev 
bulunmayacak ve bu yerler fazla ısıya maruz bırakılmayacaktır. 
 d) Umumun faydalanılmasına ayrılmış binalarda teşhir ve perakende satış için 
bulundurulacak tüplerin içereceği L.P.G. gazının toplamı 200 kg.mı geçemez. Bu 
yerlerde bulundurulacak boş tüplerde dolu gibi sayılır. 
 e) L.P.G. taşıyan sarnıçlı araçlar ile L.P.G. gazının depo edildiği yerlerin 20 
metre civarında açık ateş yakmak veya sigara içmek yasaktır. 
     f) L.P.G. kullanan her yere satıcı tarafından kullanmak talimatının verilmesi 
mecburidir. 
 g) L.P.G. taşıyan araçlar dolu veya boş L.P.G. tüpleri bulundurdukları takdirde 
umumi garajlara girilemezler. 
 h) İkametgahlarda mutfakta ancak ve bir adet yedek tüp bulundurulabilir. İş 
yerlerinde birden fazla yedek tüp bulundurmak için özel fenni surette yapılmış ufak 
depo yapmak mecburidir. 
 ı) L.P.G. Tüpleri perakende satış yerlerinin bitişiğindeki binalarla kapı ve 
pencere vasıtası ile irtibatlı olması yasaktır. 
L.P.G. ham petrolden elde edilen ve basınç altında sıvılaştırılan bütan veya 
propan gazları karışımından itibaren ibaret bir yakıttır. 
 1- Özel şekilde kokulandırılmış olacaktır. 
 2- İçerisinde ve tüplerinde su bulundurulmayacaktır. 
 3- L.P.G. taşıyan tüpler Türk standardına uygun olacaktır. 
 4- Taşıyıcı tüpler beş yılda bir kere su tazyikinden geçirilerek tecrübe 
edildiğini gösteren tarihi damgalı olacaklardır. 
 5- L.P.G. nin doldurma yerine ve oradan depolara nakli özel araçlarla yapılan 
tüplerin depolardan satış yerine taşınması özel surette yapılmış, üstü açık, yanları 
aralıklı ve kasası ranzalı araçlarla yapılır. Umumi ve hususi araçlarla taşınması 
yasaktır. 
Satış yerlerinden evlere ve işyerlerine en çok 10 adet dolu tüp bulunan üzeri açık 
yanları aralıklı, kasası ranzalı pikap ve kamyonetlerle ve en çok üç adet dolu tüp 



 
bulunan römorklu bisiklet veya altı adet dolu tüp bulunan römorklu motosikletle 
yapılır.  
 6- Tüp nakleden büyük araçlarda yangın söndürme cihazından iki adet 
bulundurulacaktır, normal elektrik ışığından başka ışık (çıplak ateş) 
bulundurulmayacaktır. 
 7- Araçlar dolu iken şoförsüz olarak bulundurulmayacak, gece yapılan 
duraklamalarda park ışıkları yakılmış olarak, münasip bir yere araç çekilecektir. 
 8- Gaz kaçağını gösteren koku duyulursa, araç yavaş olarak ikinci derece bir 
yola çekilecektir. 
 9- 16 tüpten fazla tüp bulunduran yerler depo sayılır. Depolar adı geçen yerler 
dışında, müstakil parça üzerinde inşa edilecek, bodrumsuz, inşaat seviyesinden en az 
50 cm. yüksek zeminli ve hafif tip çatılı binalar olacaktır. Depolar birinci sınıf gayri 
müesseseler yeri işleme tabi olacaklardır. Su sızması çatı akması ve rutubet 
bulunmayacaktır. 
 10- Tüpler depolarda zeminden en aşağı 20 cm. yükseklikte inşa edilmiş 
ızgaralar üzerine ve dikine istiflenir. Üstüne en çok dört sıra  yapılabilir. Sıralar 
arasına ahşap ızgara konulması mecburidir. 
İstif sıraları arasında 1 metrelik boşluk bırakılması, boş tüplerin dolulardan ayrı bir 
bölümde veya  dolu tüplerden  en az 2 metre uzaklıkta istif edilmesi mecburidir. 
 11- Depolarda doğal ve yapay hava sirkülasyonu sağlayacak, elektrik tesisatı 
antıkron olacak priz ve anahtar gibi kumanda tertibatı gömme ve kanalı tip olacaktır. 
    12-  Depolarda her türlü ısı cihazı ve aracı bulunması yasaktır. 
 13- Depolarda her hangi bir sebeple zeminde birikmesi muhtemel gazların yok 
edilmesi için lüzumu kadar aspiratör yerleştirilmesi ve bu aspiratörlerin açık hava ile 
irtibatlı olması mecburidir. (Aspiratörler tabana yerleştirilecektir.)  
 14- Depolardaki ve şehir içindeki yerlerde yangından korunmak için alınacak 
tertibatı ve cihazlar Belediye tarafından tespit edilecektir. 
 15- Şehir içindeki satış yerlerinde satılan ocak, fırın cihaz ve malzemelerden 
ayrı bir bölümde muhafaza etmek şartıyla en çok 16 nolu ev tipi tüp bulundurulabilir. 
Bu satış yerlerinde sanayi tipi tüp bulundurulması yasaktır. Aynı satış yerinde piknik 
tipi ve ocaklı tüplerin bulundurulması halinde her iki küçük tip için 1 ev tipi tüp eksik 
bulundurulur. 
 16- Şehir içerisindeki her iki satış yerinde kalorifer hariç, ısıtma tesisat ve aracı 
kullanılması yasaktır. Kalorifer bulunması halinde tüpler radyatörlerden azami 
uzaklıkta bulunacaktır. 
 17- İki cins satış yeri de eğlence yerlerinden, pasaj, iş hanı, otel ve pansiyonlar 
parlayıcı, patlayıcı maddeler, karpit ve benzeri maddelerin satış ve depo yerlerinde, 
altında ve bitişiğinde açılamaz. Bu yerlerde en çok iki dolu tüp bulundurulabilir. 
 18-Şehir içindeki L.P.G gazı satış yerleri ikinci sınıf sıhhi müesseseler 
durumunda bulunduğundan vilayet makamından resmi müsaade almak 
mecburiyetindedir. 
 19- Bayiler bir yerleşme yerinde 2 dolu tüpten fazla satamazlar. Ancak bu tip 
gazla çalışan banyo kazanının buz dolabı gibi sarf yerleri bulunması halinde bunlara 
birer asil ve hepsine birden bir tek yedek tüp verilebilir. 
 20- İş yerlerinde sanayi tipi olmak üzere en çok iki dolu tüp bulundurulabilir. 



 
İşi icabı fazla tüp bulundurmak mecburiyetinde olan işyerleri Belediyenin iznini 
almağa ve tespit edilecek şartları yerine getirmeye mecburdur. 
 21- L.P.G. şirketlerin veya bayileri (Baş) satışa çıkardıkları tüplerin bakımı, 
kullanılması, evlerde veya iş yerlerinde ocak fırın gibi cihazlara bağlanması ile ilgili 
teknik hususları her kademedeki satıcılarına ve yanlarında çalıştırdıkları 
müstahdemlerine öğretmeye mecburdurlar. Bu nitelikteki elemanı bulunmayan satış 
yerinin çalışmasına müsaade edilmeyecektir. 
 22- L.P.G. gazı şirketleri veya baş bayileri sattıkları tüplerin ve cihazların 
teknik icaplara uygun şekilde kullanılmasını gösterir şemalı ve açık ifadeli talimatını 
müşterilere vermeye mecburdurlar. 
 23- Oksijen gazları da bu maddeler hükmüne tabidir. 
 24- Mayi halindeki yanıcı maddelerin kıymetini düşürecek şekilde ve aldatma 
maksadıyla karışım yapılması, bunlara su katılması ve muayyen olan kaplarında eksik 
olarak satılması yasaktır. 
 
 

Eğlence yerlerinden yangından korunma ile ilgili Belediye  
emir ve yasakları 

 
 

 Madde 89- 
 Kapalı sinema ve tiyatrolar: 
 a) Seyircilerin oturacağı yerler koltuk seklinde olacaktır. Tabana ve aynı sırada 
bulunanlar bir birlerine tespit edilmiş bulunacaktır. Koltuk genişlikleri en az az 50 
cm. olacaktır. Arka arkaya iki sıra arkasındaki koltuklar arasında 90 cm. mesafe 
olacak ve bu koltuklar, bir birlerine nazaran, arka orta yerlerine getirilmek sureti ile 
yerleştirilecektir. Sıralar ile duvar arasında en az 1,5 metre aralık bulunacak ve bu 
sıralar en çok 20 kişilik olacaktır. Salon genişliği 20 koltuktan fazla alan yerlerde, 
salon ortasında sahneye dik en az 1,5 metrelik bir geçiş yolu bırakılacaktır. Ayrıca 
her çıkış kapısı karsısına geçecek şekilde salonu enine kesen en az ,1,5 metre 
genişliğinde geçiş yolları bırakılacaktır. Balkonlardaki ön sıralar ile korkuluk 
arasındaki boş mesafe en az 1,5 metre olacaktır. 
 b) Çıkış kapıları tehlike ışıklandırılması ile aydınlatılacak ve hiçbir surette 
kilitli bırakılmayacaktır. 
 c) Makine dairesinden sorumlu müdür odasına ve müdür odasından makine 
dairesine karşılıklı kuvvetli çalar birer tehlike zili olan veya telefon irtibatı 
bulunacaktır. 
 ç) Bu yerlerde oyun icabı açık ateş bulundurulması veya ateşli oyunlar 
gösterilmesi için yangın vukuuna mani tedbirler almağa müessese müdürleri 
mecburdurlar. 
 d) Bu yerlerde yangın anında duman ve yanıcı gazların dışarı çıkmasını temin 
edecek duman ve sıcaklık sirkülasyonu yapılması mecburidir. 
 e) Bu yerlerde seansların devam ettiği müddetçe müessesede mevcut yangın 
alet ve araçların kullanmağa muktedir itfaiye Müdürlüğünden verilecek 
ehliyetnameye haiz resmi elbiseli bir veya yeteri kadar itfaiye memuru 



 
bulundurulması mecburidir. ( Kıyafet İtfaiye Müdürlüğünce tayin edilir.) 
 f) Makine dairesinde ancak o gün gösterilecek filmler bulundurulacak ve bu 
makine üzerinde bulunan filmden gayri sıhhi, makineden en az 1 metre yükseklikte 
bulunan hususi bir dolap içine konacaktır. Film muhafazasına mahsus olan bu dolap 
sert ağaçtan yapılmış ve her biri tek film alabilecek büyüklükte dikey bölmeli gözlere 
ayrılmış olacak ve bu dolap her tarafı demirle kapaklı bir muhafaza içinde 
bulundurulacaktır. 
 g) Her ne sebeple ve surette olursa olsun açıkta film bulundurulmayacaktır. Ve 
makara kapağı açık olarak film çevrilmeyecektir. 
 h) Makine dairesinde film yapıştırmaya mahsus eczaneden 30 gramdan fazlası 
bulundurulmayacaktır. 
 ı) Film muhafazasına mahsus ve film sarma cihazının bulunduğu oda ile 
makine dairesinin arasındaki duvarda pencere bulunmayacak ancak kapı ile irtibat 
sağlanacaktır. 
 i) Sinema makinesinin mesnevi yanmaz maddeden yapılmış olacak ve 
kullanılmış kömürlerin koymağa mahsus ve kapağı kendi kendine demir 
muhafazasının içinde bir tabaka kum bulunacaktır. Makine lambası aralarında 2,5 cm. 
mesafe olan ve içi aspesta veya buna benzer ateşte yanmaz bir maddeye bulunan iki 
katlı bir muhafaza içinde bulunacaktır. 
 j) Bu dairede ancak film sarmak için lazım cihazlar bulundurulacak  ve hepsi 
yanmaz maddeden yapılmış olacaktır. 
 k) Makine dairesinde yangın söndürmek için yapılacak adi ve otomatik tertibat 
ve tesisat ile bulundurulacak söndürücü cihazların tayin ve tespitini itfaiye müdürlüğü 
yapar.  
 l) Her sinemanın kanuni ehliyeti haiz bir veya yeteri kadar sorumlu müdür 
olması ve sinema halka açık olduğu müddetçe sorumlu müdürün sinemada bulunması 
mecburidir. Sorumlu müdür bulunmadan sinema gösterilmeyecektir. Ancak sorumlu 
müdür bulunan sinemalarda sorumlu müdür mazeret sebebiyle sinemada 
bulunmayacak olursa sinemayı idare eden veya işletenle onun yerine aynı yetki ile 
başka birini tayin ve ikame edeceklerdir. 
 m) Sinema makinesini idare eden, işleten ve sinema müstahdemi olan bir 
makinist muavininden başkası makine dairesine girmeyecek ve makine dairesinde 
ateş ve parlayıcı maddeden herhangi biri bulundurulmayacaktır. Bu husus kapının iç 
ve dış tarafına asılacak birer levha ile gösterilecektir. 
 
 Madde 90- 
 Bu yönetmelik resmi gazetede yayın tarihinden itibaren yürürlüğe girer. 
 Madde 91- 
 Bu yönetmelik Belediye Başkanı tarafından yürütülür. 
 EK GEÇİCİ  : 
 Madde 1- Bu yönetmeliğe tabi olup ta daha önce açılmış olan müesseselerin  
iştigal  konuları ile ilgili özel maddelerinde bir süre belirtilmemişse yönetmelikte 
öngörülen şartları yerine getirmeleri için yönetmeliği yürürlük tarihinden itibaren 
kendilerine bir yıl süre tanınır  
 İş bu yönetmelik 91 madde ve bir geçici maddeden ibarettir. 
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MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 1 Ruhsatını görünür bir yere asmayan işyeri sahiplerinden  ……………TL. 

MADDE 2 Esnaf kontrol defteri bulundurmayan ve İbraz 
etmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 3 Sağlık muayene cüzdanı olmayan işyeri ve işçilerden 
(Her işçi için ) ……………TL. 

MADDE 4 İsim ve unvan belirtir isim levhası asmayan işyerlerinden  ……………TL. 

MADDE 5 Dükkanların önünde ve tentenin üzerinde eşya teşhir 
edenlerden  ……………TL. 

MADDE 6 İş gömleği giymeyen ve işçilere iş gömleği giydirmeyen 
tüm işyerlerinden  ……………TL. 

MADDE 7 Yangın söndürme cihazı bulundurmayan tüm 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 8 Fiyat tarifesine ve etiketlerine uymayan tarifeden fazla 
ücret alan ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 9 Yenilecek ,içilecek gıda maddelerini üzerleri açık olarak 
satan ve nakleden tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 10 Tartıyı etkileyecek şekilde kaba kağıtlarla (karton, kutu, 
mukavva, gibi maddelerle) satış yapan işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 11 
Pişmeden ve soyulmadan yenilecek gıda maddelerini 
gazete, mecmua vb. kullanılmış kağıtlara paket yapıp 
satanlardan  

……………TL. 

MADDE 12 Gerekli genel temizliğe uymayan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 13 Yüksek sesle (çağırtkanlık) yaparak bağırarak ve el kol 
hareketiyle müşteri celp eden işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 14 Çalışanların eli, ayağı, üstü başı kirli ve tırnakları uzun 
vaziyete gıda maddeleri satan ve imal eden işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 15 
On sekiz yaşından küçük işçi çalıştıran kahvehane, 
gazino, bar,pavyon, hamam vb. umuma açık 
işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 16 Kırık, eski, kirli, yırtık, çatlak, kap,kaşık,tabak 
bulunduran işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 17 İşyerlerinde çürümüş, bozulmuş,kokmuş ve kullanım 
süresi geçmiş gıda maddeleri bulunduran ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 18 
Soğuk,sıcak su tertibatı bulundurma sorumluluğu olan 
işyerlerini soğuk-sıcak su tertibatını çalıştırmayanlardan 
(Otel,Halı Saha,Düğün Salonu, Benzin İstasyonu) 

……………TL. 

MADDE 19 
Umuma açık işyerlerinde yeterli miktarda havalandırma 
tertibatı bulundurmayan bulunup ta çalıştırmayan 
işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 20 Sinema, tiyatro, Düğün Salonu, Kahvehane Vb. Gibi 
eğlence yerlerinde tuvalet ücreti talep edenlerden ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 21 Umuma açık işyerlerinde lavabo, ayna, sıvı sabun, 
peçete, vb. Temizlik maddeleri bulundurmayanlardan, ……………TL. 

MADDE 22 Ağzı kapaklı çöp bidonu bulundurmayan tüm 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 23 
Mesken ve işyerlerinden, apartmanların hava boşluğu, 
balkon ve hava katlarında yağmur suyu ve diğer kirli atık 
sularını kanalizasyona bağlamayanlardan 

……………TL. 

MADDE 24 Fosseptik çukuru olduğu halde çektirmeyen işyerleri ve 
meskenlerden  ……………TL. 

MADDE 25 Dükkanda kara sinek ve haşerelerle mücadele tertibatı 
olmayan ve mücadele yapmayan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 26 Vilayet makamından alınan karar gereği kaloriferleri 
zamanında yakmayan apartman yöneticilerinden ……………TL. 

MADDE 27 Apartman, pasaj, iş hanlarının otomat ve asansörlerini 
çalıştırmayan ve tamir ettirmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 28 Apartman,pasaj,iş hanları ve toplu konut alanları işgal 
edenlerden ve temiz tutmayanlardan ……………TL. 

MADDE 29 
İşyeri meskenlerin balkon ve merdiven dairesi ve 
pencerelerinden halı, kilim v.b. eşyaları silkeleyerek veya 
buralara çamaşır asarak etrafı rahatsız edenlerden 

……………TL. 

MADDE 30 İşyerleri ve meskenlerden dışarıya duman ve koku 
yayarak çevreye rahatsızlık verenlerden ……………TL. 

MADDE 31 
Her türlü eğlence yerleri ile plak, band, teyp, kayıt ve 
satış yerlerinden dışarıya yüksek ses müzik yayını 
yapanlardan  

……………TL. 

MADDE 32 Hoparlör , vb. Araçlarla gürültü yaparak satış yapan tüm 
işyerlerinden ve seyyar satıcılardan ……………TL. 

MADDE 33 
İşyerlerine ve meskenlere ait süprüntüleri cadde, sokak 
ve apartmanlardan aşağıya atarak çevreyi kirletip rahatsız 
edenlerden 

……………TL. 

MADDE 34 

Kamunun kullanımına sunulan belediyenin yapmış 
olduğu yerler, kaldırım taşları, aydınlatma direkleri ve 
lambaları, bantları, ağaçları fidanları kıran ve tahrip 
edenlerden 

……………TL. 

MADDE 35 Belediyece tayin olunan yerlerden başka yerlere ilan 
reklam asan şahıslara, kurum ve kuruluşlara  ……………TL. 

MADDE 36 Damlarında, balkonlarında, evlerin bahçelerinde kümes 
hayvanı barındıranlardan ……………TL. 

MADDE 37 Dilenmeyi meslek edinmiş kimselerden (dilencilerden) ……………TL. 

MADDE 38 Tasmasız köpek besleyen ve gezdirenlerden ……………TL. 

MADDE 39 Belediyece tayin olunan yerlerin dışında seyyar satıcılık 
yapanlardan  ……………TL. 

MADDE 40 Zabıta memuruna karşı gelen işyeri sahipleri ve seyyar 
satıcılardan ……………TL. 

MADDE 41 Belediyece gösterilen yerlerin dışında hayvan satanlardan 
ve hayvanların kullanılmayan organlarını açıktan ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

satanlardan 

MADDE 42 Hayvan gübresi ve atıklarını açığa atarak çevre kirliliği 
yaratanlardan ……………TL. 

MADDE 43 İçki ruhsatına sahip olmayan işyerlerinde içki içiren 
işyeri sahibinden ……………TL. 

MADDE 44 Hal çıkış fişi yada faturasını bulundurmadan satış yapan 
sebze ve meyve satıcılarından ……………TL. 

MADDE 45 Cadde ve sokaklarda çukur açan ve buraları tahrip 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 46 Müşteriye kötü muamelede bulunan işyeri sahibi ve 
seyyar satıcılardan ……………TL. 

MADDE 47 Şehir içerisinde hayvan besleyen ve otlatarak çevreye 
zarar verenlerden ……………TL. 

MADDE 48 
Koşum hayvanlarının pisliklerini yola döktüren at 
arabacılarından ve dökülmemesi için önlem 
almayanlardan 

……………TL. 

MADDE 49 Hayvanlara kötü muamele yapanlardan ve hayvanlara 
gücü üzerinde yük yükleyenlerden ……………TL. 

MADDE 50 
Odun ve kömür satış yerlerinde sattıkları odun, kömür ve 
talaşlarını yağmurdan korumayan üstü kapalı yerde 
bulundurmayanlardan ve kasıtlı olarak ıslatıp satanlardan 

……………TL. 

MADDE 51 Araçları cadde ve sokaklarda temizleyerek çevreyi 
kirletenlerden ……………TL. 

MADDE 52 Mülkiyeti belediyemize ait alanları izinsiz olarak işgal 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 53 Ana faaliyetinin dışında ruhsatsız tali faaliyette bulunan 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 54 

Umuma açık olan kapalı alanlarda içimi yasak  olan 
yerlerde tütün ve tütün mamulleri kullananlardan (4207 
Sayılı Tütün Mamullerinin Zararlarının Önlenmesine  
Dair kanunun ) 

……………TL. 

MADDE 55 Kumar amaçlı oyun makinesi bulunduran işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 56 Belediyelerin yapacak olduğu hizmetleri 
engelleyenlerden ……………TL. 

MADDE 57 İşyeri ve meskenlerin klimalarından su akıtan ve 
yaptırmayanlardan ……………TL. 

MADDE 58 Kaldırım, cadde, sokak ve meydanı işgal ederek geçişe 
mani olanlardan ……………TL. 

MADDE 59 
Genel yerlerde sokaklara, caddelere tüküren işeyen ve 
pisleyen, yiyip içtiklerinin ambalajını açığa rasgele 
atanlardan 

……………TL. 

MADDE 60 
Hurda halindeki araçlarını mahalle aralarında sokak ve 
caddelerde uzun süre bekleten araç sahiplerinden ( araç 
kaldırma masrafı tahsil edildikten sonra ceza olarak )  

……………TL. 

MADDE 61  
Eksik gramajlı ekmek imal eden fırıncı,simitçi vb. ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

işyerlerinden 
 

MADDE 62 
Denetim esnasında görevlilerin ekmekleri  her 
istediğinden tartması için otomatik tartı aleti 
Bulundurmayan işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 63 Hamur hanelerde çıplak ayak ve sokak ayakkabısı ile 
işçilerini gezdiren fırıncı, simitçi vb. işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 64 Hususi yatak yerlerinin dışında işçi yatıran fırıncılar vb. 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 65 
Fırınların un depolarında veya un satış depolarında un 
çuvallarını duvar ile zemin arasında en az 20 cm 
yüksekliğinde ahşap ızgara ile ayırmayanlardan 

……………TL. 

MADDE 66 Un depolarını bağımsız bir bölümde bulundurmayan tüm 
fırınlardan ……………TL. 

MADDE 67 Hassa bezlerini kirli ve yırtık bulunduran fırıncılardan ……………TL. 

MADDE 68 Fırınlarda otomatik (fenni) elek bulundurmayan ve unu 
elemeyen fırıncılardan ……………TL. 

MADDE 69 
Sıcak ve soğuk su tertibatı bulundurmayan ve 
çalıştırmayan ekmek fırını, simit fırını ve tüm 
imalathanelerden 

……………TL. 

MADDE 70 Bacasına sulu filtre taktırmayan, bulunup ta 
çalıştırmayan fırın,lokanta ve imalathanelerden ……………TL. 

MADDE 71 Ekmek fırınlarında hamur ve ekmek dinlendirme odası 
bulundurmayanlardan ……………TL. 

MADDE 72 Bayat ekmekleri hamura katan ve ısıtarak satanlardan  ……………TL. 

MADDE 73 Hamur işçiliksiz ve sodalı ekmek ve francala imal 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 74 Gramaj noksanı pide, simit ve francala imal edenlerden  ……………TL. 

MADDE 75 Ambalaj kağıdı yerine eski gazete kağıdı kullananlardan ……………TL. 

MADDE 76 Unlu mamulleri ve ekmeklere katılacak katkı maddelerini 
açıkta bırakan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 77 İmal ettikleri ekmek,simit,börek vb. tüm unlu mamullerin 
içinde yabancı madde bulunan işyeri sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 78 Kırık ve kirli kaplardan ekmek vb. mamulleri naklettiren 
fırıncı, simitçi vb. işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 79 Standart dışında somun ekmek imal eden ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 80 
Ekmek üzerine hangi fırında imal edildiğini belirtir etiket 
koymayan tüm fırınlardan (4077 Sayılı Tüketiciyi 
Koruma Kanununa Göre) 

……………TL. 

MADDE 81 Kullandığı veya sattığı un çuvallarının üzerinde kalitesini 
belirtir etiket bulundurmayan fırın ve un satıcılarından ……………TL. 

MADDE 82 Un çuvallarının kalitesini belirtir etiket yapıştırmayan 
fabrika sahiplerinden (4077 sayılı tüketiciyi koruma ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

kanuna göre) 

MADDE 83 
Fiyat tarifesi asmayan, masalarının üzerine fiyat tarifesi 
koymayan ilgili işyerlerinden (4077 sayılı tüketiciyi 
koruma kanuna göre) 

……………TL. 

MADDE 84 
Satışa arz ettiği malların üzerine fiyat etiketi koymayan 
tüm işyerlerinden (4077 sayılı tüketiciyi koruma kanuna 
göre) 

……………TL. 

MADDE 85 

İmal edilen pastırma ve sucukların her bir kangalının 
üzerine hangi cinsi hayvandan ve kim tarafından imal 
edildiğini belirtir etiketi koymayan,imal ve son kullanma 
tarihini belirtmeyen imalatçı ve satıcılardan (4077 sayılı  
tüketiciyi koruma kanuna göre) 

……………TL. 

MADDE 86 Dükkanda deri, sakatat ve iç yağı bulunduran 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 87 Etlerini buzdolabı dışında teşhir eden ve satan 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 88 Dükkanında hazır kıyma bulunduran ve satan kasaplar ile 
et reyonu bulunduran tüm iş yerlerinden ……………TL. 

MADDE 89 Dükkanında canlı ve cansız kümes hayvanı satan 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 90 Tek tırnaklı hayvan kesen ve satan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 91 Canlı ağırlığı 16 kg’dan aşağı kuzuları kesen ve satışa arz 
eden kasaplardan ……………TL. 

MADDE 92 Mezbahane harici kesim yapan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 93 Etiketsiz (sucuk,salam vb.) gıdaları imal eden 
Ve satan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 94 Açıkta et nakleden kasap ve araç sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 95 Odalarında telefon bulundurmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 96 Odaların kaç kişilik olduğunu belirtmeyen otellerden ……………TL. 

MADDE 97 Koridorda banyo,tuvalet ve kat aralarında yeterli 
aydınlatma tertibatı bulunmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 98 Müşterilerine dinlenme salonu tesis etmeyen otellerden ……………TL. 

MADDE 99 Oda kapıları üzerine oda numaralarını belirtmeyen 
otellerden ……………TL. 

MADDE 100 İçkili personel bulunduran ve odalarında içki içiren otel 
işletmecilerinden ……………TL. 

MADDE 101 Odalarında terlik bulundurmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 102 İnşaat mahallinde ruhsatını ve isim unvanını belirtir 
tabela asmadan inşaat yaptıranlardan ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 103 İnşaat alanı koruyucu tahta perde ile çevirmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 104 
Koruyucu tahta perde dışında inşaat malzemesi 
bulunduran ve emniyet kemeri kask vb. koruyucu 
malzemesiz işçi çalıştıran inşaat sahiplerinden 

……………TL. 

MADDE 105 İmalat atıklarını rast gele döken karo,briket mermer,hazır 
beton imalatçılarından ……………TL. 

MADDE 106 

Karo,mermer,hazır beton be briket imalatı yapan 
işyerlerinin atık sularını dinlendirme havuzunda 
çökerttikten sonra ana kanala bağlatmayıp açığa 
akıtanlardan 

……………TL. 

MADDE 107 

Her türlü hafriyat nakli yaparken branda ile üzerine 
kapatmayıp cadde ve sokaklara çamur vb. inşaat 
atıklarını dökerek kirleten inşaat sahibi ve 
hafriyatçılardan 

……………TL. 

MADDE 108 İnşaat yaparken kamunun kullanıma sunulan belediyeye 
ait yerlere ve arsalara zarar veren inşaat sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 109 Yasaklanan yerlere hafriyat döken hafriyatçıya ve inşaat 
sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 110 Meskenlerde, işyerlerinde tadilat yapıp artıklarını 
kaldırıma, caddeye ve sokaklara rasgele dökenlerden ……………TL. 

MADDE 111 Harcı boşalttıktan sonra cadde, sokak ve yerleşim 
birimleri arasında harç makinelerini temizleyenlerden ……………TL. 

MADDE 112 Akşam saat:17.00 ile sabah saat.08.00 arası beton döken 
ve işçi çalıştıran inşaat sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 113 
Yerleşim yerlerindeki boş arsalarda (kendi mülkiyetinde 
olsa dahi) izinsiz kum çakıl vb gibi malzemeleri satan ve 
alandan 

……………TL. 

MADDE 114 
İndirimli tarifeye mahsus kişilerden (öğrenci, emekli, 
asker,gazi ve özürlülerden) fazla ücret alan araç sahibi ve 
sürücülerden 

……………TL. 

MADDE 115 Cadde ve sokaklarda yayaların üzerine su sıçratan taşıt 
sürücülerinden ……………TL. 

MADDE 116 
Gece tarifesini saat 24:00 ile 06:00 saatleri dışında 
uygulayan, taksimetresini çalıştırmayan ticari taksi 
sürücülerinden 

……………TL. 

MADDE 117 Boş olduğu halde müşteri almayan halk otobüsü, 
minibüs, ticari taksi sürücülerinden ……………TL. 

MADDE 118 

Umuma açık-kapalı alanlarda ve içimi yasak olan 
yerlerde sigara içen ve içiren internet salonu, Playstation, 
atari salonu, sinema, tiyatro vb. yerlerin sahiplerinden 
(4207 sayılı yasa gereği) 

……………TL. 

MADDE 119 
Her ne suretle olursa olsun ağaç kesen ve budayandan 
(Ağacın yaşına göre,her yaşa …..TL.) 
 

……………TL. 

 
 
 
 



 
 
 
 

MADDE 
NO: AÇIKLAMALAR UYGULAMA 

MADDE 1 

Bu tembihnamede uygulanan idari para cezaları her 
takvim yılı başından geçerli olmak üzere o yıl içinde 
04.01.1961 tarih ve 213 sayılı Vergi Usul Kanununun 
mükerrer 298 maddesi hükümleri uyarınca tespit ve ilan  
Edilen yeniden değerlenme oranında artırılarak 
uygulanır. Ayrıca hesaplamalarda oluşan 1 (bir) TL: de 
az küsurlar aşağı ve yukarı yuvarlama şeklinde tam 
sayıya dönüştürülür. 

UYGULAMA 

MADDE 2 
Cezaların ikinci kez tekrarında ceza oranı 2 katına, 
üçüncü kez tekrarında işyerinin kapatılması cezası 
uygulanır. (1608 Sayılı  Kanunun 1. Maddesi) 

UYGULAMA 

MADDE 3 Bu tembihnamenin yürürlüğe girmesiyle birlikte eski 
tembihname yürürlükten kalkar. UYGULAMA 

MADDE 4 Bu tembihname ilanı tarihinde ve yetkili makamların 
onayına müteakip yürürlüğe girer. UYGULAMA 

MADDE 5 Bu tembihname Gaziantep Şahinbey Belediye Başkanlığı 
tarafından yürütülür. UYGULAMA 

MADDE 6 

Tütün ürünlerinin;koridorları dahil olmak üzere her türlü 
eğitim, sağlık, üretim,ticaret, Sosyal, kültürel, spor, 
eğlence ve benzeri Amaçlı özel hukuk kişilerine ait olan 
ve birden  çok kişinin girebileceği (ikamete mahsus 
Konutlar hariç) binaların kapalı alanlarında kullanılması 
halinde, şikayeti alan kolluk birimi tarafından …….TL. 
Para cezası verilir. 

UYGULAMA 

MADDE 7 

Açık havada yapılan her türlü, spor, kültür, sanat ve 
eğlence faaliyetlerinin yapıldığı yerler ile bunların seyir 
yerlerinde Tütün ürünleri kullanılması halinde; şikayeti 
alan kolluk birimi tarafından ……… TL. idari para 
cezası verilir. Ancak bu tesislerde, tütün  ürünlerinin 
tüketilmesine mahsus alanlar oluşturulabilir. 

UYGULAMA 

MADDE 8 

Tütün ürünleri sektöründe faaliyet gösteren  firmaların 
isimleri, amblemleri veya ürünlerinin marka yada 
işaretleri veya bunları çağrıştıracak alametleri kıyafet, 
takım ve aksesuar olarak taşınması haline; şikayet alan 
kolluk birimi tarafından ………TL. idari para cezası 
verilir. 

UYGULAMA 

MADDE 9 
Tütün ürünleri ile ilgili izmarit,paket,ağızlık kağıt ve 
benzeri atıkları çevreye atanlara Belediye Zabıtasınca 
………TL. İdari para Cezası verilir. 

UYGULAMA 

  
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

                  T.C. 
               ŞAHİNBEY İLÇE BELEDİYESİ 
                      ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 
   
                     İHTAR ZAPTI 
                           TESPİT TUTANAĞI 
 
İşyeri sahibinin Adı Soyadı ….: 
T.C. Nosu ……………………..: 
İşin Nevi ………………............: 
İşyerinin Adresi ………………: 
   
 Yukarıda açık adresi ve işletmecisi belirtilen işyerinde…………Zabıta Karakolu Ekiplerince  
..…… / …….. / …… tarihinde ……………Günü saat: ………. ‘da yapılan kontrol sırasında görülen 
eksiklikler maddeler halinde aşağıda belirtilmiştir. 
                                                                                                             VAR          YOK     
 
  1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı………………… :                      (   )             (    )           
  2) Esnaf kontrol defteri…………………………… ..:                       (   )             (    )           
  3) Belediye vergi levhası ……………………… ...…:                      (   )             (    )           
  4) Hafta tatil ruhsatı ………………………………...:                       (   )             (    )           
  5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri ……………....:                       (   )              (    )          
  6) İşyeri dahilinin genel temizliği ………………….:                       (   )              (    )          
  7) Fiyat tarifesi ……………………………………..:                       (   )              (    )           
  8) Yangın tüpü ……………………………………..:                       (   )               (    )           
  9) Ecza dolabı ……………………………………...:                        (   )              (    )           
10) Boya-badana durumu …………………………...:                        (   )               (    )          
11) Kaldırım işgali……………………………….…..:                       (   )               (    )          
12) Masraf sularını caddeye akıtma….……………...:                        (   )               (    )          
13) Zamansız çöp çıkarma……..………………….....:                        (   )              (    )            
 
AÇIKLAMALAR; 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………… 
 
        Söz konusu tespit edilen eksiklikleri … (….) gün içerisinde verilen süre dâhilinde gidermediğiniz 
takdirde hakkınızda yasal işlem yapılacaktır. 
            İş bu İHTAR ZABTI TESBİT TUTANAĞI yasal işleme esas olmak üzere hazırlanmıştır. 
 
 
 Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                        İşyeri Sahibi / Mesul Müdür    
  
  

 



 
 

 
 

TESLİM TUTANAĞI 
 
 
 
İlçemiz………………….Mahallesi…………………….Caddesi………nolu/ sokak No:….‘da 
bulunan ve işletmeciliğini………….………………...yaptığı işyerinde …./…./200.. günü saat: 
…..‘da yapılan kontrolde raflarda satışa arz edilen aşağıda cins ve miktarı yazılı muhtelif gıda 
ürünleri son kullanma tarihleri sona erdiğinden, söz konusu kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri 
işyeri sahibinin rızasıyla tarafımızdan imha edilmek üzere teslim alınmıştır. 
               Son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri;    
 
 1- ……. Adet …….. Gramlık  
  2- ……. Adet …….. Gramlık 
  3- ……. Adet  …….. Gramlık 
  4- ……. Adet …….. Gramlık 
  5-…….  Adet …….. Gramlık 
  6-…….  Adet …….. Gramlık 
  7- ……. Adet …….. Gramlık 
  8-…….  Adet …….. Gramlık 
  9- ……. Adet …….. Gramlık 
10-  …….Adet …….. Gramlık 
11- ……. Adet …….. Gramlık 
12-   ……Adet …….. Gramlık 
13-  …….Adet …….. Gramlık 
14- ……. Adet …….. Gramlık 
15-  …….Adet …….. Gramlık 
16- …….. Adet ……..Gramlık 
17- …….. Adet  …….Gramlık  
18- …….. Adet ……. Gramlık   
19- …….. Adet ……. Gramlık 
20-  ……. Adet ……   Gramlık 
21-  …….Adet …….. Gramlık 
22- ……. Adet …….. Gramlık 
23-   ……Adet …….. Gramlık 
24-  …….Adet …….. Gramlık 
25- ……. Adet …….. Gramlık 
26-  …….Adet …….. Gramlık 
27- …….. Adet …….. Gramlık 
28- …….. Adet  ……. Gramlık 
29- …….. Adet …….  Gramlık 
30- …….. Adet …….  Gramlık 
 
 
        İşbu teslim tutanağı ….…kalemden ibaret olup:…../…./ 200…günü saat: …. ’da yasal işleme 
esas olmak üzere mahallinde düzenlenerek taraflarca birlikte imza altına alınmıştır. 
 
…………………                             …………………..                        ……………………….. 
  Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                              İşyeri Sahibi /Sorumlu 



 
  
 



 
  

 



 



 

 



 

 



 
 

 



 
     

YEDİEMİN TUTANAĞI 
 
İlçemiz……………….mahallesi……………………caddesi……………nolu sokak No:….‘da 
bulunan ve işletmeciliğini………………………yaptığı işyerinde …. / …. / 200…  günü 
saat:…‘da………………Zabıta karakolu ekipleri tarafından yapılan kontrolde; raflarda  satışa arz 
edilen aşağıda cins ve miktarı yazılı muhtelif gıda ürünleri son kullanma tarihleri sona erdiğinden, 
söz konusu  son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri işyeri sahibinin rızasıyla tarafımızdan 
yediemin olarak teslim alınmıştır. 
 Yediemin olarak teslim alınan son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri; 
 
  1- ……. Adet …….. Gramlık  
  2- ……. Adet …….. Gramlık 
  3- ……. Adet  ……..Gramlık 
  4- ……. Adet …….. Gramlık 
  5-…….  Adet …….. Gramlık 
  6-…….  Adet …….. Gramlık 
  7- ……. Adet …….. Gramlık 
  8-…….  Adet …….. Gramlık 
  9- ……. Adet …….. Gramlık 
10-  …….Adet …….. Gramlık 
11- ……. Adet …….. Gramlık 
12-   ……Adet …….. Gramlık 
13-  …….Adet …….. Gramlık 
14- ……. Adet …….. Gramlık 
15-  …….Adet …….. Gramlık 
16- …….. Adet ……..Gramlık 
17- …….. Adet  …….Gramlık  
18- …….. Adet …….Gramlık   
19- …….. Adet ……. Gramlık 
20-  ……. Adet ……   Gramlık 
21-  …….Adet …….. Gramlık 
22- ……. Adet …….. Gramlık 
23-   ……Adet …….. Gramlık 
24-  …….Adet …….. Gramlık 
25- ……. Adet …….. Gramlık 
26-  …….Adet …….. Gramlık 
27- …….. Adet …….. Gramlık 
28- …….. Adet  ……. Gramlık 
29- …….. Adet …….  Gramlık 
30- …….. Adet …….  Gramlık 
 
 
        Söz konusu gıda ürünleri; ilgili firmanın yetkili temsilcisi (temsilci belgesini ibraz etmek 
kaydıyla) 7 (yedi) gün içerisinde değiştirilmediği takdirde tarafımızdan imha edilecektir. 
         İş bu yediemin tutanağı ….(….) kalemden ibaret olup:…../…./ 200…günü saat: …. ’da yasal 
işleme esas olmak üzere mahallinde düzenlenerek taraflarca birlikte imza altına alınmıştır. 
 
…………………                             …………………..                        ……………………….. 
  Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                              İşyeri Sahibi /Sorumlu 
 
 



 
 

 



 
 
 
 

İÇİNDEKİLER 
 
 

MADDE           SAYFA 
 
1-Umumi yerlerde huzur ve sükûnla ilgili emirler.......................................................1 
 
2-Umumî yerlerde herkesin uyacağı temizlik ile ilgili emir ve yasaklar..................2 
 
3-Umumî yerlerde herkesin uyacağı nizam ve intizam ile ilgili yasaklar.................3 
 
4-Umumî yerlerde herkesin uyacağı sağlık ve emniyetle ilgili emir ve yasaklar.....4 
 
5-Her türlü binalarda uyulması gereken huzur ve sükûnla ilgili emir ve yasaklar......5 
 
6-Her türlü binalarda uyulması gereken temizlikle ilgili emir ve yasaklar...................6 
 
7-Her türlü binalarda uyulması gereken intizamla ilgili emir ve yasaklar....................9 
 
8-Her türlü binalarda uyulması gereken sağlıkla ilgili emir ve yasaklar.....................10 
 
9-Mezarlıklarla ilgili uyulması gereken emir ve yasaklar.......................................11 
 
10- Hayvan ölüleri ile ilgili belediye emir ve yasakları..............................................11 
 
11 - Her türlü işyerlerinde çalışan personel ile belediye denetimiyle ilgili emir ve 
yasaklar........................................................................................................................12 
 
12-Değirmen ve kırmacıların uyacağı özel hükümler................................................16 
 
13-Ekmek ve francala fırınlarının uyacağı özel hükümler.........................................17 
 
14-Simitçi- galeta ve sandviç fırınlarının uyacağı özel hükümler.............................20 
 
15-Yufka - kadayıf ve emsallerinin yapımında uyulacak özel hükümler...................21 
 
16-Kuru pasta- pide ve lâhmacun fırınlarının uyacağı özel hükümler........................22 
 
17- Ekmek fabrikalarının uyacağı özel hükümler......................................................23 
 
18-Ekmek satış yerlerinin uyacağı özel hükümler.....................................................26 
 



 
19-Makarna- irmik - şehriye - güllaç vb. imal yerlerinin uyacağı özel hükümler… .28 
 
20- Süt ve sütten yapılmış besin maddeleri imal - hazırlama depo ve satış 
yerlerinin uyacağı özel 
hükümler......................................................................................................................28 
 
21-Süt tozundan çocuk maması imalât yerlerin uyacağı özel hükümler.....................30 
 
22-Süt yağından başka yemeklik diğer hayvan yağları ve hayvanî margarin imal 
yerlerinin uyacağı özel hükümler................................................................................31 
 
23- Kasap dükkânlarının uyacağı özel hükümler.....................................................32 
 
24-Sakatat dükkânlarının uyacağı özel hükümler.......................................................35 
 
25-Kümes hayvanlarını keserek satan dükkânların uyacağı özel hükümler...............36 
 
26-Et konservesi yapılan yerlerin uyacağı özel hükümler..........................................38 
 
27-Pastırma- sucuk - sosis - salam vb. imal yerlerinin uyacağı özel hükümler..........40 
 
28-Balıkçılarla ilgili özel hükümler............................................................................42 
 
29-Çikolata- kuru pasta - şeker - şekerleme ve tahin helvası imalât yerlerinin uyacağı 
özel hükümler ......................................................................................................43 
 
30-Çikolata- kuru pasta - şeker - şekerleme ve tahin helvası satış yerlerin uyacağı 
hükümler.....................................................................................................................45 
 
31-Bitkisel yağ imal yerlerinin uyacağı özel hükümler.............................................46 
 
32-Bitkisel yağların doldurma yerlerinde uygulanacak özel hükümler.....................47 
 
33-Meyve- sebze ve konservelerin imalatı, depo edildiği ve satıldığı yerlerin uyacağı 
özel hükümler .....................................................................................................48 
 
34-Meyve- sebze bostanlarının uyacağı özel hükümler............................................49 
 
35-Meyve- sebze satış yerlerinin uyacağı özel hükümler.........................................49 
 
36- Sirke - turşu - boza vb. besin maddelerinin imal yerlerinin uyacağı özel 
hükümler...................................................................................................................50 
 
37-Sirke- turşu - boza - meşrubat ve su satış yerlerinin uyacağı özel hükümler…...51 
 



 
38-Gazoz imalâthaneleri - meyan şerbetçileri ve limonatacıların (alkolsüz içkiler) 
uyacağı özel hükümler.................................................................................................52 
 
39- Memba ve içme sularını elde eden ve satanların uyacağı özel 
hükümler......................................................................................................................55 
 
40- 0t- saman ve tâbi hayvan yemi perakende satış yerlerinin uyacağı özel 
hükümler......................................................................................................................57 
 
41-Hububat, yem, kuru sebze, kuruyemiş, kahve, kakao, çay, patates, soğan ve 
yumurta depoları ile toptan satış yerlerinin uyacağı özel hükümler............................58 
 
42-Kuruyemiş - çay - kakao ve kahve perakende satış yerlerinin uyacağı özel 
hükümler......................................................................................................................58 
 
43-Alkollü içki imalât yerlerinin uyacağı özel hükümler............................................59 
. 
44-Tuz imal, depolama ve hazırlama yerlerinin uyacağı özel hükümler....................60 
 
45-Bakkalların uyacağı özel hükümler........................................................................61 
 
46-Soğuk hava depolarının uyacağı özel hükümler....................................................62 
 
47-Market ve süper marketlerle, besin pazarlarının uyacağı özel hükümler..............65 
 
48-Daimi ve gezici Pazar yerlerinin uyacağı özel hükümler......................................69 
 
49-Besin maddelerini gezici olarak satanları n uyacağı özel hükümler......................73 
 
50- Lokantalar, içkili lokantalar, tavernalar, kebapçı ve işkembecilerin uyacağı 
özel hükümler.............................................................................................................75 
 
51-Aşçıların ve köftecilerin uyacağı özel hükümler....................................................78 
 
52-Kantinlerin ve büfelerin uyacağı özel hükümler....................................................80 
 
53-Uçak,otobüs firmaları ve bilet satış merkezlerinin uyacağı özel hükümler….......81 
 
54-Kıraathane ve kahvehanelerin uyacağı özel hükümler..........................................81 
 
55-İnternet salonlarının uyacağı özel hükümler.........................................................84 
 
56-Fastfood- kafeterya ve pizza salonlarının uyacağı özel hükümler........................85 
 
57-Caferlerin uyacağı özel hükümler .......................................................................87 



 
 
58-Muhallebici,tatlıcı, pastanelerin uyacağı özel hükümler......................................88 
 
59-Kır kahvelerinin uyacağı özel hükümler.............................................................89 
 
60-Gazinoların uyacağı özel hükümler....................................................................90 
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ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA TALİMATNAMESİ 
 

1 – BÖLÜM 
 

Umumi Yerlerde ve Genel taşıt Araçlarında Herkesin Uyacağı 
Belediye Emir ve Yasakları 

 
 Umumi yerlerde huzur ve sükunla ilgili emir ve yasaklar. 
 Madde 1 - 
 Aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Halkın huzur ve sükununu bozacak fiil ve hareketlerde bulunmak, 
 b)Genel taşıt araçlarında sigara içmek, (araç sahipleri, işletenler ve araç 
şoförleri araçlarına 4207 sayılı yasa gereği “sigara içmek yasaktır” ibresi yazılı bir 
levha asmaya mecburdur. 
 c)Ana seyrüsefer yollarında, meydanlarda genel taşıt araçlarında gezici 
çalgıcılık ve satıcılık yapmak. 
 ç)Yüksek sesle bağırarak ve ses yükseltici hoparlörlü araçlarla hareket veya 
durarak satış, reklam, ilan yapmak ve müşteri çekmek maksadı ile bağırıp çağırmak, 
klakson çalmak, (Bazı özel durumlarda Belediyeden  hoparlörlü ilan müsaadesi 
alınacaktır.) 
 

(2) Umumi yerler (Umumun kullanımına ve istifadesine mahsus yerler)  : 
 Şehrin, sokak, cadde, meydan, arsa ve derelerle, camii avluları, abidelerin 
civarı, park, koru, mezarlık, koşu yerleri, açık ve kapalı spor alanları, istasyon durak 
yerleri, terminal binaları ve hava meydanı vb. gibi halkın gelip geçtiği, girip çıktığı 
her maksatla istifade ettiği yerlere denir. 
 Genel taşıt araçları (otobüs, troleybüs, dolmuş yapan kaptı kaçtı, minibüs ve 
otomobiller, tünel ve banliyö trenlerdir.) 
 d)Yapılışları, görünüşleri ve kokuları ile gelip geçenleri tiksindirecek, rahatsız 
edecek çöp, sakatat, yaş deri vs. gibi şeyleri açıkta taşımak, 
 e)Hayvan dövmek, eziyet etmek, hayvan oynatmak ve dövüştürmek, hayvanın 
gücünü üstünde yük yüklemek, halkın şefkat hislerini rencide edercesine 
kırbaçlamak, kırbaç şaklatmak,  
 f)Parklardaki kanepelerde yemek yemek, içki içmek ve yatmak, 
 g)Belediyece tayin edilmiş olanlar dışında umumi çeşmelerden motorlu ve 
motorsuz araçlarla veya hortumla inşaatına, evine su almak, çeşmenin etrafını 
kirletmek ve devamı işgal etmek, bu yerlerde her çeşit eşya, taşıt aracı ve hayvan 
yıkamak, 
 h)Caddeler, sokaklar ve yaya kaldırımları hiç bir kimse tarafından hiç bir sebep 



 
ve suretle işgal olunmaz, mağaza, dükkan ve bilumum iş yerleri tarafından cadde, 
sokak ve yaya kaldırımlarına hiç bir eşya vb. konarak muvakkat dahi olsa işgal 
olunmaz. 
 ı)Meydan, cadde, sokak ve yaya kaldırımlarına araba, kamyon, otobüs ve 
otomobil bırakılarak işgal edilmez, müsait olan yerlerde Belediyece tayin edilecek 
şekil zaman ve sayıda vasıta bırakma müsaadesi alınır, 
 i)Umumi yerlerde top oynamak, oyun ve spor aletleri çalıştırmak ve bırakmak, 
 j)Apartmanlarda oturanların huzur ve istirahatını bozacak şekilde gürültü 
yapmak, geceleri 22.00 den sonra sessizliği bozacak ve başkalarının uykusuna mani 
olacak şekilde harekette bulunmak, 
 k)Klakson çalarak sükunu bozmak yasaktır. 
 
 

Umumi yerlerde herkesin uyacağı temizlikle ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 2 - 
 
 Temizlikle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Her ne suretle olursa olsun yerleri kirletmek, 
 b)Genel taşıt araçlarını temiz bulundurmamak, 
 c)Tükürmek, sümkürmek 
 ç)Çöp, süprüntü kağıt, meyve artıkları, yemiş kabukları, inşaat, 
 d)Her türlü yıkımlarda, etrafı rahatsız edici toz ve toprakların etrafa 
yayılmasına mani olacak tedbir almamak, 
 e)Yol ve caddelerdeki kanalizasyon ve kanal temizliği için ruhsatsız baca 
açmak, kanal ve kanal bağlantısı yapmak, 
 f)Etrafı kirletecek veya fena koku neşrederek deri, gübre, paçavra vs. sermek 
dökmek ve kurutmak, 
 g)Binaların, abidelerin, yeraltı ve yer üstü geçitlerinin camilerin ve her türlü 
ibadet yerlerinin yüzlerini, duvarlarını, cadde ve sokaklarla tratuvarları tebeşir, yağlı 
boya, katran vs. ile karalamak, yazmak, şekil çizmek, izinsiz ilan asmak ve kirletmek, 
 h)Çeşme sebil, havuzları kirletmek, öteberi atmak, eşya, hayvan yıkamak, 
sulamak , 
 ı)Binek ve koşum hayvanı olarak kullanılan hayvanların yerleri kirletmesine 
meydan vermek, (Bu araçların sürücüleri uygun şekilde süpürge, faraş ve kova 
bulundurarak, hayvan pisliğini derhal temizleyecektir.) 
 i)Yollara paspas atmak  
 j)Her çeşit eşya ve malzemenin yükleme, boşaltma ve tamiri sırasında yerleri 
ve etrafı kirletmek, 
 k)Asfalt kaplamalı yollarda ve tratuvarlarda araçların tamiratı esnasında yolları 
ve tretuvarları tahrip edecek ve kirletecek fiillerde bulunmak, kriko altında kalas 
koymamak,  
 l)Gider sularını caddeye akıtmak 
    m)Soba katranını sokağa akıtmak,  
 



 
 
 
 

Umumi Yerlerde herkesin uyacağı nizam ve intizamla ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 3 - 
  
 Umumi yerlerde herkesin uyacağı nizam ve intizamla ilgili aşağıdaki fiil ve 
hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Ana Cadde ve meydanlarda fıçı, bidon, tekerlek, çember vs. yuvarlamak 
inşaatlarda işgaliye ödenen tahta perde ile çevrili kısım haricinde herhangi bir iş 
yapmak, işgaliye ödenen kısımdaki yol veya tratuvarların vasfını bozmak ve tahrip 
etmek, 
 b)Kümes, ahır ve ağıl hayvanlarını sokaklara bırakmak, park, bahçe, arsa, 
camii ve diğer mabetlerin avlularında otlatmak, Belediyece tayin edilen cadde ve 
yollar dışındaki yollardan ve meydanlardan geçirmek, 
 c)İnşaat ve tamirata ait tuğla, taş, toprak, kireç, kum, çimento, tahta, varil, 
kazma, kürek vb. gibi inşaat malzemelerini ve artıklarını cadde ve sokakların 
üzerinde işgaliye ödenen sahanın dışında bırakmak, inşaat artıklarını kaldırmamak, 
 ç)Çimenlere ve çiçek parklarına basmak, top oynamak, ağaçlara, fidanlara, her 
ne suretle olursa olsun zarar vermek, çiçek koparmak, ağaçlara çıkmak veya bu 
hareketleri hayvanlara yaptırmak, hayvan bağlamak, ağaçlara ilan yapıştırmak, 
salıncak kurmak, çivi çakmak, isim yazmak, şekil çizmek, tahrip etmek,  

 d)Dükkan ve binaların sokak cephelerine dikey (Yaya kaldırımı genişliğinden 
fazla olmaz) olan üç mt. yükseklikten aşağıya perde, saçak, siper, ilan reklam ile 
tratuvarlar üzerine her çeşit ilave işaret levhası, reklam panoları dikmek ve 
bahçelerden sarkan ağaç dallarını yukarda belirtilen yükseklikten aşağı sarkmasına 
meydan vermek, 
 e)Parklarda yasak olan müsaade edilmeyen yollardan geçmek, 
 f)Her türlü inşaat ve tamirat artıklarını ve molozlarını Belediyece tarif edilen 
yerler dışında yollara, tratuvarlara ve arsalara dökmek ve bırakmak, yollara dökerek 
taşımak, 
 g)Bu gibi yerlerdeki ağaçlara, tellere vb. şeyler üzerine çamaşır, kilim, yatak, 
yorgan, çarşaf gibi eşya asmak, kurutmak, 
 h)İnşaatlara sarı zemin üzerine siyah yazı ile en az 50-70 cm ebadından küçük 
levha asmamak, inşaatlara asılan ve mal sahibi ile sorumlu fen insanının kim 
olduğunu, inşaatın fenni ve teknik vasfını, ruhsat tarihini göstermek üzere bu levhalar 
üzerinde gerekli açıklamayı bulundurmamak, 
 

Umumi yerlerde herkesin uyacağı sağlık – emniyet ve selametle ilgili 
emir ve yasaklar 

 
 Madde 4 - 
 
 Sağlık, Emniyet ve selametle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak 



 
yasaktır. 
 a)Gelip geçenlere zarar verecek derecede azgın ve huzursuz olan hayvanlara 
umumi yerlerde binmek, bunları tedbir almadan yedekte götürmek, 
 b)Belediyeden müsaade almadan, hayvan sağlık belgesi olan menşe 
şahadetnamesi ve hayvan sağlık raporunu ibraz etmeden sirk veya dağınık halde 
hayvanları şehre sokmak veya bunları şehrin içinde bir yerden bir yere götürmek 
(Nakle ait tertibatın yeterliliği Belediyenin mütehassıs memurlarınca tespit edilir.) 
 c)Belediyece kayıt edilmemiş, numara almamış, aşılanma işlerini süresi içinde 
yaptırmamış, tasmasız, ağızlıksız, yularsız veya yuları gelip geçenlere zarar verecek 
kadar uzun, sahibi elinde tutulmaksızın etrafa zarar verecek şekilde hayvan geçirmek, 
bu gibi hayvanları serbest, başıboş bırakmak ve şehir içinde hayvan koşturmak, 
 d)Meydan, yol ve tratuvarlarda her türlü tamirat ve hafriyatta lüzumlu emniyet 
tedbirlerini almamak ve geceleri ışıklarla tehlikeyi belirtmemek, 
 
 
   2. BÖLÜM 
 

Her türlü binalarda uyulacak Belediye emir ve yasakları 
 Her türlü binalarda uyulması gereken huzur ve sukunla ilgili emir ve 
yasaklar 
 
 Madde 5 - 
 Her türlü binalarda uyulması gereken huzur ve sukunla ilgili aşağıdaki fiil 
ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Bu gibi yerlerde apartman ve çevre sakinlerini rahatsız edecek şekilde bağırıp 
çağırmak, şarkı söylemek, her türlü çalgı aletlerini, radyo, pikap vb. Yüksek sesle 
çalmak ve diğer şekilde gürültü çıkarmak, 
 b)Gece saat 22.00 den sabah 07.00 ye kadar türlü şekilde gürültü yapmak, 
 c)Etrafı rahatsız edecek şekilde hayvan bulundurmak, 
 ç)Şehrin meskun sahası dahilinde bulunan ev ve apartmanların, iş yerlerinin 
herhangi bir yerinde tavuk ve diğer hayvanlarının beslenmesi ve bu tür hayvanların 
barınması için kümes ahır ve ağıl yapmak ve diğer surette koyun, kuzu ve benzeri 
gibi hayvanların beslenmesi, 
 d)Umumi Hıfzısıhha Kanununun 268/275 nci maddeleri kapsamına giren, 
neşrettikleri koku, duman, is, gaz, toz, gürültü vb. ile civar halkın sıhhat ve 
istirahatını bozan her türlü iş yerlerinin iskan hududu içinde tesisi yasaktır. Bu gibi 
yerler Belediyece tayin ve tespit edilen sanayi bölgesine kurulur, 
 e)Neşrettikleri koku, toz, duman, kurum vb. ile civardaki halkın sıhhat ve 
istirahatını bozan depoların iskan hududu dahilinde bulundurulması yasaktır. Bu gibi 
yerler Belediyece tayin edilen bölgelerde kurulur. 
 f)Depoların gerek iç kısmı ve gerekse civarı daima temiz bulundurulacaktır. 
 g)Bu yerlerde şehir suyu bulundurulması, şehir suyu bulunmayan yerlerde 24 
saat ihtiyacı karşılayacak miktarda madeni, sağlam kapaklı su depoları ve musluk 
tertibatı bulundurulması mecburidir. 
 h)Bu yerlerde çalışan personelin yıkanıp temizlenmesi için lüzumlu yıkama 



 
yerleri bulundurulacaktır. 
 
 

Her türlü binalarda uyulması gereken temizlikle ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 6 - 
 Temizlikle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Belediyece kabul edilen standartlara uygun çöp kabı bulundurmamak, ancak 
akmayan kokmayan ve etrafa herhangi bir şekilde zarar vermeyecek hususlarla iştigal 
eden müesseselerin, akacak kokacak maddeleri koymamak şartı ile çöp kapları 
madeni olmayabilir. 
 
 Çöp Gereçleri Şunlardır : 

 
 1-Plastik çöp torbası :Sağlam plastikten 15 ila 20 kg kadar çöp alabilecek 
büyüklükte yapılmış olup içine çöp doldurulduktan sonra, ağzı bağlanarak çöp 
bidonuna atılacaktır. 
 2-Çöp Kovası :Madeni veya plastikten sağlam Kapaklı, akıntı yapmayacak ve 
koku neşretmeyecek şekilde olacaktır.(Gerektiğinde çöp torbası kova içine 
konulabilir, mecburi değildir.) 
 3-Çöp bidonu   :Madeni veya plastik akıntı yapmayacak ve koku 
neşretmeyecek şekilde sağlam  kapaklı olacak ve bir temizlik işçisinin kaldırabileceği 
büyüklükte olacaktır.(azami 50 kg.) çöp bidonları apartmanlarda 2 daireye bir adet 
olmak suretiyle hesap edilecek ve apartmanların evvelce bu iş için inşa edilmiş uygun 
bir yerinde muhafaza edilecektir. 
 4- Çöp süprüntü kavramı :Çöp ve süprüntü kavramı içinde aşağıdaki hususlar 
girer, 
 a)Mutfak ve yemek artıklarını 
 b)Soba, kalorifer kül ve cürufları, 
 c)Bilumum konserve yağ tenekeleri, ilaç kutu ve şişeleri, cam parçaları plastik 
kutu kova, küçük bidon vb. 
 ç)Elektrik süpürgesi artıkları, süpürge artık ve süprüntüleri, her türlü kağıt 
mukavva kutu ve parçaları caddenin ve yolların kardan temizletilmesi ile elde edilen 
artık,  
 d)Ev dikiş artıkları paçavra ve bezler, 
 e)Ağaç yaprakları, yol ve caddelerde hayvan pislikleri, 
 f)Daimi ve geçici pazar yerleri süprüntüleri ve hal çöpleri, 
 g)Sahipsiz her türlü hayvan leşleri, 
 5-Çöp ve süprüntü kapsamına girmeyen maddeler :  
 a)her türlü inşaat artıkları, taş, tuğla, molozlar, kereste, demir, malzeme ve 
artıkları (çimento, kireç vs.) 
 b)Evlerden çıkacak kereste ve odun parçaları, 
 c)Bilumum imalathane ve fabrika artıkları, 
 ç)Budanan, kesilen ve kırılan ağaçlar, ağaç dalları park, bahçe, sebze ve meyve 
bahçesi artıkları, 



 
 d)çöp ve süprüntü ile ilgisi olmayan bilumum çöp artıkları ve süprüntü kavramı 
içine girmeyen malzeme ve imalat artıklarını her müessese kendi imkanları ile 
temizleyip toplamaya ve Belediyeye ait çöp imha sahalarına taşımaya mecburdur. 
 6-Her bina, müessese, fabrika, imalathane vesaire sorumluları kendi ön cephe 
tratuvarlarını, bordür taşlarına kadar olan müessese kendi imkanlarıyla temizleyip 
toplamaya ve belediyeye ait çöp imha sahalarına taşımaya mecburdur. 

7- Her bina, müessese, fabrika, imalathane vesaire sorumluları kendi ön cephe  
tratuvarlarının, bordur taşlarına kadar olan kısımları ve arka bahçelerini süpürmeye 
temizlemeye ve her zaman temiz tutmaya, borulardan çıkacak süprüntüleri kendi çöp 
veya bidon kovalarına koymaya, 7-8 Daireden daha fazla olan her apartmandan çöp 
toplamak için çöp bacası yapmaya mecburdur. 
 Çöp toplama mahalleleri çöp araçlarının kolayca yanaşıp boşaltma 
yapabilecekleri yerlerde yapılacaktır. 
  a)Ayrık nizam binalarda :Çöp toplama yerleri ön bahçenin caddeye bakan 
uygun bir yerinde, estetik bakımından iyi görünüşlü betondan yapılmış, içerden 
sürmeli ve demir kapaklı olarak inşa edilir. Çöp bidonları çöp toplama saatleri dışında 
burada muhafaza edilir. Çöp toplama saatlerinde apartman veya bina sorumlusu 
bidonları temizlik görevlisinin alabileceği yere çıkarır. (Göz estetiğini bozmayacak 
şekilde, gömme veya daha başka biçimlerde de çöp biriktirme alanları yapılabilir.) 
 b)Çöp kaplarının üstü kapalı da olsa, çöp toplama saatleri dışında ana cadde ve 
meydanlarda bırakmak: Çöp toplama saatleri dışında üstü açık olarak ve etrafa 
dökülebilecek şekilde kaldırım ve sokaklarda bırakmak, çöp konteyner dışına çöp 
atmak, 
 c)Çöp kaplarına taş, toprak, kum, çakıl vb. gibi inşaat malzemesi koymak, 
 ç)Kapı, pencere, balkon, teras hava ve ışık mahallerinde sokağa, caddeye, 
arsaya, aydınlığa, bahçeye veya bitişik evlerin teraslarına damlarına çöp, süprüntü, 
paçavra, kağıt, yemek artıkları, bulaşık veya çamaşır suyu atmak, dökmek suları 
caddeye akacak şekilde çiçek sulamak ve yıkamak, ayrıca; teras, aydınlık, balkon 
pencere ve merdivenlerde halı, kilim, elektrik süpürgesi torbası muhteviyatı, temizlik 
bezleri, paspas vb. silkelemek ve dökmek (herhangi bir kimseyi rahatsız etmemek 
şartıyla yalnız pazartesi günleri 09.00 ile 12.00 arasında halı ve kilim silkelenebilir.) 
 Karlı havalarda ev ve apartmanların kapı ve tratuvarlarında biriken karları 
temizlememek, 
 d)Binalardan dışarıya soba borusu, baca, kanalizasyon, fosseptik ve her türlü 
sanayi ve çirkef sularının, akıntı ve sızıntısına mani tedbir almamak, yağmur suyu 
borularını tabana kadar indirmemek, 
 e)balkon, pencere ve teraslarda etrafı rahatsız edici koku neşredecek durum 
yaratmak ve bunları kirletmek, pis su dökmek, 
 f)Bina yüzleri yıkanırken veya kaldırımlarda temizlik yapılırken gelip 
geçenlerin üstlerini kirletmek, (Temizlik saat 24.00 – 07.00 arasında gürültü 
çıkarmadan yapılacaktır.) 
 g)Dükkanlar temizlenirken kirli, çamurlu ve çirkef sularını yaya kaldırımlara 
taşırmak,   
 h)Her türlü bina ve inşaat dahilinde çıkan suları yollara ve yaya kaldırımlara 
akıtmak (zorunlu hallerde bu gibi boşalmalar en yakın kanal ızgarasına hortum 



 
vasıtasıyla akıtılabilir.) 
 ı)Ön balkon ve pencerelerine kurutmak ve havalandırmak maksadıyla çamaşır 
vb. asmak, 
 i)Mozaik suyunu kanalizasyona akıtmak yasaktır. 
 
 

Her türlü binalarda uyulması gereken intizamla ilgili emir ve yasaklar 
  

 Madde 7 - 
 İntizamla ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Kapı, pencere, duvar, saçak gibi dışardan görülen yerlere tente olarak hasır, 
çuval, bez vb. gibi görünüşleri çirkin şeyleri asmak, takmak, 
 b)Binaların caddelere, meydanlara bakan yüzlerindeki kapı, pencere, balkon ve 
teras ile ön bahçelerine çamaşır, kilim, yatak, yorgan, çarşaf vb. gibi eşya asmak ve 
kurutmak, 
 c)Dükkanların önüne tezgah, tabla, sandalye, küfe, sandık vb. koymak çıkıp 
buralarda oturmak, 
 ç)Sakatat satan dükkanların vitrinlerinde temizlenmemiş halde işkembe, paça, 
baş ve benzerlerini .koymak suretiyle teşhir etmek, satışa sunmak. 
 
 
 

Her türlü binalarda uyulması gereken intizamla ilgili emir ve yasaklar 
 

 Madde 8 - 
 Sağlık, emniyet ve selametle ilgili aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak 
yasaktır. 
 a)Yol üzerinde binaların yüzlerine bayrak, levha, afiş ve benzerlerini sağlam 
bir surette monte etmemek, 
 b)Binaların ön tarafındaki pencere, balkon, teras vb. yerlerine sabit ve lüzumlu 
tedbirleri almaksızın çiçek saksısı testi ve her türlü eşya koymak, 
 c)Şehrin içindeki arsalarda bulunan sarnıç, kuyu, kireç kuyusu, bostan kuyusu, 
mahzen vb. gibi çukurları üstü açık bulundurmak veya etrafını çevirmemek, gerekli 
emniyet tertibatı almamak,  
 ç)Dam, teras ve balkonlarda biriken karları yola atmak, 
 d)Merkezi ısıtma tertibatı mevcut olan her türlü binalarda bina sahipleri veya 
bunları idare edenlerin bina içindeki ısıyı kaloriferlerle ilgili hükümlerde belirtilen 
dereceden aşağıya düşürmek, 
 e)Bitişik nizam binalarda apartmanlarda kümes hayvanları beslemek, 
 f)İş hanları ve pasajlarda yönetici bulundurmamak, 
 g)Şehir içinde ahır yapmak, 
 h)İskan şartları sağlığa elverişli olmayan yerlerde iş yeri kurmak, 
 ı)Oda sayısı 10’dan fazla iş hanı ve pasajlarda wc.ve lavabo bulundurmamak  
 i)Asansörlerin, yetki belgesi olan ehliyetli kimselerce (firmalarca) yapılması ve 
senede en az bir defa Belediye yetkililerince mevcut asansörlerin emniyet ve teknik 



 
kontrolünün yapılması mecburiyetine uyulmaması, 
 
 

Mezarlıklar 
 

 Madde 9 - 
 Mezarlıklarda aşağıdaki fiil ve hareketleri yapmak yasaktır. 
 a)Sarhoşların, dilencilerin, seyyar satıcılarının, yanında velisi bulunmayan 
çocukların beraberlerinde köpek vb. hayvanları getirenlerin mezarlık içine girmesi, 
 b)Mezarlıkları çeviren duvar parmaklık vb. gibi manilere çıkmak ve tırmanmak 
mezarların üzerine çıkmak veya oturmak, çiçek, fidan, ağaç veya herhangi bir bitkiyi 
koparmak, mezarlara zarar vermek, 
 

Hayvan ölüleri ile ilgili Belediye emir ve yasakları 
 

  
 Madde 10 - 
 Belediyece hayvan ölülerini yakma fırını veya hayvan mezarlığı 
yapılıncaya kadar hayvan ölüleri hakkında aşağıdaki gösterildiği şekilde 
hareket edilecektir. 
 a)Büyük ve küçük her türlü hayvan ölülerini her nerede olursa olsun açıkta 
bırakmamak, umuma mahsus yerlere atmak veya gömmemek, 
 (Ahır ve ağıl hayvanlarının ölüleri, bu hususta Belediyece hazırlanmış özel 
vasıtalarla nihai işlemi yapılacak yere kadar ölü hayvanın nakli kabul edilecek 
tarifeye göre yapılacaktır. Hayvan ölüleri sahipleri tarafından kokuşmaya meydan 
verilmeden diğer hayvanlar tarafından eşilip çıkarılmayacak surette şehir dışında 
gömülecektir. Bunlar; gıda maddeleri, insanlara ait eşya veya yada insan taşımaya 
mahsus araçlarla taşınmayacaktır.) 
 b)Kedi, köpek ve kümes hayvanlarının ölülerini kokutmadan diğer hayvanlar 
tarafından çıkarılmayacak ve koku neşretmeyecek şekilde hususi yerler gömmemek 
veya ilk geçecek temizlik arabalarına teslim etmemek, 
 c)Bulaşıcı hastalıklar neticesinde veya şüpheli olarak ölen hayvanlar mahalli 
Belediye Şubesi Müdürlüklerine haber vermemek ve bu gibi hayvanlar için hayvan 
sağlık zabıtası nizamnamesi hükümlerine göre işlem yaptırmamak, 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

3. BÖLÜM 
 

Belediyenin denetimine ve ruhsatına tabi her türlü iş yerleri ile 
buralarda çalışan personelin uyacakları Belediye emir ve yasakları 

 
Genel hükümler  

 
Her türlü iş yerlerinde çalışan personellere ilişkin Belediye denetim ile ilgili 

Emir ve yasaklar 
 

 Madde 11- 
 Belediye denetim ile ilgili müesseselerde çalışan personel aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 1-Ustalık belgesi sahibi olmak, halkın yiyip içmesine, yatıp kalkmasına, taranıp 
temizlenmesine ve eğlenmesine mahsus yerlerde çalışan işçilerin görevlerindeki 
yeterlik derecesi 1580 sayılı Belediye Kanununun 15. maddesinin 8. bendine göre 
hazırlanmış ve onaylanmış bulunan imtihan yönetmeliğindeki hükümlere göre 
yapılacak imtihanla tespit olunur. Bu imtihan heyetinde işçinin bağlı bulunduğu iş 
kolu seviyesindeki yetkili sendika temsilcisi de hazır bulunur, Bu imtihanlar her yılın 
Ocak, nisan, Temmuz ve Ekim aylarının ilk haftasında yapılır. İmtihan ve daveti de 
keza yeminli sendika tarafından yapılır. 507 sayılı Esnaf Odaları kanununa tabi olan 
iş yerlerinde çalışan çırakların, ehliyet imtihanları da yukarda zikredilen aynı heyet 
tarafından yapılır. Ancak bu heyete çırağın bağlı olduğu Oda veya Başkanın tensip 
edeceği bir temsilci de katılır. 
 Berber, ayakkabıcı, terzi gibi iş kollarının çıraklık imtihanlarında kendi meslek 
odalarının temsilcileri de bulunur. 
 2-Denetime ve ruhsata tabi müesseselerin uyacağı Belediye emir ve 
yasakları: 
 a)Bu gibi müesseselerde sokağında şehir suyu geçtiği takdirde şehir suyu 
tesisatı bulunacak ve kullanılacaktır. Şehir suyu geçmeyen yerlerde ise temiz sularla 
doldurulmuş madeni ve kapalı depolara bağlı, akarsu bulundurulacaktır. Ayrıca her 
müessesenin 24 saatlik su ihtiyacı karşılayacak su deposu bulunacaktır. 
 b)Bu gibi yerlerde mecraya, mecra bulunmayan yerlerde fosseptiğe bağlı 
sifonlu lavabo bulundurulacaktır, personelin temizliğine ait lavaboların bulaşık 
yıkamak maksadıyla kullanılmayacaktır. 
 c)Yenilecek veya kullanılacak bir şeyi içine koymak veya sarmak için 
kullanılan her türlü kağıt ve kese kağıtları satıcılar tarafından parmakla ağızda 
ıslatılmak suretiyle tutulmayacak ve üfleyerek açılmayacaktır. Gıda maddelerinin 
ambalajına mahsus kağıtlar temiz ve evvelce kullanılmamış olacaktır. Çimento torba 
kağıdı ambalajda kullanamaz. 
 ç)Kabukları soyulmadan, pişmeden ve yıkanmadan yenilecek maddeleri 
satanlar bunları temiz vasıtalarla alıp kağıtlara veya kutulara koyacaklar, elle 



 
dokunmayacaklar. Pişmeden veya yıkanmadan yahut kabukları soyulmadan yenilen 
gıda maddeleri açıkta muhafaza, teşhir ve satılmayacaktır. Bunlar dışarıdan sinek ve 
toz girmeyecek surette kapalı yer veya kaplarda bulundurulacak ve el değirmeksizin 
uygun araçlarla alınıp müşteriye verilecektir. Bu maddeler ambalajsız tartılıp 
satılmayacak ve müşterilerin el ile tutulup bırakmalarına meydan verilmeyecektir.  
 d)Besin maddelerinin ayıklama, parçalama, temizleme, tartılma, hazırlama, 
ambalajlanmasında kullanılan her türlü alet, edevat, vasıta ve temizliği kolay cins, 
evsaf ve biçimde olacak bu işte kullanılacak masa, sehpa, raf vs. üzerleri cam, 
mermer, fayans vs. gibi parlak ve temizliği kolay cinsten bir madde ile kaplanmış 
olacak ve daima temiz bulundurulacaktır. 
 e)Bu gibi yerler daima badanalı, boyalı ve temiz bulundurulacak, temizlik sıhhi 
ve fenni usullerle toz kaldırılmadan ve iş saatleri dışında yapılacaktır. 
 f)Bu yerler ikamet etmek, yatıp kalkmak gibi hususlarda kullanılmayacak besin 
maddelerinin sıhhi vasıflarını her hangi bir suretle ihlal edebilecek sair işlere tahsis 
edilmeyecektir. 
 g)Bu yerlerin ikametgahlarla ve diğer iş yerleriyle bağlantısı olmayacaktır. 
 h)Bu gibi yerlerde çalışanların elbiseleri besin maddelerine temas edecek 
yerlere konmayacaktır. Besin maddeleri imalathaneleri ve hazırlama yerlerinde 
işçilerin günlük ve iş elbiseleri özel bir dolap içinde bulundurulacaktır. 
 ı)Besin maddeleri sıhhi şekilde ambalajlanmış ve her türlü sıhhi tedbirleri 
alınmış olarak taşınacaktır. 
 i)Bu yerlerde Belediyece hazırlanmış ve mahalli zabıta amirlerince tasdik 
edilmiş teftiş defteri bulundurulacak dolan defterler 3 yıl müddetle muhafaza edilerek 
teftişlerde vazifelilere gösterilecektir. 
 j)Bütün personele ait sağlık cüzdanları ile müessese sahibinin nüfus sureti ve 
ikametgah ilmühaberleri müessesede bulundurulacak ve her teftişte gösterilecektir. 
 k)Bu yerlerde mahalli itfaiye, sıhhi imdat ve Belediye zabıtası telefon 
numaraları, varsa telefonun yanına, yoksa kolaylıkla görülebilecek bir yere asılmış 
olacaktır. 
 l)Bu yerlerde lüzumu kadar madeni veya plastik mazbut kapaklı, akıntı ve koku 
neşretmeyecek şekilde ve bir işçinin kaldırabileceği büyüklükte çöp kabı 
bulundurulacaktır. 
 m)Bu yerler Belediyece tespit edilen ve ilan edilmiş bulunan açma ve kapama 
saatlerine riayet edeceklerdir. kapama saatinden evvel gelen müşterileri işi bitene 
kadar müessesede kalabilirler, fakat yeniden müşteri alınmaz, müessese sahipleri ve 
işçiler işleri tedvir ve temizlik maksadıyla kapama saatinden itibaren (Kapıları 
kapamak ve kapalı tabelasını indirmek suretiyle) müessesede kalabilirler. 
 n)Besin maddeleri gerek imalden evvel, gerekse imalden sonra bilhassa 
hayvani menşeli olanların, 1234 sayılı hayvan Sağlık Zabıtası kanunu ve kanuna 
bağlı hayvan Sağlık zabıtası Nizamnamesi uyarınca, muayene edilerek imalden sonra 
hazırlanmış et preparatlarından usulen alınacak numuneler ise 1580 nolu kanunun 15. 
maddesinin 29, 58.nci bentleri ve aynı kanunun 70 nci maddesinin 18 nci bendi 
uyarınca yapılacak laboratuar analiz işlemleri sonucu sağlığa uyarlı ve yenilmelerinde 
mahzur bulunmayanların sıhhi ve fenni şartlar dahilinde muhafaza ve istifleri 
sağlanacak, kokuları birbirine sinecek maddeler ayrı konulacak, lüzumlu hallerde 



 
tabanla temas etmeyecek şekilde ızgara askı dolap yapılacaktır. 
 o)Ekşiyebilecek veya hararet dolayısıyla evvasfı bozulabilecek her türlü gıda 
maddeleri (Gerek ham, Gerekse mamul) soğuk hava depolarında muhafaza ve teşhir 
edilecektir. 
 ö)Bu gibi yerlerde çalışanlar iş elbisesi giyecekler üst ve başları daima temiz 
olacaktır. 
 p)Bu gibi yerlerin imalathanelerinde sigara içilmeyecek ve duvarlara 4207 
sayılı yasa gereği (Sigara içmek yasaktır)ibareli levhalar asılacaktır. 
 r)Besin maddeleri, imal hazırlama, depo ve satış yerlerinde çalışan bilumum 
işçiler buralarda bir fiil çalışan müessese sahipleri de dahil ve besin maddelerini satan 
seyyar esnaf her üç ayda bir (1, 4, 7, ve 10 uncu aylar içinde bitirilmiş olmak şartıyla) 
Belediye hekimlerine sıhhi muayenelerini yaptırmış olacaklardır. Muayenesi tamam 
olmayanlar çalışmayacak ve çalıştırılmayacaktır. 
 s)Bu gibi yerlerde hayvan bulundurulmayacak ve beslenmeyecek (Akvaryum 
ve kafes hayvanları hariç) her türlü haşaratın bulunmasına mani tedbir alınmış 
olacaktır. 
 ş)Bu gibi yerler daimi olarak sıhhi ve fenni şekilde havalandırılacaktır.  
 t)Bulaşık yıkama tenekeleri mermer, fayans, paslanmaz çelik ve benzerinden 
olacak, sıcak ve soğuk su bulunacaktır. Ayrıca yıkanan kapların süzülmesine mahsus 
bir kısım bulunacaktır. Taban dışarıya su akıtmayacaktır. 
 u)Bulaşık kapları sabunlu ve sodalı sıcak sularla yıkandıktan sonra ayrıca 
kaynar sulardan geçirilecek, bulaşıkta deterjanlı maddeler kullanılmayacaktır. 
 ü)Wc ve banyo mecburiyeti olan iş yerlerinde : 
 WC: Tabanlar mermer, karo mozaik olacak, duvarlar tabandan itibaren bir 
buçuk metre yüksekliğe kadar mermer veya fayans ile kaplanmış olacak, akarsu sifon 
rezervuar bulunacak, dış hava ile irtibatlandırılmış olacaktır. 10 kişiye bir WC ve bir 
lavabo olacaktır. 
 Banyo:Taban mermer veya karo mozaik olacak, duvarlar iki metre yüksekliğe 
kadar fayans veya mermer olacak, sular kanal olan yerlerde kanala, kanal olmayan 
yerlerde septik çukurlara ızgaralı bir sifonla bağlanmış olacak. Sıcak su tesisatlı 
olacak ve dış hava ile irtibatlandırılmış olacaktır. 
 v)Her türlü iş yerlerinde yangın çıkmasına mani tedbirler ile yangın söndürme 
cihaz tesisatları talimatnamenin yangından koruma ile ilgili Belediye emir ve 
yasakları bölümündeki hükümlere uygun olacaktır. 
 y)Gayri Sıhhi müesseseler listesinde yer alan müesseselerin açılıp 
işletilebilmesi için, gerek tesis ve gerekse çalışma izinleri işlemlerinin 
tamamlanmasından evvel ayrıca iç tesisleri ve Belediye mütalaası ve müsaadesinin 
alınması gerektir. 
 z)Teftişlerde işçi sağlığı ve iş güvenliği tüzüğü göz önünde bulundurulacaktır. 
 1)Bütün bu yerlere zararlı böceklerle mücadele için gerekli ensektisit ilaçlarla 
bunların tatbikine yarayan aletler bulunacaktır. 
 2)Bu yerlerin ve bölmelerin gündüz ışığı ile veya buna imkan olmayan hallerde 
suni ışıkla yeteri kadar ışıklandırılması sağlanacaktır. 
 
 



 
 
 
 

Besin maddeleri imal eden, hazırlayan, depo eden ve perakende satan 
yerlerin uyacağı özel hükümler 

 
 

Değirmen ve kırmacıların uyacağı özel hükümler : 
 

 Madde 12 - 
 Değirmen ve kırmacılar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Değirmen ve kırmacılar öğüterek hazırladıkları unların çuvalları üzerine en 
az 0,08x0,005 metre ebadında francala unları için beyaz, ekmeklik unlar için kırmızı 
ve çavdar ekmeklik unlar için mavi renkte birer etiket koymaya ve etiketlerde 
değirmenci ve kırmacının ismini ve ticaret adresini, randımanını ve unun nevini yazı 
ile göstermeye mecburdurlar 
 Değirmenlerde, un depolarında etiketsiz veya etiketleri açılmış un çuvalı 
bulundurmak ve un çuvallarını içindeki unun nevine uymayan etiket yapıştırmak 
yasaktır. 
 b)Değirmenlerde hububat ve müstahzaratın temizlenme, öğütme, eleme ve 
doldurulmasında çıkacak tozların etrafa yayılmalarına meydan vermeyecek tesisat ve 
tertibatın bulunması mecburidir. 
 c)Bu iş yerlerinde çalışan personelin bej renginde iş gömleği giymeleri 
mecburidir. 
 ç)Bu iş yerlerinde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve banyo bulunacaktır. 
 d)Yeniden yapılacak değirmenler Belediye sıhhat ve fen heyetince tasdik 
edilecek planlara göre yapılacaktır. 
 e)Bu günkü değirmenler her tarafı kargır olmak üzere ishal edilecek ve hiç bir 
yerinde delik deşik bulunmayacaktır. 
 f)Un torbaları, çuvalları bir defa kullanılacaktır. 
 g)Yol üzerine buğday vb. dökülmesi yasaktır. Bunlar kamyonlardan aspiratörle 
veya yere dökülmeden değirmene taşınacaktır. 
 
 
 
 

 
Ekmek veya francala fırınlarının uyacağı özel hükümler 

 
 Madde 13 - 
 Ekmek ve francala fırınları aşağıdaki özel hükümlere tabidir. 
 a)Fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alması mecburidir. Halen işletilmekte 
olan ekmek ve francala fırınları aşağıdaki hükümlere uyacaktır. 
 b)Fırınların un depoları, harman ve hamur yerleri birbirinden kargır bölmelerle 
ayrılmış olacaktır. Fırınların her tarafı kafi miktarda ve genişlikte pencerelerle 



 
aydınlatılacak ve bu pencerelerin dış tarafları azami 2 mm. lik ince tel ile örtülü 
olacak ve pencerelerin üst taraflarında veya binanın münasip yerlerinde hava 
temizleme tertibatı bulunacaktır. 
 Fırınların sokak cepheleri, tamamen ve girip çıkılan tarafların bakan yan 
cephelerin tezgah veya raflara kadar camekanla örtülü olacaktır. 
 c)Un Deposu : Taban mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile diğer kısımları 
ise mermer, fayans, mozaik, karo mozaik veya muşamba döşenmiş olacak, tavanı 
aralık, delik girinti veya çıkıntısı bulunmayacak şekilde ve parlak yağlı boya ile 
boyanmış olacaktır. 
 Duvarları :tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, 
suni fayans, mozaik karo mozaik ile döşenmiş olacaktır. 
 Un Çuvalları fırınların un depolarından ızgaralı tahtalar üzerine etiketleri 
görülecek surette depo edilecektir. Fırınlarda değirmenlere ait orijinal etiketler 
yapıştırılmamış veya yazıları okunmayacak şekilde bozuk ve silintili etiketli çuval 
bulundurulmayacaktır. 
 ç)Tezgah en az bir metre yüksekliğinde olacak ve diğer yerlerden kafi derecede 
geniş bir gezinti aralığı ile ayrılmış bulunacaktır. Tezgahın genişliği de üzerine 
çıkılmaksızın ekmeklerin uzanarak toplanabileceği kadar olacaktır. Tezgah üzerine 
çıkılmayacak ve ekmek konan yerler üzerine basılmayacaktır. Ekmek konan rafları 
tabandan en az 50 cm. yükseklikte olacaktır. 
 d)Harman yeri ve odası : Tabanı mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile 
döşenmiş olacak, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans 
mozaik, suni fayans, karo mozaik ile döşenmiş, tavanı aralıksız, deliksiz girinti ve 
çıkıntısız bulunacak şekilde ve parlak yağlı boya olacaktır. Harman yeri tabandan en 
az 050 metre yükseklikte bir duvar ile ayrılarak köşeleri yuvarlak bir boru şeklinde 
yapılacak ve iç yüzü fayans, mozaik, çimento şapı gibi uygun bir madde ile 
muntazam bir surette döşenmiş veya sıvanmış olacaktır. Bu mahallin içerisine 
girilecek çalışılmayacak, kullanıldığı zaman kapısı daima kapalı bulunacaktır. 
 e)Harman yeri ile hamur yoğurma yeri arasında unların harman yerinden 
hamurluğa  geçirilmesini temin edecek; deliklerinin arası iki mm.yi geçmeyen 
galvanizli tel veya 20 no. Naylon elek (otomatik veya mekanik elek tertibatı ) 
bulunacaktır. 
 f)Hamur yalnız hamur makinesi ile yoğrulacak, hamur yoğurmada el ve ayak 
kullanılmayacaktır. 
 g)Hamura konacak tuz, üstü kapalı mazbut depolarda muhafaza edilecek ve 
kapaklı temiz madeni kaplarda eritildikten sonra yalnız bu maksat için kullanılacak, 
temiz beyaz tülbentlerden süzülerek hamura ilave edilecektir. 
 h)Ekmek ve francala fırınlarında Belediyece tayin ve tespit edilen evsaf ve 
şekil haricinde ekmek, francala ve diğer unlu mamuller imal edilmeyecektir. Ekmek 
ve francala fenni maya ile imal edilecek eski maya kullanılmayacaktır. 
 ı)Hamur hanede çalışan personel beyaz iş gömleği ve beyaz renkte başlık 
giyecek ve önlük takacaktır, pişiriciler tezgahtarlar ve çıraklar bej rengi ceket 
şeklinde iş elbisesi giyeceklerdir. 
 i)Her fırında temiz olarak yedi takım hassa bezi bulundurulacaktır. Kullanılmış 
hassa bezleri yıkanmadan kullanılmayacaktır. 



 
 j)Ekmek ve pide satılan yelerde otomatik, ibreli, gram taksimatlı tek kefeli 
terazi bulunduracak, francala ekmeğinin ağırlıklarını piştikten iki saat sonra yapılan 
tartı ile tespit edilecektir. Taze bayat ekmek ve francalalar ayrı ayrı yerlere konacak 
ve üzerine taze, bayat olduklarını gösterir levhalar bulundurulacaktır. (Pişmesinin 
üzerinden 24 saat geçmiş ekmekler bayat sayılır, bayat ekmek hamur haline getirilip 
bundan ekmek yapılması yasaktır.) Bunların fiyatı o günün azami fiyatlarından aşağı 
olmak üzere satan ile alan arasında kararlaştırılır. 
 k) Ekmekler yalnız bu işe tahsis edilmiş, ekmeğin kirlenmesine, bayatlamasına 
ve ezilmesine mani kaplı temiz kap ve araçlarla taşınacaktır. Diğer işlerde kullanılan 
kaplarla ve genel taşıt araçları ile taşınmayacaktır. Ekmeklerin fırından perakende 
satış yerlerine veya tüketim yerlerine taşınması için, içi tamamı ile çinko ve 
galvanizli saç veyahut kontrplak döşenmiş ve toz girmeyecek surette her tarafı kapalı, 
kapağı yan ve arka tarafından açılan üzerleri açık renk, yağlı boyalı yan taraflarında 
fırın sahibinin adı yazılı, ekmeklerin ayrı ayrı konacak raf tertibatına haiz hususi 
kamyonla veya arabalarda taşınır. Diğer taşıt araçları ile taşınması gerektiğinde, içi 
aynı şekilde galvanizli saç veya çinko ile kaplı özel yapılmış kaplar kullanılacaktır. 
 l)Ekmek ve francala hamur iken üzerine bıçak vurularak derin bir çizgi 
açılacaktır. 
 m)WC kokusu fırına yayılmayacak şekilde tecritli olacak ve personel iş 
elbisesini çıkartıp buraya girecek, işi bitince elini sabunla yıkayacaktır. 
 n)Bu yerlerde WC, banyo lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 o)İşçilerin fırında yatması için temiz, muntazam demir karyolalı yatak odası 
bulundurulacaktır. (Bir postadan fazla işçi çalıştıran büyük fırınlar için) 
 ö)Fırın hamur hane yatak, WC vb. gibi yerlerin pencerelerinin 2 mm. 
Geçmeyen tel kafes konacaktır. 
 p)Ekmek fiyat tarifesi halkın göreceği yere asılacaktır. 
 
 
 

Simitçi, galeta ve sandviç fırınlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 14 - 
 Simitçi, galeta ve sandviç fırınları aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a-Bu fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 Hamur yoğurma Yeri : 
 b)Tabanı Mermer, mozaik, karo mozaik ile kaplı olacak, duvarları tabandan 1,5 
metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile 
döşenmiş tavanda aralık, delik ve çıkıntı bulunmayacak şekilde parlak yağlı boya ile 
veya beyaz badanalı olacaktır. 
 c)Hamur yoğurma yerinde akar şehir suyu tesisatı bulunacak, musluğun altında 
suyun etrafa sıçramayacak derinlikte ve şekilde mermer veya fayanstan bir ucu 
mecraya bağlı bir küvet bulunacak, sular sıhhi tertibatı ile temin edilecektir. 
 ç)Hamur yoğurma yerlerinde kullanılacak su taşıma kapları kullanma zamanı 
dışında üzeri kapalı ve temiz bir şekilde muhafaza edilecektir. Bu kaplar küvet içinde 
devamlı bırakılmayacaktır. 



 
 d)Hamur yalnız hamur makinesi ile yoğrulacak,hamur yoğurmada el ve ayak 
kullanılmayacaktır. 
 e)Hamura konacak tuz, üstü kapalı mazbut depolarda muhafaza edilecek ve 
kapaklı temiz madeni kaplarda eritildikten sonra yalnız bu maksat için kullanılacak, 
temiz beyaz tülbentlerden süzülerek hamura ilave edilecektir. 
 f)Hamur hanede maya tekneleri en az 20 cm. Yükseklikte ve üzeri mermer, 
fayans ve emsali gibi parlak bir yüzle kaplı ve büyüklüğü mayaların yere düşmesine 
mani olacak geniş bir tezgah üzerine konulacaktır. Bu iş için kullanılan teknelerin 
üzerine hiç bir surette çuval örtülmeyecek bu maksatla temiz ve toz bırakılmayacak 
bezler kullanılacak ve yeteri kadar yedeği bulundurulacaktır. 
 g)Hamur hanede hamur üzerine un, ancak kıl bırakmayacak bezden yapılmış 
bir torba vasıtası ile serpilecek ve bu maksatla kullanılacak un temiz olacaktır. 
 h)Sandviç, simit, börek ve tost ekmeği imal ruhsatına haiz olan yerler dışında 
bu maddelerin imali yasaktır. Bu nevi mamuller için ruhsat almış yerlerde ise, ekmek 
ve francala imali yasaktır. 
 Her iki hale aykırı hareket edenlerin, bunun tekrarı halinde ruhsatları iptal 
edilir. 
 Harman Yeri : 
 ı)Tabanı mermer, fayans, mozaik, karo mozaik ile duvarları zeminden 1,5 
metre yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, suni fayans, mozaik, karo 
mozaik ile döşenmiş, tavanı aralık, delik, girinti, ve çıkıntı bulunmayacak şekilde ve 
parlak yağlı boya olacaktır. Harman yeri yerden en az 50 cm. Yükseklikte bir duvar 
ile ayrılacak köşe yeri yuvarlak bir havuz şeklinde yapılacak ve iç yüzü fayans, 
mozaik, çimento şapı gibi münasip bir madde ile muntazam bir surette döşenmiş veya 
sıvanmış bulunacaktır. Harman yerine girerek çalışılmayacak, kullanılmadığı zaman 
kapısı daima kapalı bulunacaktır. 
 i)Un çuvalları tahta ızgaralar üzerinde muhafaza edilecektir. 
 j)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 
 k-Bu müesseselerde çalışan personel ekmek fırınları için kabul edilen iş 
elbisesi giyeceklerdir. 
 l-Bu müesseselerde banyo, WC , lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 

Yufka, kadayıf ve emsallerinin yapımında uyulacak özel hükümler  
 

 Madde 15 - 
 
 Yufka, kadayıf ve emsallerine ait imal yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınması mecburidir. 
 b)Bu yerler imal ve satış yeri olmak üzere birbirinden ayrılmış olacaktır. 
 c)İmalathane, pasta, çörek ve pide fırınlarındakilerle aynı olacak ve bacaya 
bağlı davlumbaz tertibatı bulunacaktır. 
 ç)Satış yerlerinde satışa arz temiz camekanlar içinde muhafaza edilecektir. 
 d)Hamur yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacaktır. 



 
 e)Bu yerde çalışan personeller ekmek fırınları için kabul edilen iş elbisesini 
giyeceklerdir. 
 f)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 
 g)Bu müesseselerde WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 

Kuru pasta, pasta, çörek, peynir kıyma vb. ilavesi ile yapılan pide, lahmacun 
Pizza fırınlarının uyacağı özel hükümler  

 
 Madde 16 - 
 Kuru pasta, pasta, çörek, peynir kıyma vb. ilavesi ile yapılan pide, 
lahmacun, Pizza fırınları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu fırınların açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Un imalathanenin ayrı bir mahallinde çuvallar içinde veya kapalı kaplar 
içinde bulundurulacaktır. 
 c)İmal ve hazırlama yeri satış yerinden ayrı bir bölmede olacak, 
 ç)İmal yerinin tabanı beton, mozaik, karo mozaik, mermer ve emsali ile 
duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans ile döşenmiş olacaktır. 
Tavanı düz ve pürüzsüz badana ve yağlı boya olacaktır. 
 d)Ayrı bir bölmede bulaşıkhanenin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, mozaik, suni fayans, karo mozaik ile yapılmış olacaktır. 
 e)hamur, yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan personel, ekmek fırınları için kabul edilen iş elbisesini 
giyeceklerdir. 
 g)Bu müesseselerde unlar elenmeden kullanılmayacaktır. 
 h)Bu müesseselerde WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 (Küçük imalathaneler için Belediye hamur makinesi bulundurma mecburiyetini 
kaldırabilir.) 
 

Ekmek fabrikalarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde  17  - 
 a - Ekmek fabrikası yapmak ve işletmek ruhsata tabidir. 
 b - Ekmek fabrikası yapma ruhsatı iktisat komisyonunun vereceği işe başlama 
belgesine dayanır. 
 1)İktisat Komisyonu Teşkili : İktisat Komisyonu iktisat işleri Müdürlüğünün 
bağlı olduğu Reis Muavini Başkanlığında iktisat işleri Müdürlüğü iktisadi Teftiş 
Heyeti Reisi , Sağlık İşleri Müdürü , Plan proje Müdürü, Ruhsat ve Denetim Müdürü, 
Destek Hizmetleri Müdürü ile mahalli Şube Müdüründen müteşekkildir. Müdürlerin 
yokluğunda, Muavinleri heyete iştirak ederler. Reis Muavini bulunmadığı zaman, 
iktisat işleri Müdürü Komisyona başkanlık eder. 
 2) İktisat Komisyonunun görev ve yetkileri : 
 3) Ekmek fabrikası tesis ve inşa etmek isteyen Gaziantep Şahinbey Belediye 
Başkanlığına bir dilekçe ile müracaat ederek bu komisyondan (işe başlama belgesi) 
almaya mecburdurlar. Bu belge alınmadan meydana getirilecek tesislerin açılma ve 



 
işletilmesine müsaade edilmez. Destek Hizmetleri Müdürlüğü işe başlama belgesi 
ibraz edilmedikçe ekmek fabrikası hususunda hiç bir talebe kabul edemez ve 
muamele yapılamaz. İşe başlama belgesi verebilmek için aşağıdaki esasları aramaya 
mecburdur. 
 c) Fiilen işletmekte oldukları namlarına ruhsatlı kubbeli fırınları fabrikaya 
çevirmek isteyenlerden belge aranmaz. 
 d) Ekmek fabrikası yapılmak istenen yerin 500 metre çevresinde daha evvel 
kurulmuş ekmek fabrikası olmaması ve bu talimatnameye göre alınmış ve müddeti 
geçmemiş işe başlama belgesi verilmemiş bulunması. 
 e) Daimi trafik tıkanıklığı olan bir yerde bulunmaması. 
 f) İmar mevzuatına ve inkişaf sahası şartlarına aykırı bir ciheti olmaması. 
 g) Ekmek fabrikalarının bir semtte toplanmayıp şehrin her tarafında kurulması 
hakkındaki temel prensibe ve işletme iktisadi esaslarına uygun mahalli şartların haiz 
olması. İktisat komisyonu, fabrika kurmak isteyenlere fabrika bulunan saha dışında 
ve fabrikaya ihtiyacı olan semtleri gösterip tavsiye etmek yetkisine sahiptir. 
 h) Aynı bölge için lüzumundan fazla talep vaki olduğu takdirde bunlardan 
modern tesisi kuracak olanı işe başlama belgesi verilir. Ancak talipler arasında o 
bölgede kubbeli fırını olup da bu fırını kapatmayı taahhüt ederse (belge) tercihen ona 
verilir. 
 ı) Fabrikaların meydana gelmesinden sonra işletme ruhsatına esas olmak üzere 
yapılan işlemin bu talimatname ile diğer mevzuat hükümlerine uygunluk derecesi 
mahallen tetkik ve tespit edilir. Komisyon bu sırada Belediyenin her şubesindeki 
lüzumlu elemanlardan faydalanabilir. Bu tetkiklerde talimatnameye veya diğer 
hükümlere aykırılık ve noksanlık görülürse ıslah ikmal ettirilir. Mümkün olmazsa 
(tamam) raporu verilmez ve işletme ruhsatı alınmasına müsaade olunmaz. Eksiği ve 
aykırılığı görülmezse tanzim edilecek rapor iktisat Müdürlüğüne tevdii edilir. Bağlı 
olduğu Belediye Şubesinin dosyasının tasdikli bir sureti iktisat Müdürlüğüne 
gönderilir. Dosyanın aslı iktisat Müdürlüğünce saklanır. Bu şekilde hazırlanmış ve 
Belediye Başkanlığınca gönderilmiş bir dosya olmadıkça başka bir usul ve şekilde hiç 
bir ekmek fabrikası tesisini şubelerce muvaffakta olsa çalışma müsaadesi verilmez. 
Komisyonun yazı işleri iktisat Müdürlüğünce yürütülür. 
 4 – Ekmek fabrikalarının haiz olacakları vasıflar  : 
 a) Pişirme tesisi : Taban yüzünde tahribat yapılmamak kayıt ve şartı ile ısı 
dolaşımı temin eden kanallar veya borularla ısıtılan ve tamamen dışarıdan bir ısıtma 
teşkilatı ve tesisatına bağlı sisteme dayanmalıdır. 
 b) Un deposu , fabrika kapasitesinin yedi günlük miktarını alabilecek 
büyüklükte ve müstakil olacaktır. Duvarlarının 1,5 metre yükseklikte mermer veya 
fayans olması lazımdır. 
 c) Un deposunun tabanı bir haftalık un çuvallarının miktarını alabilecek ve 
kalın doğramadan tahta ızgaralarla kaplanmış olacak. 
 ç) Otomatik ve kapasiteye uygun bir elek , depodan ayrı bir yerde fabrikanın 
çalışma deposuna uygun olarak monte edilecektir. 
 d) Hamur yoğurma makineleri : Mevsim icaplarına göre ısıyı dışardan kontrol 
edebilen sıcak veya soğuk hava ıssını temin eden aletle donatılmış ve tamamen 
müstakil surette tesis edilmiş olacaktır. 



 
 e) Hamur dinlendirme odaları : Mevsim icaplarına göre ısıyı dışardan kontrol 
edebilen sıcak veya soğuk hava ısısını temin eden aletle donatılmış ve tamamen 
müstakil surette tesis edilmiş olacaktır. 
 f) Tuz odası : En az üç ton ince ve temiz tuzu alabilecek büyüklükte içi 
fayanslarla kaplı , tamamen müstakil bir oda halinde olacaktır. 
 g) Otomatik çuval ve silkme makinesi monte edilmiş olacaktır. 
 h) Kesme ve takma makineleri: Hamur yapılan iş yerinin uygun bir yerine 
kapasiteyi karşılayacak güçte ve adette kolay kullanılan şekilde monte edilmiş 
olacaktır. 
 ı) Kesme ve takma makinelerinin çalışıp çalışmadıkları makine elektrik ve 
sanayi işleri şubesinden görevlendirecek beş kişilik bir heyet tarafından fiili tatbikat 
yaptırılarak tespit edilecektir. Bu şartlar tamam olmadıkça ruhsat muamelesi 
yürütülmeyecektir. 
 i) Tek gözlü ibreli terazi kullanılacaktır. 
 j) Şekil verme makinelerinin ekmek fabrikalarında kullanılma zamanı iktisat 
Komisyonunca tayin edilir. 
 k) Ekmek fabrikasının içi 2 mt. yükseklikte mermer veya fayansla kaplanmış 
Yatakhaneler, İdare odaları, yemekhaneler, soyunma odalarının duvarları yağlı boya 
olacaktır. 
 l) Hareket getiren kuvvet ve aydınlatmalar için gerektiğinde kullanılmak üzere 
ekmek fabrikalarında kafi güçte bir jeneratör grubu monta edilmiş bulunacaktır. 
 m) Fabrika bu sistemle ısıtılacaktır. 
 n) İş yerinde ve lüzumlu görülecek pencerelerde 2 mm. tel süzgeç bulunacaktır. 
 o) Hamur hane (işyerinin sahası) en az 60 M2 ve yüksekliği 3 metre olacak, 
işçilerin beheri için 40 M3 hava temin edilecektir. 
 ö) Hamur hane ile ekmek pişirme mahalli aynı kısımda olmayacak, fırınların 
ağzı ve kendisi hamur hane içinde bulunmayacaktır. 
 p) Fabrikada işçi yatırılması yapılmaz, yatakhaneler fabrika binası dışında ve 
bundan tamamen ayrı olarak tesis edilebilir. 
 r) Fabrikada işçi sayısına yetecek kadar duş yerleri, tuvalet, pisuar, soyunma 
yerleri soyunma dolapları olacak her işçiye bir dolap verilecektir. 
 s) Fabrikanın teras ve damında asgari 10 tonluk bir su deposu bulunacaktır ve 
bu depo otomatik tertibatla çalışacaktır. 
 ş) Fabrikaya ruhsat verilmeden önce iktisat Komisyonunca, itfaiye 
Müdürlüğünden bir mütehassısa tetkik ettirilecektir. Tesiste itfaiye Müdürlüğünce 
mahsur veya noksan gösterildiği takdirde tamamlattırılacaktır. 
 6 – Geçici hükümler :  
 a) Bu talimatnameden önce Ekmek fabrikası olarak ruhsata bağlanmış tesisler 
bu talimatnamede ön görülen tesisat makine vesaire malzemeyi talimatnamenin resmi 
gazetede ilanından itibaren 4 yıl içinde tamamlamaya mecburdur. Aksi halde işletme 
ruhsatları iptal edilir. 
 b) Kubbeli fırınlar 4 sene içinde bu talimatnameye uygun hale getirilmedikleri 
taktirde 
İşletme ruhsatları iptal edilecek ve buralarda ekmek ve francala imaline müsaade 
edilmeyecektir. Dört yıl içinde bu talimatnamenin 17’inci maddesinde yazılı 



 
şartlara uygun ekmek fabrikasına çevrilmeyen ekmek ve francala fırınlarının 
ruhsatlarının iptali için iktisat Müdürlüğü bağlı bulundukları idari merciye başvurur. 
 Aynı şekilde 4 yıl içinde eksiklerini tamamlamayan ekmek fabrikalarının 
ruhsatları iptal ettirilir. 
 Ancak fabrikasyon haline dönüşmek isteyenlerden iktisat Komisyonu 4. 
Fıkranın B-E bentlerindeki şartlar aranmaz. 
 Talimatnamenin resmi gazetede ilanından evvel fabrikasyona dönüşmek için 
ilgili mercilere yapılan müracaatlar hükümsüzdür. 
  

Ekmek satış yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 18 – 
 Ekmek satış bayileri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Ekmek ve francala fırınlarında, Bakkallarda ve mahalli ihtiyaçlara göre 
mevkileri, Belediyece tayin olunacak ekmek satışına mahsus dükkan’larda 
satılacaktır. 
 c) Ekmek satışına mahsus dükkanlarda ve bakkallarda ekmek ve francala o 
zeminden en az yarım metre yükseklikte ve lüzumu kadar raflı ve tamamen kapalı ve 
yalnız bu işe mahsus camekanlı bölümlerde olacak bu mahallerin dışındaki yerlere 
ekmek ve francala konulmayacak ve açıkta bulundurulmayacaktır. 
 ç) Ekmek ve francala satılan yerlerde otomatik ibreli ve gram taksimatlı tek 
kefeli terazi bulundurulacaktır. 
 d) Taze ve bayat francala ve ekmekler ayrı ayrı yerlere konulacak ve üzerinde 
taze ve bayat olduklarını gösterir levhalar bulundurulacaktır. Pişirilmesinin üzerinden 
24 saat geçen ekmekler bayat sayılır ve bunların fiyatı o günün azami fiyatından aşağı 
olmak şartı ile satan ile alan arasında kararlaştırılır. 
 e) Talimatnamede gösterilen yerlerin dışında ekmek ve francala satılması 
yasaktır. Açıkta veya camekan içinde Belediyece müsaade edilmeyen yerlerde ekmek 
ve francala sattıran fırın ve fabrikaların ruhsatları iptal edilir. 
 Belediye hudutları dışındaki Köy ve Belediyelerde inşa edilmiş bulunan fırın 
ve fabrikalarda yapılan ekmek ve francalaların Belediye hudutları içinde satılmak 
üzere bakkallara veya ekmek satılan diğer yerlere dağıtılması, gezici olarak açıkta 
veya camekan içinde satılması yasaktır. Bu şekilde ekmek satılan fırın ve fabrikaların 
ruhsatlarının iptali için gerekli işlem yapılır. 
 Bu talimatnamenin resmi gazetede yayınlanmasını takip eden 4. Yılın ilk üç ayı 
içinde 17’inci madde hükmüne göre kurulmuş olan iktisat Komisyonu fırın ve 
fabrikaları kontrol eder. Bu talimatnameye göre yapılması gerekli hususiyetin 
bulunması halinde un tahsislerinin devamına karar verilir ve her fırının elde ettiği 
yeni kapasiteye göre. 
 f) Pideler ancak fırında satılır, bayilerde satılması yasaktır. 
 
 
 
 



 
 
 
 

Makarna, İrmik, Şehriye, Diyet gıda yiyecekleri, güllaç ve benzeri yapım 
Yerlerinin uyacağı özel hükümler 

 
 
 Madde 19 – 
 Makarna, İrmik, şehriye, Diyet gıda yiyecekleri, güllaç ve benzeri 
imalathaneleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler kagir binalar,  
     Ham madde depolama,  
     İmal yeri, 
 Mamul madde depolama, 
 Yerlerini içermelidir ve bu yerler kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış 
olacaktır. (Depoların tabanında en az 25 Cm. yükseklikte ızgaralar bulunacaktır.) 
 c) Bu yerlerin tabanı, mozaik veya karo mozaik ile döşenmiş olacak, tabandan 
itibaren 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, mozaik ile döşenmiş 
bulunacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde 
sabit veya septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. Duvarların 
diğer kısımları ve tavanı yağlı boya ve badana olacaktır. Her bölme gündüz ışığı ile 
aydınlatılacak ve uygun tabi havalandırma mümkün olmadığı yerlerde suni 
havalandırma tesisat ve tertibatını içerecektir. Pencereleri, delikleri iki milimetreyi 
geçmeyen tel süzgeç ile hariçten örtülü bulunacaktır.  
 ç) Ocaklar dumanlarını içeriye ve dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette 
çekecek tertibat bulunacaktır. 
 d) Artıklar ve süprüntüler kapalı silindir seklinde madeni veya plastik kaplara 
konacak ve bu kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 e ) İşçiler beyaz renk iş elbisesi ile başlık giyeceklerdir. 
 f) Bu yerlerde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 
Süt ve sütten yapılmış besin maddeleri  imal, hazırlama, elde etme, depo ve satış  

yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 
 Madde 20 –  
 Süt ve sütten yapılmış besin maddeleri imal, hazırlama, elde etme, depo ve 
satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabiidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Yapma, elde etme ve hazırlama yerleri satış yerlerinden tamamen ayrı bir 
bölmede olacaktır. Bu yerlerin tabanı, mermer mozaik, kara mozaik veya benzeri 
maddelerden yapılmış olacaktır. 
 c) Duvarları tabandan en az 1,5 metre yükseklikte fayans, mermer ve benzeri 
malzemeden diğer kısımları açık renk yağlı boya veya badana yapılmış olacaktır. 



 
 ç) Bu yerler süt veya mamullerinin elde etme ve satışına mahsus yer ve 
levazım süt veren hayvanların yaşadıkları ve sağıldıkları yerlerin sıhhi şartlarını 
gösteren ve umumi hıfzısıhha Kanununun 171. maddesi gereğince hazırlanan süt 
talimatnamesi ve hayvan sağlık zabıtası nizamnamesinin 213. maddesi hükümlerine 
tabidir. 
 d) Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e) Bu işyerlerinde katiyen işçi yatırılmayacaktır. 
 f)Yalnız süt deyince inek sütü anlaşılır diğer hayvanların sütleri kendi isimleri 
ile anlaşılır.(Koyun sütü, Keçi sütü, Manda sütü gibi). 
 g) İnsan gıdası olarak kullanılacak sütler sıhhati yerinde olan hayvanlardan 
sağılan sütlerdir. İnsanlara bulaşıcı (Verem vs. gibi)hastalıklara musap hayvanların 
sütünü satmak yasaktır.  
 h) Hayvanlar doğurmadan evvel 15 gün doğduktan 7 gün sonraya kadar sağılan 
sütlerle ağızlı sütlerin satılması yasaktır. 
 Zehirli ilaçlarla tedavi edilmekte olan hayvanların sütleride bu zehiri havi 
olacağından satılmaz.(Tedaviden 3 gün sonraya kadar). 
 ı) Sütlerin rengi, kokusu, lezzeti tabii olmalıdır. Tuzlu, kirli, tortulu, kanlı ve 
irinli tadı acı veya ekşi, boyalı veya fena kokulu sütlerin satılması yasaktır. 
 i) İyi beslenmemekten kaşekkitk olan veya çürük gıdalarla beslenen ve çok 
yorgun veya ateşli hastalığı veya ishali veya herhangi bir meme hastalığı olan 
hayvanlardan sağılmış sütlerin satılması yasaktır. 
 j) Sütlerin her ne şekilde ve miktarda olursa olsun su veya bozulmasın diye 
kimya maddeleri, buz, kar veya kola vesaire gibi yabancı bir madde katmak yasaktır. 
 k) Satılığa çıkarılan süt kaplarının üzerine içindeki sütün ney’ini gösteren etiket 
yapıştırılması mecburidir. 
 l) Sütler hayvanın memesi kamilen sağılık boşaltılarak bir kap içinde 
karıştırıldıktan sonra  şatlığa çıkarılabilir. Muhtelif cins hayvanların sütleri 
karıştırılarak satılamaz. 
 m) Kaymağı, yağı, yarı alınmış veya tam alınmış sütlerin halis sütle 
karıştırılması yasaktır. 
 n) Sütleri terkibi: Halis sütün kesafetli 15 ısı derecesinde 1023-1034 arasında 
olmalıdır. Tereyağı miktarı 80 gramdan aşağı olmamalıdır. Sütlerin teamülü asit olup 
mavi turnosal kağıdını kızartmalıdır. Litresinden en az 20 gram yağı olan sütlere ( 
Yarı kaymağı alınmış) ve 20 gramdan az tereyağı olan sütlere( Tam kaymağı alınmış) 
süt denir. Ve bunlar bu adla satılır. 
 

Süt tozundan çocuk maması yapılan yerlerin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 21 – 
  Süt tozundan çocuk maması yapılan yerler aşağıdaki hükümlere tabidir:  
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Yapma, elde etme ve hazırlama yerleri satış yerlerinden tamamen ayrı bir 
bölümde olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı, mermer mozaik, kara mozaik veya benzeri maddelerden 
yapılmış olacaktır. Duvarları tabandan en az 1,5 metre yükseklikte fayans, mermer ve 



 
benzeri malzemeden diğer kısımları açık renk yağlı boya veya badana yapılmış 
olacaktır. 
 ç) Bu yerler süt veya mamullerinin elde etme ve satışına mahsus yer ve 
levazım süt veren hayvanların yaşadıkları ve sağıldıkları yerlerin sıhhi şartlarını 
gösteren ve umumi hıfzısıhha Kanununun 171. maddesi gereğince hazırlanan süt 
talimatnamesi hükümlerine tabidir. 
 d) Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e) Bu işyerlerinde işçi yatırılmayacaktır. 
 

Süt yağından başka yemeklik diğer hayvan yağları ve hayvani margarin 
İmal yerlerinin uyacağı özel hükümler 

 
   
 Madde 22 –  
 Süt yağından başka yemeklik diğer hayvan yağları ve hayvani margarin 
yapım yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu gibi yerler kagir ve müstakil binalar, 
      Ham madde saklama deposu, 
      Ayıklama ve temizleme, 
      Eritme ve çökertme, 
      Kutulama ve ambalaj, 
      Yapılmış maddeler saklama deposu, 
 Yerlerini ihtiva edecek ve bu yerler birbirinden kargır bölme ile ayrılacaktır.  
 c) Saklama yeri soğutma tesisatlı olacak, duvarları ve tavanı fayans emaye, 
plastik, paslanmaz çelik ve emsali gibi kolay temizlenir, parlak ve düz yüzlü 
maddelerden yapılmış olacaktır. 
 Tabanı mermer, karo, simon karo mozaik ve emsali malzeme ile döşenmiş 
olacaktır. Saklama yerinde raflar ve kaplar kolay temizlenebilir ve paslanmaz 
maddeden yapılmış olacaktır. Burada ispirtolu bir termometre bulundurulacaktır. 
 ç) Temizleme ve ayıklama yerinin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, mozaik ve emsali maddeden yapılmış olacaktır. Diğer 
kısımları ve tavanı plastik badana, yağlı boya ile boyanmış olacaktır. Tabanı mermer 
mozaik, karo, siman ve emsali maddelerden yapılmış olacak ve bir ucu mecraya bağlı 
sifonlu bir teknelik bulunacaktır. Ve tabanda üstü ızgaralı oluklar bu deliğe 
bağlanmış olacaktır. Bu kısımda bulunan yıkama havuzları ve tezgahlar mermer veya 
paslanmaz çelikten yapılmış olacaktır.  
 d) Ayıklama sonunda çıkan artıklar, kapalı, sızmaz, madeni veya plastik 
kaplara konacak ve kokularına mani tedbir alınacaktır. 
 e) İmal yerinin duvarları, tavanı, tabanı temizleme ve ayıklama yerlerindeki 
şartlara haiz olacaktır. 
 f) İşçiler beyaz renkli iş elbisesi ile, başlık tahta pabuç veya plastik çizme 
giyecek ve su geçirmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerlerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent maske 
takacaklardır. Bu yerlerde sigara içilmeyecektir. 



 
 g) Bu yerlerde hayvani yağlardan başka yağlar yapılmayacak ve 
bulundurulmayacaktır. 
 h) Bu yerlerde WC, lavabo, sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
  
 

Kasap dükkanlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 23 –  
 Kasap dükkanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a-Bu yerler ruhsata tabidir. Yeni açılacak kasap dükkanları Belediye, sıhhat, 
Fen ve veteriner, Dairelerince tespit ve Encümence istenilen şartları yerine 
getirdikten sonra çalışabilir. 
 b- Kasaplık hayvanlar yalnız mezbahada kesilir. Ve Belediye Veterineri 
tarafından kontrol edildikten sonra damgalanır. Damgasız et her ne suretle olursa 
olsun kaçak sayılır. Koyun ve kuzu etleri mor, keçi ve oğlak etleri kırmızı renkte 
damgalanır. 
 c- Mezbahada kesilen hayvan etlerinin nakli için içi galvanizli saç veya çinko 
ile döşenmiş her tarafı kapalı hususi kamyonlar veya hususi arabalar kullanılacaktır. 
Bu vasıtalarda bir çok havalandırma menfezleri bulundurulacak ve etler birbirine 
sıkıştırılmadan üst üste konmadan çengellere asılı olarak naklettirilecektir. 
 ç- Mezbahada kesilen hayvanlar 24 saat soğuk hava depolarında bekletildikten 
sonra Belediyenin hususi et kamyonu ile nakledilir. Kebapçı ve lokantacılar aldıkları 
etleri içi çinko kaplı üzerleri örtülü kaplarla nakletmek mecburiyetindedirler. 
 Kasap dükkanlarında aşağıdaki sıhhi hususlar aranacaktır.  
 d) Kasap dükkanları, her tarafı kargır binalarda olacak ve diğer işler yapılan 
veya yatılan, oturulan yerlerle doğrudan doğruya alakası olmayacaktır. 
 e) Dükkanların giriş çıkış kapısından başka ön kısmı tamamen camekanlı 
olacaktır. 
 f) Dükkanların zemini ve zeminden en az 2 metre yüksekliğe kadar duvarları 
her zaman yıkanacaktır. Temizlenebilecek türden fayans, karo siman, mozaik gibi su 
geçmez münasip bir madde ile döşeli bulunacaktır. Duvarları tavana kadar geri kala 
kısımları ile tavan kısmı sıvalı, üzeri yağlı boya olacak hiç bir tarafta delik deşik 
bulunmayacaktır. 
 g) Kasap dükkanlarında şehir suyu bulunması mecburidir. Kirli suların 
mecraya veya septik çukurlara aktığı yerlerde sifonlar bulundurulacak el yıkamak 
için bir lavabo yapılacaktır. 
 h) Tezgahlar mermer veya mozaik gibi su geçmez ve kolayca yıkanabilir bir 
madde ile döşenmiş olacak, ağaç kütükleri, kıyma makineleri iş haricinde bir kapakla 
örtülü bulunacaktır. 
 ı) Tezgah altında içi çinko veya galvanizli saç levhalarla yapılmış olması lazım 
gelen dirhem dolabından başka dolap ve çekmece bulundurulmayacaktır. 
 i) Günlük etler madeni veya içi çinko döşeli ve yağlı boyalı en çok 2 mm 
genişlikte delikleri olan tel kafeslerde bulundurulacaktır. Ve büyük parçalar halinde 
aralıklı olarak asılacaktır. Dükkan dışında ve giriş çıkış yolu üzerinde ve dolaplar 
haricinde et asılması yasaktır. 



 
 j) Et asılan çengeller temiz olmayan şeylerle temas ettirilmeyecek, dolap ve 
kafeslerde sinek bulundurulmayacaktır. Sinek ve haşarat mücadelesi için sık sık 
D.D.T. ve emsali maddelerle temizlik yapılacaktır. 
 k) Tamam veya parça halinde bulunan bilcümle etlerin üzerine koyun, keçi, 
sığır, manda, dana, deve, kuzu ve oğlak ilah... ile erkek veya dişi olduğunu etin nev’i 
ve mahiyetini ve fiyatını bildirir boyalı çinko etiketler konacaktır. Keçi ve manda eti 
satan kasapları bu etlerin dükkanlarında satıldığını gösterir levha asılacaktır. 
Levhaların görülmesine mani olacak hiç bir şey bulundurulmayacak ve temiz 
tutulacaktır. 
 l) Satılan etler tartıldıktan sonra ambalaj kağıdına sarılarak her tarafı tamamen 
örtülü muntazam bir paket halinde müşteriye verilecektir. Etleri kaba kağıtlarla 
beraber tartılması yasaktır. Gazete, kitap kağıtları, ambalaj kağıdı olarak kullanılmaz. 
 m) Kasap dükkanlarında kıyma makinesi bulundurulması mecburidir. Kıyma 
müşterinin gözü önünde ve istediği şekilde yapılacaktır. Hazır kıyma bulundurmak 
yasaktır. 
 n) Başka yerlerde kesilip temizlenmiş olarak ve ayrı dolap içerisinde 
bulundurmak şartı ile kasap dükkanlarında kümes hayvanları satılabilir. Ancak 
ayaklarının hanes mafsalında kesilmiş olması lazımdır. 
 o) Dükkan her gün yıkanacak, tezgah ve kütükler, kıyma makineleri sabunlu ve 
sodalı sularla fırçalanarak temizlenecektir. Kullanılan kesici aletler paslanmaz 
cinsinden olup, sapları madeni veya sert tahtadan olacaktır. Kasap dükkanlarında 
çalışanlar uzun ve temiz bir gömlek giyeceklerdir. 3 ayda bir sıhhi muayeneye tabi 
olup, sıhhat vesikasının imzalatmayanlar ve ibraz etmeyenler cezalandırılır. 
Çırakların muayenesinden ustaları mesuldür. Aynı ceza mesuliyeti ceza iyesi, varsa 
çıraklardan alınır. 
 ö) Kasap dükkanlarından başka hariçte et satılması seyyar kasaplık yasaktır. 
 p) Kasap dükkanlarında etten maada deri vesaire hiç bir şey bulundurulamaz. 
Her ne suretle olursa olsun et pişirilemez. Kedi vesaire hayvan beslenilmez. 
 r) Kasap dükkanlarında satışa hazırlamak maksadıyla ufak parçalar halinde et 
bulundurmak yasaktır. (Koyun, keçi etlerinin karıştırılarak satılmasını önlemek 
maksadıyla) 
 s) Çalışan personel beyaz renkli iş elbisesi giyecek ve su geçmez önlük 
takacaktır. 
 ş)Bozulmuş veya bozulmaya yüz tutmuş etlerin satılması veya dükkanda 
bulundurulması yasaktır.  
 t) Keçi, oğlak, manda ve malat eti satan dükkanlar ayrı olacaktır.  
 u) Kasap dükkanlarında buz dolabında etlerin saklanması mecburidir. 
 ü) Kasap dükkanlarında ayrı özel bir bölümde temizlenmiş karaciğer, beyin, dil 
ve yürek satabilir. 
 

Sakatat dükkanlarının uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 24 – 
 Sakatat dükkanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 



 
 b) Bu yerler, satış temizleme ve ayrılma yeri olarak birbirinden tamamen 
ayrılmış iki kısımdan ibaret olacaktır. 
 c) Satış yerinde sakatat devamlı olarak buzdolaplarında saklanacak ve satışı 
buzdolabından alınarak yapılacaktır. 
 ç) Mezbahadan alınan sakatatın taşınması için galvanizli veya çinko ile 
döşenmiş her tarafı kapalı hususi kamyon araba ve kaplar kullanılacaktır. Bu 
arabalarda bir çok havalandırma menfezleri bulunacak sakatat bu işe mahsus kamyon 
ve arabalardan başka taşıt araçlarıyla veya açıkta taşınmayacak ve sakatat 
taşınmasına mahsus araçlarla sakatattan başka bir madde taşınmayacaktır. 
 d) Sakatat cins ve ebadı Belediyece tayin edilen Kağıtlarla satılacaktır. Tartıyı 
müteakip ayrı bir ambalaj kağıdına sarılarak muntazam bir paket halinde müşteriye 
verilecektir. Sakatat evvela plastik veya ince yağlı kağıda sarılacaktır. 
 e) Bu dükkanların sokak yüzleri sabit camekânlı olacaktır. 
 f) Bu dükkanların geceleri havalanması temin için kapılarında, delikli iki 
milimetrelik tel ile tamamen örtülüp hava delikleri bulunacaktır. 
 g) Dükkanların tabandan en az 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, 
fayans veya benzeri ile döşeli olacak, duvarların geri kalan kısımları ile tavanı sıvalı 
veya boyalı olacak ve hiç bir tarafında delik deşik bulunmayacaktır. 
 h) Tabanı mermer, karo siman, karo mozaik veya emsali döşeli olacak ve 
tabanda mecraya, mecra bulunmayan yerlerde fosseptiğe bağlı ızgaralı ve sifonlu 
delik bulunacaktır. 
 ı) tezgahlar mermer veya fayans ile döşeli olacak. Kütükler iş haricinde çinko 
veya galvanizli saç levhalarla kaplı tartı aletleri, bıçak, para dolaplarından başka 
dolap veya çekmece bulunmayacaktır. 
 Artıklar ve çöpler ağzı kapaklı madeni veya plastik kaplara konacak ve kaplar 
her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 i) Sakatatlarına her hangi bir yere gönderilmesi için kullanılan çinko veya 
galvaniz kapların her tarafı fırçalanarak temizlenecektir. 
 j) Dükkanlar her gün yıkanacak, tezgah ve kütükler, aletler, sodalı sabunlu 
sularla fırçalanarak temizlenecektir. 
 k) Sakatat dükkanlarında satışa arz edilen sakatatın cinsini alış ve satış fiyatını 
gösteren bir levha müşterinin görebileceği bir yere asılmış olacaktır. 
 l) Temizleme ve ayırma yerinin tabanı mermer, mozaik, karo siman veya 
emsali maddeden,  Duvarları tabandan 2 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans veya 
emsali madde ile kaplanmış, geri kalan kısmı ile tavanı yağlı boaya veya badana 
olacaktır. 
 Bu yerde mermer veya fayanstan bir havuz bulunacak ve havuza akacak 
şekilde su tesisatı bulunacaktır. 
 m) Temizlenmiş sakatat ve şişirilmiş ciğer satılamayacaktır. 
 n) Sakatat seyyar olarak satılamaz (Et balık kurumu müstesna) 
 o) Damgalanmamış sakatat satılamayacaktır. 
 ö) Çalışan personel beyaz renkli iş elbisesi giyecek ve su geçirmez önlük 
takacaktır. 
 p) Sakatat dükkanlarında kıyma makinesi bulundurmak yasaktır. 
 r) Gerek mezbahada kesilmiş hayvanların gerekse sair sebeple (Kurban 



 
bayramında) kesilen hayvanlardan hasıl olan gerekse Belediye sınırı dışından 
getirilen bağırsakları bir tane dahi olsa ev aralarında ve hususi mahallerde 
temizlenmeyecek, bu işin mezbahanın bu işe tahsis edilmiş bağırsak hane kısmında 
yapılması mecburidir. 
 s) İşkembeler mezbahada temizlenir ve ayakları ile birlikte hususi 
dükkanlarındaki temiz çift kapaklı raflar üzerinde ve kafesler içerisinde satılır. 
 
 
 

Kümes hayvanlarını keserek satan dükkanların uyacağı özel hükümler 
 
  

 Madde 25 –  
 Kümes hayvanlarını keserek satan dükkanlar aşağıdaki hükümlere 

tabidir bu hükümler Belediyece kurulacak kanatlı hayvan mezbahası ve 
muayene yeri kurulana kadar geçerlidir. Belediyece kanatlı hayvan muayene 
yerleri tahsis edildiği tarihten itibaren dükkanlarda, kesilmiş ve Gaziantep 
Belediye damgasını taşımayan kanatlı havyan bulundurulması ve satışı yasaktır. 
Kanatlı havyan mezbahası tahsisinden sonra tavukçu dükkanlarında b.(1),(2) ile 
ilgili hükümler geçersizdir. 

a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
b) Bu yerler; 
    Diri kümes hayvanlarının kafeslerinin bulunduğu yerler. 
    Kesim yeri, 
    Kesilmiş kümes hayvanlarının satış yeri. 
Olmak üzere üç kısımdan oluşacaktır. 
Bu kısımlar birbirinden kagir duvar ve boyalı mazbut kapılarla ayrılmış olacak 

ve her bölümü gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve uygun havalandırma tertibatını 
içerecektir. Pencere delikleri 2 mm.lik tel süzgeç ile dıştan tamamen örtülecek ve 
tavanları sıvalı badanalı veya boyalı olacaktır. 

Bu yerlerin tabanları mermer, karo, siman ve karo mozaik ile döşeli olacaktır. 
Ve tabanı uygun bir yerinde bir ucu mecraya ve umumi mecra bulunmayan yerlerde 
sabit veya septik çukurlara bağlı, sifonlu ve ızgara delikler bulunacaktır. Bu 
dükkanların meskenlerle veya baksa dükkanlara bağlantısı olmayacaktır. 

c) Canlı hayvanların kafeslerin bulunduğu yer ile satış yerinin duvarları 
tabandan 1,5 metreye kadar (Kafeslerin yüksekliği kadar) Olan kısımları mermer, 
fayans olacaktır. 

ç) Kesim ve tüy yolma yerinin alanı 5 metre kareden ve yüksekliği 2,5 
metreden az olmayacak ve duvarları tabandan 2,5 metre yüksekliğe kadar mermer, 
fayans olacaktır. 

d) Tüy, kan, ahşa, ayaklar madeni ve plastik ve kapaklı kaplara konacak ve bu 
kaplar her gün boşaltılacak ve yıkanarak temizlenecektir. Tüy kaplarının en az bir 
metre derinlikte ve 50 santimetre çapında silindir şeklinde olması mecburidir. 

e) Yine hayvanların bulunduğu kafesler açık renkli boyalı ve altları çıkarılıp 
temizlenebilen çinkodan yapılmış olacak yem ve su kapları daima temiz tutulacaktır. 



 
Hayvanlar kafes dışında bulundurulmayacak ve kafeslere sıkışık olarak 
konulmayacaktır. Hayvanlar çeşitlerine göre ayrı ayrı kafeslere konulacaktır. 

f) Kesilmiş hayvanların iç ve dış organları temizlendikten ve ayakları hanes 
mafsalından kesildikten sonra soğuk hava dolap veya depolarında bulundurulacaktır. 

g) Satıcı daima beyaz ve temiz gömlek, kesici ise, bej renkli tulum gömlek ve 
lastik çizme giyecek ve önüne her zaman yıkanabilir şekilde kauçuk veya plastik 
önlük takacaktır. Satıcı ve kesici ayrı ayrı şahıslar olacaktır. 

Kesilmiş olarak tesir edilen veya kesildikten sonra verilen hayvanların ayakları 
hanes mafsalından kesilerek dükkanda kesim yerinde bulunan kapalı kaba atılacaktır. 
  

h) Kesilmiş hayvanlar şişirilmeyecek ve boyanmayacaktır. 
ı) Kesildikten sonra iç organları çıkarılan hayvanların yenilebilecek iç organları 

(Karaciğer, yürek ve temizlenmiş taşlık) ancak kullanılmamış temiz plastik veya 
naylon torbalara sarılarak yeniden içine konulabilir. 

i) Kümes hayvanlarında hastalık veya ölüm olduğu zaman dükkan sahipleri 
olayı derhal Belediye Şube veterinerliğine bildirilecektir. 

j) Dükkanlarda kasaplık hayvan eti satılmayacak ve kesilmiş kümes 
hayvanlarının bulundukları dolaplara tüylü av hayvanları konulmayacaktır. Kesilmiş 
tüylü av hayvanları ayrı soğuk hava dolabında , canlı ise tel kafeslerde 
bulundurulacaktır. 

k) Av kuşları hariç olmak üzere, tavuk hindi, ördek ve emsali kümes hayvanları 
kesildikten sonra tüylü olarak ahşası çıkarılmadan teşhir edilmeyecektir ve 
saklanmayacaktır. 

l) Tavukçu dükkanlarında yumurtadan başka herhangi bir şey satılmayacaktır. 
m) Kümes hayvanları kesilmiş olarak gezici şekilde dükkanların dışında 

satılması yasaktır. 
 

Et konservesi imalat yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 
 Madde 26 –  
 Et konservesi imalat yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler kagir ve müstakil binalarda. 
 Ham madde saklama, ayıklama, hazırlama,  
 Pişirme, kutulara koyma, 
 Takim etme,  
 Etiketleme, depo etme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Kutu yapma (kutu konserve yapım yerinde yapıldığında aranır) 
 Yerleri içerecektir ve bu yerler birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabandan itibaren 1,5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, 
fayans, karo, simon veya mozaikle döşenmiş olacaktır. Taban mermer, mozaik, karo 
siman veya karo mozaik ile döşeli bulunacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu 
mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı 



 
delikler bulunacaktır. Duvarlarının diğer kısımları ve tavanı yağlı baya veya badana 
olacaktır. 
 ç) Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılacaktır. Tabii havalandırma mümkün 
olmayan yerlerde suni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. Pencereler delikleri 
2 mm. geçmeyen tel kafes ile dıştan örtülü bulunacak ve tavanları sıvalı, badanalı ve 
boyalı olacaktır. 
 d) Ocaklar içeriye veya dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette buharı ve 
dumanı çekecek tertibatlı olacaktır. 
 e) Konservesi yapılacak etler soğuk hava dolap ve odalarında saklanacaktır. 
 f) Ham maddelerin ayıklanıp hazırlanmasına mahsus masaların üzeri mermer, 
fayans, paslanmaz çelik veya emsali gibi düz ve parlak yüzlü madde ile kapalı 
olacaktır. 
 g) işçiler beyaz renkte iş elbisesi ile başlık, tahta pabuç veya lastik çizme 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli maske takacaklardır. 
Bu yerlerde 4207 sayılı yasa gereği sigara içilmeyecektir. 
 h) Artıklar ve süprüntüler kapalı silindir seklinde madeni veya plastik kaplara 
konulacak ve bu kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
 ı) Et konservesi yapılan yerlerde diğer konserveler yapılmayacaktır. Et 
konserveleri yalnız Gaziantep Şahinbey Belediyesi damgalı kesilmiş etlerden 
yapılacaktır. Bu yerlerde frigorifik tesisatı kafi genişlikte soğuk hava odaları ile 
kontrol numunelerini almaya yetecek genişlikte muntazam işlerle reğilatörlü bir 
yüksek ısılı sterilizasyon dezenfeksiyon tertibatı bulunacaktır. 
 i) Bu yerlerde WC , sıvı sabunluk, lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 j) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 k) Etiketli olmayan veya içindeki maddenin bozulduğuna işaret edecek en ufak 
çukurluk veya kabarıklar bulunan konserveleri satmak yasaktır. 
 
 
 
 
Pastırma- sucuk , sosis, salam salamura, et ve kavurma imal yerlerinin uyaçağı 

özel hükümler 
 
 

 Madde 27 –  
 Pastırma- sucuk , sosis ,salam imal yerleri aşağıdaki hükümlere 

tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  ruhsat alınacaktır. 

 b) Bu yerler bağımsız kargır  binalarda, 
 Ham madde saklama, ayırma, kıyma, doldurma, 
 Pişirme, 

 Kutulama,  
 Etiketleme, depo etme, 



 
 Bulaşık yıkama, 

 Yerlerini ihtiva edecek ve bu yerler birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış 
olacaktır. 

 c) Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo, karo mozaik  döşenmiş 
olacak. Ve tabanda  mecraya bağlı ve  mecra bulunmayan yerlerde septik çukura 
bağlı, sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. Duvarları  tabandan 1,5 metre 
yüksekliğe kadar mermer, fayans, ile kaplanmış geri kalan yerleri ve tavanı yağlı 
boya ile boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. 
 ç) Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve uygun havalandırma tesisatı ile 
mümkün olmayan yerlerde suni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. 
Pencereleri delikleri 2 mm.lik tel kafes ile dıştan örtülü bulunacaktır. 
 d) Ham maddelerin ayrılma, kıyma ve doldurulmasına mahsus masaların 
üzerleri mermer, fayans, paslanmaz çelik ile kaplanmış olacaktır. 
 e) İmal yerinde etler soğuk hava dolap ve odalarında bulundurulacak ve başka 
bir yere konulmayacaktır.Bakır,kursun sırlı ve tahta kap kullanılmayacaktır. 
 f) İşçiler beyaz renkte iş elbisesi ile başlık, tahta pabuç veya lastik çizme 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır.  
 g) Kıyma makineleri ile bıçak, testere, huni vesaire aletler passız olacak ve 
daima yıkanıp temizlenecektir. 
 h) Ocak ve kazanlar etlerin bulundurulduğu ve tuzlandığı yerlerden ayrı 
olacaktır. Duman veya gaz çıkararak imalat yerinin içine ve dışına zarar vermemeleri 
için muntazam bacaları bulunacaktır. 
 ı)İmalatta yalnız et ve etin kendi yağı bulunacaktır. İşkembe, bağırsak, iç yağı 
karıştırmak ve dışarıdan kıydırılarak getirilmiş etler kullanmak yasaktır. 
 i) Doldurma yerinde bulunan ve kullanılan bütün tekne ve kaplar mermer ve 
paslanmaz çelik ve benzeri gibi kolay yıkanır, temizlenir kimyevi reaksiyonlardan 
müessir olmayan maddeden yapılmış olacak ve üzerine ham maddeleri gösterir 
etiketler konulacaktır. 
 j) Sucukların kurutulmasına mahsus yer bol hava cereyanı olacaktır. 
 k) Bu yerlerde WC lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 l) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 m) Harice açılan kapıların iç tarafında içe ve dışa açılan kapı bulunacaktır. 
 n) Kutuların üzerinde içindeki maddeyi, imalat yer ve tarihini gösterir etiket 
buluna-çaktır. 
 
 
 

 
Balıkçılarla ilgili hükümler 

 
 Madde 28-  
 Balıkçı dükkanları  aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b) Balıkçı dükkanlarının meskenlerle veya başka dükkanlarla hiçbir alakası 



 
olmaya-çaktır. Zemini ve zeminden 2 metre yüksekliğe kadar duvarlar daima 
yıkanabilir şekilde su geçmez bir maddeden yapılmış olacak ve dükkanların içinde ve 
zeminin münasip bir yerinde bir ucu kanalizasyona bağlı ızgaralı ve sifonlu bir delik 
bulunacaktır. 
 c) Dükkanın sokak yüzünde, kirli suların dışarıya akmaması için en az 10. cm 
yüksekliğinde bir duvar yapılacaktır. 
 ç) Balıklar; üzeri beton, mermer veya çinko döşenmiş raflar veya masalar 
üzerinde bulundurulacaktır. Bu masa veya raflar sık sık yıkanarak suları sağlam bir 
boru ile doğrudan doğruya kanalizasyona akıtılacaktır. 
 d) Balıkçı dükkanlarında akar su tertibatı bulundurulması şarttır. 
 e) Her türlü artıklar ve süprüntüler ağzı daima kapalı duran madeni kaplarda 
toplanacaktır. 
 f) Balık satanlar kısa beyaz ceket ve su geçirmez birer önlük giyeceklerdir. 
 g) Balıkçılar sattıkları balıkları müşterilerine önce poşömine kağıtlarına suları 
ve kanlarını dışarıya hiç sızmayacak surette muntazam paket yapıp verecektir, Açıkta 
balık taşımak yasaktır. 
 h) Dükkanda bozulmuş, kokmuş ve kokmaya yüz tutmuş, kulakları boyanmış 
balık satmak yasaktır. 
 ı) Balıkçı dükkanlarında soğuk hava cihazı bulunacaktır. Balıklar o dolap 
içersinde muhafaza edilecektir. 
 i) Balıkçı dükkanlarında satılan balıkların fiyatlarını gösterir etiket 
bulunacaktır.  
 j) Balıkçı dükkanlarında tezgahtarları ve tezgahları ayrı ayrı olmak ve frigrofik 
vitrinlerinde muhafaza edilmek şartıyla balık ve kesilmiş tavuk eti satılabilir. 
 

Balık Nakliyatı 
 

 Balık nakli aşağıdaki şartlara tabidir. 
 a) Balıklar meşelerinden itibaren içleri tamamen çinko kaplı ve araları odun 
talaşı gibi mücerrik bir madde ile dolu çift cidarlı ahşap sandıklar içersinde buzla istif 
edilmiş olduğu halde balıkçı dükkanlarına kadar nakil olunacaktır. 
 b) Balıkçı dükkanları haricindeki balık satışları aşağıdaki tarzda semt 
pazarlarında yapılacaktır. 
 c) İçi çinko kaplar, kaplar içinde balık suyunu ve kanının etrafa akmaması için 
gerekli tertibatı yapmak sureti ile ruhsat aldıktan sonra pazarda balık satısı yapılabilir. 
 ç) Balık artıkları yanlarında bulunduracakları kapaklı ve madeni kaplara 
konacak ve hiçbir surette dışarı atılmayacaktır. 

       d) Kapların içi ve dışı beyaz yağlı boya olacaktır. 
       e Balık satış ve artık kapları her zaman gayet temiz tutulmak sureti ile 

kokuya meydan verilmeyecektir. 
       f)Pazar yerinde satılan balıkların en az 2 günde bir muayenesi ve balıkçı 

yanında bulundurmaya mecbur olduğu defterine(Muayene edildi) şerhini 
yaptıracaktır. 

       g)Bu balıkçılarda dükkancılar gibi kısa beyaz ceket ve su geçmez önlük 
giyeceklerdir. 



 
       h) Müşterileri aldatmak için balıkçıların solungaçlarını boyamak yasaktır. 

Bozuk ve kokmuş balık satılamaz. Menşe şahadetnamesiz ve Belediye 
veterinerliğinden müsaadesiz balık satılmaz. 

 
Çikolata, kuru pasta ,şeker, şekerleme, tahin helvası ve benzerlerinin 

İmalat yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 29 –  
 Çikolata , kuru pasta , şeker ve şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin imalat yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler : 
  Ham madde deposu 
  Yapım yeri ve ocak, 

  Hazırlanmış maddeler deposu,  
  Bulaşık yıkama yeri, 
 Kısımlarını içerecektir ve bu yerler bir birinden kagir bölümlerle ayrılmış 
olacaktır. 
                  c) Bu yerlerin tabanı  mermer, tabanı mermer, mozaik, karo siman , karo 
mozaik ve benzeri madde ile  döşeli olacak, tabanın uygun bir yerinde bir ucu 
mecraya,  mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacaktır. Tabandan itibaren duvarlarının 1,5 metre yüksekliğe 
kadar mermer, fayans, karo siman veya mozaik ile döşenecek  diğer kısımları ve  
tavanın yağlı boya  veya badana olacaktır. 
 ç) Bu yerlerde bulunan masaların üzerleri mermer, fayans, paslanmaz çelik gibi 
düz yüzlü bir madde ile kaplı olacaktır. 
 d) Her bölme sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı içerecek ve pencereleri 
delikleri 2 mm. geçmeyen tel süzgeç ile dıştan örtülmüş olacaktır. 
 e) Kazanlar, tencereler, formlar vesaire kaplar temiz dolaplara veya raflara 
konulacak, ham maddeler ağızları kapalı kaplar veya kapalı dolaplar içinde 
bulundurulacaktır. 
 f) Bu yerlerde kullanılan bakır kaplar kalaylı ve temiz olacaktır.( Şekerci ve 
helvacıların yapım için kullandıkları kazan ve tencerelerin kalaylanması şart 
değildir.Ancak çok temiz tutulması zorunludur.) 
 g) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık giyeceklerdir.  
 h) Yapım yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli iş elbisesi ile başlık 
giyeceklerdir. 
 ı) Yapım yerlerinde sigara içilmeyecek ve yasağı gösteren levhalar görülen 
yerlere asılmış olacaktır. 
 i) Bu yerlerde WC lavabo ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 j) Bu yerlerde hamur yalnız hamur yoğurma makinesi ile yoğrulacak, hamur 
yoğurmada el ve ayaklar kullanılmayacaktır. 
 k) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 l) (Bisküvi imalathaneleri için) imalathane büro kısmından ayrı olarak; 



 
 İptidai maddelerin depo edileceği yer,  
 İptidai maddelerin hazırlama, hamur yapılma, silindirden geçirilme, kesilme, 
damgalama ve fırınlama, ( Çikolata imalathaneleri için) kakao kavurma, 
değirmenlime, kalıplama yerleri ve buzluğu, 
 Ambalaj ve mamul maddeleri depolanma yerleri ayrı ayrı yerleri içerecektir. 
 

Çikolata, kuru pasta, şeker, şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin satıldığı yerlerin uyacağı özel hükümler 

 
 Medde 30 -  
 Çikolata , kuru pasta , şeker , şekerleme, bisküvi, tahin helvası ve 
benzerlerinin satıldığı yerler aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  Belediyeden ruhsat alınacaktır. 

 b) Önlerinde sabit bir camekan bulunacak ve gıda maddeleri her tarafı 
kapalı toz girmeyecek camekanlarda veya ağzı daima kapalı duran kavanozlarda veya 
hususi kaplarda muhafaza edilerek  teşhiri yapılacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, mozaik, parke , marley, muşamba ve 
benzerleri ile kaplanmış,  diğer kısımları badana veya yağlı boya olacaktır. 
 ç) Buralarda sağlık ve teknik şartlarına uygun havalandırma tertibatı 
bulundurulacaktır. 
 d) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Yapım ve satış yerinin bir arada olduğu yerlerde satış yeri için Belediyeden 
ayrıca ruhsat alınacaktır. 
 f) Bu yerlerde WC ve lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
  

Bitkisel yağ imal yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 31 –  
 Bitkisel yağ imal yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 

 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için  ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler  kagir müstakil  binalarda; 
 Ham madde saklama deposu, 
 Ayıklama ve temizleme, 
 Eritme ve çökertme,  

 Kutulama ve ambalajlama, 
 Yapılmış maddeleri saklama deposu, 
 Kısımlarını içerecektir ve bu yerler birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış 

olacaktır. 
 
 c) Saklama yeri soğutma tesisatına haiz olacak, duvarları ve tavanı 

fayans, emaye, plastik, paslanmaz çelik ve emsali gibi kolay temizlenir parlak ve düz 
yüzlü maddelerden, tabanı mermer, karo mozaik ve benzeri malzeme ile döşenmiş 
olacaktır, Saklama yerinde raflar ve kaplar kolay temizlenebilir ve paslanmaz 
maddelerden yapılmış olacak ve burada ispirtolu ve termometre bulunacaktır. 

 ç) Temizleme ve ayıklama yeri duvarları  tabandan 1,5 metre yüksekliğe 



 
kadar mermer, fayans, mozaik ve benzeri maddeden, diğer kısımları ve  tavanı plastik 
badana ve yağlı boya ile boyanmış, tabanı mermer, mozaik, karo siman ve benzeri 
maddelerden yapılmış olacak, ve mecraya bağlı sifonlu bir delik bulunacak ve tabanı 
üstünde ızgara oluklar olacak ve oluklar ve deliğe bağlanmış olacaktır. Bu kısımda 
bulunan yıkama havuzları ve tezgahlar mermer veya paslanmaz çelikten yapılmış 
olacaktır. 

 d) Ayıklama sonunda çıkan atıklar kapalı, sızdırmaz, madeni veya 
plastik kaplara konacak ve kokmalarını önleyecek tedbir alınacaktır. 

 e) Yapım yerinin duvarları, tavanı ve tabanı temizlenir ve ayıklama 
yerlerindeki şartları haiz olacaktır. 

 f) İşçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık tahta pabuç ve lastik çizme 
giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, pişirme ve 
kutulara koyma yerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent takacaklardır. 
Bu yerlerde sigara içilmeyecek ve bu yasağı bildiren levhalar asılmış olacaktır. 

 g) Bu yerlerde WC, Lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır.  
 h) Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme 

yerleri olacaktır. 
 

Bitkisel yağların doldurma yerlerinde uygulanacak özel hükümler 
 

 Madde 32-  
 Bitkisel yağların doldurma yerleri aşağıdaki hükümlere bağlıdır. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b) Bu yerler tam kagir binalarda olacak,  
 Depo, 
 Şişe yıkama, 
 Doldurma ve etiketleme kısımlarını içerecek ve bu yerler birbirinden 

kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c) Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman veya karo mozaik, 

tabandan itibaren 1.5 metre yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, karo siman, 
mozaik ve benzeri ile döşenmiş olacak, diğer kısımları ve tavanı yağlı boya ve 
badanalı olacaktır.Tabanın uygun bir yerinde bir ucu mecraya bağlı ve mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 
bulunacaktır. 

 ç) Doldurma yerlerinde bitkisel yağların niteliğini bozmayan üstü sıkıca 
kapalı bir hazne bulunacak bu hazneden doldurma musluğuna kadar sabit yağın 
niteliğini bozmayacak borular bulunacaktır. 

 d) Şişeler sıcak ve sodalı sularla fırçalanıp yıkandıktan sonra şehir 
suyundan geçirilecektir. (Şişe kullanılmayan yerlerde bu bölme ve şartlar aranmaz.) 

 e) Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz önlük ve başlık giyecekler, kauçuk 
veya plastik önlük takacaklardır. 

 f) Bu yerlerde WC. Lavabo  sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yeteri kadar soyunma, giyinme yerleri 

bulunacaktır. 
 



 
 
 
 
 
 

 
Meyve ve Sebze Konservelerinin imalatı,depolandığı ve satıldığı  

yerlerin uyacağı özel hükümler: 
 
 Madde 33- 
 Sebze,meyve ve benzeri konserve imal yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir… 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler tam kagir binalarda; 
 Ham maddelerin saklama deposu, 
 Ayıklama ve temizleme, 
 İmalat, 
 Kutulama ve etiketleme, 
 Mamul konserve deposu, 
 Kısımlarından oluşacak ve bu yerler birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış 
olacaktır. 
 c)Her kısmın tabanı mermer, mozaik, karo siman, tabandan itibaren 1,5 metre 
yüksekliğe kadar duvarları mermer, fayans, karo siman , mozaik ile döşenmiş olacak, 
diğer kısımları ve tavanı badanalı veya boyalı olacaktır.Tabandan mecraya bağlı, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 
bulunacaktır.  
 ç)Her bölme gündüz ışığı ile aydınlatılmış olacaktır.Gündüz ışığının olmadığı 
yerlerde sıhhi ve fenni havalandırma tesisat ve tertibatı olacaktır. Pencerelerin, 
delikleri 2 mm.lik tel süzgeç ile dıştan örtülü olacaktır 
 d)Ham maddelerin ayıklanıp hazırlanmasına mahsus masaların üzerleri 
mermer, fayans, paslanmaz çelik gibi düz parlak yüzlü madde ile kaplanmış olacaktır. 
 e)Ocaklar, dumanları içeriye ve dışarıya rahatsızlık vermeyecek surette çekme 
tertibatına olacaktır. 
 f)Artıklar ve süprüntüler kapaklı silindir şeklinde madeni veya plastik kaplara 
konacak ve bu kaplar her gün yıkanılarak temizlenilecektir. 
 g)Sebze ve meyve konservesi yapılan müesseseler içerisinde balık ve et 
konserveleri yapılmayacaktır. Ham maddelerin bozulmaması için soğuk hava 
tertibatına sahip soğuk hava depoları bulunacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi ile başlık, tahta papuç veya 
lastik çizme giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. Ayıklama, hazırlama, 
pişirme ve kutulara koyma yerlerinde çalışan işçiler ağızlarına beyaz renkli tülbent 
maske takacaklardır. Bu yerlerde sigara içilmeyecek ve yasağı gösteren levhalar 
asılmış olacaktır. 
 ı)Bu yerlerde WC.lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma ,giyinme yerleri 



 
bulunacaktır. 
 
 
 
 
 

Meyve ve Sebze bostanlarının  uyacağı özel hükümler  
 

 
 Madde 34 - 
 Meyve ve Sebze bostanları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bostandaki kuyuların etrafı ve üstü kapalı olacaktır. 
 b)Toplana meyve ve sebzeler, şehir suyu ile, şehir suyu olmayan yerlerde temiz 
kuyu suyu ile yıkanıp satılabilir. Çamurlu ve yabancı maddelerden arınmamış mal 
satmak yasaktır. 
 
 
 
 
 
 

Meyve ve Sebze Yerlerinin Uyacağı Özel Hükümler 
 
 

 Madde 35 - 
 Sebze ve meyve satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik, duvarların ve 
rafların dışında klana kısımları badanalı veya yağlı boyalı olacaktır. Tabanın uygun 
bir yerinde bir ucu mecraya ,mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara 
bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 c)Sebze ve meyveler ve bunların muhtevi her çeşit kaplar ve raflar tabandan en 
az 30 cm. yüksek yerde ve üzerinde etiket bulunacaktır. 
 ç)Yıkanmadan, pişirilmeden, kabukları soyulmadan yenilen yemişler kapalı yer 
veya kaplarda bulundurulacaktır.  
 d)Artıklar ve süprüntüler madeni veya plastik kapalı kaplara konulacaktır. 
 e)Sebzeler su içinde tutulmayacak, çamur ve toprakları ile satılmayacaktır. 
Lahanaların kökleri kesilmiş olacak, Pırasaların yeşil kısmı 20 cm. den fazla 
olmamak üzere kesilmiş olacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçiler bej renkte kısa iş gömleği giyeceklerdir. 
 g)Bu müesseselerde fiyatları gösterir (35 x 55 ) cm. ölçülü beyaz taban üzerine 
siyahla yazılmış bir levha müşterinin görebileceği bir yere asılacaktır. 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Sirke, turşu, şıra, boza ve benzeri besin maddelerinin imal yerlerinin  
uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 36 - 
 Sirke, turşu, şıra, boza ve benzeri besin maddelerinin imal yerleri 
aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil binalarda olacak, 
 Ham madde depolama, 
 Yıkama ,temizleme ,ve hazırlama , 
 İmalat, 
 Kutulama ve şişelere doldurma , 
 Kutulanmış ve şişelere konulmuş maddeleri depolama , 
 Kısımlarından oluşacaktır. ve bu yerler kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış 
olacaktır. (Bu bölmelerin tabandan 1,5 metre yükseklikten geri kalan kısımları 
camekan olabilir.) 
 Bu yerlerin tabanı mermer ,mozaik ,karo siman döşeme, tabandan en az 1,5 
metre yüksekliğe kadar mermer ,fayans ile kaplanmış, kalan kısımları ve tavanı yağlı 
boya ile boyanmış olacak veya badana edilmiş olacaktır. Tabanın uygun bir yerinde 
bir ucu mecraya ve mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu 
ve ızgaralı delikler bulunacaktır.   
 c)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak, sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı 
bulunacaktır. Pencereler delikleri 2 mm.lik tel süzgeç  ile dıştan örtülü olacaktır. 
 Yapımda kullanılan fermantasyon (ekşime) fıçıları ve diğer kaplar tabandan 
yüksekçe bir yerde bulundurulacak, üzerleri muntazam kapaklı olacak ve bunlar her 
boşalışında iyice temizlenecektir. Büyük fıçıların temizliğinin temini için alt 
kısımlarına tapa veya musluk konulmuş olacaktır. 
 d)Bütün süprüntü ve artıklar ağzı kapaklı madeni ve plastik kutularda 
saklanılacak bu yerlerde çalışan işçiler beyaz iş gömleği, başlık ve tahta papuç 
giyecekler ve su geçmez önlük takacaklardır. 
 e)Bu yerler WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
bulunacaktır. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Turşu ,şıra ,bira ,boza ,meşrubat ,ve su satış yerlerinin  
uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 37 - 
 Turşu ,şıra ,bira ,boza ,meşrubat ve su satış yerleri aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler doğrudan doğruya kargır ve diğer işyerleri ile alakası olmayan 
yerlerde olacaktır. 
 c)Dükkanların sokak cepheleri camekanla örtülü olacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer ,mozaik ,karo siman döşenmiş, Duvarları 
tabandan en az 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer ,fayans veya benzeri su geçirmez 
parlak ve düz yüzlü malzeme ile kaplanmış olacak ,geri kalan kısımları ve tavanı 
yağlı boya ile boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. Tabanında bir ucu mecraya 
bağlı, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı 
delikler bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Cam bardakla su ve diğer içilecek şeyler ancak, sıcak su, dönerli yıkama 
fırçası ve tazyikli su tertibatı bulunan dükkanlarda satılabilir. 
 Su ve diğer içilecekler bu şekilde yıkama tesisi olmayan yerlerde bir defa 
kullanılarak atılan cinsten bardaklarla satılacaktır.Açık su ve diğer içecekler 
satılmayacaktır. 
 f)Şerbet satış yerleri, imalat yerlerinden tamamen ayrı olacak, şerbet satılan 
yerlerin tabanı mermer, fayans, karo mozaik olacak, duvarları 1,5 metre yüksekliğe 
fayans ,mermer veya karo mozaik olacak ve tabanda pis suların kanalizasyona veya 
kanal bulunmayan yerlere septik çukurlara bağlanmasına mahsus delikli ,ızgaralı bir 
sifon bulunacaktır.Kullanılan kaplar emaye ,paslanmaz çelik veya cam 
olacaktır.Yerden1,5 metre yüksek raflarda bulundurulacak ve ağızları kapalı 
olacaktır. 
 g)Bu yerlerde lavabo  ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 ğ)Turşu ve turşu suları bulundukları kaplardan temiz maşa veya emaye 
kepçelerle alınacaktır. 
 h)Seyyar turşuculuk yasaktır. 
 
 

Gazoz imalathaneleri – Meyan şerbetçileri ,Limonatacılar  
(Alkolsüz içkiler) 

 



 
 

 Madde 38 - 
 a)Bu gibi yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Alkolsüz içki yapma yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. Bu imalathaneler 
,meskenlerle veyahut sanat ve ticaret yerleri ile doğrudan doğruya alakası olmayan 
her tarafı kagir binalarda tesis edilecektir ve birbirinden ayrı olarak; 
 (Mevcutsa) iptidai maddeler deposu ,boş şişeler deposu, 
 Şurup imal yeri,  
 Gazoz hazırlama kısmı, 
 Kirli ve kullanılmış şişelerin yıkandığı kısım, 
 Doldurulmuş şişelerin depo yeri, 
 İşçi yerlerinden oluşacaktır. 
 c)Bütün bu kısımların zemini ile işçi yerlerinden başka diğer kısımların 2 
mt.yüksekliğe kadar duvarları fayans, mozaik ,şap çimento gibi su geçirmez ve 
yıkanarak temizlenebilir ,bir madde ile örtülmüş olacak ve zeminin münasip 
yerlerinde kirli bulaşık sularını kanalizasyona sevk edecek ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır.Tavanlar toz dökülmeyecek şekilde olacak duvarların geri kalan kısmı 
badanalı ve boyalı bulunacaktır. 
 ç)Her tarafın gündüz ışığı ile tamamen aydınlatılmasına kafi,adet ve ebatta 
,sinek girmeyecek surette telle kapalı ,pencereleri bulunacak; sağlıklı çalışır halde 
havalandırma tertibatı olacaktır. 
 d)Muhtelif imal ve temizlik işleri için kullanılan bütün raflar ,masalar ,küvetler 
ve depoların üzerleri fayans veya buna benzer bir madde ile örtülecek bunlardan 
madeni olanların emaye ile döşeli bulunması veyahut etkilenmeyen ve bozulmayan 
evsafta olması temin edilecektir. 
 e)Yıkama ,doldurma ve kapaklanma el değdirmeden yapılacaktır. 
 f)Boş ve kirli şişeler ,otomatik yıkama makinesinde 70 ile 80 derecede ısıtılmış 
sodalı su tabanına bağlı ve aşağıdan yukarıya kuvvetli basınç ile fışkıran sularla içi 
dışı iyice dezenfekte edildikten sonra yine aynı surette aşağıdan yukarıya fışkıran 
kuvvetli ,basınçlı temiz su cereyanı ile yıkanıp temizlenecektir. 
 g)Bu yerlerde deterjanlı maddelerle şişe yıkanmayacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz kısa önlük, çizme veya pabuç giyecekler ve 
su geçirmez önlük takacaklardır. 
 ı)Bu yerlerde WC, lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme yerleri 
olacaktır. 
 j)Kirli şişelerin kaba kirleri alındıktan ve etiketleri çıkarıldıktan sonra 6. 
maddedeki otomatik cihaza verilecektir. 
 k)Gazoz imalinde kullanılacak şişeler renksiz olacak ve doldurulmuş şişelerin 
ağızları iç kısmı alüminyum veyahut kalay kaplı madeni kapsüllerle kapatılacaktır. 
Kullanılmış ve paslı kapsüller kullanılması yasaktır. 
 l)Perakende gazoz satılan ve içilen yerler perakende su satışı yapılan yerler 
hakkındaki hükümlere tabidir. 
 m)Gazoz imalathanelerinde şehir suyu bulundurulması mecburidir. 
 n)Gazoz şişelerinin niteliği: 



 
 Renkli çıplak şişeler kullanmak yasaktır. 
 Gazoz şişelerinin üstünde : 
 Fabrikasının yeri , 
 Firmanın adı , 
 Kullanılan maddelerin cinsi ve nev'i bulunacaktır. 
 Gazoz şişelerinde göz ile fark edilebilir tortu ,çöp kıl vesaire gibi şeyler 
görülürse gazozlar imha edilir ,sahibi cezalandırılır. 
 Açıkta muayene ile anlaşılmayan gazoz muhtevisi tahlil için muayene 
usullerine göre alınarak gönderilir. 
 o)Meyan şerbeti yapanların evinde şu tertibatı olmalıdır. 
 ö)Şehir su tertibatı bulunup başka hiçbir su kullanılmaz. 
 p)Meyan temiz kaplarda dövülüp, temiz kalaylı kap veya bu iş için kullanılan 
temiz tenekelerde ıslatılır. Meyanın ayak ve elle ezilmesi yasaktır. 
 r)Şerbet yapılan yerin zemini ve duvarları yıkanabilecek bir maddeden 
yapılmalıdır. 
 s)Bu işler ile uğraşanlar ve bütün ev halkı sıhhi muayeneye tabidir. 
 Ş)Şerbetin tadını bozacak hiçbir madde karıştırılamaz. 
 t)Temiz yıkanan buzdan başka soğutmak için hiçbir madde (kar vesaire) 
kullanılamaz. Kar'la soğutulan şerbetler imha edilir. 
 u)Yazın soğuk olarak satılan portakal ve limonata gibi şerbetlere suni esanslar 
katılmaz veya boyanması yasaktır. Asit ilavesi icap ederse ancak sitrik veya tahrik 
asitleri kullanılabilir. Şeker olarak yalnız sakaroz şekeri ilave edilecek ve miktarı 
%10 dan aşağı bulunmayacaktır. 
 ü)Meyan şerbeti ,limonata vesaire içecekleri satanlar, seyyar su satanlarla aynı 
hükümlere tabidirler. Gerek kendileri gerekse malzemeleri ayda bir sıhhi muayeneye 
tabidirler. Bardakları temiz ,çatlak olmayacaktır.Temiz beyaz gömlek ve beyaz 
başlıkları olacaktır. 
 
 

Memba ve İçme Sularını Elde Eden ve Satanların  
Uyacağı Özel Hükümler 

  
 
 Madde 39 - 
 Memba ve içme suları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Memba ve içme sularını elde etmek ve satışını yapmak, Sağlık ve Sosyal 
Yardım Bakanlığının bu konuda tanzim edeceği memba suları yönetmeliğine göre 
olur. 
 b)Her taraf kagir olacak mesken veya başka dükkanlarla alakası olmayacaktır. 
Zeminleri ve zeminden 2 metre yüksekliğe kadar duvarı ve büyük masalar her vakit 
yıkanabilecek surette su geçirmez bir madde ile örtülecek ve duvarlarının üst 
kısımları ile tavanları yağlı boya ile olacaktır. Zeminin münasip bir yerinde 
kanalizasyona bağlı ızgaralı delikli taşlar olacak ve hiç bir yerinde su birikintisi 
olmayacaktır. 
 c)Bu yerler en az aşağıda gösterilen kısımları birbirinden ayrı ayrı 



 
oluşturulacaktır. 
                   Memba suyu damacanalarının depoya nakli, 
                   Şişelerin doldurulma ve kapanma yeri , 
 Etiketleme ve dolu şişelerin depo edilme yeri , 
 Kirli şişelerin yıkanma yeri ,bütün bu kısımlar kafi derecede gündüz ışığı 
alacak şekilde yapılmış olacaktır. 
 ç)Yıkanma yerinde kullanılan sular doğrudan doğruya lağıma merbut 
ızgaralarla yalaklara akıtılacaktır. 
 d)Büyüklü küçüklü bütün su kaplarının üzerinde hangi memba suyuna ait 
olduğu ve dolduran firmanın ismi, adresi açıkça yazılıp birer etiket konacaktır. 
Şişelerin ağızlarında aynı şekilde birer kontrol etiketi bulunacaktır. 
 e)Depoda veya dükkanda bulanık, tortulu su bulundurmak veya kimyevi 
vasıfları değişmiş su satmak veyahut muhtelif suları birbirine karıştırmak yasaktır. 
 f)Bardaklar şehir suyuna bağlı kuvvetli su cereyanı ile içine el sokmadan 
yıkanarak her tarafı camlı kaplı raflarda bulundurulacaktır. 
 g)Perakende su satışı için kullanılan depoların üzerine hangi memba suyu 
olduğu açıkça yazılacaktır. 
 h)Satıcılar sattıkları suyun hakiki vasıflarına uygun olduğunu belgelemeye  
mecburdurlar. 
 ı)Perakende olarak ancak memba suları satılabilir.Diğer suları satmak ve 
memba sularını birbiriyle veyahut diğer sularla karıştırmak yasaktır. 
 i)Memba sularının “Memba suyu” vasfını kaybettikten sonra bardak, şişe, 
damacana ve bidonlarla satılması yasaktır. 
 j)Kuyu ve sarnıç suları Belediye tarafından yapılan tahlil ve tetkik neticesinde 
kirli ve ıslahı mümkün olmadığı şeklinde sonuç verirse münasip şekilde iptal edilir. 
Kullanma ve suyu olarak kullanılamaz. 
 k)Tahlil için alınacak numuneler : 
 l)Gıda maddesi yapan ve satanlar Belediyece istendiğinde numune vermeye 
mecburdurlar. 
                   m)Numuneler Belediyenin yetkili kişileri tarafından alınır. 
 n)Numuneler 2 adet alınır. Birisi kimya haneye gönderilir. İkincisi de raporun 
sonucu alınıncaya kadar mühürlü şekilde Sağlık Müdürlüğünde kalır. Tahlil sonucu 
bozuk çıkmayan maddelere ait olan ikinci numune aynen sahibine geri verilir. 
 o)Alınan numuneler ağzı açılmayacak şekilde bağlanıp resmi ve sahibinin 
mührü ile mühürlenir. 
 ö)Numune kaplarının üzerine alınan numunelerin cinsi, numune sahibinin 
adresi, numuneyi alanın ve Belediye Zabıta Memurunun imzalarını taşıyan basılı bir 
etiket yapıştırılacaktır. Ayni imza ve adreslerin tutanakta da bulunması şarttır. 
 p)İlgili memurlar numuneleri muntazam bir deftere kaydedeceklerdir. 
 r)Kimya haneye gönderilen numuneler kimya hanece tahlil edilir. Tahlil 
sonucu verilen rapora nazaran bozuk olduğu anlaşılanlar hakkında ceza tutanağı 
tutulur. 
 s)Tahlil sonucuna kadar satılmasında sakınca görülen gıda maddelerinden 
numune alınır. Fazlası tahlil sonucuna kadar mühür altında bulundurulur. 
 ş)Numune kapları temiz olacaktır. Numunenin üzerine konulan etiket ve 



 
tutanaktaki adres ve imzalarda açıklık ve eşlik olacaktır. 
 t)Basılı ve çıkmayacak şekilde üzerinde etiketi olan ve başkası tarafından hile 
karıştırıldığına dair işaret bulunmayan maddelerden karışık ve bulaşık çıkanlarla bu 
maddelerin yapımındaki herhangi bir kusurdan dolayı bozuk çıkanların cezası firma 
sahibine aittir. Ancak muhafazası kayda ve zamana tabi olan maddelerden bozuk 
çıkanların (karıştırılmış ve tartısız) cezaları satana aittir. 
 u)Muayene için alınacak numunelerin miktarı Belediyece tespit edilecektir. 
 ü)İçinde yenilecek, içilecek şeyler bulundurulacak veya pişirilecek olan her 
türlü kapların bu şeyler için hiç bir surette zarar verilmeyecek maddelerden yapılmış 
olması şarttır. 
 
 

Ot, Saman ve suni ve tabii hayvan yemi perakende satış yerlerinin 
 uyacağı özel hükümler  

 
 

 Madde 40 - 
 Ot, saman ve suni ve tabii hayvan yemi perakende satış yerleri aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler, kagir binalarda olacaktır. 
 c)Bu yerlerin ön kısmı tamamen camekan veya duvarları örtülü olacaktır. 
 d)Bu yerlerde, dışarıya toz sızdırılmayacak şekilde tertibat alınacak ve tozlar 
aspiratör vasıtasıyla bina yüksekliğini aşacak bir bacadan dışarıya atılacaktır. 
 
 

Hububat, yem, kuru sebze, kuru yemiş, kahve, kakao, çay, patates, soğan ve 
yumurta depoları ve toptan satış yerlerinin uyacağı özel hükümler : 

 
 

 Madde 41 - 
 Hububat, yem, kuru sebze, kuru yemiş, kahve, kakao, çay, patates, soğan 
ve yumurta depoları ile toptan satış yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda, besin maddelerini dış tesirlerden koruyacak ve 
kirlenmesine mani olunacak nitelikte bulunacaktır. 
 c)Bu gibi yerler daima badana ve boyalı, temiz bulundurulacak, temizlik sıhhi 
ve fenni usullerle toz kaldırılmadan ve iş saatleri dışında yapılacaktır. 
 ç)Bu yerlerde her türlü böcek ve zararlı hayvanlarla mücadele için 
pencerelerinde delikleri 2 mm.lik tel kafes ile binanın içinde fare kapanı 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerin meskenlerle ilişiği bulunmayacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar kısa bej iş gömleği giyeceklerdir. 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Kuru yemiş, çay, kakao ve kahve perakende satış yerlerinin  
uyacağı özel hükümler 

 
 

 Madde 42 - 
                  Perakende kuru yemiş, çay, kahve, kakao satış yerleri aşağıdaki 
hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin mesken veya başka işyerleri ile ilişiği bulunmayacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, marley, muşamba veya benzeri 
maddelerle kaplı duvarları badana veya yağlı boya olacaktır. 
 ç)Ambalajsız satılan besin maddeleri kapalı camekanlı dolap veya kaplarda 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerde kuru yemiş yapma ve hazırlama veya kahve çekildiği takdirde bu 
gibi kısımlar ayrı bölümlerde olacaktır.(Bu bölmeler tamamen camekan olabilir) 
 e)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz renkli iş gömleği giyeceklerdir. 
 
 

Alkollü içki yapım yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 43 - 
 Alkollü içki yapım yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil ve kagir binalarda olacaktır.Bu yerlerde; 
 Boş şişeleri depolama, 
 Şişeleri yıkama ve temizleme, 
 Ham maddeleri hazırlama, 
 İmalat ve dinlendirme, 
 Şişe doldurma, kapama ve etiketleme, 
 Dolu şişeleri saklama ve depolama, 
 İşçiler için soyunma odası veya dolabı, kısımları bulunacaktır. Bu kısımlar 
birbirinden kagir bölümlerle ayrılmış olacaktır.(Bu bölmeler tabandan 1,5 metre 
yükseklikte sonraki kısımları camekan olabilir). 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik döşenmiş, 
duvarları tabandan en az 1,5 metreye kadar mermer, fayans veya benzeri su geçirmez 
parlak düz yüzlü malzeme ile kaplanmış olacak ve geri kalan kısımları ve tavanı yağlı 
boya veya badana edilmiş olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır.  
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak, sıhhi ve fenni havalandırma tertibatı 



 
bulunacak ve kirli hava aspiratör ile dışarıya atılacaktır. Pencerelerin delikleri 2 
mm.lik tel süzgeç ile dıştan örtülü olacaktır. 
 d)Yıkama, doldurma ve kapaklanma el değmeden yapılacaktır. 
 e)Boş ve kirli şişeler otomatik yıkama makinesinde 70-80 derecede ısıtılmış 
sodalı su kazanına bağlı ve aşağıdan yukarıya kuvvetli basınç ile fışkıran sularla içi 
dışı iyice temizlendikten sonra yine aynı suretle aşağıdan yukarıya  fışkıran kuvvetli 
basınçlı temiz su cereyanı ile yıkanıp durulanacaktır. 
 f)Bu yerlerde deterjanlı maddeler ile şişe yıkanmayacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan işçiler beyaz kısa önlük, çizme veya tahta papuç 
giyecekler ve su geçirmez önlük takacaklardır. 
 h)Bu yerlerde W.C, lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 ı)Şaraphaneler ve şarap doldurma evleri ve şarapların sağlık bakımından 
kontrolleri Tekel idaresinin bu konuda çıkaracağı yönetmelik hükümlerine göre 
yapılır. 
 i)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma,giyinme yerleri 
olacaktır. 
 
 

Tuz imalatı, depolama ve hazırlama yerlerinin uyacağı özel hükümler  
 
 

  
 Madde 44- 
 Tuz imalatı, depolama ve hazırlama yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil ve kagir binalarda olacaktır. 
 Ham maddeler deposu, 
 Öğütme yeri, 
 Ambalajlama, 
 Mamul ve madde deposu, bölümlerinden oluşacaktır 
 İşçiler için soyunma oda ve dolapları, kısımları bulunacaktır ve bu yerler 
birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarları en az 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans su geçirmez düz 
satıhlı malzeme ile kaplanmış olacak, geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya ile 
boyanmış veya badana edilmiş olacaktır. Tabanda bir mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu, ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)İmalat sırasında demir ve saç kürek kullanılmayacaktır. 
 d)Değirmenin bulunduğu yerde öğütülmüş tuzlar tahta veya plastikten yapılmış 
sandık veya kutulara atılacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışan işçiler kısa beyaz iş gömleği ile başlık giyeceklerdir. 
 f)Bu yerlerde çalışan işçi sayısına yetecek kadar soyunma, giyinme depoları 
olacaktır. 
 g)Bu yerlerde W.C , lavabo sıvı sabunluk ve duşlu banyo bulunacaktır. 
 



 
 
 
 
 
 
 

Bakkalların uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 45 - 
 Bakkallar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerde çalışanlar bej renkli iş gömleği giyeceklerdir. 
 c)Kavrulmuş kahveyi motorlu değirmende öğütmek ve buna ait ayrıca bir yer 
tahsis edilmek ve Zabıta Talimatnamesinin kahve satıcıları hakkındaki hükümlerine 
riayet edilmek şartıyla bakkal dükkanlarında kahve satılabilir. 
 ç)Tütün, sigara, kibrit, kapalı şişelerde alkollü içkiler ve memba suları, gazoz 
kuru yemişler, çikolata, çiklet, konserveler ve benzeri maddeler ile açıkta olmamak 
kaydıyla sandviç, kurabiye, paket tereyağı, peynir, yoğurt gibi maddeler küfelerde 
satılabilir. 
 d)Gazete kulübelerinde gazete, mecmua, tekel maddeleri ile kağıt, zarf ve 
çikolata çiklet satılabilir.Yukarıda zikri geçen yiyecek maddeleri satanlar ruhsata tabi 
olup satmayanlar muaftır. 
 e)Dükkanın başka dükkan ve meskenle alakası olmayacak dükkanların kagir 
olması tercih edilir.İçinde akarsu ve yer sifonu olacaktır. 
 f)Zemin su geçirmez, kolayca temizlenebilir beton ve sair bir maddeden 
yapılacaktır. Sokak cephesi camekanlı olacaktır. 
 g)Dükkanın hiçbir tarafında delik deşik bulunmayacaktır. Tavan muntazam toz 
dökülmez bir vaziyette bulunacak içerisi bol ışıkla aydınlanacaktır. 
 h)Raflar temiz bir şekilde olacaktır. Üzerindeki camekan veya kavanozlar 
sağlam ve temiz bulunacaktır. 
 ı)Pişirilmeden, soyulmadan çiğ olarak yenilen maddeler ayrı ayrı camekanlı 
bölmelerde bulundurulacaktır. 
 i)Her malın üzerinde fiat ve cinsini bildirir etiket bulundurulacaktır. 
 j)Yağ, zeytinyağı, tane zeytin, yoğurt, pekmez, bal ve sair buna benzer 
maddelerin üzerinde cam kafes bulunacaktır. 
 k)Bakkal dükkanlarında fare, sinek, böcek gibi her türlü haşarat 
barındırılmaması için lazım gelen mücadele yapılacaktır. 
 l)Bakkal dükkanlarında kedi, koyun vesaire hayvan beslemek yasaktır. 
 m)Bakkal dükkanlarında çalışanların hepsi bej renkli gömlekli giyecek sıhhat 
cüzdanları bulunacaktır. Çırakların muayenesinden ustaları mesuldür. Ayni ceza; 
ceza sorumluluğu varsa çıraklardan da alınacaktır. 
 n)Terazi, kantar ve kefe ile eşya tarttıkları taslar temiz bulunacak, kese ve 
ambalaj kağıtlarının kullanılmış kağıtlardan yapılması ve ağır bir madde ile 
yapıştırılması yasaktır. 



 
 o)Salamura, peynir, salça, turşu gibi maddeler paslı, çürümüş tenekelerde 
bulundurulmayacaktır. 
 ö)Sucuk ve pastırmaların kimin tarafından yapıldığına dair etiketleri olması 
şarttır. 
 p)Bakkal dükkanlarında kokmuş, bozulmuş maddeler satılamaz ve 
bulundurulamaz. Yiyecek maddelerinin evsafını bozacak maddeler zararsız dahi olsa 
ilave edilmez. 
 r)Eşyalar dükkanın önüne konulamaz.Fuzuli işgal yapılamaz. 
 s)Gerekliliği Belediye Encümenince tespit edilmek şartıyla bakkal 
dükkanlarında, manavların uyacağı şartlara uyulmak kaydıyla yaş sebze ve meyve 
satışı yaptırılabilir. 
 
 

Soğuk Hava Depolarının uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 46 - 
 Soğuk hava depoları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Besin maddelerini soğutarak veya dondurarak saklamaya yarayan genel 
soğuk hava depoları tesisi için bina, makine ve teferruatıyla teçhizatını gösterir plan 
ve projeler Belediyece verilecek ve bu yerlerin açılıp işletilmesi için ruhsat 
alınacaktır. 
 b)Bu yerler mesken ve diğer müesseselerle doğrudan doğruya alakası olmayan 
kagir binalarda olacak, işin gerektirdiği oda ve bölmeleri içerecektir ve her odanın 
tesisatı teknoloji şartlarına uygun bulunacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile olacak 
duvarların geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana edilmiş olacaktır. 
Tabanda bir mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bina dışına çıkan kapılarda içe ve dışa açılan ikinci bir kapı olacak, bu 
kapılarla bina dışına açılan pencerelerde delikleri 2 mm.lik tel süzgeç örtülü olacaktır. 
 d)Her odanın içinde bir ucu makine dairesindeki ışıklı numaratöre bağlı birer 
zil tertibatı ile birer termoğraf ve 2’şer ispirtolu termometre bulunacaktır. 
 e)Soğuk havayı besin maddelerinin her tarafına aynı suretle tesir ettirilecek 
serbestçe sirkülasyon temini için bu maddeler tabana temas etmeyen ızgaralar ve 
raflar üzerine seyrek istif edilecek ve parça arasına çıtalar konulacak veya çengellere 
aralıklı asılacaktır. Her istif arasında serbestçe geçilecek genişlikte geçit yerleri 
bırakılmış olacaktır. Çeşitlerine göre ısı ve rutubet dereceleri bir olmayan ve birinin 
kokusu diğerine sinen değişik besin maddeleri bir odada bulundurulmayacak ve 
odalara besin maddelerinden başka şey konulmayacak veya her hangi bir surette 
delikleri bozulmuş veya ambalaj açılmış veya ileri derecede paslanmış ambalajlı her 
türlü besin maddeleri bu depolara kabul edilerek saklanmayacaktır. 
 f)Bu depolarda her çeşit konservelerle taze balık, kümes hayvanları, tavşan ve 
av kuşları, sebze ve meyve, yumurta, her çeşit yemeklik yağlar, süt ve sütten yapılmış 
besin maddeleri kabul ve muhafaza olunur. Her çeşit taze etlerle, (Tavşan ve av 



 
kuşlarından başka) diğer av hayvanları, bu depolara kabul edilmeyecek ve 
saklanmayacaktır. 
 Taze etler Belediyenin ve diğer resmi dairenin soğuk hava depolarında 
saklanabilir. 
 Çiğ balıklar niteliğini bozmayacak raf ve ızgaralarla, Tuzlu balıklar kapalı 
kapta veya teneke ambalajlarında, Yumurta sandıkları araları yanlarından 8-10, alt ve 
üstlerde 3-5 cm, aralık olmak üzere istif edilecektir, Yaş sebze ve meyveler 
ambalajları ile, Hayvani yağlar, yumuşak peynir, kremalı, yoğurtlar ve benzeri sütten 
yapılmış besin maddeleri her tarafı ve sızdırmaz kaplar içinde; kaşar, gravyer gibi sert 
peynirler ambalajlı ve açık olarak ayrı kompartımanlarda, Pastırma ve sucuklar ve 
diğer konserve etler ambalajlı ve açık olarak raf ve çengellerde saklanacaktır. 
 g)Bu depolardaki işçilere mahsus soyunma, giyinme, yemek, temizleme yerleri 
ve W.C’nin besin maddelerinin depo yerleriyle doğrudan doğruya bağlantısı 
bulunmayacaktır. 
 h)İşçilerin soğuk hava depolarında çalışabilmeye bünyelerinin uygun olduğunu 
gösterir sağlık raporları bulunacaktır. Böyle raporu olmayanlar bu depolarda 
çalıştırılmayacaktır. 
 ı)Soğuk hava depolarında depoya giren ve çıkan besin maddelerinin çeşit ve 
miktarı ile giriş ve çıkış tarihlerini kaydetmeye yarayan Belediye İktisat İşleri 
Müdürlüğünce tasdikli bir defter bulundurulacak, bu deftere yapılacak kayıtlar 
silintisiz, kazıntısız ve muntazam olacaktır. 
 i)Soğuk hava depolarında; besin maddelerinin çeşitlerine göre korunmaları için 
ısı dereceleriyle orantılı ısı rutubeti tanzim ve devam ettirmek üzere makineleri bilfiil 
işletmekle görevli bir mütehassıs bulunacaktır. 
 j)Soğuk hava depolarında tesisatın soğutucu maddesinin çeşidine uygun en az 2 
gaz maskesi idare odasında çalışır halde bulundurulacaktır. 
 k)Bu yerlerde çalışan işçiler bej renkli iş gömleği, su geçirmez önlük 
takacaklar, tahta pabuç veya çizme giyeceklerdir. 
 l)Besin maddeleri yapılan ve satılan yerlerde bulunan hususi soğuk hava veya 
depolarında ancak bu yerlerde yapılan veya satılan besin maddeleri ve bunların 
yapımında kullanılan ham maddeler saklanacaktır. Bunlardan bozulmuş veya kokmuş 
olanlar ile diğer besin maddeleri ve büyük av hayvanları buralarda muhafaza 
edilmeyecektir. 
 m)Bir ucu hususi soğuk hava depolarında olan ve sesi müessesenin her 
tarafında kolayca işitebilecek bir zil tertibatı ile ispirtolu bir termometre bulunacaktır. 
 
 

Market - Süper Market ve, besin pazarlarının uyacağı özel hükümler: 
 
 

 Madde 47 - 
 Market ve Süper market  ve besin pazarları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 Tarif: Market ve Süper marketler besin maddeleriyle beraber diğer ihtiyaç 
maddelerinin satıldığı büyük mağazalardır. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Ruhsat özel 



 
veya tüzel bir kişiye ait olup, tamamının sorumluluğu bir kişiye aittir. 
 b)Marketlerde en az 200 ve süper marketlerde en az 300 metrekare alanda ve 
kagir binalarda olacaktır.(Tespit edilen saha net satış sahası olup, malların satışa arz 
edildiği ve müşterilerin alış veriş için girebileceği yerleri göstermektedir. Fazla 
malların muhafaza edildiği depolar, soğutma odaları, hazırlama kısımları ve personel 
servisleri bu alana dahil değildir.) 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, karo mozaik döşeli, Duvarların 
tezgahlar dışında kalan kısımları 2 mt.ye kadar fayans, mermer, alüminyum ve 
benzeri kolay yıkanabilir düz ve cilalı bir madde ile döşenecek geri kalan kısımları ile 
tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve yeterli suni aydınlatma 
(elektrik)tesisatı bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerin ısıtması merkezi ısıtma suretiyle yapılacaktır. 
 e)Bu yerlerin giriş çıkış kapıları olacak ve mümkün olan hallerde bu kapılar 
ayrı sokaklara açılacaktır. 
 f)Bu yerlerde sebze ve meyve satış seksiyon ve reyonları özellikle duvar 
tarafında olacak ve bu kısım diğer besin maddelerinin satıldığı seksiyondan 1 metreye 
kadar olan kısmı iki taraflı fayans ve benzeri madde kaplı kagir bölme ile veya 
alüminyum, paslanmaz çelik gibi yıkanabilir ve parlak yüzlü bir madde ile 
bölünecektir. Bu bölmenin 2 metreden sonraki kısmı cam olabilir. 
 Niteliği itibari ile ambalajlanmış olarak satılmayan besin maddeleri ayrı 
bölmelerde saklanacak ve kokuların diğer maddelere geçmesi önlenecektir. 
 Ambalajlanarak satılması mümkün olan pişmemiş besi maddeleri, üzerine net 
gramajları yazılı, özel ambalajları içinde satılacaktır. Bu şekilde ambalajlı olarak 
satılan besin maddeleri arasında bölme yapılması zorunlu değildir. 
 g)Bu yerlerde kanal sistemi, havalandırma tertibatı bulunacak ve zorunlu çekiş 
ve itişli aspirasyon bacası binanın çatı seviyesinin üstüne kadar yapılacaktır. 
 h)Bu yerlerde satılan gıda maddelerinden ısı tesiri ile bozulabilecek olanlar, 
vitrinli buzdolaplarında teşhir ve satışa arz edilecektir. Vasıfları itibariyle birbirini 
etkileyecek gıda maddeleri ile değişik iş kollarına ait maddeleri ayrı ayrı buz 
dolaplarına konulacaktır. 
 Bu nitelikteki besin maddelerinin depolanması ve saklanması için ayrıca bir 
veya birkaç soğutma odası bulundurulacaktır. 
 ı)Reyonda birer kişinin çalışması gereken hallerde bir işçi yalnız bir reyonda 
çalışacaktır.(Bütün besin maddelerinin ambalajlanmış olarak teşhir edildiği ve 
satıldığı yerlerde bu hüküm aranmaz.) 
 i)Buralarda satılan besin ve ihtiyaç maddelerinin fazlalarının depo edilmesi ile 
depo mahalli ve mahalleri bulunacak, depoların ayrı servis kapısı olacaktır.(Ayrı 
servis kapısı olmayan yerlerde tamamlanma işlemleri, depolamalar çalışma saatleri 
dışında yapılacaktır.)  
 j)Ruhsat sahibinin müessesede devamlı olarak bulunmadığı hallerde bir 
sorumlu müdür veya yetkili şef bulundurulacaktır. 
 k)Bu yerlerde pişmemiş deniz ürünlerinin satılması halinde, bu maddeler 
soğutma dolaplarında muhafaza ve teşhir olunacak ve kısım diğer kısımlardan tavana 



 
kadar bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 l)Bu mahallerde kullanılan teraziler, gram taksimatlı ve iki taraftan görülebilen 
ibreli cinsten olacaktır. 
 m)Bu yerlerde çalışan işçiler için soyunma dolaplarını içeren soyunma odası ile 
işçi sağlığı ve iş güvenliği tüzüğünün gerektirdiği personel servisleri bulunacaktır. 
 n)Bu müesseselerde telefon bulundurulacaktır. 
 o)Bu yerlerde yemek veya meze gurubuna giren besin maddelerinin pişirilerek 
hazırlanması halinde bu işlerin yapıldığı kısımlar ilgili iş yerlerinin bu bölümlerinin 
niteliğinde olacaktır. 
 Birden fazla katlı market ve süper marketlerin bir katı lokanta veya kafeterya 
olarak kullanılmak üzere tahsis edilebilir. Bu takdirde bu yerler lokanta ve 
kafeteryalar vasfında olacaktır. 
 Tek katlı market ve süper marketlerde lokanta ve kafeterya açılıp işletilmesi 
istenildiği hallerde bu kısımlar müessesenin satış alanından tamamı ile ayrılarak 
müstakil bir müessese durumuna getirilecektir. 
 ö)Belediye hudutları içinde birden fazla market ve süper marketleri bulunan 
müesseselerin market ve süper marketlerinde sattıkları maddeler ait faturaları 
bulundurma zorunluluğu yoktur. Bu müesseseler faturalarını merkez idarelerinde 
bulunduracak ve her istenildiğinde ibraz edeceklerdir. 
 p)Bu talimatnamenin yürürlüğe girmesinden evvel alınan ruhsatlar geçerlidir. 
 r)Bu müesseselerin temizliği elektrikli vasıtalarla yapılacaktır. 
 s)Bu müesseselerde satılan diğer maddelerin besin maddelerine zarar 
vermemesi için gerekli tedbirler alınacak, tozlu, kokulu ve sair ile besin maddelerini 
zararlı tesiri olabilecek iş kolları tavana kadar bölünmüş ayrı yerlerde yapılacaktır. 
 
 

2.Besin Pazarları  
 
 

 Tarif : Besin pazarları çeşitli besin maddelerinin satıldığı yerlerdir. Buralarda 
oturarak veya ayakta yemek yenilmez. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Ruhsat özel 
veya tüzel bir kişiye ait olup, sorumluluk bir kişiye aittir. 
 b)Bu yerler en az 150 m2 alanında ve kagir binalarda olacaktır. 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, karo siman, karo mozaik veya profil döşeli, 
duvarların tezgahlar dışında kalan kısımları 2 metre kadar fayans, mermer, profil, 
alüminyum ve benzeri kolay yıkanabilir düz ve cilalı bir madde ile döşenecek diğer 
kısımları ile tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerler gündüz ışığı ile aydınlatılacak ve yeterli suni aydınlatma (elektrik) 
tesisatı bulunacaktır. 
 d)Bu yerlerin 200 m2 büyük olanlarında giriş ve çıkış kapıları ayrı olacak ve 
mümkünse ayrı sokaklara açılacaktır. 
 e)Bu yerlerde satış seksiyon ve reyonların birbirinden bir metreye kadar kısmı 
iki tarafı fayans veya benzeri madde kaplı kagir bölme ile veya alüminyum 



 
paslanmaz çelik gibi yıkanabilir ve parlak yüzlü bir madde ile bölünecektir. 
 Bölmelerin 2 metre yüksekliğe kadar olan kısımları cam olabilir. Satılan besin 
maddelerinin hepsi ambalajlı olarak satıldığı zaman bu bölmeler aranmaz. Mahiyeti 
itibariyle ambalajlı olarak satılmayan besin maddeleri ayrı bölmelerde saklamak ve 
kokularının diğer maddelere sinmesi önlenecektir. 
 f)Bu yerlerde fenni havalandırma tertibatı ve yeteri kadar aspiratör 
bulunacaktır. 
 g)Besin pazarlarında satılan besin maddelerinde ısı tesiri ile bozulabilecek 
nitelikte olanlar vitrinli buz dolaplarında teşhirle satışa arz edilecektir. Nitelikleri 
itibariyle birbirini etkileyecek besin maddeleri ile değişik iş kollarına ait besin 
maddeleri ayrı ayrı buz dolaplarına konulacaktır. Bu nitelikteki besin maddelerinin 
depolama ve kutulanması için ayrı bir soğutma odası bulundurulacaktır. 
 h)Reyonlarda birer kişinin çalışması gereken hallerde bir işçi yalnız bir 
reyonda çalıştırılacaktır. (Bütün besin maddelerinin ambalajlanmış olarak teşhir 
edildiği ve satıldığı yerlerde bu hüküm aranmaz.) 
 ı)Besin pazarlarının sattığı malların depolanması için buz odasından başka ayrı 
bir depo yeri bulunacak ve burada tamamlama işlemleri ile depolamalar çalışma saati 
dışında olacaktır. 
 i)Bu müesseselerde pişmemiş deniz mahsulleri ve balık satılamaz. 
 j)Bu yerlerde kullanılan teraziler, gram taksimatı ve iki taraftan görülebilen 
ibreli cinsten olacaktır. 
 k)Besin pazarlarında çalışan işçiler için soyunma dolaplarını içeren soyunma 
odası ile işçi sağlık ve iş emniyeti tüzüğünün gerektirdiği personel servisleri 
bulunacaktır. 
 l)Bu yerlerde yemek veya meze gurubuna giren besin maddelerinin pişirilerek 
hazırlanması halinde bu işlerin yapıldığı kısımlar, ilgili işyerlerinin bu bölümlerinin 
niteliğinde olacaktır. 
 m)Buralarda temizlik iş saatleri dışında toz kaldırmadan ve elektrikli araçlarla 
yapılacaktır. 
 
 

Daimi ve Gezici pazaryerlerinin uyacağı özel hükümler  
 
 

 Pazar yerinin veya pazarcı esnafının tarifi: Pazarların şekilleri, kuruluşu 
naklediliş ve tamamıyla kaldırılışlarının nasıl yapılacağına dair uygulamalar: 
 
 
 Madde 48 - 
 1-Semt sakinlerine, yaş, kuru meyve ve sebze, günlük ihtiyaç maddeleriyle 
giyim ve ev eşyası gibi birçok ihtiyaçlarının evlerine yakın ve dışarıya oranla 
nispeten daha ucuz olarak temin etmeleri imkanını vermek amacıyla bu maddeleri 
satan esnafın toplanarak haftanın bir veya iki gününde veya devamlı olarak her gün 
satış yapmaları için Belediyece evvelden tespit edilmiş yerlere pazar yeri denir. Bu 
yerlerde satış yapan esnafa pazarcı esnafı denir. 



 
 2-Belediye hudutları içerisinde kurulan pazar yeri daimi ve geçici olmak üzere 
iki türlüdür. 
 a)Daimi pazarlar :Her gün kurulan pazarlardır. 
 b)Geçici pazarlar:Haftanın bir veya iki değişik günlerinde kurulan pazarlardır. 
 3-Daimi ve geçici pazarlar yeniden kurulurken veya başka yere taşınırken, 
kurulacakları ve taşınacakları yerlerin vaziyetleri, bağlı bulundukları Belediye veya 
Belediye Şube Müdürlüğünce idari, inzibati, sıhhi, toplumsal, iktisadi, itfaiye, turistik 
şahsi mülkiyet ve şehrin imar durumları bakımından incelenecektir. 
 Şube müdürlükleri bu incelemeleri yaparken ayrıca Vilayet Trafik Müdürlüğü 
ile temasa geçip trafik durumunda anılan müdürlükçe incelemeleri temin 
edeceklerdir. 
 4-Üçüncü maddede bahsi geçen inceleme sonunda; yukarıda sıra ile sayılan 
yönlerden herhangi bir sakınca bulunmadığı anlaşıldıktan ve pazara katılacak pazarcı 
esnafı da temin edildikten sonra, en geç 6 ay müddetle tecrübe mahiyetinde kurulup, 
bu tecrübe devresi sonunda her bakımdan olumlu sonuç verdiği anlaşıldığı takdirde, 
tescili bilahare Belediye Meclisince yapılmak üzere, pazarın faaliyeti için ilgili 
Belediye Şube Müdürlükleri tarafından, Belediye Başkanlığına teklif yapılacak, 
pazarın kurulacağı veya taşınacağı yeri gösterir 3 nüsha basit kroki yaptırılacak ve 
şubece tasdik edilerek, teklif yazısına ekli gönderilecektir. Bu teklif Başkanlık 
Makamınca onaylandıktan sonra pazar yeri çalışmaya başlayacaktır. 
 5- Bu hükmün 4..maddede bahsi geçen 6 aylık tecrübe sonunda, olumlu sonuç 
verilen pazarların tescili yapılmak üzere Belediye Şube Müdürlükleri tarafından, 
Belediye Başkanlığına teklif yapılacak ve bu teklif İktisat Müdürlüğünce gerekli 
formaliteleri tamamladıktan sonra, Belediye meclisinin onanmasına sunulacaktır. 
 6 Söz konusu 6 aylık tecrübe neticesinde, olumlu sonuç vermeyen ve zararlar 
meydana getiren pazarlar yine Başkanlık Makamının onayı ile kaldırılır. 
 7-Tescil edilmiş olup ta zamanla çeşitli zararlar meydana getiren ve 
kaldırılmasına kati zaruret hasıl olan pazar yerleri ancak Belediye Meclisince 
verilecek kararlarla kaldırılır. 
 8-Pazarlar hakkında yapılacak şikayetler, ilgili Belediye Şube Müdürlüklerince 
yerinde yapılacak incelemeden sonra, haklı oldukları anlaşıldıkları takdirde: 
 a)Yukarıda bahsi geçen Müdürlükler alacakları idari, inzibati, sıhhi sağlık 
tedbirlerle şikayeti gidereceklerdir. 
 b)Şikayet (A) fıkrasında belirtilen tedbirlerle önlenmediği ve pazarın başka 
yere taşınması kati zaruret hasıl olduğu takdirde, ilgili Şube Müdürlüklerinin 
bölgeleri içinde pazar kurmaya uygun 3.cü maddede belirtilen niteliklere sahip 
taşınması için Başkanlık Makamına teklif yapacaklardır. 
 9-Pazar yerlerinde nizam ve intizam, Belediye Şube Müdürlüklerine bağlı 
Belediye Zabıtasınca temin edilecektir. 
 10-Pazar yerleri mahalli Belediye Zabıtası Sağlık Ekipleri ve sair ilgili 
yetkililer tarafından sık sık ve devamlı olarak kontrol edilecektir. 
 11-Pazarcıların Belediye Meclisi kararında veya Başkanlık onayında pazar yeri 
olarak gösterilen mahallerin sınırlarını aşmaları yasaktır. 
 12-Daimi ve geçici pazar yerlerinde faaliyette bulunacak her çeşit esnafın 
Belediye Şube Müdürlüklerince tescil edilerek tescil cüzdanları almaları zorunludur. 



 
Daimi pazar yerlerinde çalışan esnaf o pazarın bulunduğu yerin bağlı olduğu Şube 
Müdürlüğünce tescil cüzdanı alacak, geçici pazar yerinde çalışan esnaf ise, tescil 
cüzdanını ikametgahının bulunduğu yerdeki Belediye Şube Müdürlüğünden alacak ve 
iştirak edeceği pazar yerinin bağlı bulundukları Şube Müdürlüğüne, tescil cüzdanının 
mahsus hanesine (Başkaca hiç bir işleme tabi tutulmadan sadece şubemiz dahilindeki 
kurulan geçici pazara iştirak edebilir)şeklinde bir şerh verilerek, vize alacaklar ve 
vize aldıkları Şube Müdürlükleri çevresinde istedikleri geçici pazarlara kolayca 
iştirak edebileceklerdir. Kavun, karpuz ve narenciye sergileri için o yer Belediye 
Şube Müdürlüklerince kurulması gayesiyle müsaade almaya zorunludur. Müsaadeler 
münhasıran mevsimlik olarak geçerli olup, müsaade belgesinde yazılı olanlar dışında 
satış yapılamaz. 
 13-Pazarcılar; pazar yerini ve çevresini temiz tutmaya, hususi çöp kabı 
kullanmaya pazarın devam ettiği müddetçe sağlık muayene kart ve tescil cüzdanlarını 
(ruhsatı) yanlarında taşımaya ve ilgililerce her istendiğinde göstermek, temiz iş 
gömleği giymek zorunluluğundadır. 
 14-Pazarcı esnafı yerden aynı yükseklikte olan bir çeşit satış tezgahları 
kullanmaya ve tezgahların sağ başına isim ve soyadları, sicil no.sunu ve yaptığı işi 
belirten 25x40 ölçüsünde kırmızı üzerine beyaz renkli bir çeşit tabelaları asmaya 
zorunludurlar. 
 15-Pazar esnafı ölçüler kanunu gereğince damgalanmış ölçü aleti kullanmaya 
zorunludurlar. 
 16-Pazarcıların rahatsızlık verecek derecede bağırıp, çağırmaları mesken, 
apartman ve dükkan gibi taşınmaz malların kapılarının önlerini geçilmez bir şekilde 
kapamaları, duvarlara çivi çakmak, pencere demirlerine ip bağlamak gibi zarar verici 
hareketlerde bulunmaları ve her türlü yıkım yapmaları yasaktır. 
 17-Pazar yerlerinin ortası halkın ve lüzumu halinde taşıt araçlarının serbestçe 
geçmesine uygun bir halde açık bulundurulacak ve bu geçit yerleri geçici bir surette 
araba ve işporta ile satış yapanlar tarafından hiç bir şekilde işgal edilmeyecektir. İşgal 
edenler hakkında cezai hükümler uygulanacaktır. 
 18-Pazarlar saat: 07.00’den itibaren faaliyete geçecekler ve bu faaliyet akşam 
ortalık kararana kadar devam edecektir. Pazarın kurulmasından bir gün evvel pazar 
yerlerini işgal etmek ve pazarın kurulduğu günün akşam ortalık karardıktan sonra 
burada kalarak satışa devam etmek yasaktır. 
 19-Yıkanmadan, soyulmadan ve pişirilmeden yenecek her türlü besin 
maddeleri açıkta satılmayacaktır. 
 20-Belediye Zabıta talimatnamesinin I ve II. Bölümde herkesin uyacağı emir 
ve yasaklarla 3.  bölümdeki hükümler daimi ve geçici pazar yerleri için geçerlidir. 
 21-Geçici pazar yerlerinde kendi yetiştirdiği sebze ve meyveyi getirip satanlar 
müstahsil olduklarına dair Zabıta Memurluğu yoksa ihtiyar heyetinden fotoğraflı 
kimlik belgesi almaya ve bu belgede uğraştığı konuyu belirtmeye, bu belgeyi daima 
yanında bulundurmaya zorunludur. 
 
 

Besin Maddelerini gezici olarak satanların uyacağı özel hükümler 
 



 
 

 Madde 49 - 
 Besin maddelerini gezici olarak satanlar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Besin maddesinin satıldığı kapların her tarafı kapaklı ve camekanlar 
dışındaki yerler yağlı boya olacak ve kaplar devamlı kapalı bulunacaktır. Satış kapları 
özel olarak tayin edilmiş olan satıcıların başka tip satış kabı kullanması yasaktır. 
 b)Sağlık muayenelerini her üç ayda bir (1, 4 ,7 ve 10. aylar içinde bitmiş 
olacak) Belediye Hekimlerine yaptırmış olacaklardır. Sağlık muayene cüzdanı 
olmayan muayenelerini zamanında yaptırmayanların çalışmaları yasaktır. 
 c)Kıyafetleri :Gri bir ceket, Gri bir önlük, 
 Yakasında derneğin armasını taşıyan kokart, cebinin üzerinde sicil nosu, unlu 
mamuller satıcılarında ayrıca satışta fırın veya imal yerinin isim ve adresi yazılmış 
olacaktır. 
 ç)Yol, meydan, yaya kaldırımı, geçit, pazar, iskele, köprü hiç vesile devamlı 
işgaline müsaade edilemez, gezici satıcıların mahalli Şube Müdürlüğünden izin 
almadan çalışmaları yasaktır.(Bu işlem yapılırken nüfus cüzdanı suretiyle bir 
ikametgah değişikliğinde yeni ikametgah getirilecek ve 6 ayda bir ikametgah 
senetleri yenilenecektir) 
 d)Satıcıları elbiseleri, el ve yüzleri temiz olacaktır. Pişirilmeden, yıkanmadan 
ve soyulmadan yenen gıda maddeleri kullanılmamış kağıtlara sarılarak ve el 
değmeden müşteriye verilecektir. Bu maddelerin müşteriler tarafından elle tutulup 
bırakılmasına meydan verilmeyecektir. 
 e)Besin maddelerini geçici olarak satacak esnaf bu maddeleri, şekil ve 
niteliğini Belediyece tespit ve ilan edilen kaplarda saklayacak ve satacaklardır. 
 f)Gezici olarak satış yapanlar sattıkları malın alış faturasını daima yanlarında 
bulunduracak ve her isteyişte göstereceklerdir. 
 g)Açıkta bardakla su, ayran ve benzerinin satışı yasaktır. 
 h)Belediyece seyyar olarak satılması yasak edilen maddeleri satmak yasaktır. 
Seyyar gıda maddeleri satmak için Belediyeden izin almak mecburidir. 
 ı)Seyyar olarak, et, ciğer, işkembe satmak yasaktır. Seyyar esnafın büyük 
caddelerde, meydanlarda, köprülerde, istasyon giriş ve çıkış yerlerinde, okul, park 
kapıları, cami avluları, otobüs durakları ve otobüs gibi umumi nakil vasıtaları içinde 
satış yapmaları yasaktır. 
 i)Muayyen ve sabit bir imalathanede yapılan gıda maddelerini satan muhtelif 
seyyar satıcılar bu imalathane ye ait müsaadeden istifade edebilirler. Bu halde sabit 
imalathane sahibi kendi mamulatını verip sattırdığı kimselerin isimlerini ayrı ayrı bir 
beyanname ile bulunduğu mıntıka Belediye Tabipliğine bildirerek, buradan alacağı 
ve sıhhat cüzdanlarını seyyar satıcılara taşımak üzere verecektir. 
 j)Başka yerlerde önceden hazırlanmış olan Ayran, şerbet, limonata, dondurma 
ve gıda maddeleri satan seyyar satıcılar bu gibi maddelerin yapılacağı yerleri önceden 
Belediyeye dilekçe ile bildirerek bu yerlerin bu maksat için kullanılmasında sıhhi ve 
idari bir mahsur olmadığını bildirir müsaade almaları lazımdır. 
 k)Limonata, şerbet, su gibi içecek şeyler camdan, veya bunların vasıflarını hiç 
bozmayacak bir maddeden yapılmış mazbut ağızları kapalı ve musluklu kaplar 
içerisinde satacaklardır. Bu kaplar içerisindeki maddeler o anda musluktan alınarak 



 
müşteriye verilecektir. Dondurmacılar ağzı sağlam kapaklı kaplar içerisinde 
dondurma satacaklardır. Bardak ve fincanlar toz, toprak girmeyecek, sinek 
konmayacak şekilde camdan veya uygun bir maddeden yapılmış kapalı kaplarda 
bulundurulacak ve bunlar satıcının yanında bulunduracağı temiz sularla her kullanışta 
iyice yıkanacaktır. Kova, testi, bakraç gibi kaplarda su ve emsali içecek satmak ve bu 
kapların içinden içeceği kepçelerle almak yasaktır. 
 l)Satış münasebetiyle olacak her türlü döküntü, kırıntı satıcının beraberinde 
bulunduracağı kapalı kaplarda biriktirilecektir. 
 m)Yenilecek içilecek şeyleri satan seyyar esnaf gerek şahsi temizlik ve sıhhi 
muayyene ve gerekse kullandıkları malzeme, vasıta, alet ve sair bakımından aynı 
şeyleri satan dükkanlar ve satıcılar hakkındaki hükümlere tabidirler. 
 n)Birkaç şeyi birden satanlar bunların birbirine zarar vermeyecek türden 
olmalarını temine ve Belediyeden ruhsat almaya mecburdurlar. 
 o)Seyyar satıcıların saat: 20.00’den sabahın 08.00’ne kadar sokaklarda 
bağırmaları bu süre içinde gürültü yapmamaları, düdük, çalgı vb. çalmaları, gazel ve 
şarkı söylemeleri yasaktır. 
 ö)Ayakkabı boyacıları ancak Belediyece kendilerine gösterilen yerlerde 
çalışabilirler. 
 p)Yıkanmadan, pişirilmeden ve soyulmadan yenecek şeylere sinek 
toplanmasına; etrafı kirletmeye ve suları akmaya müsait her türlü maddeler, her tarafı 
camekanla veya toz, çöp, sinek girmeyecek surette  kabul edilebilir. Uygun bir madde 
ile örtülü ve kapalı arabalar içinde satılacaktır.Açıkta satılan bu gibi şeyler hekim 
raporu ile imha edilebilecektir. 
 r)Simit,çörek ve benzeri şeyleri satan seyyar esnafın; 
 s)El ve yüzleri yıkanmış, tıraşlı ve temiz olacaktır. Temiz ve mavi renkte, önü 
gömlek gibi ilikli ceket veya tulum giyeceklerdir. 
 ş)Simit, çörek ve benzeri maddeler üstten açılır, camlı kapaklı, ön yanları camlı 
ve her şahsın taşıyabileceği büyüklükte, bağımsız şekilde ve ahşap kısmı düzgün ve 
turuncu renkli boyalı kaplar olacaktır. 
 t)Simit, çörek ve emsali yiyecek maddelerini satacak olan seyyar esnafın kapalı 
yukarıda bahsedilen nitelikte kapalı taşıyıcıları olmadığı takdirde fırınların bu gibi 
maddeleri vermeleri yasaktır. 
 u)Şehir içinde seyyar meyve ve sebze satacak olan esnafın toptancı hal 
komisyoncuları cemiyetinin kefaleti altında ve cemiyetin vermiş olduğu hüviyet 
varakası ile çalışabilirler. 
 ü)Bilumum cadde, meydan, parklar ve istasyon önlerinde bulunmamak, 
durmamak, halkı rahatsız etmemek, trafiği aksatmamak şartıyla şehrin mahalle 
aralarında 3 tekerlekli bisiklet tipi kendileri tarafından kullanılan el arabaları ile satış 
yapabilirler. 

 Bu maddelere riayet etmeyen seyyar satıcıları Belediye Zabıtasınca ticaretten 
men edilebilecekleri gibi, Belediye cezalandırılacaktır.      

   
 
 
 



 
 
 
 

Lokantalar, içkili Lokantalar, Tavernalar, Kebapçı, İşkembeci ve paçacıların 
uyacağı özel hükümler 

 
 Madde 50 - 
 Lokantalar, içkili Lokantalar, Tavernalar, Kebapçı, İşkembeci ve 
paçacılar aşağıdaki  hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Lokantalar kagir binalarda, 
 Yemek pişirme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Yemek yeme (Salon) 
 El yıkama ve tuvalet 
 Ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemeleri olacaktır.  
 Bu kısımlar kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış olacak ve bölmeler dış hava 
ile bağlantısı olacaktır. (Günlük ihtiyaçtan fazla ham madde bulunan yerlerde; bu 
alanların dışında bir ham madde deposu bulunacaktır.) 
 c)Yemek yeme yerlerinde insan başına 1 m2 ye isabet edecek şekilde masalar 
tertiplenecek ve salonun alanı lokantalarda ve tavernalarda en az 40 M2, kebapçılarda 
35 M2, işkembecilerde 30 M2  olacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, marley, muşamba ve benzeri 
maddelerden, duvarları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. (Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılacaktır.) 
 d)Yemek pişirme yerinin alanı, bir kenarı 2 mt.’den aşağı olmamak üzere 5 
metre olacak, taban mermer, mozaik veya karo mozaik döşenecek, duvarları tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme kaplanmış olacaktır. tabanda bir 
ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacak Bu yerlerde tezgahın üstü mermer, paslanmaz çelik ve 
benzeri madde ile kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında dolaplar bulunacaktır. 
 e)Bu yerler sağlığa uygun bir şekilde havalandırılacaktır. 
 f)ocağın üzerinde yeter genişlikte davlumbaz bulunacak, baca ucu yakınında 
bulunan binaların çatısını aşmış olacaktır. 
 g)Bulaşık yıkama yerinin alanı, bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 den 
aşağı olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarlar tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans, malzeme ile 
kaplanmış olacak geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. 
tabanın bir mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacak 
 h)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere 
en az 2,5 metre kare olacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik 
döşenmiş olacak, tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile 
kaplanmış, geri kalan kısımlar ve tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanda bir mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler 



 
bulunacaktır. Müşterinin el yıkaması için konan lavaboda, ayna, sıvı sabun ve kağıt 
peçete bulundurulacaktır. 
 ı)Bu gibi yerlerde buzdolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliğini 
değiştirilecek maddeler buzdolabında saklanacaktır. 
 i)lokantaların sokağa bakan cepheleri camekanlı; camekanların 2 metreye 
kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş olacaktır. 
 j)Pişmiş yemeklerin satıldığı yerler aile mutfakları hakkındaki hükümlere 
tabidir. 
 k)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket ve forma giyecekler, mutfakta çalışanlar 
beyaz ceket ve başlık takacaklardır. 
 l)İmalat ve hazırlama yapmayan lokantalarda mutfak kısmına ait hükümler 
aranmayacak ancak lokantaları işletenler kendi adlarına ruhsatlı bir mutfak 
göstereceklerdir. Bu gibi mutfaklar aile mutfakları hükümlerine tabidir.  
 m)Lokantalarda belirtilen şartları taşıyan erkek ve kadın WC leri ayrı ayrı 
olacaktır. 
 n)Kullanılan maddeler katıksız ve temiz olup, pişirilen yemek ertesi güne 
bırakılmayacaktır. Müşteriye artık yemek vermek yasaktır. 
 o)yemeklerde tat, şekil ve kokular birbirine karışmamalı; içerisinde kum, taş 
gibi yabancı cisimler bulunmamalıdır. 
 ö)İçerde kışın soba ve kalorifer, yazın vantilatör ile sükunet normal vaziyette 
tutulacaktır. 
 p)Masalardaki tabak, bardak, çatal, kaşık ve peçeteler, temiz passız olacak, 
bıçaklar keskin bulunacaktır. Tuzluklar kapalı cinsten olacaktır. 
 r)Her masada yemeklerin isim ve fiyatlarını bildirir yemek listeleri 
bulundurulacaktır. 
 s)Soğuk yemek, tatlı ve meyveler her tarafı cam dolap veya soğuk dolaplarda 
bulundurulacaktır. 
 ş)Yemekler masaya geldikçe müessesenin ismini taşıyan adisyon veya hesap 
pusulası yazılıp müşterinin yanına bırakılacaktır. İşletme müşterilere kopyalı adisyon 
veya hesap pusulası vermek mecburiyetindedir. 
 t) Porsiyonlar fiyat tarifesinde belirtilen fiyat ve miktarda olacak, müşterilerin 
artıkları ayrı bir kaba boşaltılacaktır. Tarifeye uyulacaktır. 

u) Tahminen bir öğünlük ihtiyaca yetecek miktardan fazla çekilmiş et 
bulundurmak yasaktır. Eğer müşteri arzu ederse çekilmiş et kullanmayıp bütün etten 
kesilerek istenilen şekle sokulur. Bozulmuş katıntılı et ve mezbaha harici kaçak et 
kullanılmaz. 
 ü)Saplanmış veya pişirilmiş kebap ile hazır lahmacun bulundurulamaz. Bunlar 
müşterilerin istediği zaman pişirilir. 
 v)Açıkta kebap ve lahmacun nakledilmez. Üzerleri temiz bir kap veya kağıtla 
örtülü olarak nakledilir. 
 y)Çiğ yenen taze soğan, maydanoz, tere gibi sebzeler iyice bol klorlu su ile 
yıkanarak temizlenmelidir.  
 z)İçkiler tekelin veya resmi müsaadesi bulunan müesseselerin içkileri olup 
kapalı bir şekilde müşterinin gözü önünde açılacaktır. 
 1)18 yaşında küçük olanlara ve fazla sarhoş olanlara içki verilmez. 



 
 2)18 yaşında küçük olanlar garson olarak çalıştırılmaz. 
 3)Müşterinin bağırıp çağırması, yüksek sesle başkalarını rahatsız etmesi 
yasaktır. 
 4)Birinin önünden kalkan içki ve meze diğerlerine verilmeyip hususi artık 
bidonlarına dökülür. 
 
 
 
 
 

Aşçılar ve köftecilerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 51- 
 Aşçılar ve köfteciler aşağıdaki  hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda, 
 Yemek pişirme, 
 Bulaşık yıkama, 
 Yemek yeme (Salon) 
 El yıkama 
 Yerlerini içerecek ve bu kısımlar kagir bölmelerle birbirinden ayrılmış olacak 
ve bölmeler dış hava ile bağlantısı olacaktır. (Günlük ihtiyaçtan fazla ham madde 
bulunan yerlerde bu alanların dışında ayrıca bir ham madde deposu 
bulundurulacaktır.) 
 c)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo siman, marley, muşamba ve benzeri 
maddelerden, duvarları ve tavanı yağlı boya ile badana yapılmış olacaktır. (Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılacaktır.) 
 ç)Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacak ve 
salon büyüklüğü 10 M2 den küçük olmayacaktır. 
 d)Yemek pişirme yerinin alanı, bir kenarı 2 metreden aşağı olmamak üzere 5 
metre olacak taban mermer, mozaik veya karo mozaik döşenecek, duvarları tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer fayans, malzeme kaplanmış olacaktır. Bu 
yerlerde bulunacak olan tezgahın üstü mermer, paslanmaz çelik ve benzeri madde ile 
kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında mazbut dolaplar bulunacaktır. tabanda bir ucu 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacaktır.  
 e)ocağın üzerinde kafi genişlikte davlumbaz bulunacak baca ucu komşu 
binaların çatısını aşmış olacaktır.  
 f)Bulaşık yıkama yerinin alanı, bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 den 
aşağı olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik ile döşenmiş 
olacak, duvarlar tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans, malzeme ile 
kaplanmış olacak geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana edilmiş 
olacaktır. Tabanın bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik 
çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacak 
 g)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere 



 
en az 2,5 metre kare olacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik 
döşenmiş olacak tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile 
kaplanmış olacak, geri kalan kısımlar ve tavanı yağlı boya olacaktır. Tabanda bir ucu 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ve 
ızgaralı delikler bulunacak, müşterinin el yıkaması için konan lavaboda, ayna, sabun 
ve kağıt peçete bulundurulacaktır. 
 h)Bu gibi yerlerde buzdolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliğini 
değişebilecek maddeler buzdolabında saklanacaktır. 
 ı)Aşçı ve Köfteci dükkanlarının sokağa bakan cepheleri camekanlı olacak ve 
camekanların 2 metreye kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş 
olacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket ve forma giyecekler, mutfakta çalışanlar 
beyaz ceket ve başlık takacaklardır. 
 
 

Kantin ve Büfelerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde :52- 
 Kantin ve Büfeler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Yönetmeliğe uygun mutfağı bulunmayan büfelerde imalat; hazırlama ve 
bulaşık yeri olmayan kantin ve büfelerde servis yapılmayacaktır. 
 c)Ancak sıcak su ve döner yıkama fırçası ve basınçlı su tertibatı ve yıkama 
yerleri bulunan müesseselerde su vesaire içecekler cam bardakla satılabilir. 
 Su tesisatı olmayan yerlerde satılacak su ve diğer içecekler bir defa 
kullanılarak atılan cinsten bardakla satılacaktır.Bu hüküm dışında açıkta içeceklerin 
satışı yapılmayacaktır. 
 ç)Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkte kısa ceket biçiminde iş elbisesi 
giyeceklerdir. 
 d)Büfelerde açıkta içki satılamaz ve işyeri içerisinde açıkta içki içilemez 
levhası konulması zorunludur.  
 e)Büfelerde kesinlikle işyeri içerisinde bölme yapılmayacaktır.(Ardiye, Depo, 
Ambar) 
 
 

Uçak, otobüs firmaları ve bilet satış merkezlerinin uyacağı özel hükümler 
 

  Madde 53 - 
  Her tür bilet satış büroları aşağıdaki hükümlere tabidir. 

b) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu işyerlerinin tabanı mermer, mozaik, karo, karo mozaik vb.) malzemeden 
olacak duvarı ve tabanı boyalı olacaktır. Tabandan mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit veya septik çukurlara bağlı sifonlu ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 c)Bu işyerlerinin sokak cepheleri camekanlı olacaktır. 

 



 
 
 
 

Kıraathane ve Kahvehanelerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 54 - 
 Kıraathaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda ve tavanı en az 3,5 metre yüksek olan yerlerde 
açılır. Salon, ocak, büfe yeri ve 50 kişi için bir pisuvar ve WC bulunacaktır. 
 c)Salonu 50 M2 den küçük olmayan, okuma, istirahat ve oyun yerleri ayrı, 
tabanı mermer, mozaik gibi yıkanabilen madde ile kaplanacaktır. 
 ç)Bu yerlerde sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik havalandırma tertibatı 
bulunacak pis su WC. Ana mecraya ana mecra bulunmayan yerlerde septik çukurlara 
bağlanacaktır. 
 d)Salonda masalar şahıs başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde tertiplenecektir. 
Fincan, tabak gibi kaplar camekan içinde veya raflarda temiz bulunacak, duvarlar 
daima temiz ve badanalı olacaktır. Masalarda günlük ve haftalık gazete ve mecmua 
bulundurulacaktır. Umumi hükümlere göre bulundurulmasına izin verilmiş kağıtları, 
oyun aletleri ve masaları bulundurulur. Oyun aletleri temiz olacaktır. 
 e)Ocak tezgahları alanı, büfe yeri ile beraber bulunduğu hallerde en az 2x4 M2 
ocak ayrı bulunan hallerde 4 M2 den az olamaz. Ocaklarda duman ve kokulu hava, 
bir baca ile binanın çatı hizasına çıkarılacaktır, 
 f)Büfe yerleri vasıflandırma ve sınıflandırma yönetmeliğine göre yapılır. 
Burada çalışanlar açık renkte iş gömleği veya ceket giyeceklerdir. Bu yerlerde 24 
saatlik ihtiyacı karşılayacak özel su deposu bulunacaktır, 
 g)Kıraathanelerde WC. Lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 
 II KAHVEHANELER 
 Kahvehaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda açılarak işletilir.Bu yerler camekan olabilir. 
 Salon, 
 Ocak, 
 Yerlerini içerecek ve bu kısımlar birbirinden 2 metreden aşağı olmamak üzere 
bir bölme ile ayrılmış olacaktır. 
 c)Salon 50 M2 'den aşağı olmayacaktır. Tabanı muşamba, marley, mermer, 
karo  mozaik, karo siman türünden yıkanabilen malzemeden olacak, Tabanda 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve 
sifonlu delikler bulunacaktır. 
 ç)Bu yerlerde sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla 
havalandırılacaktır. 
 d)Salonda yapılacak dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılmış 
olacaktır. 
 e)Salonda insan başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde masalar tertiplenecektir. 



 
 f)Tabak ve fincan gibi kaplar camekan içinde temiz bulundurulacaktır. 
 g)Bu yerlerin duvarları yağlı boya veya badana olacaktır. Yılda bir boya 
yenilenecektir. 
 h)Kahvehanelerde en az üç adet günlük gazete bulundurulacaktır. 
 Buralarda kullanılan oyun aletleri ve kağıtları daima temiz bulundurulacaktır. 
Bu yerlerde içilecek şeylerin soğutulması ve soğuk halde muhafaza için soğutma 
dolabı bulundurulacaktır. 
 ı)Kahvehanelerde WC. lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 i)Çay ve kahveleri karbonatlı su ile pişirmek yasaktır. 
 j)Kahvehanelerde kışın hararet 18-20 santigrat olacak, görülebilecek yerde 
termometre bulundurulacaktır. Müşterilerin kalktığı masalar ve sandalyeler derhal 
temizlenecek ve muntazam olarak dizilecektir. 
 k)Kapatma sanatları Belediyece karara bağlanıp teklif vilayetçe onaylanır. 
 l)Tüm oyun malzemeleri de temiz ve muntazam bulundurulacaktır.  
 m)Çatlak, kırık fincan, nargile, bardak ve vesaire ile paslı ve kırık kaşık 
kullanmak yasaktır. 
 n)18 yaşından küçük olanlar ve sıhhat cüzdanı bulunmayanlar garsonluk 
yapamazlar, kadın garsonların 30 yaşından yukarı olması lazımdır. 
  
 III ÇAY OCAKLARI 
 Çay ocakları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda olabilir. 
 c)Bu yerler oyun, kağıt, alet ve masası bulundurmayan sattıkları, içecekleri el 
veya askılarla müşterilerine dağıtan han, apartman ve geçitlerdeki iş yerleridir. Resmi 
kuruluşlar, terminal, otel vb. gibi. 
 ç)Bu yerlerin ocak mahalleri 3 M2 'den küçük olamaz ve kahvehanelerin ocak 
yerleri hükümlerine tabidir. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar beyaz renkte kısa biçimde iş elbisesi giyeceklerdir. 
 e)Bardak, tabak, fincan vb. yıkamak için şehir suyu varsa şehir suyu yoksa bir 
günlük ihtiyacı karşılayacak musluklu depo bulundurmak zorundadırlar. 
 
 
 
 
 

İnternet salonlarının uyacağı özel hükümler 
 

  Madde 55 -  
  İnternet Salonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 

p) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
q)  Bu yerler kargır binalarda ve tavanı en az 3.5 metre yüksek olan 

yerlerde açılır. 
r) Bu işyerlerinin salonu 50 M2 den küçük olmayan tabanı 

seramik,mermer,mozaik vb.) gibi yıkanabilir madde ile kaplı olması 



 
gerekir. 

ç)   Bu işyerlerinin girişinde yeterli büyüklükte antre bulunmalıdır. 
s) Bu işyerleri amacına uygun bir şekilde dizayn edilmeli ve bilgisayarların 

ekranları salonun ortasına dönük olmalıdır. 
t) Bu işyerleri daima temiz tutulmalı, yağlı boya ve badana yapılmalıdır.  
u) Bu işyerlerinde ısıtma , soğutma ve havalandırma için yeterli teknik 

tesisat bulundurulmalıdır. 
v) Bu işyerlerinde bay ve bayanlar için havalandırma tertibatlı WC 

bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan , kağıt peçete ve 
çöp kabı bulunması şarttır. 

w) Bu işyerlerine 12 yaşından küçükler ancak yanlarında veli yada vasileri 
ile girebilirler  15 yaşından küçükler yanlarında veli yada vasileri 
olmadan saat: 20.00 dan sonra alınamazlar.  

ı)   Bu işyerlerinde 4207 sayılı kanun gereği Tütün ve tütün mamulleri 
kullanmak yasaktır levhasının müşterilerin rahatça görebileceği yerlere 
asılması gerekmektedir. 
x) Bu işyerlerinde ki bilgisayarlarda uyuşturucu veya uyarıcı madde 

alışkanlığı, intihara yönlendirme, cinsel istismar, (müstehcenlik, fuhuş, 
şiddet, kumar, vb.) kötü alışkanlıkları teşvik eden ve 18 yaşından 
küçüklerin psikolojik ve fizyolojik gelişimine olumsuz etkisi olabilecek 
oyunların oynatılması ve bu sitelere girilmesi yasaktır.ayrıca 
müşterilerin rahatça görebileceği bir yere yasak olduğunu bildirir 
levhaların asılması gerekmektedir.      

y) Ruhsat sahibi tüzel yada gerçek kişi de olsa sürekli işyerinde bulunmak 
yada sorumlu müdür bulundurmak zorundadır.  

z) Bu işyerlerinde 12 kilogram yangın tüpü bulundurulmalıdır. 
aa) Bu işyerlerinde ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemesi 

bulunmalıdır. 
bb) Bu yerlerin Okul ve mabetlerden uzaklığı en az 100 metre 

olmalıdır.  
cc) Bu işyerlerinin Zemin katları ile 2.3. vb.) katlarda açılması 

yasaktır.ancak yüzey katta ve içerisi gözükebilir şekilde açılacaktır. 
dd) Bu işyerlerinde saatlik ücretini bildirir fiyat tarifelerinin 

bulundurulması şarttır. 
 

 
 Fas food, kafeterya ve pizza salonlarının uyacağı özel hükümler 

 
 

Madde 56 -  
Bu işyerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 
i) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
j) Bu işyerlerinin temizleme, imalat ve satış yerleri birbirinden tamamen 

ayrılmış iki kısımdan ibaret olacaktır. 



 
k) Bu işyerlerinin imalat kısmının duvarları tabandan tavana kadar mermer, 

fayans,vb.) madde ile kaplanmış olacak geri kalan yerleri ve tavanı yağlı 
boya veya badana olacaktır. 

ç)  Bu işyerlerinin bulaşık yıkama yerleri tabandan 1.5 metre yüksekliğe kadar 
mermer, fayans ve emsali malzeme ile yapılmış olacaktır. 
l) Bu işyerlerindeki atıklar ve çöpler ağzı kapaklı madeni veya plastik kaplara 

konacak ve kaplar her gün yıkanarak temizlenecektir. 
m) Bu işyerlerinde çalışan bilumum işçiler buralarda bilfiil çalışan işyeri 

sahipleri de dahil (1.4.7. ve 10. aylarda) her üç ayda bir sağlık 
muayenelerini yaptırmış olacaktır. 

n) Bu işyerlerinde bay ve bayanlar için havalandırma tertibatlı WC 
bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan , kağıt peçete ve çöp 
kabı bulunması şarttır. 

o) Bu işyerlerinde kesinlikle loş ışık ve karanlık gösterir ışık kullanılamaz ve 
işyerleri daima aydınlık olacaktır 

p) Bu işyerleri daima temiz tutulmalı, yağlı boya ve badana yapılmalıdır 
ı)   Bu işyerlerinin imalat  kısmında fırının üzerinde bacaya bağlı kafi derecede 
davlumbaz bulunacak ayrıca kokuyu emici aspiratör bulunacaktır. Baca 
olmayan yerlerde bina sahibinden muvafakat name alındıktan sonra da binanın 
çatısını aşmış olacaktır. 
i)  Bu işyerlerinde kullanılan maddeler katıntısız ve temiz olup müşteriye 
sunulan serviste kullanılan alet ve edevat daima temiz olacaktır. 
j)  Bu işyerlerinde çalışan personel sayısına yetecek kadar giyinme dolabı ve iş 
gömleği olacaktır 
k) Bu işyerlerinde buz dolabı bulundurulacak zamanla bozulacak ve niteliği 
değişecek maddeler buz dolabında saklanacaktır. 
l)  Bu işyerlerinde yeteri kadar yangın tüpü bulundurulacaktır. 
m)Bu işyerlerinde ecza dolabı bulundurulacak ve içerisinde yeterli sayıda ilk 
yardım malzemesi bulundurulacaktır. 
n) Bu işyerlerinde esnaf kontrol defteri bulundurulacaktır. 
o) Bu işyerlerinde müşterinin görebileceği bir yere t4207 sayılı kanun gereği 
tütün ve tütün mamulleri kullanmak yasaktır levhasının müşterilerin rahatça 
görebileceği yerlere asılması gerekmektedir. 
i) Bu işyerlerindeki bilgisayarlarda uyuşturucu veya uyarıcı madde alışkanlığı 
intihara yönlendirme, cinsel istismar ( müstehcenlik, fuhuş, şiddet) kumar vb. 
kötü alışkanlıkları teşvik eden ve 18 yaşından küçüklerin psikolojik ve 
fizyolojik gelişimine olumsuz etkisi olabilecek oyunların oynatılması ve bu 
sitelere tarife asılacaktır. 

 
Cafelerin uyacağı özel hükümler 

 
  Madde  57 – 
 Cafeler aşağıdaki hükümlere tabidir. 

p) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
q) Bu yerler kargır binalarda olacaktır, 



 
r) Bu yerlerin mutfak kısımlarının duvarları tabandan tavana kadar 

mermer, fayans vb.) malzeme ile kaplanmış geri kalan yerleri yağlı boya 
veya badana olacaktır.   

ç)   Bulaşık yıkama yeri tabandan 1.5 metre yüksekliğe kadar mermer , 
fayans veya emsali malzeme ile yapılmış olacaktır. 
s) Bu işyerlerinin Zemin katları ile 2.3. vb.) katlarda açılması 

yasaktır.ancak yüzey katta içerisi gözükebilir şekilde açılacaktır. 
t) Bu yerlerin Okul ve mabetlerden uzaklığı en az 100 metre olmalıdır.  
u) Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla 

havalandırılmalıdır. 
v) Bu tür işyerleri 50 M2 den aşağı olan yerlerde açılamaz, tabanı mermer, 

karo, mozaik  vb.)  kolay yıkanabilir türden  malzeme olacaktır.  
w)  Bu gibi yerler salon ve ocak kısmından oluşur ikisi birbirinden ayrı 

olmak zorundadır. 
ı)    İşyerlerinin suyu şehir şebekesine bağlı olacak,  sıcak ve soğuk su 
tertibatı bulunup       gider su kanalları ızgaralı ve sifonlu olup kanala bağlı 
olacaktır.     
x) Atık ve çöpler ağzı kapalı madeni ve plastik kaplara konacak ve kaplar 

her gün yıkanarak temizlenecektir. 
y) Bu işyerlerinde çalışan bilumum işçiler buralarda bir fiil çalışan işyeri 

sahipleri de dahil (1.4.7.10 aylarda) her üç ayda bir sağlık muayenelerini 
yaptırmış olacaktır.    

z) Bu işyerlerinde bay ve bayanlara ait havalandırma tertibatlı WC 
bulundurulması ayrıca lavabo ve yanında sıvı deterjan, kağıt peçete ve 
çöp kabı bulunması şarttır. 

aa) Bu işyerleri daima temiz boyalı ve badanalı bulunacaktır. 
bb) Bu işyerlerinde yeteri kadar yangın tüpü bulundurulacaktır. 
cc) Bu işyerlerinde Ecza dolabı bulundurulacaktır. 
dd) Bu işyerlerinde Esnaf kontrol defteri bulundurulacak bitmiş 

defterler üç yıl süreyle korunup gerektiğinde ve kontrollerde görevli 
zabıta memurlarına gösterilecektir. 

ö)  Bu işyerlerinde müşterilerin kolay görebileceği bir yere fiyat tarifesi 
asılacaktır.  

 
 
  Muhallebici-Tatlıcı ve Pastanelerin uyacağı özel hükümler  
 
 Madde 58-  
 Muhallebici, tatlıcı ve pastaneler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda; 
    Salon, 
    Bulaşıkhane, 
    Pişirme, 
    El yıkama,  



 
    Yerleri içerecek bu kısımlar birbirinden kagir bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Bulaşıkhane, pişirme ve el yıkama yerinin tabanı mermer, mozaik, karo 
siman, karo mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar 
mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak. Geri kalan kısımları ve tavanı yağlı 
boya badana olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit 
ve septik çukurlara bağlı ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 ç)Salon 20 M2 'den aşağı olmayacaktır. Tabanı muşamba, marley, mermer, 
karo  mozaik, karo  siman cinsten yıkanabilen malzemeden olacak. Tabanı mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır. 
 d) Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
Salonda yapılacak dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerle yapılmış olacaktır. 
 e)Salonda insan başına 1 M2 yer isabet edecek şekilde masalar tertiplenecektir. 
 f)Bu yerlerin sokağa bakan cepheleri camekanlı olacaktır. Camekanlar 2 metre 
yüksekliğe kadar olan kısımları buzlu cam veya tül perde ile örtülmüş olacaktır. 
 g)Muhallebi ve pasta pişirilen yerlerin alanı bir kenarı 2 metreden aşağı 
olmamak üzere en az 5 M2 olacak şekilde taban mermer, mozaik, karo siman, karo 
mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar  mermer,fayans  
malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana 
olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik 
çukurlara bağlı ızgaralı delikler bulunacaktır. (İmalat bulunmayan yerlerde pişirme 
aranmaz.) 
 h)Bulaşık yıkama yerinin alanı bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den az 
olmayacaktır. Tabanı mermer,  mozaik, karo mozaik  ile döşenmiş olacak, tabandan 
1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan 
kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. Tabanda bir ucu mecraya, 
mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı delikler 
bulunacak, 
 ı)Bu yerlerde kullanılan örtü ve peçeteler temiz olacaktır. 
 i)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket veya forma giyecekler imalat yerinde 
çalışanlar beyaz giyecek ve başlık takacaklardır. 
 j)Bu yerler WC. lavabo ve sıvı sabun bulunduracaklardır. 
 

Kır Kahvelerinin uyacağı özel hükümler    
 
 Madde 59-  
 Kır kahveleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Be yerlerin ocak yerleri kagir olacaktır. 
 c)Ocak yerinin duvarları tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans ile 
kaplanmış, geri kalan kısımları yağlı boya veya badana olacaktır. Tabanı mermer, 
mozaik karo siman, karo mozaik olacak ve tabandan bir uca mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı ve sifonlu delikler 
bulunacaktır. 
 ç)Ocak yerinin alanı an az 1x1,5 M2 olacaktır. Ocağın üzerinde yeteri 



 
büyüklükte davlumbaz bulunacak ve baca bina çatısını aşmış olacaktır. Ancak likit 
gaz kullanılması halinde baca ucunun bina çatısını aşması şart değildir. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar beyaz önlük giyeceklerdir. 
 e)Akarsu tesisatını içerecek sifonlu ve bir ucu mecraya, mecra bulunmayan 
yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı umumi hükümlerdeki şartlara uygun 100 
kişiye en az bir erkek bir kadın WC.si 2 pisuar lavabo ve sıvı sabunluk 
bulundurulacaktır. 
 f)Fincan ve bardaklar camekanlarda muhafaza edilecektir. 
 
 
 
 
 

Gazinoların uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 60-  
 Gazinolar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Gazinolar yemekten ziyade eğlenmek maksadıyla tesis edilen programlı, 
programın icrasına mahsus kısımları bulunan içkili veya içkisiz yerlerdir. 
 b)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 c)Bu yerler kagir binalarda; 
    Yemek pişirme, 
    Bulaşık yıkama, 
    Hammaddeler deposu, 
    Salon, 
    El yıkama ve tuvalet, 
 Kısımları içerecek ve her bölme birbirinden en az 2 metre yükseklikte sabit 
duvarlarla ayrılmış olacaktır. 
 ç)Yemek pişirme yerlerinin alanı, bir kenarı 2 metreden aşağı olmamak üzere 5 
M2 olacaktır. Tabanı mermer, mozaik ile döşenmiş, duvarları tabandan 1,5 metre 
yüksekliğe kadar  mermer, fayans malzeme ile kaplanmış, geri kalan kısımları ve 
tavanı yağlı boya boyanmış veya badana yapılmış olacaktır. Tabanda bir ucu 
mecraya, mecra bulunmayan yerlerde, sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu ızgaralı 
delikler bulunacak, Bu yerlerde bulunan tezgahın üzeri mermer, paslanmaz çelik ve 
benzeri madde ile kaplı bulunacak ve tezgahın altlarında dolaplar olacaktır. 
 d)Ocağın üzerinde yeteri genişlikte davlumbaz bulunacaktır. Baca ucu komşu 
binaların çatısını aşmış olacaktır. 
 e)Bu gibi yerlerde  buz dolabı bulundurulacak, zamanla bozulacak ve niteliği 
değişecek maddeler dolapta saklanacaktır. 
 f)Bulaşık yıkama yerinin alanı bir kenarı 1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den az 
olmayacaktır. Tabanı mermer,  mozaik, karo mozaik  ile döşenmiş, tabandan 1,5 
metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak.Geri kalan 
kısımları ve tavanı yağlı boya veya badana olacaktır. 
 g)Gazinolarda müzik ve aletlerin çalındığı kısmın dışında programın icrası ve 
dans edilmesi için en az 15 M2 'lik bir yer bulunacaktır. 



 
 h)Bu yerler salonda sabit işaretlenerek ayrılacaktır. 
 ı)Bu yerler belirtilen maksat dışında kullanılmayacaktır. 
 i)Salon duvarları ve tavanı yağlı boya ve badana yapılmış olacaktır. Yapılacak 
dekorlar toz ve kir tutmayan maddelerden yapılmış olacaktır. 
 j)Salonda programın icra edildiği ve dans edilen yer hariç olmak üzere konan 
sandalye adedi, şahıs başına 1 M2 yer olmak üzere ayrılarak konacaktır. Salon alanı 
pist hariç 40 M2 'den az olmayacaktır. 
 k)Bu yerler sağlığa uygun şekilde yapılmış teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 l)El yıkama ve tuvalet yerinin alanı bir kenerı1,5 metre olmak üzere 3 M2 'den 
az olmayacaktır. Tabanı mermer, mozaik, karo siman, karo mozaik  ile döşenmiş, 
tabandan 1,5 metre yüksekliğe kadar mermer, fayans malzeme ile kaplanmış olacak 
umumi hükümlerdeki şartlara haiz yeteri kadar kadın ve erkek WC. ayrı ayrı 
bulundurulacaktır. 
 m)Müşterilerin el yıkaması için konan lavabo tuvaletten ayrılmış olacak 
lavaboda, ayna, sabunluk, kağıt peçete bulundurulacaktır. 
 n)Bu yerlerde çalışanlar özel forma giyeceklerdir. 
 o)Gazinolarda; Belediyeden izin almak şartıyla, yemek esnasında veya 
program arasında gecede bir defaya mahsus olmak üzere 20 dakikayı geçmemek 
kaydıyla sansür belgesi olan kısa filmler oynatılabilir. Bu filmlerin 8 mm.lik filmler 
olması ve portatif makinelerde gösterilmesi halinde özel idare tesisatı aranmaz. 
 

Kır Gazinolarının uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 61-  
 Kır gazinoları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler Gazinoların salon dışındaki diğer hükümlere tabidir. 
 c)Salon yerine kullanılacak açık yerin tabanı en an az çakıl dökülerek toz ve 
çamura mani olunacaktır. 
 ç)Programın icrasına ve dansa mahsus yerin alanı en az 15 M2 ve tabanı şaplı 
çimento, mozaik,  karo mozaik, tahta parke, muşamba, marley veya benzeri ile 
döşenmiş olacaktır. 
 d)Bu yerler kadın ve erkek için ayrı ayrı olmak üzere yeteri kadar WC. lavabo 
ve sıvı sabun bulundurulacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar beyaz ceket veya özel forma giyeceklerdir. 
 f)Turistik belgeye haiz bulunsun veya bulunmasın açık hava eğlence yerlerinde 
müzik yayınına saat 24 'te son vermek şartı ile saat bire kadar müsaade edilir.  
 

 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

  
Halkın yatıp kalkmasına mahsus yerlerin uyacağı temel hükümler  

  
 Madde 62 - 
 Halkın yatıp kalkmasına mahsus yerler genel olarak aşağıdaki hükümlere 
tabidir. 
  
 a)Bu yerler başka iş yeri ve ikametgahlarla doğrudan doğruya irtibatlı 
olmayacaktır. 
 b)Bu yerlerin akar suyu binanın en üstünde en az 24 saat su ihtiyacını 
karşılayacak kapasitedeki depolardan dağıtım yapacak donanıma sahip olacaktır. 
 c)Bu yerlerin kullanılmış suları, mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve 
septik çukurlara akıtılacaktır. 
 ç)Binaların her kısmı açık renk badanalı ve boyalı olacaktır. Hiç bir kısımda 
delik deşik olmayacak, sıhhi ve teknik şekilde fare ve zararlı böcek mücadelesi 
yapılacaktır. 
 d)Bu yerlerde umumi temizlik sıhhi ve teknik araçlarla yapılacaktır. 
 e)Bu yerlerde lüzumu kadar çöp kabı, temizlik malzemesi bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde çalışanlar; müessese sahipleri de dahil işe başlamadan önce 
sağlık muayene cüzdanlarını alacaklar ve 1, 4, 7 ve 10.  aylar içinde Belediye 
Doktorlarına sağlık muayenelerini yaptıracaklardır. 
 g)Bu yerler itfaiye, sıhhi imdat, Belediye Zabıtası ve polis telefon numaraları 
belirli bir yerde bulundurulacaktır. 
 h)Bu yerlerde teftiş defteri bulundurulacaktır. Dolan defter müessesede 3 yıl 
süre ile muhafaza olunacak ve teftişte gösterilecektir. Teftiş defterleri Belediye 
Zabıtası Amirliklerince her sahifesine sıra numarası verilerek mühürlenecek ve baş 
tarafında kaç sahifeden ibaret olduğu yazılarak tasdik olunacaktır. 
 ı)Bütün personele ait muayene cüzdanları ile müessese sahibinin tasdikli nüfus 
sureti ikametgah ilmühaberleri müessesede bulundurulacaktır. 
 i)Binanın tamamını ve odaların yatak adetlerini ölçülü olarak gösterilen bir 
plan yapılacak ve plan ruhsat komisyonunda tasdik edilerek ve ruhsatla birlikte 
müdür odasında asılı bulundurulacak ayrıca kat planları ait oldukları katlarda görülür 
yerlere asılmış olacaktır. 
 j)Ruhsat ve tasdikli plan dışında odalara veya koridorlara yatak serilmeyecek 
ve karyola konulmayacaktır. 
 k)Bu yerlerde telefon bulundurulacaktır. 
 l)Bu gibi yerlerde bu talimatnamede gösterilen yangın söndürme alet ve 
malzemeleri bulundurulacaktır. 
 m)Bu yerlerde kullanılan yatak, yastık kılıfları, yatak örtüleri, havlu ve benzeri 
eşyaların parazit ve mantar gibi hastalık yapan etkenlerin bulaştığı şüphesi 
durumunda, Belediye Doktorlarının göstereceği lüzum üzerine Belediye emir ve 
yasaklarına uymak zorunludur. 



 
 n)30 kişiye kadar insan yatan umuma mahsus binalarda merkezi ısıtma tesisatı 
yaptırılması zorunlu olmakla beraber, bu gibi yerlerin ısıtılması (ısıtma araçları) 
hakkındaki hükme tabidir. 
 30 kişiden fazla insan yatan umuma mahsus yerler merkezi kalorifer usulü ile 
ısıtılacaktır. (18-20 derece) 
 o)Bası yayın ve Turizm Bakanlığından Turistik olduğuna dair belge almak 
suretiyle kısmen veya tamamen ahşap binalarda açılmış bulunan turistik otel ve 
pansiyonların merkezi ısıtma ile ısıtılmak, yangına karşı her türlü koruyucu tedbir 
almak ve devam ettirmek şartı ile talimatname yürürlüğe girdiği tarihten itibaren üç 
sene içinde (tarihi yalı ve konaklar hariç) kargırlaştırılması zorunludur. 
 ö)Bu yerlerde odaları banyolu olmayanların her katında kadın ve erkek için 
ayrı ayrı WC. lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır.  
 
 
 
 
 
 
 

Otellerin uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 63- 
 Oteller aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler müstakil kagir binalarda olacak ve aşağıdaki bölümleri içerecektir. 
 Giriş yeri, 
 İstirahat salonu, 
 Yatak odaları, 
 Banyo,tuvalet, el yıkama yeri, 
 Depo, 
 c)Giriş, istirahat salonu, yatak odaları, depo yerlerinin tabanı tahta parke, 
mermer, mozaik, karo mozaik, karo siman veya benzeri ile döşeli olacaktır.  
 ç)Giriş yeri danışma ve idari odasını ihtiva edecektir. 
 d)İstirahat salonu, yatak adedinin %10 oranında oturma yerlerini içerecektir. 
 e)Yatak odaları tek yatakta 7 M2, çift yataklarda 10 M2, üç yataklılarda 15 M2, 
olacaktır. Üç yataklıdan fazla olanlarda şahıs başına 5 M2 ilave edilerek 
hesaplanacak her odanın hava hacmi tek yataklılarda 25 M3, diğerlerinde şahıs başına 
en az 15 M3 olacak şekilde her odanın yatak adedi tayin edilecektir. 
 f)Her odada zil, telefon , termometre ve yangın talimatı bulundurulacak.Yatak 
adetini ve ücret  tarifesi gösterir levha kolayca görülebilecek yerde olacaktır. 
 g)Yatak odalarında müşteri elbiselerini koymak için her müşteriye ayrı bölmeli 
kilitli gardırop yetecek kadar askı tertibatı bulundurulacaktır. 
 h)Karyolalar boyalı ve nikelajlı, somyalar sağlam ve muntazam yatak ve yastık 
kılıfları yorgan yüzleri beyaz ve açık renk,çarşaf ve örtüler açık renkte 
olacaktır.Yatak ve yastık örtüleri ile yorgan nevresimleri, müşteri değiştikçe ve aynı 



 
müşteri için her hafta temizleri ile değiştirilecek ve çıkanlar kaynatılarak yıkanacak 
ve ütülenecektir. 
 ı)Yatak odalarında müşteriler için terlik bulundurulmayacaktır. 
 (Müşterilerin talebi üzerine havlu ve yıkanabilen, temizlenebilen cinsten terlik 
verilebilir.) 
 i)Yatak odalarının pencerelerinde keten veya benzerinden kalın bir perde 
bulunacaktır. 
 j)Banyo, tuvalet, el yıkama yerlerinin tabanı mermer, mozaik, karo mozaik ile 
döşeli olacak, duvarları tabanından 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans, mozaik, 
mermer, karo mozaik, karo siman veya benzeri madde ile kaplanmış, geri kalan 
kısımları ve tavanı, badana edilmiş veya yağlı boya olacaktır. 
 k)Kata ait genel tuvalet yeri bir kenarı 1 metreden az olmamak üzere asgari 1,5 
m2 olacak. El yıkama yerleri tuvaletten ayrılmış olacak buralarda ayna ve sıvı sabun 
bulundurulacaktır. 
 l)Kullanılmış yatak takımları depo dışında saklanacaktır. 
 m)İçinde lokanta, çamaşırhane ve sair bulunan otellerin bu kısımlar için 
talimatnamenin bu gibi yerlere ait hükümleri uygulanır. 
 n)Bu yerlerde çalışanlar iş elbisesi olarak beyaz ceket veya özel forma 
giyeceklerdir. 
 o)Bütün işçilerin sağlık muayene defterleri dolacak ve belli zamanlarda 
muayenelerini yaptıracaklardır.Muayenesiz olduğu görülen işçiler patronları ile 
beraber cezalandırılır. 
 ö)Bütün oda ve salonlar bol gündüz ışığı ile aydınlanacak şekilde yeterli 
miktarda ve şekilde pencereleri, hava değiştirme tertibatı olacak veyahut bir kısım 
pencerelerin üst camları vasistas tarzında hareketli olacaktır. 
 p)25 yataktan daha az yataklı otel açılamaz. 
 

Pansiyonların uyacağı özel hükümler  
 

 Madde 64- 
 Pansiyonlar  aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 Pansiyon, uzun süreli kalacak şahıs veya ailelere, oturmak, yatmak, pişirme, 
yeme ve temizlenme imkanlarını sağlayacak şekilde sıhhi tesisleri bulunan ve bu 
tesisleri şahıs veya ailelerin kullanmalarını tahsis edilen bina, daire ve odalara denir. 
 a)Bu yerler açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alacaktır. 
 b)Her odasında veya müstakil bölümünde banyo, tuvalet ve lavabo sıvı sabun  
bulunmayan pansiyonlarda; her kata akarsuyu bulunan en az 10 yatağa bir tane 
düşecek şekilde WC, lavabo ve banyo bulunacaktır. banyoda akar sıcak su tertibatı ve 
elbise asmaya yarayan askı bulunacaktır. Bunların nitelikleri otellerle aynı olacaktır. 
 c)Bu yerlerde çamaşır makinesi ve çamaşır kurutma yerleri bulunacaktır. 
 ç)Tabldot sistemi bulunmayan pansiyonlardan her kata ihtiyacı karşılayacak 
genişlikte sağlık ve teknik şartlarda uygun birer mutfak ile bulaşıkhane 
bulundurulacaktır. 
 d)Dinlenme salonu yatak sayısının %50 'si oranında oturma yerinin 
içermelidir.(Bu yer tek olabildiği gibi bir çok salonlarda ayrılabilir. 



 
 e)Odalarda ihtiyacı karşılayacak sayıda askılık veya aynalı gardırop 
bulundurulacaktır. 
 f)Her odada termometre, fiyat tarifesi, personeli çağırmaya mahsus zil tertibatı, 
yangın talimatı ile sürahi bulundurulacaktır. 
 g)Yatak odaları yataklardan 7 M2, çift yataklılardan 10 M2, 3  yataklılardan 15 
M2  olacaktır. Üç yataklılardan fazla olanlardan şahıs başı 5 M2 ilave edilerek 
hesaplanacak, her odanın cephesinde pencere  bulundurulacaktır. 
 h)Karyolalar boyalı, nikelajlı, somyalar sağlam ve muntazam, yatak ve yastık  
kılıfları, yorgan nevresimleri beyaz ve açık renk, çarşaf ve örtüler beyaz renkte 
olacaktır. Yatak ve yastık örtüleri ile yorgan nevresimleri müşteri değiştikçe ve aynı 
müşteri için her hafta temizleri ile değiştirilecek ve çıkanlar kaynatılarak yıkanacak 
ve ütülenecektir. 
 ı)Yatak odalarının pencerelerinde bir kalın bir ince tül veya benzeri perde 
bulundurulacaktır. 
 
 
 
 
    

Ev ve Öğrenci pansiyonların uyacağı özel hükümler 
 

 Madde 65- 
 Ev ve Öğrenci Pansiyonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Ev ve öğrenci pansiyonları uzun süreli kalacak sezonluk şahıs ve ailelere, 
oturma, yatma, pişirme, yeme ve temizlenme imkanlarını sağlayabilecek şekilde sıhhı 
tesisleri bulunan vb. tesisleri şahıs ve ailelerin kullanımlarına tahsis edilen ticari 
amaçlı bina, daire ve odalara denir. Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden 
ruhsat alınacaktır 
 b)Kız ve Erkek öğrencileri ayrı ayrı belirten levhaların olması zorunludur. 
 c)Ev ve öğrenci pansiyonları  diğer pansiyonlarda aranacak şartlara tabidir.  
  

Erkek Berberlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 
 Madde 66- 
 Erkek berberleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
     1- Ustalık belgesi almadan berberlik veya kalfalık yapmak yasaktır. 
 2- Her berber veya kafa ehliyetlerini müşterilerinin görebilecekleri bir yere 
asmak mecburiyetindedirler. 
 b)Bu yerlerde en az 8 M2 alanında olacak ve tabanı mermer, mozaik, karo 
mozaik, karo siman, veya benzeri ile döşenmiş ve tabanda bir ucu mecraya, mecra 
bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı ızgaralı, sifonlu delik olacaktır. 
 c)Tabandan itibaren duvarları 1,5 metreye kadar olan kısımları fayans, mermer 
veya sudan etkilenmeyen parlak yüzlü malzeme ile, diğer kısımları ve tavan badana 



 
veya boyalı olacaktır. 
 ç)Masaların üzerleri mermer, fayans, cam, formika veya benzeri ile döşeli 
olacaktır. 
 d)Berber dükkanlarında başka bir sanat icra edilmeyecek, lavanta, kolonya, 
pudra sabun gibi tuvalet eşyasından başka bir şey satılmayacak başka işlerin 
yürütüldüğü dükkanlarda berberlik yapılmayacaktır. 
 e)Dükkanların sokak tarafındaki yüzü camekan ile örtülü; tıraş olunan kısmın 
dışarıdan görülmemesi için gerekli yüksekliğe kadar tül perde veya benzeri örtü ile 
örtülü olacaktır.  
 f)Bu yerlerde çalışır vaziyette aspiratör bulunduracaktır. 
 g)Her türlü levazım gayet temiz, havlular, örtüler vb. beyaz renkte veya cam 
dolaplarda bulundurulacak. Pudralar her müşteriye ayrı ayrı pamuk parçası veya 
hususi surette yapılmış kağıt pudriyer ile sürülecek ve kullanılmış kağıt ve pamuk 
derhal çöp kutusuna atılacaktır. 
 h)Tıraş ederken ustura üzerine biriken kıl ve sabun parçaları hususi, ince, 
yazısız ve önceden  kullanılmış kağıtlarla temizlenecektir. Bu maksatla lastik küvet 
ve benzerleri kullanılmayacaktır. 
 ı)Ustura, makas, ve tıraş makineleri sterilizasyon cihazında dezenfekte 
edilecek, makine gibi şeyler ya özel kuru hararet fırınlarında veya her tıraştan önce 
alevden geçirmek yahut %3,4 likroloysol veya yeter yoğunlukta antiseptik 
mamullerden birine batırılarak temizlenecektir.  
 i)Tıraş olurken müşterilerin koltukta başlarını dayadıkları yer her defasında 
temiz bir kağıt veya bu maksat için yapılmış ufak ölçüde beyaz temiz bir bezle 
örtülecektir. 
 j)Burada çalışanlar uzun beyaz renkte iş önlüğü giyeceklerdir. 
 k)Gezici berberlik yasaktır. 
 l)Bu yerlerde çalışanların, bu işi yapabileceklerine dair ustalık belgesi 
bulunacak ve müessesede asılı olacaktır. 
 m)Berberlerin kullanacakları sabun cildi tahriş etmeyen cinsten olacak ondüle 
ve tuvalet için saçlara ve cilde zarar verecek kimyevi maddeler kullanılmayacaktır. 
  

Kadın Berberleri ve Güzellik Enstitülerinin uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 67- 
 Kadın berberleri ve güzellik enstitülerinin aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin saç kesme ve düzeltme yeri en az 12 M2 olacak ve kullanılacak 
alet ve cihazlar temiz tutulacak kıvırma ve boyama için kullanılacak kimyasal 
maddelerin formülleri Belediyenin müsaade denetimine tabii olup, bunlar müşterilere 
zarar vermeyecek surette sağlık ve teknik esaslara uygun olarak tatbik edilecektir. 
 c)Bu yerlerin camekanları dışarıdan görülmeyecek şekilde tül perde veya 
benzeri ile örtülü olacaktır. 
 ç)Bu yerler sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 d)Kadın berberlerinde de diğer hususlarda erkek berberlerindeki hükümler 



 
aynen uygulanacaktır. 
 e)Bu yerlerde çalışanlar temiz iş gömleği giyeceklerdir. (Laboratuarlarda 
boyanın hazırlanmasında renkli önlük giyilebilir.) 
 f)Bu yerlerde boya vesaire hazırlanmasına mahsus sabit tezgahlı bir bölme 
bulunacaktır. Bu bölmenin tabanı yıkanabilir bir madde ile döşenmiş olacaktır. 
 g)Bu yerlerde sağlık şartlarına uygun yeteri kadar WC. ve lavabo sıvı sabun 
bulunacaktır. 
 h)Bu yerlerde çalışanların bu işi yapabileceklerine dair ustalık belgesi 
bulunacak ve müessesede tasdikli fiyat bildirir tarifesi asılı olacaktır. 
 

 
Hamamlar -Duşlu Banyolar ve Saunaların uyacağı temel hükümler  

  
 
 Madde 68- 
 Hamamlar, duşlu  banyolar ve saunalar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerlerin dışa açılan kapıları iç içe çift olacak ve her iki tarafa açılacaktır. 
 c)Müşterilerin soyunup giyinme yerleri ikametgahla ayrılmış ve uygun yerlerde 
bir termometre ile yıkanma ve duş tarifelerini gösterir bir levha camlı çerçeve ile asılı 
bulunacaktır. 
 ç)Ahşap döşeli kısımların tabanı kolay yıkanır ve temizlenebilen cinsten ve 
benzeri gibi maddelerle kaplı bulunacaktır. 
 d)Yeni ruhsat alacak hamam, duşlu banyo ve saunalarda soyunup giyinme 
yerleri merkezi ısıtma usulü ile ısıtılacaktır, buralarda ısı 20 derecenin altına 
düşürülmeyecektir.  
 e)Bu yerlerin soyunma, yıkanma yerlerinde camlar ve çerçeveler sağlam ve 
muntazam olacaktır. 
 f)Bu gibi yerlerin içi daima açık renk badanalı bulunacaktır. 
 g)Takımlar mutlaka her müşteri için temizleri ile değiştirilecek ve kullanılmış 
olanlar sabunlu, sodalı su ile yıkanıp kurutulduktan sonra ütülenecektir. 
 h)Kirli, yıpranmış, yırtılmış takımlar kullanılmayacaktır. 
 ı)Yıkanma yerleri ile tuvaletlerin tabanı mermer, mozaik veya karo mozaik ile 
döşeli olacak ve tabanın uygun yerlerinde mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit 
ve septik çukurlara uygun ızgaralı ve sifonlu delikler bulunacak ve kullanılmış sular 
muntazam kanallarla bu deliklere akıtılacaktır. 
 i)Yıkanma yerlerinin ve tuvaletlerin tabandan itibaren duvarları 1,5 metre 
yüksekliğe kadar olan kısımları mermer, fayans, mozaik ve karo ile döşeli olacaktır. 
 j)Yıkanma yerlerinin, tuvaletlerin tabanları ve duvarları ile küvetler yıkanarak 
daima temiz bulundurulacaktır. 
 k)Hamamlarda duş tertibatı olan en az iki oda bulundurulacaktır. 
 l)Hususi temizleme aletleri kullanıldıktan sonra kaynatılacak veya alevden 
geçirilecek ve %2 lisolmahlülüne batırılacaktır. Tahta saplı usturalar 
kullanılmayacaktır. 
 m)Bu yerlerde kan alınmayacaktır, sülük tatbik edilmeyecek ve benzeri 



 
hareketler yapılmayacaktır. 
 n)Bu yerlerde kirli ve temiz takımlar açıkta bulundurulmayıp  ayrı ayrı ve 
kapalı dolaplar içinde muhafaza edilecektir. 
 o)Bu yerlerde ilk yardım bulunacaktır. (Aşağıdaki listeden H. harfi ile işaretli 
olanlardır), 
 ö)Buralarda kahve ve çay ocağı bulunduğu takdirde, çay ocağı hakkında 
hükümler aranacaktır.  
 p)Her türlü süprüntüler ve döküntüler ağzı kapalı madeni kovalarda 
toplanacaktır. 
 r)Hamamların her tarafı altı ayda bir badanalanacak, yerden 1,5 metreye kadar 
koyu kahverengi olacaktır. Ustura yerleri ile WC.lerin daha sık badanalanması sık sık 
temizlenmesi koku yapmaması lazımdır. 
 s)Hamamlarda çalışanlar azami temizliğe dikkat edeceklerdir, kansız, zayıf, 
hastalıklı kimseler çalıştırılamaz, bütün müstahdemler üç ayda bir sıhhi muayeneye 
tabidirler.  
 ş)Hamamlarda; hamam böcekleri, bit, tahta kurusu vb. haşaratla mücadele 
edilecek sık sık D.D.T ve emsali maddeler kullanılacak peştamal, havlu ve keseler 
ayda bir yüksek buhara tutulacaktır. 
 t)Hamamlarda her ne suretle olursa olsun kil kullanılması ve bulundurulması 
yasaktır. Aksi halinde; hamam sahipleri kiralayanlar, kasiyer, müdüriyet, işletmeci 
vekili veya temsilcisi) sorumludur.  
 u)Hamamlarda yemek yapmak, çiğ köfte ve yemek yemek yasaktır. (Portakal, 
elma vesaire gibi şeyler yenebilir kabukları çöp kovasına atılması lazımdır.) 
 ü)Hamamlarda çamaşır yıkamak, alkollü içki kullanmak herkesi rahatsız 
edecek şekilde bağırıp çağırmak, şarkı söylemek yasaktır. 
 
 

Yüzme Havuzlarının uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 69- 
 Yüzme havuzları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Yüzme havuzlarında, su ister kuyudan isterse şehir şebekesinden temin 
edilsin, otomatik cihazlarla klorlanmadan halkın istifadesine sunulması yasaktır. 
 c)Havuzları her hafta suyu boşaltılarak klorlu su ve fırça ile yıkanıp 
temizlenecektir. 
 ç)Bina kısımları kagir olacaktır. 
 d)Yüzme havuzunun derinliği 1,5 metreyi geçmeyecektir. 
 e)Havuza sandal, motor vesaire sokulmayacaktır. 
 f)Kafi miktarda tatlı ve temiz su musluğu, duş, el yıkama yeri, erkek ve kadın 
için WC.ler, sıvı sabun ve pisuvar bulunacak, kullanılan su havuza sızdırılmayacaktır. 
 g)Havuz kenarında cam, çivi, kesici ve delici maddeler bulundurulmayacaktır.  
 h)Kedi, köpek gibi hayvanlar havuzun kenarına alınmayacaktır. 
 ı)İlk yardım ve kurtarma malzemesi olarak listede gösterilen maddeler hazır 



 
bulundurulacaktır. 
 i)Soyunmak için kafi miktarda gardırop ve oda bulundurulacaktır. 
 j)Kıymetli eşyayı muhafaza için emanet dolabı olacaktır. 
 k)Müdüriyette teftiş defteri, sağlık muayene cüzdanları, ruhsatname kontrole 
tabi diğer evrak daima bulunacaktır. 
    
 

Halkın eğlenmesine mahsus yerlerin uyacağı temel hükümler 
 
 Madde 70- 
 Halkın eğlenmesine mahsus yerler aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerler başka iş yerleri ile ikametgahlarla doğrudan doğruya bağlantılı 
olmayacaktır. 
 b)Bu yerlerde kullanılan sular, mecraya, mecra olmayan yerlerde sabit ve 
septik çukurlara akıtılacaktır. 
 c)Bu yerlerde genel temizlik, müşterilerin bulunmadığı zamanlarda sağlığa 
zararlı olmayacak teknik usullerle yapılacaktır. 
 ç)Bu yerlerde yeteri kadar çöp kovası, izmarit kutuları, temizlik malzemesi 
bulundurulacaktır. 
 d)Bu yerlerde çalışanlar; müessese sahipleri dahil işe başlamadan önce sağlık 
muayene cüzdanı alacaklar ve 1,4,7,10. aylar içinde Belediye Hekimliklerine sağlık 
muayenelerini yaptırmış olacaklardır. 
  
                 e)Bu yerlerde; itfaiye, sağlık, imdat, Belediye zabıtası ve polis telefon 
numaraları belirli bir yerde asılı bulundurulacaktır. 
 f)Bu yerlerde teftiş defteri bulundurulacaktır. Dolan defterler müessesede 3 yıl 
süre ile saklanacak ve teftişte gösterilecektir. Teftiş defteri Belediye Zabıtası 
Amirliklerinde her sahifesine sıra numarası verilecek mühürlenecek ve baş tarafına 
kaç sahifeden ibaret olduğu yazılarak tasdik olunacaktır. 
 g)Bu yerlerde çalışan bütün personele ait sağlık muayene cüzdanları ile 
müessese sahibinin tasdikli nüfus sureti ikametgah ilmühaberleri müessesede hazır 
bulundurulacaktır.  
 h)Bu yerlerde şehir suyu tesisatı, sokağından şehir suyu, geçmeyen yerlerde 
temiz su ile doldurulmuş en az 24 saatlik ihtiyaca yetecek madeni ve kapaklı depoya 
bağlı akarsu tertibatı bulundurulacaktır. 
 ı)Yatılı okul, hastane, garaj, müze ve mabetlerin bitişiğinde parlayıcı, patlayıcı 
madde yapan veya bu maddelerle çalışan iş yerleri tesis edilemez.  
 i)Ayrı bir çıkış kapısı bulunmayan bodrum katlarında bu tür eğlence yerleri 
inşa ve tesis edilemez, halen ruhsatlı olarak çalışmakta olanlar talimatnamenin 
yürürlüğe girdiği tarihten üç sene içinde bu hükme uymaya mecburdur. 
 j)Bu yerlerde müşterilerin istifadesine sunulan WC. ler ücretsiz olup bu hususu 
belirtir yazıları asılacaktır. 
 
 
 



 
 
 
 
 

Kapalı Sinema ve Tiyatroların uyacağı özel hükümler 
 
 
 Madde 71- 
 Sinema ve tiyatrolar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Sinema tesisi ve işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. Bu yerler 
tamamen kagir binalarda olacak ve her kısmın tabanı mermer, mozaik veya  karo 
siman döşeli ve merdivenleri beton veya mozaik olacaktır. 
 b)Sinemalarda giriş ve çıkış kapıları ayrı ayrı olacaktır. Dışa çıkış kapıları en 
az 2 şer metre genişliğinde olmak üzere; seyirci sayısı 500 ile iki bin kişi kapasiteli 
olanlarda dört kapı, binden iki bine kadar olanlarda 6 kapı bulunacak ve iki binden 
yukarı olanlarda bu miktara her beş yüz kişiye kadar birer kapı ilave edilecektir. 
Balkonlarda ve kaza ilk kattan koridora açılan kapı adet ve genişliği sığma haddine 
göre aynı oranda artacaktır. Çıkış kapılarının üstü tehlike ışığı ile aydınlatılacak ve 
hiç bir surette kilitlenmeyecektir. 
 c)Koridorlar balkonlar ile katın en az iki tarafında ve bunlarla aynı seviyede 
olacak ve genişlikleri ilk katın ve keza balkonların alabileceği seyirci sayısına göre 
her 500 kişiye kadar en az 2  şer metre olacak ve 500' den fazla olduğunda her 250 
kişi için koridor genişliklerine en az yarımşar metre ilave edilecektir. Koridorlar ilk 
kat ve balkonlarda duvar tamamen ayrı olacak ve her koridor ayrı ayrı olarak 
doğrudan doğruya çıkış kapılarına açılacaktır. İlk katı doğrudan doğruya sokağa 
açılan sinemalarda ilk kat için sokak tarafından koridor bulunmasına lüzum yoktur. 
 ç)Koridorlar basamaksız olacak ve koridorlarla merdivenlerde serbestçe girişi 
bozacak çıkıntılı ve girintili engeller bulunmayacaktır. İnşaat bakımından koridorların 
basamaksız yapılmasına imkan olmayan yerlerde iyice ışıklandırmak kaydı ile 
koridor üzerine normal ölçüde bir veya iki basamak bulunabilir. 
 d) Sığma haddi binden fazla olan sinemaların dışa çıkış kapıları en az 6 mt.lik  
iki ayrı sokağa açılmış bulunacaktır. Sinema salonu ensiz fakat uzun olduğu ve uzun 
kenarı geniş bir cadde üzerinde bulunduğu takdirde ölçülü miktar oranı aynı kalmak 
üzere dışa çıkış kapıları bu caddeye açılabilir. Koridor ve merdivenlere ait hükümler 
saklıdır. 
 e)Balkonlardan ve keza ilk kattan koridora açılan kapılar eşiksiz olacak ve 
koridora doğru açılmayacaktır. Açıldığı takdirde koridorun genişliğine daraltıp geçişe 
engel olmayacak şekilde olacaktır. Yine bu kapılar seyirci sayısına uygun adet ve 
büyüklükte olacak ve bulunduğu duvarın uzunluğu ile orantılı şekilde bölünmüş 
olacaktır. Bütün kapılar açıldıklarında otomatik bir yay ile tespit edilecektir. 
Sinemada halk varken kapılar herhangi bir şekilde kilitli ve sürgülü bulunmayacaktır. 
 f)Sinemanın bulunduğu bina içinde tiyatro, lokanta, bar, kahvehane veya ikinci 
bir vesaire gibi umumun toplandığı yerler bulunduğu takdirde her birinin dışarıya 
çıkış kapıları ayrı olacaktır. 
 g)Parterin içinde gezinti alanı içinde, basamak olmayacak ve eğitimi %10 



 
oranını geçmeyecektir. Balkonlardaki basamakların yüksekliği en az 15 cm. olacaktır. 
 h)Alabileceği seyirci adedine göre bu yerlerde birer gardırop bulunacak bunlar 
koridor üzerinde bulunduğu takdirde koridorların genişliğini daraltmayacak şekilde 
olacaktır. 
 ı)Buralarda büfe bulunduğu takdirde bu yerler talimatnamenin büfelere ait 
hükümlerine ait olacaktır. Ancak bu yerlerde hazırlama, ısıtma pişirtme işleri için 
elektrikli ocaklar kullanılacaktır. Bu yerler koridor üzerinde bulunduğu takdirde 
koridorların genişliği daraltılmayacak şekilde olacaktır. Salonda yenecek ve içecek 
satılmaz.  
 i)Bu yerlerde girişleri ayrı sıhhi ve fenni şartlara uygun seyirci sayısına her 200 
koltuk için biri kadın biri erkeklere ait WC. ve sıvı sabun bulunacak, erkekler için 
ayrıca WC. adedinin iki katı pisuvar bulunacaktır. 
 j)Sinemalar merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılacaktır. 
 k)Sinemalarda uygun bir yerde ilk sıhhi imdat çantası bulundurulacaktır. 
 l)Sinemalarda salon, loca, balkon ve koridorlar, gardırop ve makine 
dairelerinde sigara içilmeyecek ve içirilmeyecektir. Bu yasağı ifade eden levhalar bu 
kısımlara ayrı ayrı asılacaktır. 
 m)12 yaşından aşağı çocuklar sinemaya sokulmayacak ve kabul 
edilmeyecektir. Ancak 6 yaşından 12 yaşına kadar olanlar gündüzleri eğitimle ilgili 
veya özel nitelikte film gösteren sinemalara girebilir. 
 n)Arka arkaya birden fazla esas film gösteren sinemalarda her biten esas filmin 
sonunda 
10 dk. ara verilecektir. Kondisyon havalandırma tertibatı olmayan sinemalarda bu ara 
15 dk. olacaktır. Tek film gösteren sinemalarda keza filmin yarısında 10 dk. ara 
verilecektir. Sağlık bakımından zaruri olan bu aralarda reklam filmi dahil hiç bir film 
(gelecek program vs.) gösterilmez. Sinemalar gösterdikleri filme ait sansür belgesinin 
bir suretini filmin gösterildiği sürece müdürlük odasında muhafaza edeceklerdir. ve 
her talepte göstereceklerdir. Yeterli aspiratör ve vantilatör konacak hava temizliği 
sağlanacaktır. 15 dk aralarda kapı ve pencere açılacak, havalandırma yapılacaktır. 
 o)Buraları işletenler sinemanın her tarafını daima temiz bulunduracaklardır. 
Temizlik süpürge usulü ile değil toz kaldırmayan fenni surette seyirci bulunmadığı 
zamanlarda yapılacaktır. Ve seyirci girmeden evvel bitirilmiş olacaktır. Belediyece 
yapılan dezenfeksiyonlardan başka müşterilerin değdikleri yerler her gün antiseptik 
madde ile temizlenecek ve sinemalarda daimi olarak pülverizatör bulundurulacaktır. 
 ö)Sinema işletenler sinemanın ilk kat, balkon loca koridor, merdiven giriş ve 
çıkış kapılarını, oturacak yerlerin durumu ile geçit yerlerini, tehlike, aydınlatma ve 
yangın söndürme, havalandırma ve ısıtma donatımı ile, makine dairesinin serbest 
şehir telefonu ile ilk sağlık yardım çantasının bulunduğu yerleri ve yine müşterilere 
ait mevkilere ve bu mevkilere düşen sıra veya koltukların dağıtım şeklini ve adedini 
gösteren belli ölçüdeki 4 nüsha planın bir adedini müdüriyet odasına ve Belediyece 
tasdikli tarifeye bilet satılan yerlerin yanından kolayca görülebilecek uygun bir 
yerinde camlı çerçeveler içinde asılı olarak bulundurulacaktır. Projeler teknik 
talimatnameye uygun olarak hazırlanacaktır. 
 p)Programcılar koyu renkli ceket şeklinde forma giyeceklerdir. 
 r)Sinemalarda sığma haddini lüks ve 1 A sınıflarında % 70 'i koltuk ve balkon 



 
%30 'u 1. mevki, diğer sınıflarda %65 'i koltukla balkon %35 'i 1. mevki olarak 
ayrılacaktır. Sıra başlarında önden başlamak suretiyle yaldızlı rakamlarla 1,2,3... 
zincirleme olan numaralar konacaktır.  
 s)Sinemalarda kapasite sayısından fazla müşteri kabul edilmeyecek, yer 
gösterme veya program verme karşılığında müşterilerden para alınmayacaktır. Esas  
planda gösterilmiş müşterilere mahsus mevkilere ve bu mevkilere düşen sıra veya 
koltukların dağıtım şekli veya adedi değiştirilmeyecektir. 
 ş)Sinemalarda; saat 11.00'den önce başlamak şartı ile saat 14.00' ten önce 
yapılan matineler fiyat bakımından %50 tenzilatlı olacaktır. Tenzilatlı matinenin 
biletleri film başlamadan 1 saat önce satışa çıkartılacak ve film başladıktan sonra 30 
dk. devam edecektir .Haftanın bir günü Belediye 'ye  bildirilmek ve halka afişlerle 
ilan edilmek sureti ile bütün matine ve seanslar için %25 tenzilatlı halk günü 
yapılacaktır. Halk gününün değişikliliği ancak Belediyenin izni ile yapılabilir. 
 t)Film (reklam vesaire filmler dahil) başladıktan sonra sinema salonuna müşteri 
alınmaz. 
 u)Boş yerlerin veya yolların ayakta durarak, sandalye koyarak işgali 
yapılmayacaktır. 
                  (Yangınla ilgili emir ve yasaklar bu talimatnamenin 124 ncü 
maddesindedir.) 
 ü)Sinema biletleri yalnız sinema gişesinde satılır, bunun dışında bilet satmak  
ve sattırmak yasaktır.  
 v)Sinema salon ve koridorlarında sigara içmek ve buraya yanan pipo ve sigara 
ile girmek yasaktır. 
 y)Sinema Müdüriyeti sigara içme yasağının tatbikinden mesuldür. Bu nedenle 
memur ve müstahdemlerini sigara içenlerini yasağa riayete davet ettirmeye ve 
dinlemeyenler olduğu takdirde hemen zabıtaya bildirmeye mecbur kılmalıdır. Sinema 
salonu ile koridorlara okunaklı 4207 sayılı yasa gereği kapalı alanlarda sigara içmek 
yasaktır levhası asılacaktır. 
 z)Açık hava sinemalarında dışarıda ısı derecesinin 15 dereceden aşağı düştüğü 
takdirde müşteri kabul etmeleri yasaktır. 
 1)Sinema salonunda alkollü içecek satılmaz. 
 2)Gişe önünde kalabalık olduğu zaman kuyruk yapmak mecburidir. Biletler 
seans sonuna kadar saklanır. 
 3) Uygun olan seyyar sinemalar ile okul sinemaları Belediye'ye bildirilecek. 
Gerekli kontrolü yapılarak müsaade alacaklardır. 
 
 

Barların uyacağı özel hükümler  
 
 

 Madde 72- 
 Barlar aşağıdaki hükümlere tabidir 
 a)Bar açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bar kargır binalarında en az 15 M2 büyüklükte pisti bulunan içki verilen 
konsomatris çalıştıran, caz kadrosu müzik şekil ve atraksiyon programına göre 



 
taktikli tarifeler gösterildiği üzere ücret alınan eğlence yerlerine denilir. Buralarda  
loca  veya benzeri yerler bulunabilir.Yemek verilmez. 
 c)Bu yerler müstakil kagir binalarda veya kagir binaların zemin katında olacak 
ve tüm sahası 100 M2  'den az olmayacaktır. 
 ç)Bu yerler ;  
    Antre ve vestiyer, 
    Salon,  
    Bulaşıkhane, 
    Ofis ve kiler, 
    Personel servisleri kısımlarına içerecek; 

   Bu kısımlar birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 d)Antre  en az (vestiyer sahası hariç ) 5 M2 olacak ve vestiyerde salonun 
olacağı insan sayısı kadar askılık bulunacaktır. 
 e)Bölümlerin tabanı yıkanabilir bir madde ile döşeli olacak ve uygun yerlerinde 
umumi mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı sifonlu 
ve ızgaralı delikler bulunacaktır. 
 f)Kadın ve erkekler için sağlık ve teknik şartları olan yeteri kadar (en az birer) 
WC. lavabo ve sıvı sabun bulunacaktır. 
 g)Personel, konsomatris ve artiklerin soyunmaları için dolapları olan kadın ve 
erkek için ayrı ayrı olmak üzere en az birer oda bulunacaktır. 
 h)Genel telefon bulundurulacaktır. Polis ve sıhhi imdat telefon numaraları 
yazılı levha asılacaktır. 
 ı)Bulaşıkhanenin müessesenin ayrı bir yerinde ve tam kagir bölme ile ayrılmış 
bulunması zorunludur. Buranın duvarları 1,5 metre yüksekliğe kadar fayans veye 
benzeri madde ile döşeli olacaktır.  
 i)Kirli kapların toplanacağı tezgah, mermer, fayans, granit vb. bir madde ile 
döşenecek, yıkanmış kapların saklanması için kolay temizlenen bir cinsten yapılmış 
raflar bulunacaktır.  
 j)Sıcak ve soğuk akar su tertibatı ve otomatik döner fırçalı bardak yıkama 
tesisatı bulunacaktır. 
 k)Buralarda sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla çalışan havalandırma 
tertibatı bulundurulacaktır. 
 l)Bu yerlerde çalışanlar iş elbisesi olarak beyaz ceket ve forma giyeceklerdir. 
 m)Barlar sınıflarına göre Belediyece tayin edilecek ve mefruşat süsler ve 
bezekler ile gereken tertibatı içerecektir. 
 

Pavyonların uyacağı temel hükümler 
 
 

 Madde 73- 
 Pavyonlar aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Kargır binalarda en az 15 M2 ölçüde pisti, cazı bulunan, içki verilen yerleri 
yabancı atraksiyon programlı yapılan eğlence yerleridir. Buralarda yemek verilmez 
ve lokanta olarak kullanılamaz, loca veya benzeri bölümler bulunmaz. Genel telefon 



 
bulundurulacak, polis ve sıhhi imdat telefon noları yazılı  levhaları asılacaktır. 
 c)Döner fırçalı ve akar sıcak sulu bardak yıkama yerinin tabanı karo mozaik, 
Duvarları  1,5 metre yüksekliğe kadar olan fayans veya benzeri madde ile döşeli 
olacaktır. Servis yerinde kirli kapların yıkanmasına mahsus bölmelerde sağlık ve 
teknik şartları olan bulaşık yıkama ve temiz kapları saklama yerini ihtiva edecektir. 
tabanda bir ucu mecraya, mecra bulunmayan yerlerde sabit ve septik çukurlara bağlı 
sifonlu ve ızgaralı bir delik bulunacaktır 
 ç)Salon sağlık şartlarının gerektirdiği teknik şekilde havalandırılacaktır. 
 d)Yeter miktarda kadın ve erkek WC., lavabo ve sıvı sabunluk olacak 
nitelikleri diğer bölümlerdeki WC. nitelikleri aynı olacaktır. 
 
 

Kokteyl Salonları, Diskotekler, Dansinglerin  uyacağı özel hükümler  
 

  
 Madde 74- 
 Kokteyl salonları, diskotekler, dansingler, kahveler; içki verilen pikap, 
teyp gibi müzik bulunan, yemek verilmeyen loca ve benzeri bölmeleri 
bulunmayan eğlence yerleri olup, aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu iş yerlerini açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler kagir binalarda ; 
    Antre, 
    Salon,  
    Servisleri kısımlarına içerecek; 
Bu kısımlar birbirinden kargır bölmelerle ayrılmış olacaktır. 
 c)Antre  en az 5 M2 olacak ve vestiyerde salonun olacağı insan sayısı kadar 
askılık bulunacaktır. 
 ç)Salon Amerikan bar dahil, 50 M2 'den küçük olmayacaktır. Salonda müşteri 
başına en az 20 M2 'lik isabet edecektir. 
 d)Salon sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 e)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo  mozaik, tahta, parke, veya benzeri 
ile döşeli olacaktır. 
 f)Bu yerlerde kadın ve erkekler için ayrı ayrı girişleri olan, genel hükümlerde 
yazılı şartları olan WC, lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 g)Servis yerinde kirli kapıların yıkanmasına mahsus ayrı bölümde sağlık ve 
teknik şartları olan bulaşık yıkama ve temiz kapları muhafaza yeri olacaktır. 
 h)Döner, fırçalı ve akarsulu aşağıdan yukarıya basınçlı bardak yıkama yeri 
bulunacaktır. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Düğün Salonlarının uyacağı özel hükümler  
 
 
 Madde 75- 
 Düğün salonları aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a)Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyemizden ruhsat alınacaktır. 
 b)Bu yerler tamamen kagir binalarda tesis edilecektir. 
 c)Düğün salonlarında idari işlerin  yürütülmesi ve gelinle damadın hazırlıkları 
tamamlamaları için ayrı ayrı birer oda bulunacaktır. 
 ç)Bu yerlerin tabanı mermer, mozaik, karo  mozaik, tahta, parke, veya benzeri  
olacaktır. 
 d)Bu yerler kadın ve erkekler için ayrı ayrı en az ikişer tane WC. 
bulundurulacaktır. Her WC.ye iki tane olmak üzere pisuvar bulundurulacak WC. 
lavabo ve pisuvarlar fayans olacaktır. Lavabolarda ayna, sıvı sabun ve el kurulama 
için ince kağıt bulundurulacaktır. 
 e)Salon sağlık şartlarına uygun teknik araçlarla havalandırılacaktır. 
 f)Bu yerlerde büfe ve benzeri bulunduğu takdirde talimatnamenin bu büfelere 
ait hükümleri aynen uygulanacaktır. 
 g)Fiyat bildirir tarifesi ve yangın merdivenleri bulundurulacak. 
 h)Masalara konan örtüler temiz ve ütülü her düğünden sonra değiştirilecek. 
 ı)Düğün salonları merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılacaktır.(Kalorifer ve klima ile) 
 i)Salon sağlık şartlarına uygun kafi derecede teknik klima ile 
havalandırılacaktır. 
 j)Salon içerisinde kesinlikle alkol alınmayacak salonumuzda alkol alınmaz 
uyarıcı levhası gözükebilir çeşitli yerlere konacaktır. 
 k)Zemin katlarda çıkış kapısının dışında tehlike anında ikinci bir tahliye kapısı  
katiyen yangın merdiveni bulunacaktır. 
 l)Gürültü kirliliğine karşı desibel alarm ayar cihazı bulundurulacaktır. 
 m)Yangına karşı yangın söndürme cihazları görünür yerlerde kolay 
ulaşılabilecek şekilde her an işlemeye hazır halde bulundurulacak en fazla 15.5 m 
aralıklarla 1 adet 6 kğ kuru tozlu veya 1 adet 6 kğ 'lık tozlu veya 10 litreli kapaklı el 
yangın söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
 n)Girişte Bankolu vestiyer ve boy aynası olacaktır. 
 o)Salonun dışında işçilerin soyunma dolapları olacaktır. 
 ö)Elektrik kesilmesinde otomatik devreye girecek yeterli kapasiteye sahip 
jeneratör bulunacaktır. 
 p)Ecza dolabı ve içerisinde ilk yardım malzemeleri olacaktır.  
 
 

Açık Eğlence Yerleri ve Açık Sinemaların uyacağı özel hükümler: 
 



 
 Madde 76-  
 Açık eğlence yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için belediyelerden ruhsat alınacaktır.  
     b)Bu yerler Mayıs başından Ekim sonuna kadar açık bulunabilir. Bu zamanlar 
dışında uygun havalarda çalışabilmeleri için Belediyelerden müsaade alacaklardır. 
Etraflarını rahatsız etmeyecek yerlerde açılacaktır. 
 c) Bu yerler tabanı en az karo beton döşenmiş olacaktır. 
 ç) Sinema ve tiyatro sahaları basamaksız olacak, arazi bakımından mutlak 
basamak yapmak zarureti varsa merdivenlerin yükseklikleri en çok 15 cm. 
derinliklerinde en az 30 cm. olacaktır. 
 d) Seyircilerin oturacağı yerler sandalye olmayıp koltuk şeklinde olacak. 
Tabanının toprak veya kumlu olmayıp beton şeklinde yıkanabilir ve bunların tabana 
ve aynı sırada olanları birbirine tespit edilmiş bulunacak ve koltuk genişlikleri en az 
50 ve arka arkaya 2 sıra arasındaki mesafe en az 90 cm. olacaktır. Koltuk sağlam 
boyalı ve temiz bulundurulacak, görüşe mani olmamak için her iki sıradaki koltuklar 
birbirine nazaran zikzak olarak yerleştirilecektir. Sıralar ile duvar arasında en az 1,5 
metre aralık bulunacak sıralar en çok 14 kişilik olacak ve sinema sahasının boyuna ve 
her 10 sırada bir enine kat eden geçit yerler 1,5 metre olacaktır. Perde ile ilk sıra 
arasındaki açıklık perde kenarının 5/6 kadar olacak en arka sıra makine dairesinden 2 
metre önde bulunacaktır. 
 e) Sahne yüksekliği ön sıradaki koltuk platosundan en az 125 en çok 150 cm. 
olacak ve perdenin alt köşesinin ön koltuk platosundan yüksekliği en az 180 cm. 
olacaktır. Bu yerlerdeki makine daireleri elektrik tesisatı sorumlu müdür ve 
makinistler için kapalı sinema ve tiyatrolardaki hükümler aynen uygulanacaktır. 
 f) Kapalı sinema ve tiyatrolardaki WC., lavabo, sıvı sabunluk, pisuvar 
hükümleri buralarda da uygulanacaktır. 
 g) Bu yerlerde büfe ve benzeri iş yeri mevcut ise bu talimatnamedeki o 
müesseselere ait hükümler aynen uygulanacaktır. 
 h) Bu yerlerde programcılar koyu renkte ceket şeklinde forma giyeceklerdir. 
 ı) Bu yerlerin uyacakları yangınla ilgili hükümler bu talimatnamenin 125 nci 
maddesinde gösterilmiştir. 
 
 

Kukla, Karagöz ve benzeri oyun yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 77- 
 Bunlar emniyet ve sıhhat şartları bakımından Belediyenin tetkik ve 
ruhsatına tabi olacaklardır. 
 
 

Lunapark, Sirk ve Bayram yerlerinin uyacağı özel hükümler 
 
 Madde 78- 
 Lunaparklar, sirk ve bayram yerleri aşağıdaki hükümlere tabidir. 
 a) Bu yerlerin açılıp işletilmesi için Belediyeden ruhsat alınacaktır. 



 
 b) Bu yerlerin tabanı en az stabilize edilmiş olacaktır. 
 c) Elektrikli makine ve hareketli aletlerle çalışan tesisler makine, elektrik ve 
sanayi işleri müdürlüğüne; çalışmaya başlamadan ve çalışmaya başladıktan sonra her 
üç ayda bir kontrol ettirilecektir. 
 ç) Bu yerlerde büfe ve benzeri iş yerleri mevcutsa talimatnamenin bu 
müesseselerde ilgili hükümleri aynen uygulanacaktır. 
 d) Bu yerlerde her yüz kişi için bir adet olmak üzere kadın ve erkekler için ayrı 
ayrı WC.,lavabo ve sıvı sabunluk bulunacaktır. 
 e) Bayram yerlerinin tayini Belediyeye aittir. Buralarda kurulacak olan salıncak 
vesaire gibi şeylerin Belediyece görülecek sıhhi ve fenni şartları haiz oldukları 
anlaşıldıktan sonra kullanılması müsaade edilmiştir, belgesini bulunması şarttır. 
 

İktisadi nizamla ilgili Belediye emir ve yasakları 
 

 Madde 79- 
 a) ETİKET    : 
 1- Dükkan, büfe mağaza, depo gibi yerlerde ile satılmak üzere mal teşhir edilen 
ve perakende  olarak satışa arz edilen bilumum malların üzerine veya ( o mala ait 
olduğu kolayca anlaşılacak şekilde) yakınına görünür ve okunabilir şekilde etiket 
konulması zorunludur. Malın niteliği icabı etiket koymaya uygun olmayan hallerde, 
müşterilerin görebileceği bir yere etiket muhteviyatını gösterir bir liste asılması 
zorunludur. 
 2- Kâr hadleri veya en çok satış fiyatları Belediyece tayin edilmiş mallara ait 
etiketlere alış fiyatları ile alış faturası tarih ve numarasının da yazılması zorunludur. 
 3- Etiket aranılan hususlar basılı olarak üzerinde veya ambalajında görünür 
şekilde yazılı bulunan mallar için etiket veya liste koyma zorunluluğu yoktur. 
  
b) FATURA   : 
 Dükkan, büfe, mağaza, depo gibi yerler ile satılmak üzere mal teşhir eden 
bütün yerlerde malların alış faturalarının bulundurulması ve kontrolde gösterilmesi 
zorunludur. 
 1) Satışa arz edilen her türlü maddeyi fiyatına tesir edecek şekilde fazla ağır 
ambalaj malzemesi ile veya ambalajının içine kaşık, mandal, sehpa örtüsü vb. gibi 
eşya ve mal koyarak satmak yasaktır. 
 2) 1580 sayılı Belediye Kanununun 15. maddesinin 150 sayılı kanunun 1. 
maddesiyle değiştirilen 3 ve 4. cü fıkraları ile 83. maddesinin 7. ci fıkrası 
hükümlerine göre Belediyece verilen tarife, en çok fiyat, ücret ve narhtan fazlasına 
satış yapılmayacaktır.  
 3) Herhangi bir malın fiyatını yükseltmek gayesiyle cinsi değiştirilmeyecek, 
karıştırılmayacak, çürük ve bozuklar satılmayacaktır. Belediyece tespit ve ilan edilen 
besin maddelerinin toptan ve perakende satışları orijinal ambalajları içerisinde 
yapılacaktır. 
 4) Bir çok satış fiyatı ve kâr haddine veya tarifeye tabi bir malın veya hizmetin 
satışından kaçınılması veya müşterinin istediği bir malın,  yanında başka mallarında 
alınması şartı ile satılması yasaktır.  



 
 c) TERAZİ    : 
 1- Gramaj ve fiyatları resmi makamlarca tayin ve tespit edilmiş bulunan 
malların satışı ile uğraşan müesseselerde terazi bulundurulması zorunludur. 
 2) Ölçülerin; ölçüler nizamnamesindeki eşkâl ve evsafı haiz olması ve bu 
ölçülerin temiz bulunması şarttır. 
 3) Tartılacak şeylerin ağırlığına ve içindekinin bedeli üzerine tesir edecek 
derecede kalın kaba kâğıt keselere, kutu vesaire bir şeylere koyarak tartmak yasaktır. 
 ç) HESAP PUSULASI : Lokanta, gazino, bar, pavyon ve kokteyl salonları ile 
benzeri müesseselerde;  
 1- Müessesenin unvanı, sınıfı, adresi ile sahibinin adı, soyadı yazılı ve 
sahifeleri cilt ve yaprak numaraların içeren, altındaki sütunlarda yenilen, içilen 
maddelerin cinsi, miktarı, birim fiyatları ile toplamını gösterir şekilde tanzim edilmiş, 
o günkü tarih atılmış ve sorumlu müdür veya servis garsonu tarafından imzalanmış en 
az iki nüshalı hesap pusulaları kullanılması ve bir nüshasının istensin veya 
istenmesin, müşteriye verilmesi zorunludur. 
 2- 1475 sayılı iş kanununun 48. ci maddesi uyarınca yüzde usulü uygulayan 
müesseseler en az üç kopyalı hesap pusulası kullanmak ve Belediyece soğuk damga 
yaptırmak zorundadır. 
 3- Zaruri ihtiyaçları toptan satan yerler sattığı maddelerin fiyatları, menşeleri 
ve satış fiyatı unsurları hakkında istenilen malumatı vermeye mecburdurlar. Bunlar 
stok miktarlarını talep vukuunda bildireceklerdir. 
 4- Daimi ve kazanç kastı ile geçici konser, bale ve emsali gösterilerde 
bulunacaklar veya organizatörler, tarife tanzim talebi için verecekleri dilekçeye 
sanatkarlarla yaptıkları anlaşmaların asıllarını veya tasdikli suretlerini 
ekleyeceklerdir. 
 5- Hesap pusulası kullanan bütün müesseselerde servis süresince masada 
bulundurulacak, masaya getirilen her madde getiriliş sırasına göre birim fiyatı ile 
birlikte müşterinin gözü önünde hemen yazılacaktır. Hesap pusulasının 3. cü nüshası 
müşteri istemeden kendisine verilecektir. İşletme Vergisi makbuzunun verilmesi, 
müessese sahibini bu yükümlülükten kurtarmaz. Hesap pusulaları mutlaka soğuk 
damgalı olacaktır. Özel hesap makinesi kullanılan müesseselerde bu hükme tabidir. 
 6- Maliye ve çalışma Bakanlığı gibi yetkili resmi mercilerde verilmiş özel izine 
dayanarak hesap makinesi kullanan müesseseler, 1 ve 3. cü maddeler hükümlerine 
uymakla yükümlüdür. 
 
 
 d) TARİFE   : 
 1- Ruhsatları Belediyece verilen, halkın yiyip içmesine, yatıp kalkmasına, 
taranıp temizlenmesine ve eğlenmesine mahsus yerlerde, Belediyece tasdikli sınıf ve 
ücretini gösterir tarifeler, açma ruhsatı ile birlikte çerçevelenip, görünür bir yere 
asılacaktır.  
 2- Tarifeye tabi müesseselerde tasdikli tarifenin 35x55 ölçüsünde büyütülmüş 
nüshaları dış kapılar ile müessesenin müşterilerce kolayca görünen değişik yerlerine; 
taşıt araçlarında yön ve ücreti gösterir levhalar ön camlara asılacaktır.  
 3- Halkın yatıp kalktığı, taranıp temizlendiği müesseselerde oda veya 



 
bölmelere, yiyip içilen yerlerde masalara ayrıca tarife konacaktır. Yiyip içilecek ve 
eğlenilecek müesseselerde alış fiyatına muayyen kâr ilavesiyle satılan meyve, balık, 
tavuk gibi maddelerin porsiyon, gramaj ve fiyatları her gün masa tarifelerine yazılmış 
olacaktır. 
 4- Tarifesinde bulunmayan herhangi bir maddeyi satan müessese, o madde 
hangi tarifede bulunuyorsa sınıfına uygun o tarifedeki fiyattan fazla talep edemez. 
Tarifeye tabi olamayan herhangi bir müessesede satıldığı takdirde, en az sınıf 
tarifesindeki fiyattan fazla satılamaz.  
 5- Müessesenin sınıflandırılması, Belediye meclisinin hazırlayacağı 
talimatnameye göre yapılır. Bu talimatnamede gösterilen şekilde bu müesseselerin 
sınıflarını belirten özel işaretler herkesin görebileceği şekilde bu müesseselerin dış 
kapılarına asılacaktır. 
 
 

Turizm ile uğraşan müesseselerin uyacağı özel hükümler  : 
 
 
 Madde 80- 
  Turizm ile ilgili Belediye emir ve yasakları : 
 a) Gezi maksadıyla Gaziantep’e gelen yabancıları (turistleri) profesyonel 
tercüman rehberlik yapmak isteyenler Belediye (Basın-Yayın ve Turizm 
Müdürlüğünden) çalışma izni almak zorunluluğundadırlar. Belediyeden ruhsat 
almadan turistlere profesyonel tercüman – rehberlik yapmak yasaktır. 
 b) Yabancı turistler ikametleri sırasında ve gezileri esnasında ve alış veriş 
yaparlarken rahatsız edilmeyecek, huzur ve rahatı bozulmayacak ve kötü muamelede 
bulunulmayacaktır. 

 
 

4. BÖLÜM 
Yangınla korunma ile ilgili Belediye Emir ve yasakları 

 
Genel Hükümler 

 
 

 Madde 81- 
 A-Yangından korunmak için aşağıdaki yazılı hükümlere uyulması 
mecburidir. 
 1- Yeniden inşa edilen binaların kargır olması şarttır. (Ancak özel 
talimatnamelerinde bina vasıfları tayin ve tespit edilmiş müesseseler ile, asli bünyesi 
ahşap olan eski eserler tamiratı ahşap olabilir) Her türlü bina ve iş yerlerinde itfaiyece 
gerekli görülen emniyet tedbirlerini almak mecburidir. 
 2- Yangın çıkmasına mani olmak üzere aldırılacak tedbirler ile yangınları 
söndürmek ve yayılmalarına mani olmak için yapılacak adi ve otomatik tesisat ve 
bulundurulacak söndürücü cihazların ve miktarı bu talimatnamede yazılı hükümlere 
göre itfaiyece tayin ve tesvit edilecektir. 



 
 3- Kapalı çarşı, pasaj, iş hanları, büyük mağazalar ve büyük fabrikalarda 
otomatik yangın ihbar ve döndürme tesisatı yapılması mecburidir. 
 4-Rabıt sıva (tel sıva): Ateşe dayanıklı olmayan malzeme üzerine en az 5 cm. 
kalınlığında çimento tel sıva kaplanacak olursa, o malzeme ateşe dayanıklı olur. 
Asma tavan kaplamalarında, sıvayı tavana asan ve tespit eden malzemenin yangına 
dayanıklı olması mecburidir. 
 5- Yangın su depolarından su almak, yangın musluklarını karıştırmak ve 
yangın musluklarının yerlerini gösteren işaret levhalarının yerlerini değiştirmek 
kırmak ve bozmak yasaktır. 
 6- Her ne suretle olursa olsun, yangın musluklarının üzerini kapatmak, cadde 
ve sokaklardan itfaiye aracının geçişini güçleştirecek şekilde ip çekmek, tente asmak 
ve sergi kurmak vb. fiil ve hareketlerde bulunmak yasaktır. 
 7- İtfaiyenin müsaadesi olmaksızın her ne maksatla olursa olsun açıkta kağıt 
bez, paçavra, çöp vb. yakmak yasaktır. 
 8- Umumi yerlerde el maytabı, Roma kandili, çanak ve emsali maytap grupları 
çakı felekler, güllü çark, fıskiyeli havuz, değirmen kanalı, Roketler, yer topu, havan 
bombaları, havai fişekler ile emsallerini yapmak, satmak ve atmak yasaktır. 
 9- Koru, park ve bahçelerde özel suretle yapılmış mazbut yerlerden gayri 
yerlerde ağaç dip ve kovuklarında ateş yakmak ve ateşle alakalı işler görmek yasaktır. 
 10- Yanmaya ve parlamaya müsait maddelerde kıvılcımlı külleri kapı önlerine, 
sokaklara, arsalara atmak ve yığmak yasaktır. 
 11- İtfaiye, yangın yerlerinde çalışırken her ne suretle olursa olsun vazifesini 
güçleştirecek vaziyetler ortaya çıkarmak, müdahalede bulunmak, sokaklara serilmiş 
hortumların üzerinden her türlü nakil vasıtasını geçirmek yasaktır. 
 12- Umumi garajların, tamirhanelerin, benzin depo ve istasyonlarının ve 
elbiseleri parlayıcı mayilerde temizleyen fabrikaların mecra sularını, özel 
süzgeçlerden geçirmeden umumi mecralara akıtmak ve dökmek yasaktır. 
 13- Üzerinde ikametgah bulunan binaların girişlerinde sabit veya seyyar 
dükkan ve vitrin ihdası yasaktır. Kapalı çarşı, pasaj, iş hanı, büyük mağazalar ve 
emsali yerlerin yangın emniyeti için antrelerini, merdivenlerini, koridorlarını, 
havlularını ve yollarını dükkân ve vitrin kurmak seyyar satıcı ikamesi, sergi 
yapılması, sabit veya seyyar eşya konulması suretiyle işgal  etmek ve ettirmek 
yasaktır. Yukarıdaki hükümlere aykırı olarak talimatnamenin yürürlüğe giriş 
tarihinden önce tesis edilmiş bulunan bu çeşit işgalleri mevcut imar mevzuatına bir 
aykırılık teşkil etmemesi halinde ruhsata bağlanır imar mevzuatına ayrılık teşkil 
edenlerin kaldırılması mecburidir. 
 14- Kapalı çarşı, pasaj, iş hanları, büyük mağazalar ve emsali yerlerde her cins 
akaryakıt ve patlayıcı madde depo edilmesi ve satılması ve bu maddelerin imalatta 
kullanılması yasaktır. 
 15- 14. cü fıkradaki yerlerde çemberle sıkıştırılmış ve yalnız baş kısımları açık 
3 balyadan fazla yün, pamuk, ot ve yapağı bulundurulması yasaktır. 
 16- Bu yerlerde mangal, maltız, odun, talaş ve gaz sobası, bütan gazı ocakları 
gaz, benzin ve ispirto ocakları gibi yangın tehlikesi arz eden teshin vasıtaları 
kullanmak yasaktır. 
 17- Bu yerlerde her nevi akaryakıtla çalışır şaleme  ile iş yapmak yasaktır. 



 
 18- Bu yerlerdeki dükkân ve mağazalarda ahşap bölme, asma kat ve merdiven 
yaptırılması yasaktır. 
 19- Kapalı çarşı, pasaj ve büyük mağazalarda kolonya imalathanesi, plastik 
sellüöit ve ahşap toz ve yonga talaşı çıkaran imalathanelerde, ot, kıtık, samanla 
çalışan iş yerleri tesisi yasaktır. 
 20- Yangın çıkması durumunda bölgenin itfaiyesine, polise veya Belediye 
zabıtasına yangın çıkan binayı işgal edenlerin, sahiplerinin ve mesul müdürlerinin 
yangını haber vermeleri, mecburidir. 
 21- Şehir telefonu bulunan yerlerde bölge itfaiye gurubuna ait telefon 
numarasının yazılı bulunması mecburidir. 
 22- Yangın bölgesinde ateş yayılmasını önlemek için bina sakinleri binalarını 
tamamen veya kısmen nüfustan ve eşyadan tahliyesi hakkında en büyük itfaiye 
amirinin verdiği emri ifa etmeğe mecburdurlar. 
 23- Her türlü binalarda sabit veya seyyar yangın söndürme tesisatı ve 
cihazlarını karıştırmak, bozmak, kırmak, kullanılmayacak hale getirmek veya bozuk 
bulundurmak yasaktır. 
 24- Her türlü binalarda fenni şartlara haiz bulunan mahsus yerlerden başka 
yerlerde ateş yakmak ve ateşle ilgili iş görmek yasaktır.  
 25- Yangına sebebiyet verecek şekilde soba kurmak yasaktır. (İnşa tarzı itibarı 
ile soba bacası bulunmayan binalarda soba boruları, cam yerine saç konan 
pencereden veya künklerle tecrit edilmiş duvar deliklerinden çıkarılacak ve saçtan 25 
cm. açıkta çatı seviyesinden 50 cm. yükseklikte bulundurulacaktır. Kurumların yere 
damlamaması için kurum borusu zemine kadar indirilecektir. 
 26- İtfaiyeye haber vermeden yakmak suretiyle baca temizlemek yasaktır. 
 27- Her türlü binalardaki kalorifer, ocak, soba ve fırın bacalarında yangına 
sebebiyet verecek miktarda kurum birikmesine mani tedbir almamak yasaktır. (Ana 
bacaların temizliği mülk sahibine, kat bacalarının temizliği kullanıcılarına aittir. 
 28- Her türlü binalarda, mazbut mahallerden gayri yerlerde katı, sıvı ve gaz 
yakacakları depo etmek yasaktır. 
 29- Sinemalarda gayri (İtfaiyece müsaade edilen yerler hariç) yerlerde 
nitroselülozlu filmler göstermek yasaktır.  
 B- Her türlü bina yapımında can, mal ve mülke ait yangın güvenliğinin 
sağlanması için alınacak lüzumlu tedbirler:  
 1- Yangın ihbar ve alarmı için telefon veya otomatik ihbar tesisatı, 
 2- Yangın söndürme can ve mal kurtarma için lüzumlu yardımcı malzeme, 
 3- Yangın söndürme, portatif ilk müdahale cihazları, 
 4-Yangından korunan yerlerde, yangına karşı güvenli durumun muhafazası için 
personelin eğitimi, 
 5- Yangın ihbar ve alarmı için telefon veya otomatik ihbar tesisatı : 
 6- Resmi ve özel sektöre ait bilumum iş yerlerinde yangın ihbarları için şehir 
telefonu bulunması gereklidir. Bulundurulacak telefon üzerinde bölge itfaiye 
gurubunun yangın ihbar numarasının yazılı olması lazımdır. 
 7- Yatılacak yerlerde, hususi okullar, akaryakıt ana ve ara depolarında, 
patlayıcı madde satılan çalışılan ve depo edilen yerlerde, 200 metrekareden büyük 
olan iş yerleri ve film stüdyoları gibi yerlerde, ihbar ve alarm tesisatı yapılacaktır. 



 
 8- Müze, Kütüphane, Hastane, Milli saraylar, Resmi Müsabaka yapılan kapalı 
spor salonları, büyük mağazalar, sinemalar, tiyatro ve müzik hollerde otomatik ihbar 
tesisatı yapılacaktır. Yukarıda sayılan yerler için yazılı bir yangın planı hazırlanarak, 
görünür bir yere asılacaktır. Herkes plandaki vazifesini bilecek ve eğitimli olacaktır. 
 C) Adi ve otomatik sprintler yangın söndürme tesisatı konulması mecburi olan 
binalar;  
 1- Müze, Kütüphane ve Milli Saraylar, (L.P.G.) depoları, hastane, resmi  
müsabaka yapılan büyük kapalı spor salonları, sinema, tiyatro ve müzikhollerde, 
kolay yanıcı maddelerin depo edildiği binalarda ve halkın yatıp kalkmasına mahsus 
yerler, özel okullar, ambar, depo ve antrepolar, fabrikalar, atölye, imalathane ve 
tamirhaneler ve film depolarına adi ve otomatik (sprintler) tesisatı yapılması 
mecburidir yapılacak tesisatın cinsi İtfaiye Müdürlüğünce tayin edilir.  
 2- Adi su şebekesinin boru çapı, iki parmaktan küçük olamaz. Yangın 
musluklarında su verici, dakikada en az 250 litre ve boru su tazyikinin 5 atmosfer 
olması lazımdır. 
 3- Bir binada birden fazla yangın musluğu icap etmesi halinde, en az iki 
hortumun faaliyet gösterdiği kabul edilerek, yangın musluğunun su verişi 1,5 
atmosfer tazyikin altına inmeyecek ve dakikada en az 500 litre olacaktır. 
 4- Yangın muslukları, tercihen koridor ve merdiven çıkışlarının yakınına 
konacaktır. 
 5- Yangın musluklarının yassılmış genişliği 85 ve iç kutusu 52 milimetre 
hortum takılacak, bu hortum uzunluğu, 15 metreden az ve 20 metreden fazla 
olmayacaktır. 
 6- Her takılan hortum o bina katında yanabilecek en uzak noktanın 9 metre 
yakınına ulaşabilecek şekilde hesap edilecektir. 
 7- Bu ölçüler altında kalan binaların kar katına sadece bir yangın musluğu 
konulması kifayet eder. 
 D) El yangın söndürme cihazları : 
 El yangın söndürme cihazlarının seçimi kapasitesinin tayini ve 
mevzilendirmesini aşağıdaki esaslara göre yapılacaktır; 
 Yangın türleri : (TS 862 Türk standartlarına göre) 
 Yangın türleri : A, B, C, D diye dört sınıfta toplanmıştır. 
 A Türü Yangınlar: Odun, kömür, kağıt, ot, dokumanlar, çöp, lastik plastikleri 
vb. gibi katı maddelerin yangınlarıdır. (Alevli ve korlu). 
 A türü yangınlar su, soda ve asitli ve köpüklü (su yahut sulu çözeltili) 
cihazlarla söndürülür. Çok maksatlı kuru tozlu cihazlarda kullanılabilir. Bu cihazların 
küçük tipleri otomobillerde çıkacak yangınlarda kullanılır. 
 B türü yangınlar   : Benzin, benzol, makine yağları, laklar (Boyalar) katran 
(Asfalt) eter, alkol, stearin, parafil vb. gibi sıvı yanıcı maddelerin yangınlarıdır. 
(Alevli) 
B türü yangınlar kuru tozlu, çok maksatlı kuru tozlu ve karbondioksitli, köpüklü 
cihazlarla söndürülür. 
B türü yangınlarda el yangın söndürme cihazları ulaşma mesafelerini ve tehlike 
derecesine göre mevzilendirilecek ve kapasite tayinleri yapılacaktır. 
 B türü yangınlarda ; Okullar, daireler, umumi binalar vb. gibi az tehlikeli 



 
yerlerde en az 15,5 metre aralık ile 1 adet 6 kiloluk karbondioksitli veya 1 adet 6 
kiloluk kuru tozlu veya 1 adet 6 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya bir adet 10 
litrelik köpüklü el yangın söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
 Büyük mağazalar, depo ve imalathaneler, oto galerileri, garajlar vb. gibi orta 
derecede tehlikeli yerlerde en fazla 15,5 metre aralık 1 adet 6 kiloluk kuru tozlu veya 
1 adet 6 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya 2 adet 10 litreli köpüklü el yangın 
söndürme cihazı bulundurulacaktır. 
Marangozhaneler, kereste fabrikaları, oto tamirhaneleri, patlayıcı madde akaryakıt 
depoları vb. gibi çok tehlikeli yerlerde en fazla 15,5 metre aralık ile 1 adet 12 kiloluk 
kuru tozlu veya 1 adet 12 kiloluk çok maksatlı kuru tozlu veya 3 adet 10 litrelik 
köpüklü cihaz bulundurulacaktır. Bu tür yangınlarda halojenlendirilmiş  
hidrokarbonlu cihazlarda kullanılır. Karbondioksitli cihazların küçük tipleri otomobil 
yangınları için kullanılır. 
 C türü yangınlar : Metan, provan, hidrojen, asetilen, hava gazı yanıcı 
maddelerin yangınlarıdır. (Alevli) 
 C türü yangınlar karbondioksitli, kuru ve çok maksatlı kuru tozlu cihazlarla 
söndürülür. 
 Bu cihazların mevkilendirilmesi ve kapasitelerinin tayini B türü yangınlardaki 
gibi yapılacaktır. 
 D türü yangınlar: Alüminyum, magnezyum, titanyum, sodyum, potasyum ve 
bunların alışımları (Alkali metaller hariç) gibi yakabilen hafif metallerin 
yangınlarıdır. 
 D türü yangınlar 12 kg. lık çok maksatlı kuru tozlu ve köpüklenen cihazlarla 
söndürülürse de esas olarak metal yangınları yangın potansiyeli ve yangın türü itibarı 
ile büyük değişiklik gösterildiğinden belli bir söndürücü maddesi yoktur. Yanan 
maddelerin cinsine göre imalatçısı tarafından yapılmış ve cihazın üzerine yazılmış 
olması lazımdır.  
 El yangın söndürme cihazlarının duvarlara asılmaları halinde cihazın üst 
noktasının yerden yüksekliği 150 cm. yi geçmemelidir. 
 Not : Yangının türleri ve bu türlere kullanılacak söndürücü maddeleri adli 
cihazlar ile bu cihazların dağıtımı, mevkilendirilmeleri ile ilgili kısımlar Türk 
standartları Ts. 862 ve Amerikan (National fire Codes) kitaplarından alınmıştır. 
 E) Yangın  söndürme, can ve mal kurtarma için lüzumlu yardımcı malzeme : 
 1- Her türlü bina ve tesislerde bulundurulacak su kovası, su varili, kum kovası, 
ateşe dayanıklı elbise ve örtü, gaz maskesi, kanca, balta, kürek, kazma portatif 
merdivenin miktarı, bulundurulacak mevkii itfaiyece tayin ve tespit olunacaktır. 
 2- Yangından korunan yerler ve yangına karşı güvenli durumun muhafazası 
için personelin eğitimi gereklidir. 
 3- Yangından korunması gereken her binada yangın söndürme cihazları; 
görünür yerlerde kolay ulaşabilecek şekilde ve her an işlemeye hazır halde muhafaza 
edilecektir. Personel bulunduğu yere has yangın tehlike meblağlarını bilecek ve 
yangından korunmaya karşı eğitimli olacaktır. 
 

 
 



 
 

Patlayıcı, Parlayıcı ve Yanıcı maddelerle, ağır ve tehlikeli iş yerleri, 
Depolar ve antrepolara ait hükümler  : 

 
 Madde 82- 
 Akaryakıtlar  
 a) Her cins akaryakıt satılan, akaryakıt ile çalışan ve depo edilen yerlerde uçak 
alanlarında tesis edilecek yer altı ve yer üstü akaryakıt depoları için Belediyeden 
ruhsat alınması mecburidir. 
 b) Az miktarda olsa dahi merdiven altlarında, koridor ve dehlizlerde ve bu gibi 
halkın girip çıkacağı yerlerde her nevi akaryakıt bulundurmak yasaktır. 
 c) Akaryakıtla alakalı işler, ateşe ve parlamaya sebep olabilecek diğer kaynağa 
yakın bir yerde yapılamaz.  
 ç) Her nevi akaryakıtın bulunduğu yerlerde kolayca görülebilecek şekilde cinsi 
ile (yangın tehlikesi vardır) ibaresini içeren bir levhanın bulundurulması mecburidir. 
Bu gibi yerlerde ateş bulundurmak, sigara içmek, çakmak vb. kullanmak yasaktır. Bu 
yerlerde 4207 sayılı yasa gereği (sigara içmek yasaktır) levhasının asılması 
mecburidir. 
 d) Her nevi akaryakıtını sıhhi ve tesisat ve kanalizasyon borularına denize, göle 
ve derelere akıtılması yasaktır. 
 e) Akaryakıt kolayca kırılmayan sıvı ve buhar sızdırmayan madeni kaplarda 
saklanır. Akaryakıt bulunan kapların üzerine (Akaryakıt çabuk ateş alır) etiketi 
konulması mecburidir. 
 f) Akaryakıtın bulunduğu bütün tank ve kaplar alabildikleri akaryakıtın en fazla 
% 95 e kadar doldurulur. % 5 i uçma payı bırakmak mecburidir. 
 g) Tamamen temizlenmiş olan bütün ( boş) akaryakıt kapları sıkıca kapalı 
tutulacaktır. 
 h) Motorlu araçlara akaryakıt konulurken veya boşaltılırken motoru çalıştırmak 
yasaktır. 
 ı) Benzin depo edilen tank ve bunların dolum ağzı, mabet, hastane, okul, kışla, 
sinema ve tiyatro gibi toplu bulunan yerlerin beden duvarlarından 5 metreden daha az 
mesafeye yapılamaz. 
 i) Her cins akaryakıt depo edilen yerlerde havai hat ile elektrik tesisatı 
yapılamaz. Nalçalı ve demir çivili kundura giyilemez,  
 j) Akaryakıt depolarındaki yer altı tankları ile bunların dolum ağzı ve dağıtım 
pompalarının kendi satış binaları hariç yakınındaki kargır binalar duvarlarından 
uzaklığı 3 metre yarı kargır ve ahşap olanlardan da 6 metreden az olamaz. 
 k) Akaryakıt ara depolarının sahalarının etrafında ve kendi arazileri üzerinde 
çepeçevre bir arazi şeridinin emniyet sahası olarak boş bırakılması mecburidir. Bu 
emniyet şeridinin depo tarafından duvarla, dış tarafında duvar, tel örgü gibi yanmaz 
bir mani ile hudutlandırılması lazımdır. Bu emniyet şeridinin üzerine herhangi bir 
tesis kurmak ve malzeme koymak yasak olup; daimi surette serbest ve temiz 
tutulması mecburidir. 
Akaryakıt yer altı tanklarının üstleri ile duvarlarının 10 metre civarı tehlike sahası 
olarak kabul edildiğinden üzerinde bina ve benzeri yapılamaz ve üzerinden her çeşit 



 
taşıt geçirilemez. Bunun temini için etrafı dikenli tel ile çevrilecektir. 
 l) Depolardan akaryakıt almak ve vermek için kullanılacak pompalar, kıvılcım 
yapmayan  cinsten elektro pompa olacaktır. Bu pompalar fenni şekilde 
havalandırılmış olan kapaklı yerlere konulabilir. 
 m) Dolum yeri  : 
Tanklardan kırılmaz madeni kaplara akaryakıt doldurmak için kullanılan yerlere 
dolum yeri denir. Bu yerlerin tabanı beton ve tek kat olarak inşa edilecek, çatısı hafif 
ve yanmaz malzemeden yapılmış olacaktır. Bu yerler kapalı olduğu zaman dahi 
akaryakıt buharının dışarı çıkması ve temiz havanın içeri girmesi, gerek çatıda ve 
gerekse duvarların tabana çok oldukları yerde alev ve ateş geçirmez havalandırma 
menfezleri bulunması lazımdır. Dolum yerlerinde lehim yapmak yasaktır. Bu yerler 
yalnız elektrikle aydınlatma yapılabilir. Priz tesisi yasaktır. Bu dolum yerlerinin 
tanklara ve binalara olan mesafesi 15 metreden az olamaz. 
 n) Enerji santralılarına 30 metreden daha yakın yerlere akaryakıt depo 
edilemez. 
 o) Yer üstü akaryakıt depoları açık ateşle ısıtılamaz. Bu depoların içinde bidon 
veya teneke doldurmak veya aktarmak, yanıcı maddeler bulundurmak yasaktır. 
Lojman, yazıhane ve buna benzer binalar ancak merkezi ısıtma sistemi ile ısıtılabilir. 
 ö) Depolar sahasında içinde akaryakıt bulunan her çeşit teneke ve bidonlar 
dolum yerinden 30 metre, yer üstü depolarından 20 metre, yer altı tanklarından 10 
metreden daha az mesafede bulunamaz. 
 p) Her çeşit akaryakıt içeren yeraltı ve yer üstü depolarının tesis edileceği 
sahalar Belediyece tayin ve tespit olunur. 
 r)Fueloil ve mazot gibi akaryakıt ile ısıtma yapan fırınlar ısı artışlarında 
Fueloil ve mazot brülörlerinin meme tıkanmalarında ve baca gazlarının artmalarında 
tesisi kendiliğinden stok ettirecek otomatik cihazlarla parlama ve patlama güvenlik 
altına alınacaktır. Bu hükme uymayan fırınların çalışmasına müsaade edilmeyecektir. 
 s) Akaryakıt satılan yerlerde, varil içinde olmak şartı ile gaz, mazot, motorin 
gibi 3. cü sınıf akaryakıtlar 300 litre, varil içinde ve demir kapılı kagir odalarda 
olmak şartı ile 2000 litre yer altı tanklarında muhafaza edilmek şartı ile her sınıf 
akaryakıt en çok 24.000 litre bulundurulabilir. 
  
     Madde 83- 
 Patlayıcı maddeler  : 
 a) Patlayıcı madde paketlerini, sandıklarını atmak, yukarıdan bırakmak veya 
kaydırmak yasaktır. 
 b) Boş patlayıcı madde sandıkları, tutuşturma işlerinde kullanılamaz ve 
yakılmaz. 
 c) Elbise ceplerinde patlayıcı madde taşımak yasaktır. 
 ç) Patlama kapsüllerini veya elektrikli kapsülleri diğer patlayıcı maddelerle 
aynı kutu, kap ve aynı depoda beraber bulundurmak yasaktır. 
 d) Patlama kapsüllerini veya elektrikli kapsülleri güneş ışığına maruz bırakmak 
yasaktır. 
 e) Yıldırım düşmesi halinin belirmesi ve inkişafı hallerinde patlatıcı maddelerle 
uğraşmak (Taş ocaklarında ve patlayıcı madde depolarında) yasaktır. 



 
 f) El maytabı, roma kandilleri, çanak ve emsali maytap grupları, çarkı felekler, 
güllü çark fıskiyeli havuz, değirmen kanadı, roketler, yer topu ve havan bombaları, 
havai fişekler gibi şeylerin saklanması, taşınması ve şehir içinde atılması yapılması, 
fabrikanın hazırlanıp Belediyeye tasdik ettireceği tarifnameye göre yapılır. 
 g) Şenlik ve işaret fişekleri ile beraber oyuncak cinsinden olan bütün benzeri 
maddelerin korunması şekli ve miktarı hakkında ( barut ve patlayıcı maddelerle silah 
ve teferruatının ve av malzemesinin sureti murakabesine dair 4/7310 sayılı 
nizamname hükümleri uygulanır.) 
 
 Madde 84- 
 Barut ve av malzemesi satış yeri  : 
 a) Bu yerler üzerinde ikametgah ve iş yeri bulunmayan müstakil binalarda tesis 
edilebilir. 
 b) Her cins akaryakıt satılan, korunan ve depo edilen yerlerde barut ve av 
malzemesi satışı yapılamaz. 
 c) Satış yerlerinde her ne maksatla olursa olsun ateş bulundurulamaz ve ısıtma 
yapılamaz. 
 ç) Barutlar açık olarak satılamaz. Barutların dahilen aspesle tecrit edilmiş ve 
ateşe dayanıklı bir hale getirilmiş çelik saçtan mamul ve üzerinde (BARUT) ibaresi 
bulunan sandıklar bir yere taşınmaları sağlanabilir yerlerde bulundurulacaktır. 
 
 Madde 85- 
 Umumi Depolar  : 
 a) Bu depolarda ara bölmelerin ateşe dayanıklı malzemeden ve ara kapılarının 
demirden yapılmış olması mecburidir. 
 b) Depolar içerisinde tahtadan yazıhane asma kat yapılması yasaktır. 
 c) Depoların açık ateş ile ısıtılması yasaktır. 
 ç) Depolarda sigara içmek, kibrit ve çakmak yakmak yasaktır. 
 d) İstifler arasında geçitler bırakılması mecburidir. 
 e) Kendiliğinden ısınan ve ateş alan maddeler kendi tabiatlarına uygun özel 
yerlerde muhafaza edilmesi mecburidir. Bu maddelerin bulunduğu yerlere yanıcı, 
yakıcı ve parlayıcı maddelerin depo edilmesi yasaktır.  
 
 Madde 86- 
 Nakliyat ambarları : 
 a) Nakliyat ambarları, Belediyece gösterilecek mahallerde tesis edilecektir. 
 b) Ambar binaları, depo ve taşınacak eşya malzemenin özelliğine göre ateşe 
dayanıklı  malzemeden yapılmış olacaktır. 
 
 Madde 87- 
 Emanetçiler  : 
 a) Bitişiğindeki ve üzerindeki yerlere doğrudan doğruya bağlantısı bulunmayan 
ateşe dayanıklı malzemeden yapılmış yerler olabilir. 
 b) Bu yerlerin açık ateşle ısıtılması yasaktır. 
 c) Bu yerlere parlayıcı ve patlayıcı madde kabulü yasaktır. 



 
 
 Madde 88- 
 Likit Petrol gazı : 
 a) Likit petrol gazı tüplerinin perakende satış yerleri tamamen ateşe dayanıklı 
malzemeden yapılmış olacaktır. 
 b) Likit petrol gazı tüpü depoları, tek katlı ve tamamen ateşe dayanıklı 
malzemeden yapılmış olacaktır. Buralarda en çok 5000 kg. lık likit petrol gazı 
bulundurulabilir.Bu yerlerin döşeme ve duvar yüzlerinin en 10/1 kadar bir yüzünün 
herhangi bir patlama halinde basıncı azaltabilmesi için tavanda veya beden 
duvarlarında adi camla kaplı olacaktır. Bu yerler okul, hastane, cami, kilise, spor 
sahaları, sergi mahalleri, sinema, ve tiyatrolar, kapalı çarşı, iş hanları, oteller, blok 
apartmanları, parlayıcı ve patlayıcı madde depoları ikametgahlar ile diğer iş yerlerine 
beden duvarlarından 50 metre uzaklıkta olacaktır. 
 c) Perakende satış yapılan L.P.G tüplerinin dolu olanları ile boşalmış olanları, 
aynı yerde bulundurulamazlar. Bunların birbirlerinden belirli surette ayrılmış ve 
kutuplandırılmış yerlerde ve boş tüplerin açıkta veya sundurmalar altında muhafaza 
edilmeleri mecburidir. 
 ç) Tüplerin depo edildiği yerlerde ısıtma vesaire maksatlar için açıkta alev 
bulunmayacak ve bu yerler fazla ısıya maruz bırakılmayacaktır. 
 d) Umumun faydalanılmasına ayrılmış binalarda teşhir ve perakende satış için 
bulundurulacak tüplerin içereceği L.P.G. gazının toplamı 200 kg.mı geçemez. Bu 
yerlerde bulundurulacak boş tüplerde dolu gibi sayılır. 
 e) L.P.G. taşıyan sarnıçlı araçlar ile L.P.G. gazının depo edildiği yerlerin 20 
metre civarında açık ateş yakmak veya sigara içmek yasaktır. 
     f) L.P.G. kullanan her yere satıcı tarafından kullanmak talimatının verilmesi 
mecburidir. 
 g) L.P.G. taşıyan araçlar dolu veya boş L.P.G. tüpleri bulundurdukları takdirde 
umumi garajlara girilemezler. 
 h) İkametgahlarda mutfakta ancak ve bir adet yedek tüp bulundurulabilir. İş 
yerlerinde birden fazla yedek tüp bulundurmak için özel fenni surette yapılmış ufak 
depo yapmak mecburidir. 
 ı) L.P.G. Tüpleri perakende satış yerlerinin bitişiğindeki binalarla kapı ve 
pencere vasıtası ile irtibatlı olması yasaktır. 
L.P.G. ham petrolden elde edilen ve basınç altında sıvılaştırılan bütan veya 
propan gazları karışımından itibaren ibaret bir yakıttır. 
 1- Özel şekilde kokulandırılmış olacaktır. 
 2- İçerisinde ve tüplerinde su bulundurulmayacaktır. 
 3- L.P.G. taşıyan tüpler Türk standardına uygun olacaktır. 
 4- Taşıyıcı tüpler beş yılda bir kere su tazyikinden geçirilerek tecrübe 
edildiğini gösteren tarihi damgalı olacaklardır. 
 5- L.P.G. nin doldurma yerine ve oradan depolara nakli özel araçlarla yapılan 
tüplerin depolardan satış yerine taşınması özel surette yapılmış, üstü açık, yanları 
aralıklı ve kasası ranzalı araçlarla yapılır. Umumi ve hususi araçlarla taşınması 
yasaktır. 
Satış yerlerinden evlere ve işyerlerine en çok 10 adet dolu tüp bulunan üzeri açık 



 
yanları aralıklı, kasası ranzalı pikap ve kamyonetlerle ve en çok üç adet dolu tüp 
bulunan römorklu bisiklet veya altı adet dolu tüp bulunan römorklu motosikletle 
yapılır.  
 6- Tüp nakleden büyük araçlarda yangın söndürme cihazından iki adet 
bulundurulacaktır, normal elektrik ışığından başka ışık (çıplak ateş) 
bulundurulmayacaktır. 
 7- Araçlar dolu iken şoförsüz olarak bulundurulmayacak, gece yapılan 
duraklamalarda park ışıkları yakılmış olarak, münasip bir yere araç çekilecektir. 
 8- Gaz kaçağını gösteren koku duyulursa, araç yavaş olarak ikinci derece bir 
yola çekilecektir. 
 9- 16 tüpten fazla tüp bulunduran yerler depo sayılır. Depolar adı geçen yerler 
dışında, müstakil parça üzerinde inşa edilecek, bodrumsuz, inşaat seviyesinden en az 
50 cm. yüksek zeminli ve hafif tip çatılı binalar olacaktır. Depolar birinci sınıf gayri 
müesseseler yeri işleme tabi olacaklardır. Su sızması çatı akması ve rutubet 
bulunmayacaktır. 
 10- Tüpler depolarda zeminden en aşağı 20 cm. yükseklikte inşa edilmiş 
ızgaralar üzerine ve dikine istiflenir. Üstüne en çok dört sıra  yapılabilir. Sıralar 
arasına ahşap ızgara konulması mecburidir. 
İstif sıraları arasında 1 metrelik boşluk bırakılması, boş tüplerin dolulardan ayrı bir 
bölümde veya  dolu tüplerden  en az 2 metre uzaklıkta istif edilmesi mecburidir. 
 11- Depolarda doğal ve yapay hava sirkülasyonu sağlayacak, elektrik tesisatı 
antıkron olacak priz ve anahtar gibi kumanda tertibatı gömme ve kanalı tip olacaktır. 
    12-  Depolarda her türlü ısı cihazı ve aracı bulunması yasaktır. 
 13- Depolarda her hangi bir sebeple zeminde birikmesi muhtemel gazların yok 
edilmesi için lüzumu kadar aspiratör yerleştirilmesi ve bu aspiratörlerin açık hava ile 
irtibatlı olması mecburidir. (Aspiratörler tabana yerleştirilecektir.)  
 14- Depolardaki ve şehir içindeki yerlerde yangından korunmak için alınacak 
tertibatı ve cihazlar Belediye tarafından tespit edilecektir. 
 15- Şehir içindeki satış yerlerinde satılan ocak, fırın cihaz ve malzemelerden 
ayrı bir bölümde muhafaza etmek şartıyla en çok 16 nolu ev tipi tüp bulundurulabilir. 
Bu satış yerlerinde sanayi tipi tüp bulundurulması yasaktır. Aynı satış yerinde piknik 
tipi ve ocaklı tüplerin bulundurulması halinde her iki küçük tip için 1 ev tipi tüp eksik 
bulundurulur. 
 16- Şehir içerisindeki her iki satış yerinde kalorifer hariç, ısıtma tesisat ve aracı 
kullanılması yasaktır. Kalorifer bulunması halinde tüpler radyatörlerden azami 
uzaklıkta bulunacaktır. 
 17- İki cins satış yeri de eğlence yerlerinden, pasaj, iş hanı, otel ve pansiyonlar 
parlayıcı, patlayıcı maddeler, karpit ve benzeri maddelerin satış ve depo yerlerinde, 
altında ve bitişiğinde açılamaz. Bu yerlerde en çok iki dolu tüp bulundurulabilir. 
 18-Şehir içindeki L.P.G gazı satış yerleri ikinci sınıf sıhhi müesseseler 
durumunda bulunduğundan vilayet makamından resmi müsaade almak 
mecburiyetindedir. 
 19- Bayiler bir yerleşme yerinde 2 dolu tüpten fazla satamazlar. Ancak bu tip 
gazla çalışan banyo kazanının buz dolabı gibi sarf yerleri bulunması halinde bunlara 
birer asil ve hepsine birden bir tek yedek tüp verilebilir. 



 
 20- İş yerlerinde sanayi tipi olmak üzere en çok iki dolu tüp bulundurulabilir. 
İşi icabı fazla tüp bulundurmak mecburiyetinde olan işyerleri Belediyenin iznini 
almağa ve tespit edilecek şartları yerine getirmeye mecburdur. 
 21- L.P.G. şirketlerin veya bayileri (Baş) satışa çıkardıkları tüplerin bakımı, 
kullanılması, evlerde veya iş yerlerinde ocak fırın gibi cihazlara bağlanması ile ilgili 
teknik hususları her kademedeki satıcılarına ve yanlarında çalıştırdıkları 
müstahdemlerine öğretmeye mecburdurlar. Bu nitelikteki elemanı bulunmayan satış 
yerinin çalışmasına müsaade edilmeyecektir. 
 22- L.P.G. gazı şirketleri veya baş bayileri sattıkları tüplerin ve cihazların 
teknik icaplara uygun şekilde kullanılmasını gösterir şemalı ve açık ifadeli talimatını 
müşterilere vermeye mecburdurlar. 
 23- Oksijen gazları da bu maddeler hükmüne tabidir. 
 24- Mayi halindeki yanıcı maddelerin kıymetini düşürecek şekilde ve aldatma 
maksadıyla karışım yapılması, bunlara su katılması ve muayyen olan kaplarında eksik 
olarak satılması yasaktır. 
 
 

Eğlence yerlerinden yangından korunma ile ilgili Belediye  
emir ve yasakları 

 
 Madde 89- 
 Kapalı sinema ve tiyatrolar: 
 a) Seyircilerin oturacağı yerler koltuk seklinde olacaktır. Tabana ve aynı sırada 
bulunanlar bir birlerine tespit edilmiş bulunacaktır. Koltuk genişlikleri en az az 50 
cm. olacaktır. Arka arkaya iki sıra arkasındaki koltuklar arasında 90 cm. mesafe 
olacak ve bu koltuklar, bir birlerine nazaran, arka orta yerlerine getirilmek sureti ile 
yerleştirilecektir. Sıralar ile duvar arasında en az 1,5 metre aralık bulunacak ve bu 
sıralar en çok 20 kişilik olacaktır. Salon genişliği 20 koltuktan fazla alan yerlerde, 
salon ortasında sahneye dik en az 1,5 metrelik bir geçiş yolu bırakılacaktır. Ayrıca 
her çıkış kapısı karsısına geçecek şekilde salonu enine kesen en az ,1,5 metre 
genişliğinde geçiş yolları bırakılacaktır. Balkonlardaki ön sıralar ile korkuluk 
arasındaki boş mesafe en az 1,5 metre olacaktır. 
 b) Çıkış kapıları tehlike ışıklandırılması ile aydınlatılacak ve hiçbir surette 
kilitli bırakılmayacaktır. 
 c) Makine dairesinden sorumlu müdür odasına ve müdür odasından makine 
dairesine karşılıklı kuvvetli çalar birer tehlike zili olan veya telefon irtibatı 
bulunacaktır. 
 ç) Bu yerlerde oyun icabı açık ateş bulundurulması veya ateşli oyunlar 
gösterilmesi için yangın vukuuna mani tedbirler almağa müessese müdürleri 
mecburdurlar. 
 d) Bu yerlerde yangın anında duman ve yanıcı gazların dışarı çıkmasını temin 
edecek duman ve sıcaklık sirkülasyonu yapılması mecburidir. 
 e) Bu yerlerde seansların devam ettiği müddetçe müessesede mevcut yangın 
alet ve araçların kullanmağa muktedir itfaiye Müdürlüğünden verilecek 
ehliyetnameye haiz resmi elbiseli bir veya yeteri kadar itfaiye memuru 



 
bulundurulması mecburidir. ( Kıyafet İtfaiye Müdürlüğünce tayin edilir.) 
 f) Makine dairesinde ancak o gün gösterilecek filmler bulundurulacak ve bu 
makine üzerinde bulunan filmden gayri sıhhi, makineden en az 1 metre yükseklikte 
bulunan hususi bir dolap içine konacaktır. Film muhafazasına mahsus olan bu dolap 
sert ağaçtan yapılmış ve her biri tek film alabilecek büyüklükte dikey bölmeli gözlere 
ayrılmış olacak ve bu dolap her tarafı demirle kapaklı bir muhafaza içinde 
bulundurulacaktır. 
 g) Her ne sebeple ve surette olursa olsun açıkta film bulundurulmayacaktır. Ve 
makara kapağı açık olarak film çevrilmeyecektir. 
 h) Makine dairesinde film yapıştırmaya mahsus eczaneden 30 gramdan fazlası 
bulundurulmayacaktır. 
 ı) Film muhafazasına mahsus ve film sarma cihazının bulunduğu oda ile 
makine dairesinin arasındaki duvarda pencere bulunmayacak ancak kapı ile irtibat 
sağlanacaktır. 
 i) Sinema makinesinin mesnevi yanmaz maddeden yapılmış olacak ve 
kullanılmış kömürlerin koymağa mahsus ve kapağı kendi kendine demir 
muhafazasının içinde bir tabaka kum bulunacaktır. Makine lambası aralarında 2,5 cm. 
mesafe olan ve içi aspesta veya buna benzer ateşte yanmaz bir maddeye bulunan iki 
katlı bir muhafaza içinde bulunacaktır. 
 j) Bu dairede ancak film sarmak için lazım cihazlar bulundurulacak  ve hepsi 
yanmaz maddeden yapılmış olacaktır. 
 k) Makine dairesinde yangın söndürmek için yapılacak adi ve otomatik tertibat 
ve tesisat ile bulundurulacak söndürücü cihazların tayin ve tespitini itfaiye müdürlüğü 
yapar.  
 l) Her sinemanın kanuni ehliyeti haiz bir veya yeteri kadar sorumlu müdür 
olması ve sinema halka açık olduğu müddetçe sorumlu müdürün sinemada bulunması 
mecburidir. Sorumlu müdür bulunmadan sinema gösterilmeyecektir. Ancak sorumlu 
müdür bulunan sinemalarda sorumlu müdür mazeret sebebiyle sinemada 
bulunmayacak olursa sinemayı idare eden veya işletenle onun yerine aynı yetki ile 
başka birini tayin ve ikame edeceklerdir. 
 m) Sinema makinesini idare eden, işleten ve sinema müstahdemi olan bir 
makinist muavininden başkası makine dairesine girmeyecek ve makine dairesinde 
ateş ve parlayıcı maddeden herhangi biri bulundurulmayacaktır. Bu husus kapının iç 
ve dış tarafına asılacak birer levha ile gösterilecektir. 
 
 Madde 90- 
 Bu yönetmelik resmi gazetede yayın tarihinden itibaren yürürlüğe girer. 
 Madde 91- 
 Bu yönetmelik Belediye Başkanı tarafından yürütülür. 
 EK GEÇİCİ  : 
 Madde 1- Bu yönetmeliğe tabi olup ta daha önce açılmış olan müesseselerin  
iştigal  konuları ile ilgili özel maddelerinde bir süre belirtilmemişse yönetmelikte 
öngörülen şartları yerine getirmeleri için yönetmeliği yürürlük tarihinden itibaren 
kendilerine bir yıl süre tanınır  
 İş bu yönetmelik 91 madde ve bir geçici maddeden ibarettir. 
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MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 1 Ruhsatını görünür bir yere asmayan işyeri sahiplerinden  ……………TL. 

MADDE 2 Esnaf kontrol defteri bulundurmayan ve İbraz 
etmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 3 Sağlık muayene cüzdanı olmayan işyeri ve işçilerden 
(Her işçi için ) ……………TL. 

MADDE 4 İsim ve unvan belirtir isim levhası asmayan işyerlerinden  ……………TL. 

MADDE 5 Dükkanların önünde ve tentenin üzerinde eşya teşhir 
edenlerden  ……………TL. 

MADDE 6 İş gömleği giymeyen ve işçilere iş gömleği giydirmeyen 
tüm işyerlerinden  ……………TL. 

MADDE 7 Yangın söndürme cihazı bulundurmayan tüm 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 8 Fiyat tarifesine ve etiketlerine uymayan tarifeden fazla 
ücret alan ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 9 Yenilecek ,içilecek gıda maddelerini üzerleri açık olarak 
satan ve nakleden tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 10 Tartıyı etkileyecek şekilde kaba kağıtlarla (karton, kutu, 
mukavva, gibi maddelerle) satış yapan işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 11 
Pişmeden ve soyulmadan yenilecek gıda maddelerini 
gazete, mecmua vb. kullanılmış kağıtlara paket yapıp 
satanlardan  

……………TL. 

MADDE 12 Gerekli genel temizliğe uymayan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 13 Yüksek sesle (çağırtkanlık) yaparak bağırarak ve el kol 
hareketiyle müşteri celp eden işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 14 Çalışanların eli, ayağı, üstü başı kirli ve tırnakları uzun 
vaziyete gıda maddeleri satan ve imal eden işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 15 
On sekiz yaşından küçük işçi çalıştıran kahvehane, 
gazino, bar,pavyon, hamam vb. umuma açık 
işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 16 Kırık, eski, kirli, yırtık, çatlak, kap,kaşık,tabak 
bulunduran işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 17 İşyerlerinde çürümüş, bozulmuş,kokmuş ve kullanım 
süresi geçmiş gıda maddeleri bulunduran ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 18 
Soğuk,sıcak su tertibatı bulundurma sorumluluğu olan 
işyerlerini soğuk-sıcak su tertibatını çalıştırmayanlardan 
(Otel,Halı Saha,Düğün Salonu, Benzin İstasyonu) 

……………TL. 

MADDE 19 
Umuma açık işyerlerinde yeterli miktarda havalandırma 
tertibatı bulundurmayan bulunup ta çalıştırmayan 
işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 20 Sinema, tiyatro, Düğün Salonu, Kahvehane Vb. Gibi 
eğlence yerlerinde tuvalet ücreti talep edenlerden ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 21 Umuma açık işyerlerinde lavabo, ayna, sıvı sabun, 
peçete, vb. Temizlik maddeleri bulundurmayanlardan, ……………TL. 

MADDE 22 Ağzı kapaklı çöp bidonu bulundurmayan tüm 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 23 
Mesken ve işyerlerinden, apartmanların hava boşluğu, 
balkon ve hava katlarında yağmur suyu ve diğer kirli atık 
sularını kanalizasyona bağlamayanlardan 

……………TL. 

MADDE 24 Fosseptik çukuru olduğu halde çektirmeyen işyerleri ve 
meskenlerden  ……………TL. 

MADDE 25 Dükkanda kara sinek ve haşerelerle mücadele tertibatı 
olmayan ve mücadele yapmayan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 26 Vilayet makamından alınan karar gereği kaloriferleri 
zamanında yakmayan apartman yöneticilerinden ……………TL. 

MADDE 27 Apartman, pasaj, iş hanlarının otomat ve asansörlerini 
çalıştırmayan ve tamir ettirmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 28 Apartman,pasaj,iş hanları ve toplu konut alanları işgal 
edenlerden ve temiz tutmayanlardan ……………TL. 

MADDE 29 
İşyeri meskenlerin balkon ve merdiven dairesi ve 
pencerelerinden halı, kilim v.b. eşyaları silkeleyerek veya 
buralara çamaşır asarak etrafı rahatsız edenlerden 

……………TL. 

MADDE 30 İşyerleri ve meskenlerden dışarıya duman ve koku 
yayarak çevreye rahatsızlık verenlerden ……………TL. 

MADDE 31 
Her türlü eğlence yerleri ile plak, band, teyp, kayıt ve 
satış yerlerinden dışarıya yüksek ses müzik yayını 
yapanlardan  

……………TL. 

MADDE 32 Hoparlör , vb. Araçlarla gürültü yaparak satış yapan tüm 
işyerlerinden ve seyyar satıcılardan ……………TL. 

MADDE 33 
İşyerlerine ve meskenlere ait süprüntüleri cadde, sokak 
ve apartmanlardan aşağıya atarak çevreyi kirletip rahatsız 
edenlerden 

……………TL. 

MADDE 34 

Kamunun kullanımına sunulan belediyenin yapmış 
olduğu yerler, kaldırım taşları, aydınlatma direkleri ve 
lambaları, bantları, ağaçları fidanları kıran ve tahrip 
edenlerden 

……………TL. 

MADDE 35 Belediyece tayin olunan yerlerden başka yerlere ilan 
reklam asan şahıslara, kurum ve kuruluşlara  ……………TL. 

MADDE 36 Damlarında, balkonlarında, evlerin bahçelerinde kümes 
hayvanı barındıranlardan ……………TL. 

MADDE 37 Dilenmeyi meslek edinmiş kimselerden (dilencilerden) ……………TL. 

MADDE 38 Tasmasız köpek besleyen ve gezdirenlerden ……………TL. 

MADDE 39 Belediyece tayin olunan yerlerin dışında seyyar satıcılık 
yapanlardan  ……………TL. 

MADDE 40 Zabıta memuruna karşı gelen işyeri sahipleri ve seyyar 
satıcılardan ……………TL. 

MADDE 41 Belediyece gösterilen yerlerin dışında hayvan satanlardan 
ve hayvanların kullanılmayan organlarını açıktan ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

satanlardan 

MADDE 42 Hayvan gübresi ve atıklarını açığa atarak çevre kirliliği 
yaratanlardan ……………TL. 

MADDE 43 İçki ruhsatına sahip olmayan işyerlerinde içki içiren 
işyeri sahibinden ……………TL. 

MADDE 44 Hal çıkış fişi yada faturasını bulundurmadan satış yapan 
sebze ve meyve satıcılarından ……………TL. 

MADDE 45 Cadde ve sokaklarda çukur açan ve buraları tahrip 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 46 Müşteriye kötü muamelede bulunan işyeri sahibi ve 
seyyar satıcılardan ……………TL. 

MADDE 47 Şehir içerisinde hayvan besleyen ve otlatarak çevreye 
zarar verenlerden ……………TL. 

MADDE 48 
Koşum hayvanlarının pisliklerini yola döktüren at 
arabacılarından ve dökülmemesi için önlem 
almayanlardan 

……………TL. 

MADDE 49 Hayvanlara kötü muamele yapanlardan ve hayvanlara 
gücü üzerinde yük yükleyenlerden ……………TL. 

MADDE 50 
Odun ve kömür satış yerlerinde sattıkları odun, kömür ve 
talaşlarını yağmurdan korumayan üstü kapalı yerde 
bulundurmayanlardan ve kasıtlı olarak ıslatıp satanlardan 

……………TL. 

MADDE 51 Araçları cadde ve sokaklarda temizleyerek çevreyi 
kirletenlerden ……………TL. 

MADDE 52 Mülkiyeti belediyemize ait alanları izinsiz olarak işgal 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 53 Ana faaliyetinin dışında ruhsatsız tali faaliyette bulunan 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 54 

Umuma açık olan kapalı alanlarda içimi yasak  olan 
yerlerde tütün ve tütün mamulleri kullananlardan (4207 
Sayılı Tütün Mamullerinin Zararlarının Önlenmesine  
Dair kanunun ) 

……………TL. 

MADDE 55 Kumar amaçlı oyun makinesi bulunduran işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 56 Belediyelerin yapacak olduğu hizmetleri 
engelleyenlerden ……………TL. 

MADDE 57 İşyeri ve meskenlerin klimalarından su akıtan ve 
yaptırmayanlardan ……………TL. 

MADDE 58 Kaldırım, cadde, sokak ve meydanı işgal ederek geçişe 
mani olanlardan ……………TL. 

MADDE 59 
Genel yerlerde sokaklara, caddelere tüküren işeyen ve 
pisleyen, yiyip içtiklerinin ambalajını açığa rasgele 
atanlardan 

……………TL. 

MADDE 60 
Hurda halindeki araçlarını mahalle aralarında sokak ve 
caddelerde uzun süre bekleten araç sahiplerinden ( araç 
kaldırma masrafı tahsil edildikten sonra ceza olarak )  

……………TL. 

MADDE 61  
Eksik gramajlı ekmek imal eden fırıncı,simitçi vb. ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

işyerlerinden 
 

MADDE 62 
Denetim esnasında görevlilerin ekmekleri  her 
istediğinden tartması için otomatik tartı aleti 
Bulundurmayan işyerlerinden 

……………TL. 

MADDE 63 Hamur hanelerde çıplak ayak ve sokak ayakkabısı ile 
işçilerini gezdiren fırıncı, simitçi vb. işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 64 Hususi yatak yerlerinin dışında işçi yatıran fırıncılar vb. 
işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 65 
Fırınların un depolarında veya un satış depolarında un 
çuvallarını duvar ile zemin arasında en az 20 cm 
yüksekliğinde ahşap ızgara ile ayırmayanlardan 

……………TL. 

MADDE 66 Un depolarını bağımsız bir bölümde bulundurmayan tüm 
fırınlardan ……………TL. 

MADDE 67 Hassa bezlerini kirli ve yırtık bulunduran fırıncılardan ……………TL. 

MADDE 68 Fırınlarda otomatik (fenni) elek bulundurmayan ve unu 
elemeyen fırıncılardan ……………TL. 

MADDE 69 
Sıcak ve soğuk su tertibatı bulundurmayan ve 
çalıştırmayan ekmek fırını, simit fırını ve tüm 
imalathanelerden 

……………TL. 

MADDE 70 Bacasına sulu filtre taktırmayan, bulunup ta 
çalıştırmayan fırın,lokanta ve imalathanelerden ……………TL. 

MADDE 71 Ekmek fırınlarında hamur ve ekmek dinlendirme odası 
bulundurmayanlardan ……………TL. 

MADDE 72 Bayat ekmekleri hamura katan ve ısıtarak satanlardan  ……………TL. 

MADDE 73 Hamur işçiliksiz ve sodalı ekmek ve francala imal 
edenlerden ……………TL. 

MADDE 74 Gramaj noksanı pide, simit ve francala imal edenlerden  ……………TL. 

MADDE 75 Ambalaj kağıdı yerine eski gazete kağıdı kullananlardan ……………TL. 

MADDE 76 Unlu mamulleri ve ekmeklere katılacak katkı maddelerini 
açıkta bırakan tüm işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 77 İmal ettikleri ekmek,simit,börek vb. tüm unlu mamullerin 
içinde yabancı madde bulunan işyeri sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 78 Kırık ve kirli kaplardan ekmek vb. mamulleri naklettiren 
fırıncı, simitçi vb. işyerlerinden ……………TL. 

MADDE 79 Standart dışında somun ekmek imal eden ve satanlardan ……………TL. 

MADDE 80 
Ekmek üzerine hangi fırında imal edildiğini belirtir etiket 
koymayan tüm fırınlardan (4077 Sayılı Tüketiciyi 
Koruma Kanununa Göre) 

……………TL. 

MADDE 81 Kullandığı veya sattığı un çuvallarının üzerinde kalitesini 
belirtir etiket bulundurmayan fırın ve un satıcılarından ……………TL. 

MADDE 82 Un çuvallarının kalitesini belirtir etiket yapıştırmayan 
fabrika sahiplerinden (4077 sayılı tüketiciyi koruma ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

kanuna göre) 

MADDE 83 
Fiyat tarifesi asmayan, masalarının üzerine fiyat tarifesi 
koymayan ilgili işyerlerinden (4077 sayılı tüketiciyi 
koruma kanuna göre) 

……………TL. 

MADDE 84 
Satışa arz ettiği malların üzerine fiyat etiketi koymayan 
tüm işyerlerinden (4077 sayılı tüketiciyi koruma kanuna 
göre) 

……………TL. 

MADDE 85 

İmal edilen pastırma ve sucukların her bir kangalının 
üzerine hangi cinsi hayvandan ve kim tarafından imal 
edildiğini belirtir etiketi koymayan,imal ve son kullanma 
tarihini belirtmeyen imalatçı ve satıcılardan (4077 sayılı  
tüketiciyi koruma kanuna göre) 

……………TL. 

MADDE 86 Dükkanda deri, sakatat ve iç yağı bulunduran 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 87 Etlerini buzdolabı dışında teşhir eden ve satan 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 88 Dükkanında hazır kıyma bulunduran ve satan kasaplar ile 
et reyonu bulunduran tüm iş yerlerinden ……………TL. 

MADDE 89 Dükkanında canlı ve cansız kümes hayvanı satan 
kasaplardan ……………TL. 

MADDE 90 Tek tırnaklı hayvan kesen ve satan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 91 Canlı ağırlığı 16 kg’dan aşağı kuzuları kesen ve satışa arz 
eden kasaplardan ……………TL. 

MADDE 92 Mezbahane harici kesim yapan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 93 Etiketsiz (sucuk,salam vb.) gıdaları imal eden 
Ve satan kasaplardan ……………TL. 

MADDE 94 Açıkta et nakleden kasap ve araç sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 95 Odalarında telefon bulundurmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 96 Odaların kaç kişilik olduğunu belirtmeyen otellerden ……………TL. 

MADDE 97 Koridorda banyo,tuvalet ve kat aralarında yeterli 
aydınlatma tertibatı bulunmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 98 Müşterilerine dinlenme salonu tesis etmeyen otellerden ……………TL. 

MADDE 99 Oda kapıları üzerine oda numaralarını belirtmeyen 
otellerden ……………TL. 

MADDE 100 İçkili personel bulunduran ve odalarında içki içiren otel 
işletmecilerinden ……………TL. 

MADDE 101 Odalarında terlik bulundurmayan otellerden ……………TL. 

MADDE 102 İnşaat mahallinde ruhsatını ve isim unvanını belirtir 
tabela asmadan inşaat yaptıranlardan ……………TL. 



 

MADDE NO SUÇUN ÇEŞİDİ CEZA 
MİKTARI 

MADDE 103 İnşaat alanı koruyucu tahta perde ile çevirmeyenlerden ……………TL. 

MADDE 104 
Koruyucu tahta perde dışında inşaat malzemesi 
bulunduran ve emniyet kemeri kask vb. koruyucu 
malzemesiz işçi çalıştıran inşaat sahiplerinden 

……………TL. 

MADDE 105 İmalat atıklarını rast gele döken karo,briket mermer,hazır 
beton imalatçılarından ……………TL. 

MADDE 106 

Karo,mermer,hazır beton be briket imalatı yapan 
işyerlerinin atık sularını dinlendirme havuzunda 
çökerttikten sonra ana kanala bağlatmayıp açığa 
akıtanlardan 

……………TL. 

MADDE 107 

Her türlü hafriyat nakli yaparken branda ile üzerine 
kapatmayıp cadde ve sokaklara çamur vb. inşaat 
atıklarını dökerek kirleten inşaat sahibi ve 
hafriyatçılardan 

……………TL. 

MADDE 108 İnşaat yaparken kamunun kullanıma sunulan belediyeye 
ait yerlere ve arsalara zarar veren inşaat sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 109 Yasaklanan yerlere hafriyat döken hafriyatçıya ve inşaat 
sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 110 Meskenlerde, işyerlerinde tadilat yapıp artıklarını 
kaldırıma, caddeye ve sokaklara rasgele dökenlerden ……………TL. 

MADDE 111 Harcı boşalttıktan sonra cadde, sokak ve yerleşim 
birimleri arasında harç makinelerini temizleyenlerden ……………TL. 

MADDE 112 Akşam saat:17.00 ile sabah saat.08.00 arası beton döken 
ve işçi çalıştıran inşaat sahiplerinden ……………TL. 

MADDE 113 
Yerleşim yerlerindeki boş arsalarda (kendi mülkiyetinde 
olsa dahi) izinsiz kum çakıl vb gibi malzemeleri satan ve 
alandan 

……………TL. 

MADDE 114 
İndirimli tarifeye mahsus kişilerden (öğrenci, emekli, 
asker,gazi ve özürlülerden) fazla ücret alan araç sahibi ve 
sürücülerden 

……………TL. 

MADDE 115 Cadde ve sokaklarda yayaların üzerine su sıçratan taşıt 
sürücülerinden ……………TL. 

MADDE 116 
Gece tarifesini saat 24:00 ile 06:00 saatleri dışında 
uygulayan, taksimetresini çalıştırmayan ticari taksi 
sürücülerinden 

……………TL. 

MADDE 117 Boş olduğu halde müşteri almayan halk otobüsü, 
minibüs, ticari taksi sürücülerinden ……………TL. 

MADDE 118 

Umuma açık-kapalı alanlarda ve içimi yasak olan 
yerlerde sigara içen ve içiren internet salonu, Playstation, 
atari salonu, sinema, tiyatro vb. yerlerin sahiplerinden 
(4207 sayılı yasa gereği) 

……………TL. 

MADDE 119 Her ne suretle olursa olsun ağaç kesen ve budayandan 
(Ağacın yaşına göre,her yaşa …..TL.) ……………TL. 

 
 
 
 
 



 
 

MADDE 
NO: AÇIKLAMALAR UYGULAMA 

MADDE 1 

Bu tembihnamede uygulanan idari para cezaları her 
takvim yılı başından geçerli olmak üzere o yıl içinde 
04.01.1961 tarih ve 213 sayılı Vergi Usul Kanununun 
mükerrer 298 maddesi hükümleri uyarınca tespit ve ilan  
Edilen yeniden değerlenme oranında artırılarak 
uygulanır. Ayrıca hesaplamalarda oluşan 1 (bir) TL: de 
az küsurlar aşağı ve yukarı yuvarlama şeklinde tam 
sayıya dönüştürülür. 

UYGULAMA 

MADDE 2 
Cezaların ikinci kez tekrarında ceza oranı 2 katına, 
üçüncü kez tekrarında işyerinin kapatılması cezası 
uygulanır. (1608 Sayılı  Kanunun 1. Maddesi) 

UYGULAMA 

MADDE 3 Bu tembihnamenin yürürlüğe girmesiyle birlikte eski 
tembihname yürürlükten kalkar. UYGULAMA 

MADDE 4 Bu tembihname ilanı tarihinde ve yetkili makamların 
onayına müteakip yürürlüğe girer. UYGULAMA 

MADDE 5 Bu tembihname Gaziantep Şahinbey Belediye Başkanlığı 
tarafından yürütülür. UYGULAMA 

MADDE 6 

Tütün ürünlerinin;koridorları dahil olmak üzere her türlü 
eğitim, sağlık, üretim,ticaret, Sosyal, kültürel, spor, 
eğlence ve benzeri Amaçlı özel hukuk kişilerine ait olan 
ve birden  çok kişinin girebileceği (ikamete mahsus 
Konutlar hariç) binaların kapalı alanlarında kullanılması 
halinde, şikayeti alan kolluk birimi tarafından …….TL. 
Para cezası verilir. 

UYGULAMA 

MADDE 7 

Açık havada yapılan her türlü, spor, kültür, sanat ve 
eğlence faaliyetlerinin yapıldığı yerler ile bunların seyir 
yerlerinde Tütün ürünleri kullanılması halinde; şikayeti 
alan kolluk birimi tarafından ……… TL. idari para 
cezası verilir. Ancak bu tesislerde, tütün  ürünlerinin 
tüketilmesine mahsus alanlar oluşturulabilir. 

UYGULAMA 

MADDE 8 

Tütün ürünleri sektöründe faaliyet gösteren  firmaların 
isimleri, amblemleri veya ürünlerinin marka yada 
işaretleri veya bunları çağrıştıracak alametleri kıyafet, 
takım ve aksesuar olarak taşınması haline; şikayet alan 
kolluk birimi tarafından ………TL. idari para cezası 
verilir. 

UYGULAMA 

MADDE 9 
Tütün ürünleri ile ilgili izmarit,paket,ağızlık kağıt ve 
benzeri atıkları çevreye atanlara Belediye Zabıtasınca 
………TL. İdari para Cezası verilir. 

UYGULAMA 

  
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

                  T.C. 
               ŞAHİNBEY İLÇE BELEDİYESİ 
                      ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 
   
                     İHTAR ZAPTI 
                           TESPİT TUTANAĞI 
 
İşyeri sahibinin Adı Soyadı ….: 
T.C. Nosu ……………………..: 
İşin Nevi ………………............: 
İşyerinin Adresi ………………: 
   
 Yukarıda açık adresi ve işletmecisi belirtilen işyerinde…………Zabıta Karakolu Ekiplerince  
..…… / …….. / …… tarihinde ……………Günü saat: ………. ‘da yapılan kontrol sırasında görülen 
eksiklikler maddeler halinde aşağıda belirtilmiştir. 
                                                                                                             VAR          YOK     
 
  1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı………………… :                      (   )             (    )           
  2) Esnaf kontrol defteri…………………………… ..:                       (   )             (    )           
  3) Belediye vergi levhası ……………………… ...…:                      (   )             (    )           
  4) Hafta tatil ruhsatı ………………………………...:                       (   )             (    )           
  5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri ……………....:                       (   )              (    )          
  6) İşyeri dahilinin genel temizliği ………………….:                       (   )              (    )          
  7) Fiyat tarifesi ……………………………………..:                       (   )              (    )           
  8) Yangın tüpü ……………………………………..:                       (   )               (    )           
  9) Ecza dolabı ……………………………………...:                        (   )              (    )           
10) Boya-badana durumu …………………………...:                        (   )               (    )          
11) Kaldırım işgali……………………………….…..:                       (   )               (    )          
12) Masraf sularını caddeye akıtma….……………...:                        (   )               (    )          
13) Zamansız çöp çıkarma……..………………….....:                        (   )              (    )            
 
AÇIKLAMALAR; 
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………… 
 
        Söz konusu tespit edilen eksiklikleri … (….) gün içerisinde verilen süre dâhilinde gidermediğiniz 
takdirde hakkınızda yasal işlem yapılacaktır. 
            İş bu İHTAR ZABTI TESBİT TUTANAĞI yasal işleme esas olmak üzere hazırlanmıştır. 
 
 
 Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                        İşyeri Sahibi / Mesul Müdür    
  
  

 
 

 



 
 
 
 

TESLİM TUTANAĞI 
 
 
 
İlçemiz………………….Mahallesi…………………….Caddesi………nolu/ sokak No:….‘da 
bulunan ve işletmeciliğini………….………………...yaptığı işyerinde …./…./200.. günü saat: 
…..‘da yapılan kontrolde raflarda satışa arz edilen aşağıda cins ve miktarı yazılı muhtelif gıda 
ürünleri son kullanma tarihleri sona erdiğinden, söz konusu kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri 
işyeri sahibinin rızasıyla tarafımızdan imha edilmek üzere teslim alınmıştır. 
               Son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri;    
 
 1- ……. Adet …….. Gramlık  
  2- ……. Adet …….. Gramlık 
  3- ……. Adet  …….. Gramlık 
  4- ……. Adet …….. Gramlık 
  5-…….  Adet …….. Gramlık 
  6-…….  Adet …….. Gramlık 
  7- ……. Adet …….. Gramlık 
  8-…….  Adet …….. Gramlık 
  9- ……. Adet …….. Gramlık 
10-  …….Adet …….. Gramlık 
11- ……. Adet …….. Gramlık 
12-   ……Adet …….. Gramlık 
13-  …….Adet …….. Gramlık 
14- ……. Adet …….. Gramlık 
15-  …….Adet …….. Gramlık 
16- …….. Adet ……..Gramlık 
17- …….. Adet  …….Gramlık  
18- …….. Adet ……. Gramlık   
19- …….. Adet ……. Gramlık 
20-  ……. Adet ……   Gramlık 
21-  …….Adet …….. Gramlık 
22- ……. Adet …….. Gramlık 
23-   ……Adet …….. Gramlık 
24-  …….Adet …….. Gramlık 
25- ……. Adet …….. Gramlık 
26-  …….Adet …….. Gramlık 
27- …….. Adet …….. Gramlık 
28- …….. Adet  ……. Gramlık 
29- …….. Adet …….  Gramlık 
30- …….. Adet …….  Gramlık 
 
 
        İşbu teslim tutanağı ….…kalemden ibaret olup:…../…./ 200…günü saat: …. ’da yasal işleme 
esas olmak üzere mahallinde düzenlenerek taraflarca birlikte imza altına alınmıştır. 
 
…………………                             …………………..                        ……………………….. 
  Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                              İşyeri Sahibi /Sorumlu 



 
  
 



 
  

 



 



 

 



 

 



 
 

 



 
     

YEDİEMİN TUTANAĞI 
 
İlçemiz……………….mahallesi……………………caddesi……………nolu sokak No:….‘da 
bulunan ve işletmeciliğini………………………yaptığı işyerinde …. / …. / 200…  günü 
saat:…‘da………………Zabıta karakolu ekipleri tarafından yapılan kontrolde; raflarda  satışa arz 
edilen aşağıda cins ve miktarı yazılı muhtelif gıda ürünleri son kullanma tarihleri sona erdiğinden, 
söz konusu  son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri işyeri sahibinin rızasıyla tarafımızdan 
yediemin olarak teslim alınmıştır. 
 Yediemin olarak teslim alınan son kullanma tarihleri geçen gıda ürünleri; 
 
  1- ……. Adet …….. Gramlık  
  2- ……. Adet …….. Gramlık 
  3- ……. Adet  ……..Gramlık 
  4- ……. Adet …….. Gramlık 
  5-…….  Adet …….. Gramlık 
  6-…….  Adet …….. Gramlık 
  7- ……. Adet …….. Gramlık 
  8-…….  Adet …….. Gramlık 
  9- ……. Adet …….. Gramlık 
10-  …….Adet …….. Gramlık 
11- ……. Adet …….. Gramlık 
12-   ……Adet …….. Gramlık 
13-  …….Adet …….. Gramlık 
14- ……. Adet …….. Gramlık 
15-  …….Adet …….. Gramlık 
16- …….. Adet ……..Gramlık 
17- …….. Adet  …….Gramlık  
18- …….. Adet …….Gramlık   
19- …….. Adet ……. Gramlık 
20-  ……. Adet ……   Gramlık 
21-  …….Adet …….. Gramlık 
22- ……. Adet …….. Gramlık 
23-   ……Adet …….. Gramlık 
24-  …….Adet …….. Gramlık 
25- ……. Adet …….. Gramlık 
26-  …….Adet …….. Gramlık 
27- …….. Adet …….. Gramlık 
28- …….. Adet  ……. Gramlık 
29- …….. Adet …….  Gramlık 
30- …….. Adet …….  Gramlık 
 
 
        Söz konusu gıda ürünleri; ilgili firmanın yetkili temsilcisi (temsilci belgesini ibraz etmek 
kaydıyla) 7 (yedi) gün içerisinde değiştirilmediği takdirde tarafımızdan imha edilecektir. 
         İş bu yediemin tutanağı ….(….) kalemden ibaret olup:…../…./ 200…günü saat: …. ’da yasal 
işleme esas olmak üzere mahallinde düzenlenerek taraflarca birlikte imza altına alınmıştır. 
 
…………………                             …………………..                        ……………………….. 
  Zabıta Memuru                                Zabıta Memuru                              İşyeri Sahibi /Sorumlu 
 
 



 
 



 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı       : 

2) Esnaf kontrol defteri       :  

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi        : 

6) Yangın tüpü        : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması    : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması  : 

13) İşyeri içerisi mozaik karo vb. malzemeden olmalı   : 

14) İşyerinin duvarları fayans vb. tabanı karo mozaik vb. olmalı  : 

15) İşyeri tezgâhının üstü mermer olmalı     : 

16) Yeteri kadar lavabosunun olması     : 

17) Lavaboda sabun bulundurması      : 

18) İşyeri ocağı üzerinde yeterli davlumbaz bulunmalı   : 

19) Bulaşık yıkama yerinin olması      : 

20) İşyerinde yeterli WC. Bulunmalı      : 

21) Gider suyunun kanala bağlanması     : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması   : 

23) İşyerinde buzdolabı bulunmalı      : 

24) Bu gibi İşyerlerinde camekân olmalı     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.    : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

AŞÇI VE KÖFTECİ DENETİMİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 
 
 

 VAR    YOK 

 
1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     : 

2) Esnaf kontrol defteri      : 

3) Belediye vergi levhası      : 

4) Hafta tatil ruhsatı       : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri     : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği     : 

7) Fiyat bildirir etiketi      : 

8) Yangın tüpü       : 

9) Ecza dolabı        : 

10) Boya-badana durumu      : 

11) Tütün mamulleri satış izin belgesi    : 

12) İş önlüğü        : 

13) Kaldırım işgali       : 

14) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü   : 

15)Sokak Cephesi camekân durumu     : 

16)Haşaratla mücadele      : 

17)Açılış kapanış saatlerine riayet     : 

18)Gıda maddelerinin son kullanma tarihleri   : 

19)Yeterli havalandırma tertibatının olması    : 

20)Ağzı kapaklı çöp kovası      : 

21)şebekeye bağlı Lavabosunda sıvı sabun ve kâğıt havlu  : 

22)Kese kâğıdı veya Beyaz Poşet Kullanımı    : 

23)Duvarda ‘Sigara İçilmez’ Levhasının asılı olması  : 

24) Gıda maddeleri ile diğer maddelerin ayrı reyonlarda satışı : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.   : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

BAKKAL DENETİMİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     : 

2) Esnaf kontrol defteri       : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri  : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği  : 

5) Fiyat tarifesi  : 

6) Yangın tüpü  : 

7) Ecza dolabı    : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması  : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması   : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması  : 

13) Balıkların parçalandığı, işlendiği kütüklerin temiz olması : 

14) Balıkların satışa hazırlandığı yerler şeffaf olmalı  : 

15) Balıkların dolapta muhafaza edilmesi    : 

16) Yeteri kadar lavabosunun olması    : 

17) Lavaboda sabun bulundurması     : 

18) Balık satış ruhsatı ile balık pişirilerek satış yapılmamalı : 

19) Camekân bulundurulup balık suyunun dışarı akıtılmaması : 

20) Balık atıklarının çevreye gelişigüzel atılmaması  : 

21) Gider suyunun kanala bağlanması    : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması  : 

23) Hafta tatil ruhsatı       : 

24) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.   : 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

BALIK SATIŞ YERLERİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

  

             

                VAR        YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     : 

2) Esnaf kontrol defteri       : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri  : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği …....: 

5) Fiyat tarifesi ……: 

6) Yangın tüpü ……: 

7) Ecza dolabı ……: 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması ……: 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması    : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

11) Bu gibi işyerleri daima kâgir binalarda olmalı   : 

12) İşyeri tabanı mermer, mozaik vb. madde olmalı   : 

13) Bu yerler kullanım amaçları göre bölümlere ayrılmalı  : 

14 Antre en az 5 metrekare olmalı     : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı WC.’ lerin olması    : 

16)  WC. ve Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı   : 

17) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması   : 

18) Kapasiteye uygun vestiyer olmalı     : 

19) Haşaratla mücadele edilmeli     : 

20) Personel, konsomatris ve artistlerin soyunma odası olmalı  : 

21) Bu gibi işyerlerinin duvarları fayans vb. malzeme olmalı  : 

22) Sıcak ve soğuk su tertibatı olmalı     : 

23) Gider suyunun kanala bağlı olması     : 

24) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.    : 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

BAR DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

  

             

                  

 

    VAR         YOK 
 
1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri       : 

3) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

4) Fiyat tarifesi        : 

5) Yangın tüpü        : 

6) Ecza dolabı         : 

7) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

8) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

9) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

10) İşyeri tabanı mozaik karo vb. olmalı       : 

11) İşyeri duvarları badana ve boyalı olmalı     : 

12) Hafta tatil ruhsatı        : 

13) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.    : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

BİLET SATIŞ İŞYERİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

             

          VAR   YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     : 

2) Esnaf kontrol defteri      : 

3) Belediye vergi levhası      : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri     : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği     : 

6) Okulla kafe kapısının mesafesinin 100 metre olması  : 

7) Fiyat tarifesi       : 

8) Yangın tüpü       : 

 9) Ecza dolabı       : 

10) Kafe alanının en az 50 metrekare olması   : 

11) Kafenin yüzey katta, içerisi dışardan görülebilir olması : 

12) Kafenin zemin, bodrum, 2.,3. katlarda ve asma katta olmaması: 

13) İşyerinde gizli bölme, başka geçiş vb. olmaması  : 

14) Salonla mutfak kısmının birbirinden ayrı olması      : 

15) Mutfak tezgahı mermer ve duvarların fayans olması   : 

16) Sıcak ve soğuk su tertibatının olması     : 

17) Masraf suyunun menfeze tahliyesi için ızgaralı sifon olması : 

18) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması : 

19) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması   : 

20) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması   : 

21) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

22) Bay ve bayanlar için havalandırmalı WC olması  : 

23) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması  : 

24) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması   : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.   : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

KAFE DENETİMİNDE İŞYERİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR   YOK 

 

1)İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        :   

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

6) Fiyat tarifesi         : 

7) Yangın tüpü         : 

8) Ecza dolabı         : 

9) Duvarların kolay temizlenir madde ile kaplı olması    : 

10) Zeminin fayans, mozaik vb. sert malzeme olması    : 

11) Masraf suyunun menfeze tahliyesi için ızgaralı sifon olması   : 

12) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

13) Şehir içme su tesisatının olması      : 

14) Ocağın cam ile tabure ve sehpa konulan alandan ayrı olması   : 

15) Ocak tezgâhının mermer veya fayans olması    : 

16) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

17) Çatlak, kırık fincan, bardak vb. ile paslı ve kırık kaşık olmaması  : 

18) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

19) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tertibatın olması  : 

20) En az bir adet havalandırmalı WC olması     : 

21) Lavaboda sıvı sabunluk, kâğıt havlu ve ayna olması    : 

22) İşyerinde gizli bölme, başka geçiş vb. olmaması    : 

23) Duvarda “sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

24) Dışarıya açılan pencere ve kapılarda sineklik teli olması   : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 
 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

ÇAY OCAĞI DENETİMİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Hafta tatil ruhsatı        : 

13) Bu gibi işletmelerin tabanı mermer, mozaik ve karo olmalı   : 

14) Bulaşık yıkama yerinin ayrı olmas ı     : 

15) Bay ve bayan WC.lerinin ayrı olması     : 

16) WC. Ve Lavaboda sıvı sabun bulundurulmalı    : 

17) Dükkanın duvarlarının fayans olması     : 

18) Tezgahın mermer vb.malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

19) Çalıştırılan işçilere ait yeterli soyunma odası bulunması   : 

20) Haşaratla mücadele edilmesi      : 

21) Ambalaj ve mamül yerlerinin depolanma yerlerinin ayrı olması  : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

23) Hamurun el değmeden yoğurma makinesinde yoğrulması   : 

24) Bisküvi imalathanesinden büronun ayrı olması    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

ÇİKOLATA, KURU PASTA, ŞEKERLEME, TAHİN 
HELVASI SATŞ YERİ DENETİMİNDE 

ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 
 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Bu gibi işyerleri daima kagir binalarda olmalı     : 

12) İşyeri tabanı mermer, mozaik vb. madde olmalı     : 

13) Gelin ve damadın hazırlanması için ayrı oda olmalı     : 

14  Gürültü kirliliğine karşı önlem alınmalı          : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı ayrı en az  ikişer adet WC.olması       : 

16)  WC. ve Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun ve peçete olmalı   : 

17)  Bu yerlerde büfe bulunursa büfe mevzuat hükümleri geçerlidir  : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

19) Bu işyerlerinde yangın merdiveni olması     : 

20) Masalara konan örtüler temiz ve ütülü olmalı    : 

21) Salon içinde kesinlikle alkol alınmamalı     : 

22) Hafta tatil ruhsatı        : 

23) Girişte vestiyer ve boy aynası olmalı     : 

24) Salonun dışında işçi soyunma dolapları olmalı    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

DÜĞÜN SALONLARI DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

                VAR              YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     :   

2) Esnaf kontrol defteri      :    

3) Belediye vergi levhası      : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri     : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği     : 

6) Fiyat bildirir tarife       : 

7) Yangın tüpü       : 

8) Ecza dolabı        : 

9) Boya-badana durumu      : 

10) İş önlüğü        : 

11) Ağzı kapaklı çöp kovası      : 

12) Bone, eldiven, galoş durumu     : 

13) Haşaratla mücadele edilmeli     : 

14) Ambalaj kağıdı       : 

15) Duvarda’ Sigara İçilmez Levhası’ olması   : 

16) Satılan ekmekler masaların üstünde satılmalı   : 

17) Terazi bulundurulup yıllık muayenesinin yapılması  : 

18) Taze ve bayat Francalalar farklı yerlere konulmalı  : 

19) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb    : 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
EKMEK SATIŞ YERİNDE ARANACAK 

GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

                VAR              YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı     :     

2) Esnaf kontrol defteri      : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri     : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği     : 

5) Fiyat tarifesi       : 

6) Yangın tüpü       : 

7) Ecza dolabı        : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması    : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması : 

11) Bu gibi yerlerin tabanı mermer mozaik vb. olmalı  : 

12) Bu gibi yerlerin duvarları fayans mermer vb. olmalı  : 

13) Bu gibi işyerlerinin önü camekânlı olmalı   : 

14) Bu gibi işyerlerinde havlular beyaz renkli olmalı      : 

15) Pamuk ve pudra bir defa kullanılıp atılmalı   : 

16)  Kullanılan aletler dezenfekte edilmeli    : 

17)  Çalışanlar iş önlüğü giymeli     : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması  : 

19) Lavaboda yeterli sıcak ve soğuk su tertibatının olması  : 

20) Hafta tatil ruhsatı       : 

21) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.   : 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
ERKEK BERBERLERİNDE ARANACAK 

GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        :  

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması   : 

13) İşyeri tabanı mozaik karo vb. malzemeden olmalı    : 

14) İşyerinin duvarları kolay temizlenir madde ile kaplı olmalı   : 

15) İşyeri tezgahının üstü mermer ve davlumbazlı olmalı   : 

16) Yeteri kadar lavabosunun olması      : 

17) Lavaboda sabun bulundurması      : 

18) İşyeri ocağı üzerinde yeterli davlumbaz bulunmalı    : 

19) Bulaşık yıkama yerinin olması      : 

20) İşyerinde yeterli WC. Bulunmalı      : 

21) Bu işyerlerinde çalışanlara yetecek kadar giyinme odası olmalı  : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

23) İşyerinde buzdolabı bulunmalı      : 

24) Bu gibi İşyerlerinde camekân olmalı     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

FAST FOOD, KAFETERYA VE PİZZA SATIŞ YERİ 
DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 
 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

FRANCALA SATIŞ YERİ DENETİMİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      :    

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

5) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

6) Fiyat bildirir tarife        : 

7) Yangın tüpü         : 

8) Ecza dolabı         : 

9) Boya-badana durumu       : 

10) Baca tertibatı sulu filtre       : 

11) İş önlüğü, bone, eldiven galoş durumu     : 

12) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü    : 

13) Un çuvalları altına palet       : 

14) Haşaratla mücadele        : 

15) Ağzı kapaklı çöp kovası       : 

16) WC. banyo ve Lavaboda sıvı sabun bulunmalı    : 

17) Havalandırma tertibatının bulunması     : 

18)Ambalaj kağıdı        : 

19) Satış bölümüne ekmek altı palet      : 

20) Duvarda ‘Sigara İçilmez’ levhasının asılı olması    : 

21) Eksik gramajlı ekmek satışı olmaması     : 

22) Zemin ve tavan karo fayans durumu      : 

23) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

24) Hamur ile temas eden makine ve pencerelerde sineklik ve örtü  : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   :  

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması   : 

13) Hazırlama, Pişirme, ve servis bölümünün ayrı olması   : 

14) İşyerinin duvarları yağlı boya ile boyanmış olmalı    : 

15) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

16) İşyeri tabanı mermer mozaik vb. olmalı     : 

17) Ocak üzerinde yeterli davlumbaz olmalı     : 

18) Gider suyu kanala bağlı olmalı      : 

19) Bay ve bayanlar için ayrı WC.ve lavabo olması    : 

20) Lavaboda yeteri kadar sıvı sabun ve ayna olmalı    : 

21) Ocak bölümünün tabanı mermer ve duvarları fayans olmalı   : 

22) Girişte boy aynası bulunması      : 

23) Sanatçının hazırlığı ve makyajı için uygun bir bölüm olması   : 

24) Orkestra ve Dans pisti bulunacaktır.      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

GAZİNO VB. DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Hafta tatil ruhsatı        : 

13) İşyerlerinin duvarlarının fayans vb. malzeme olması    : 

14) Yeteri kadar lavabosunun olması      : 

15) Lavaboda sabun bulundurması          : 

16) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

17) Haşaratla mücadele edilmesi      : 

18) Üretim ve satış bölümlerinin ayrı olması     : 

19) Yıkanma, doldurma ve şişelemenin el değdirmeden yapılması  : 

20) Çalışan işçilere yetecek giyinme odası olmalı    : 

21) Gazoz şişelerinde gözle görülür tortu çöp kıl vb. bulunmaması  : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

23) Meyanın ayak ve elle ezilmemesi      : 

24) Yazın soğuk satılan limonata vb. boyanmaması    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

GAZOZ İMALATHANELERİ, MEYAN 
ŞERBETÇİLERİ, LİMONATACI VB. 

DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Bu gibi yerlerin tabanı mermer mozaik vb. olmalı    : 

12) Bu gibi yerlerin duvarları fayans mermer vb. olmalı    : 

13) Soyunma kabinleri merkezi sistemle ısıtılmalı    : 

14) Bu işyerleri daima badana ve boyalı olmalı     : 

15) Kullanılan havlu takımları her defasında yenilenmeli   : 

16)  Gider suyunun kanala bağlı olması      : 

17)  Hamamlarda çiğ köfte yapılıp yenilmemeli     : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

19) Lavaboda yeterli sıcak ve soğuk su tertibatının olması   : 

20) Haşaratla mücadele edilmeli      : 

21) Bu gibi işyerlerinde yeterli WC olmalı     : 

22) WC. Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı    : 

23) Bu işyerlerinde kirli ve temiz takımlar ayrı muhafaza edilmeli  : 

24) Duş tertibatı olan en az iki oda bulundurulmalı    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
HAMAM, DUŞLU BANYO VE SAUNA 

DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

6) Mabet ve Okulla gerekli yasal mesafenin korunması (100 met)  : 

7) Fiyat tarifesi         : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı         : 

10) Bu işyerleri alanının en az 50 metrekare olması    : 

11) Bu işyerlerinde girişte yeterli giriş bulunması    : 

12) Bu işyerleri amacına uygun şekilde dizayn edilmeli    : 

13) Bilgisayar ekranları salonun ortasına dönük olmalı    : 

14) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

15) Bay ve bayanlar için havalandırmalı WC olması    : 

16) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması    : 

17) 12 yaşından küçük çocukların müşteri olarak alınmaması   : 

18) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

19) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

20) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

21) Mutfak tezgahı mermer ve duvarların fayans olması    : 

22) İşyerinin Zemin, bodrum, 2.3. katlarda ve asma katta olmaması  : 

23) ) İşerinin yeteri kadar aydınlık olması     : 

24) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
İNTERNET SALONU 

 DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması            : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması     : 

11) Bu gibi yerlerin tabanı mermer mozaik vb  olmalı           : 

12) Bu gibi yerlerin duvarları fayans mermer vb  olmalı    : 

13) Bu gibi işyerlerinin önü camekânlı olup tül perdeli olmalı   :    

14)  Bu gibi işyerlerinde havlular beyaz renkli     : 

15) Saç kesim ve düzeltme yerlerinin minimum 12 metre olması   : 

16)  Kullanılan aletler dezenfekte edilmeli     : 

17)  Çalışanlar iş önlüğü giymeli      : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

19) Lavaboda yeterli sıcak ve soğuk su tertibatının olması   : 

20) Boya vs hazırlanmasına mahsus sabit tezgahlı yer olmalı   : 

21) WC Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı    : 

22) hafta tatil ruhsatı        : 

23) Bu işyerlerinde Erkek Berberleri hükümleri aynen uygulanır  : 

24) Gider suyunun kanala bağlı olması      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
KADIN BERBERİ VE GÜZELLİK MERKEZİ 

DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası        : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri       : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

6) Okulla kahvehane kapısının mesafesinin 100 metre olması   : 

7) Fiyat tarifesi         : 

8) Yangın tüpü          : 

9) Ecza dolabı          : 

10) Kahvehane alanının en az 50 metrekare olması    : 

11) Biri genel diğeri yerel en az iki gazetenin olması    : 

12) En az 25 farklı kitabın yer aldığı kütüphane olması    : 

13) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tertibatın olması  : 

14) İşyerinde gizli bölme, başka geçiş vb. olmaması    : 

15) İşyerinde asma katı ile 1.kat ve bodrum katının olmaması       : 

16) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması    : 

 17) Duvarda Sigara içilmez levhasının asılı olması     : 

18) Masraf suyunun menfeze tahliyesi için ızgaralı sifon olması   : 

19) Ocağın cam bölme ile salondan ayrılması      : 

20) Ocak tezgâhının mermer veya fayans olması     : 

21) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

22) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

23) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

24) En az bir adet havalandırmalı WC olması      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.      : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
KAHVEHANE DENETİMİNDE ARANACAK 

GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri       : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması   : 

13) İşyeri içerisinde bölme yapılmaması     : 

14) İşyerinin duvarları ve tabanı yağlı boya ile boyanmış olmalı   : 

15) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

16) İşyerinde buzdolabı bulunmalı      : 

17) İşyerinde açıkta içki satılmaması      : 

18) İşyerinde açıkta içki içilmez levhası olmalı     : 

19) Bulaşık ve hazırlama yeri olmayan yerlerde servis yapılmaması  : 

20) Hafta tatil ruhsatı        : 

21) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

KANTİN VE BÜFE DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Bu gibi işyerleri daima kagir binalarda olmalı    : 

12) İşyeri tabanı mermer, mozaik vb. madde olmalı    : 

13) Bu gibi işyerlerinde giriş ve çıkış kapıları ayrı olmalı   : 

14  Bu işyerlerinde kapı adedi mevzuatın öngördüğü şekilde olmalı  : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı WC.’lerin olması     : 

16) WC. ve Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı    : 

17) Oturma koltuklarının yırtık ve yıpranmış olmaması    : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

19) Kapasiteye uygun gardırop olmalı      : 

20) Haşaratla mücadele edilmeli      : 

21) Bu işyerlerindeki büfelere, mevzuattaki büfe hük. Uygulanmalı  : 

22) Bu gibi işyerlerindeki koridorlar eklentilerle daraltılmamalı   : 

23) Koridorlar basamaksız olmalı      : 

24) Bu gibi işyerlerine kapasiteden fazla müşteri alınmamalı   : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.      : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

KAPALI SİNEMA VE TİYATRO DENETİMİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Etlerin damgalı olup olmadığı      : 

13) Koyun ve kuzu etlerinin mor renk damgalı olması    : 

14) Keçi ve oğlak etlerinin kırmızı renk damgalı olması      : 

15) Kasapların ön kısmının camekân olması           : 

16) Lavaboda sabun bulundurması       : 

17) Hazır kıyma bulundurmaması      : 

18) Etlerin türleri belirtilerek dolapta muhafaza edilmesi   : 

19) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

20) Etlerin ambalaj kağıdına sarılması      : 

21) Kıyma makinesinin olması       : 

22) Tezgah ve kütüklerin temiz olması      : 

23) Kaçak kesim yapılmaması       : 

24) Hazırda parça et bulundurulmaması      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
KASAP DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 

ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri.        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri       : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Gider suyunun kanala bağlı olması      : 

13) Ocağın üzerinde davlumbaz olması      : 

14) Yeteri kadar lavabo olması          : 

15) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması          : 

16) Tezgah üstlerinin mermer olması       : 

17) Bulaşık yıkama yerlerinin olması       : 

18) Kebapçıların sokağa bakan kısmının camekanlı olması   : 

19) Erkek ve bayan WC. lerinin ayrı olması      : 

20) Hazırda pişirilmiş kebap olmaması      : 

21) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

22) Evraklarını görülebilen bir yere asması     : 

23) Kaldırım işgali yapmaması       : 

24) Dışarıya mangal atmaması       : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

KEBAPÇI DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 



 

 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Şehir şebekesine bağlı soğuk ve sıcak su tertibatının olması   : 

13) Ocak bölümünün duvarları fayans olmalı     : 

14) İşyerinin duvarları kolay temizlenir madde ile kaplı olması      :   

15) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması          : 

16) İşyeri tabanı mermer mozaik vb. olmalı      : 

17) Ocak üzerinde yeterli davlumbaz olmalı     : 

18) Fincan ve bardaklar camekanlarda muhafaza edilmiş olmalı   : 

19) Bay ve bayanlar için ayrı WC.ve lavabo olması    : 

20) Lavaboda yeteri kadar sıvı sabun olmalı     : 

21) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

KIR KAHVESİ DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Dükkanın tabanının mermer vb. malzeme olması    : 

13) İşyerlerinin duvarlarının fayans vb. malzeme olması    : 

14)  Bu  gibi işyerlerinin meskenlerle irtibatının olmaması   : 

15) Ambalajsız satılan besin maddelerinin kapalı dolaplarda olması   : 

16) Haşaratla mücadele edilmesi      : 

17) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

18) Hafta tatil ruhsatı        : 

19) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 KURU YEMİŞ ÇAY, KAKAO, KAHVE VB. SATIŞ 
YERİ DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 

ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 
2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Gider suyunun kanala bağlı olması      : 

13) Ocağın üzerinde davlumbaz olması      : 

14) Yeteri kadar lavabo olması        : 

15) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması         : 

16) Tezgah üstlerinin mermer olması       : 

17) Bulaşık yıkama yerlerinin ayrı olması     : 

18) Lokantaların sokağa bakan kısmının camekânlı olması   : 

19) Erkek ve bayan PC’lerinin ayrı olması     : 

20) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

21) Hazırlama ve pişirme bölümlerinin olması     : 

22) En az bir kişinin aşçı Ustalık belgesi olması     : 

23) Masaların üzerinde örtü peçete olması     : 

24) Çatal, kaşık ve bıçakların paslanmaz çelikten olması   : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

LOKANTA DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Hafta tatil ruhsatı        : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

7) Fiyat bildirir etiket        : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı         : 

10) Boya-badana durumu        : 

11) Rafların durumu yerden en az 30 Cm yüksek olmalı    : 

12) İş önlüğü         : 

13) Kaldırım işgali        : 

14) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü        : 

15)Gider suyu kanalizasyon bağlantısı      : 

16)Haşere ile mücadele        : 

17)İşyeri tabanı kolay temizlenebilir materyal     : 

18)Yaş meyve ve sebze harici satış      : 

19)Şehir şebekesine bağlı su sistemi ve lavabo     : 

20)Ağzı kapaklı çöp kovası       : 

21)Lavaboda sıvı sabun ve kağıt havlu      : 

22)Yıkanmadan pişirilmeden yenen ürün kapalı kapta bulunması  : 

23)Kese Kağıdı ve Beyaz Poşet Kullanımı     : 

24)Sigara içilmez levhası       : 

25)Mevzuat hükümlerinin öngördüğü maddeler vb.    : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

MANAV DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Hafta tatil ruhsatı        : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

7) Fiyat bildirir etiket        : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı          : 

10) Boya-badana durumu        : 

11) İş önlüğü, bone, eldiven, galoş       : 

12) Kaldırım işgali        : 

13) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü     : 

14) Havalandırma tertibatı aspiratör sistemi     : 

15) Haşaratla mücadele        : 

16) Gıda maddelerinin son kullanma tarihleri     : 

17) Şehir şebekesine bağlı su sistemi ve sıcak su tertibatı    : 

18) Ağzı kapaklı çöp kovası        : 

19) Lavaboda sıvı sabun ve kağıt havlu      : 

20) Et reyonlarında veteriner ve veteriner kontrol defteri    : 

21) Malların stok deposu, soğutma odası, personel servisi    : 

22) Pişmemiş deniz ürünleri için ayrı vitrinli buzdolabı     : 

23) İşyeri içindeki ayrı imalatla ilgili ruhsat durumu     : 

24) Sigara İçilmez Levhası        : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

MARKET, SÜPER MARKET DENETİMİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması     : 

13) Bu gibi işletmelerin üretim ve satış yerinin ayrı olması   : 

14) Bu gibi işletmelerin Duvarları fayans vb. olmalı    : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı WC. ve lavabosunun olması    : 

16) Lavaboda sıvı sabun bulundurması      : 

17) İmalat yerlerinde çalışanların bone takmaları    : 

18) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

19) Hafta tatil ruhsatı        : 

20) Haşeratla mücadele edilmeli      : 

21) Masalar üzerinde iyi cins örtü ve peçete olmalı    : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

23) Mutfak, hazırlama, pişirme bulaşık yıkama yerinin ayrı olması  : 

24) Bu işyerlerinde sıcak ve soğuk su tertibatının olması     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

MUHALLEBİCİ, TATLICI VE PASTANE 
DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri       : 

3) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

4) Fiyat tarifesi        : 

5) Yangın tüpü        : 

6) Ecza dolabı         : 

7) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

8) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

9) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

10) Hafta tatil ruhsatı        : 

11) Haşaratla mücadele edilmesi      : 

12) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması   : 

13) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.    : 

 

 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

OT, SAMAN, SUNİ VE TABİİ HAYVAN YEMİ  VB. 
DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Bütün odalarda sıcak su tertibatının olması     : 

13)  Zemin ahşap parke, mozaik vb. kolay temizlenebilir olması   : 

14) Sınıfının özelliğine uygun nitelikte banyolarının olması   : 

15) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

16)  Sınıfına göre yeterli ışıklandırma tertibatı olmalı    : 

17)  Sınıfına göre danışma tel. santrali ve vestiyerinin olması   : 

18) Otel telefonundan bağımsız kabinli bir telefonun olması   : 

19) Bekleme salonu ve odalarda uydu yayınlı Tv olmalı    : 

20) Sınıfının özelliğine göre dinlenme salonu olmalı    : 

21) Otel zemin hariç üç kattan fazla ise asansörünün olması   : 

22) Sınıfına göre otel katlarında servis odaları olmalı    : 

23) Sınıfına göre bay ve bayanlara ait WC. Olmalı    : 

24) Otel odaları Sınıfının özelliğine uygun olmalı    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 
OTEL DENETİMİNDE ARANACAK  

GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Her odada banyoca ve lavabo bulunmalı     : 

12) Yada her on yatağa bir banyo,WC. ve lavabo bulunmalı   : 

13)  Bu gibi işyerlerine çamaşır yıkama ve kurutma yerinin    : 

14)  Bu gibi işyerlerinde tabldot sisteminin olması        : 

15) Yâda Her katta Yemekhane, bulaşıkhane ve mutfağının olması       :  

16)  Dinlenme salonu yatak sayısının % 50’si kadar yer içermeli   : 

17)  Odalarda ihtiyaca yetecek kadar askı ve aynalı gardırop olmalı  : 

18) Her Odada telefon, termometre ve zil tertibatı olmalı   : 

19) Yataklar sağlam malzemeden olmalı     : 

20) Odalarda yatak sayısı mevzuat hükümlerine göre olmalı   : 

21) Kullanılan yatak, yastık, çarşaf vb. beyaz renkli olmalı   : 

22) Kullanılan nevresim ve çarşaf takımı ihtiyaca göre yenilenmeli  : 

23) Yatak odalarının penceresinde tül ve perde olması    : 

24) Banyolarda akar sıcak akarsu tertibatının olması    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PANSİYON DENETİMİNDE ARANACAK  
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dahilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

 8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması    : 

13) Temizleme ve ayırma yerinin tabanı mermer ve mozaik olmalı  : 

14) İmal bölümünde etler buzdolaplarında saklanmalı    : 

15) Yeteri kadar lavabosunun olması      : 

16) Lavaboda sabun bulundurması      : 

17) Dükkânın duvarlarının fayans olması     : 

18) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

19) Çalıştırılan işçilere ait yeterli soyunma odası bulunması   : 

20) Haşaratla mücadele edilmesi      : 

21) Gider suyunun kanala bağlanması      : 

22) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

23)Bu işletmelerin kabinli duşlarının olması     : 

24)Hafta tatil ruhsatı        : 

25)Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PASTIRMA, SUCUK, SOSİS, SALAM VB. İŞYERİ 
DENETİMİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Bu gibi işyerleri daima kâgir binalarda olmalı    : 

12) İşyeri tabanı mermer, mozaik vb. madde olmalı    : 

13) Bu yerler kullanım amaçları göre bölümlere ayrılmalı   : 

14) Pavyon pistinin minimum 15 metrekare olması        : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı WC.’lerin olması          : 

16)  WC. ve Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı     : 

17) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

18) Bu işyerlerinde loca vb. bölümler olmaması     : 

19) Haşaratla mücadele edilmeli      : 

20) İşyerlerinin duvarları kolay temizlenir madde ile kaplı olması  : 

21) Mutfak kısmının fayans vb. malzemeden olması    : 

22) Sıcak ve soğuk su tertibatı olmalı      : 

23) Gider suyunun kanala bağlı olması      : 

24) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PAVYON DENETİMİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) Pazar esnafının Pazar vesikası var mı?     : 

2) Pazar esnafı pazar yeri sınırından dışarıya taşıyor mu?   : 

3) Kavun, karpuz biber sergisi için belediyeden izin alınmış mı?   : 

4) Pazarcılar çöp kabı bulundurup çöpü düzenli atıyor mu?   : 

5) Pazarcılar çevreyi temiz tutuyor mu?      : 

6) Pazarcı esnafının sağlık karnesi var mı ?     : 

7) Kontrol edilmiş ölçü aleti bulunduruyor mu?     : 

8) Pazarcı gürültüyle çevreyi rahatsız ediyor mu?    : 

9) Pazarcılar bölgedeki sabit esnaf önlerini işgal ediyor mu?   : 

10) Pazar yerinde duvarlara çivi çakıp çevreye zarar veriyor mu?  : 

11) Pazar esnafı pazar yerlerinde yıkım, tadilat vb. yapıyor mu?   : 

12) Pazar yerlerinde geçiş trafiğini engelliyor mu?    : 

13) Esnaf Pazarda sabah 07.00 itibarıyla faaliyete geçiyor mu?   : 

14)Esnaf Pazar yerlerini akşam hava kararınca kaldırıyor mu?   : 

15) Yıkanmadan, soyulmadan yenen besin mad. açıkta satılıyor mu?  : 

16) Sattığı ürüne fiyat etiketi koyuyor mu?     : 

17) Pazar esnafı önlük bone takıyor mu?     : 

18) Pazar kurarken yerini komşusunu rahatsız etmeden kuruyor mu?  : 

19) Pazarcı esnafı belediye ile yıllık sözleşmesini yapıyor mu?     : 

20) Pazar yeri devir tahsis işlemleri kurallara uygun yapılıyor mu?  : 

221) Pazarcı esnafı kendisine tahsis edilen alanın dışına taşıyor mu?  : 

22) Esnaf pazar dağılırken kendi etrafını düzenliyor mu?   : 

23) Ürünleri tartarken gramlar görülecek yerde ve düzgün tartıyor mu?  : 

24) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PAZAR DENETİMİNDE ARANACAK GENEL 
ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Havalandırma için yeterli tertibatının olması     : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

7) Fiyat bildirir tarife        : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı          : 

10) Boya-badana durumu       : 

11) Baca tertibatı sulu filtre       : 

12) İş önlüğü         : 

13) Bone, eldiven, galoş durumu      : 

14) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü    : 

15)Un çuvalları altına palet       : 

16)Haşere ile mücadele        : 

17) Saçak yıkama yeri        : 

18)Ambalaj kâğıdı        : 

19)Şehir şebekesine bağlı su sistemi ve lavabo     : 

20)Ağzı kapaklı çöp kovası       : 

21)Lavaboda sıvı sabun ve kâğıt havlu      : 

22) Duvarda’ Sigara İçilmez Levhası’ olması      : 

23) İşçi soyunma dolabı        : 

24) Eksik gramajlı ekmek satışı yapılmaması     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PİDE DENETİMİNDE İŞYERİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

5) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

6) Masalarda menüyü belirtir broşür olmalı     : 

7) Fiyat tarifesi         : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı          : 

10) Boya badana durumu       : 

11) Çalışanların iş önlüğü, bone, eldiven, galoş durumu    : 

12) Kuru gıda bölümü ve 15 santimlik raf yüksekliği    : 

13) Haşaratla mücadele        : 

14) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

15) Ambalaj kâğıdı              : 

16) Sıcak ve soğuk su tertibatının olması      : 

17) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması  : 

18) Lavaboda sıvı sabunluk, kâğıt havlu ve ayna olması    : 

19)  Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

20) İşyeri tabanı karo mozaik vb. malzemeden olmalı    : 

21) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

22) Bay ve bayanlar için ayrı WC olması     : 

23) Ocağın üstünde davlumbaz olması      : 

24) Baca tertibatı olması       : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

PİZZA DENETİMİNDE İŞYERİNDE ARANACAK 
GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması     : 

12) Sakatatları dolapta muhafaza edilmesi     : 

13) Sakatat dükkânlarının ön kısmının camekân olması    : 

14) Temizleme ve ayırma yerinin tabanı mermer ve mozaik olmalı    :   

15) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması      : 

16) Lavaboda sabun bulundurması       : 

17) Dükkânın duvarlarının fayans olması     : 

18) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması  : 

19) Yeteri kadar lavabosunun olması      : 

20) Sakatatlarına ambalaj kağıdına sarılması     : 

21) Damgalanmamış sakatatın satılmaması      : 

22) Sakatatın çekilip hazırda kıyma halinde bulundurulmaması   : 

23) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması    : 

24) Gider suyunun kanala bağlanması      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

SAKADAT DENETİMİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Kullanılan gıda maddelerinin ağzının kapalı olması    : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

7) Fiyat tarifesi         : 

8) Yangın tüpü         : 

9) Ecza dolabı         : 

10) Boya-badana durumu       : 

11) Baca tertibatı sulu sistem        : 

12) İş önlüğü, bone, eldiven, galoş kullanımı      : 

13) Hamur yoğurma makinesi        : 

14) Terazi bulundurulması ve yıllık ayar kontrolü     : 

15)Un çuvalları altına palet             : 

16)Haşere ile mücadele        : 

17)Ambalaj kâğıdı        : 

18)Tavaların temizlik durumu       : 

19)Şehir şebekesine bağlı su sistemi ve lavabo     : 

20)Ağzı kapaklı çöp kovası       : 

21)Lavaboda sıvı sabun ve kağıt havlu      : 

22)Havalandırma aspiratör durumu       : 

23)Sigara İçilmez Levhası        : 

24)Taban ve tavana kadar fayans durumu     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

SİMİT FIRINI DENETİMİNDE İŞYERİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Hafta tatil ruhsatı         : 

13) Bu gibi işyerlerinde kesinlikle işçi yatırılmaması    : 

14) Yeteri kadar lavabo bulunması          : 

15) Lavaboda sıvı sabunluk, kâğıt havlu ve ayna olması          : 

16) Bu işyerlerinin tabanı mermer, mozaik olması     : 

17) Stoklanan ürün altına ızgara konulması     : 

18) İstiflenen malzeme arasında yeterli mesafe bulunması   : 

19) Birbirini kokusuyla bozabilecek maddelerin yan yana olmaması  : 

20) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

21) Besin maddesi haricinde bir maddenin odalara konulmaması  : 

22) Ambalajı ve vasfı bozulmuş malzemelerin odalara konmaması  : 

23) Zil tertibatı ile termometre bulunmalı     : 

24) Besin madde deposunun WC ile doğrudan bağlantısı olmaması  : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

SOĞUK HAVA DEPOSU DENETİMİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması     : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması  : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Hafta tatil ruhsatı        : 

13) Bu gibi işyerlerinde kesinlikle işçi yatırılmayacaktır    : 

14) Yeteri kadar lavabo bulunması          : 

15) Lavaboda sıvı sabunluk, kağıt havlu ve ayna olması          : 

16) Üretim ve Satış bölümlerinin ayrı olması      : 

17) Süt rengi, kokusu ve tadı ile doğal olması      : 

18) Sütün içine doğallığını bozacak su vb. madde katılmamalı   : 

19) Süt ve ürünlerinin paketlerinin üzerinde etiket olması    : 

20) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının olması     : 

21) Kaymağı, yağı alınmış sütlerin halis sütle karıştırılmaması   : 

22) Bu işyerlerinin tabanı mermer, mozaik olması    : 

23) Üretilen ürünler soğutucularda saklanması     : 

24) Bu gibi işyerlerinin duvarları fayans olması     : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

SÜT VE SÜT ÜRÜNLERİ DENETİMİNDE 
İŞYERİNDE ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

        

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri       : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

5) Fiyat tarifesi          : 

6) Yangın tüpü          : 

7) Ecza dolabı          : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması     : 

13) İşyerlerinin duvarlarının fayans vb. malzeme olması    : 

14) Yeteri kadar lavabosunun olması           : 

15) Lavaboda sabun bulundurması             : 

16) Tezgâhın mermer vb. malzemeden yapılması ve temiz olması   : 

17) Haşaratla mücadele edilmesi       : 

18) Üretim ve satış bölümlerinin ayrı olması     : 

19) İşyerlerinin önü camekânlı olmalı      : 

20) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

21) Hafta tatil ruhsatı        : 

22) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

TURŞU, ŞIRA, BİRA, BOZA, MEŞRUBAT, SU 
SATIŞ VB. DENETİMİNDE İŞYERİNDE 

ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği      : 

5) Fiyat tarifesi         : 

6) Yangın tüpü         : 

7) Ecza dolabı         : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması   : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Çalışanların temiz iş önlüğü giymiş olması      : 

12) Dükkânın tabanının mermer vb. malzeme olması     : 

13) İşyerlerinin duvarlarının fayans vb. malzeme olması     : 

14)  Bu gibi işyerlerinin meskenlerle irtibatının olmaması       : 

15) Üretim sırasında demir ve saç kürek kullanılmaması         : 

16) Haşaratla mücadele edilmesi       : 

17) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     : 

18) Bu gibi yerlerde yeteri kadar WC bulunması    : 

19) Bu gibi yerlerde yeteri kadar lavabo bulunması     : 

20) Bu gibi yerlerde yeteri kadar sıvı sabun bulunması    : 

21) Çalışanlara yetecek kadar duşlu banyosunun olması    : 

22) Hafta tatil ruhsatı        : 

23) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 

 

 

 

 

 

 
ŞAHİNBEY BELEDİYESİ ZABITA MÜDÜRLÜĞÜ 

 

TUZ SATIŞ YERLERİ DENETİMİNDE 
ARANACAK GENEL ŞARTLAR 



 

 

 

 

             

          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Belediye vergi levhası       : 

4) Havalandırma için yeterli tertibatın olması     : 

5) Çalışanların esnaf sağlık karneleri       : 

6) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

7) Fiyat bildirir tarife.         : 

8) Yangın tüpü          : 

9) Ecza dolabı          : 

10) Boya-badana durumu        : 

11) Ocağın üzerinde davlumbaz olması      : 

12) İş önlüğü         : 

13) Bone, eldiven, galoş durumu      : 

14) İşyerlerinde imalat ve satış bölümlerinin ayrı olması        : 

15)Un çuvalları altına palet              : 

16)Haşere ile mücadele        : 

17) Bu işyerlerinde pide fırınlarındaki hükümler geçerlidir   : 

18)Ambalaj kâğıdı        : 

19)Şehir şebekesine bağlı su sistemi ve lavabo     : 

20)Ağzı kapaklı çöp kovası       : 

21)Lavaboda sıvı sabun ve kağıt havlu      : 

22) Duvarda’ Sigara İçilmez Levhası’ olması      : 

23) Hamur elle yoğrulmayıp, makinada yoğrulmalı    : 

24) ürünler sağlıklı bir şekilde satılmamalı      : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 
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          VAR  YOK 

 

1) İşyeri açma ve çalıştırma ruhsatı      : 

2) Esnaf kontrol defteri        : 

3) Çalışanların esnaf sağlık karneleri      : 

4) İşyeri dâhilinin genel temizliği       : 

5) Fiyat tarifesi          : 

6) Yangın tüpü          : 

7) Ecza dolabı          : 

8) İçine çöp poşeti geçirilmiş ağzı kapaklı çöp kovasının olması    : 

9) Kullanılan alet ve edevatın temiz olması      : 

10) Isıtma, soğutma ve havalandırma için yeterli tesisatın olması   : 

11) Havuzlar her hafta boşaltılıp temizliği yapılmalı    : 

12) Havuzlar her yıkanıp klorla temizlenmeli     : 

13) Yeteri kadar tatlı ve temiz su musluğu olmalı    : 

14)  Yeteri kadar duş kabini ve lavabo olmalı         : 

15) Bay ve bayanlar için ayrı WC.’lerin olması     : 

16)  Gider suyunun kanala bağlı olması       : 

17)  WC. Lavabolarda yeteri kadar sıvı sabun olmalı     : 

18) Duvarda “Sigara içilmez” levhasının asılı olması     :  

19) Havuz kenarında kesici ve delici madde olmamalı    : 

20) Haşaratla mücadele edilmeli       : 

21) Havuz derinliği hakkında uyarıcı yazı olmalı    : 

22) Yeteri kadar soyunma kabini bulunmalı     : 

23) İşyerlerine kedi, köpek vb. hayvan alınmamalı     : 

24) Kıymetli evraklar için emanet dolabının olması    : 

25) Mevzuatın öngördüğü diğer hükümler vb.     : 
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